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Utfordringer i kg

Det er en ting som er helt sikkert og det er at det i fiskeri- og havbruks-
naeringen aldri slutter a dukke opp saker store og sma, men med det til
felles at de er krevende for naeringslivet i denne sektoren.

Forrige uke fikk vi beskjed om at trafikklyset na var lansert, og igjen sa
ligger altsa produksjonsomrade 3 og 4 i r@dt og produksjonsomrade 7
blir fortsatt liggende med gult lys. Denne «fargeleggingen» blir gjort til
tross for at det i to av disse omradene er en bedret situasjon hva angar
pavirkning pa vill laksefisk. Det burde da vaere mulig for departementet,
slik jeg ser det, & gi oppdretterne i disse omraddene mulighet for en
annen farge enn a velge radt.

Det blir hevdet med rette fra ledene politikere og fagmiljg at det er oppdrettsselskapene selv som
ma ta ansvar for sin situasjon, og bidra til at de ikke pavirker miljget pa en slik mate at man kom-
mer ut med et ragdt eller gult trafikklys. Det er ingen som er uenig med det resonnementet, men
jeg vil papeke seerlig ovenfor NFD at det er utopisk a tro pa at dette skal komme i stand uten at
ogsa det offentlige er med a bidra til en slik endring. Den endringen kunne departementet lansert
umiddelbart og heter miljgfleksordnig for havbruket. Det er faglig brei enighet om at dette vil
veere et viktig og riktig tiltak nd, og at det haster. Vi kan med andre ord ikke vente pa at NFD skal
utarbeide en havbruksmelding hvor dette skal omhandles, og siden etter kanskje noen ar rulles ut
i nzeringen. Pa Vestlandet har vi et ordtak som jeg mener kan brukes i denne sammenheng, «Det
hjelper ikkje a la graset gro, nar kua ligg dau nedi bakken».

Na ma NFD for en gangs skyld lytte til naeringen og vise handlekraft. Det er snart nytt valg til
Stortinget og med den kursen man styrer pa nd, og med den «uvillighet» til & komme naeringen
i mgte sa er det absolutt ingenting som tyder pa at man vil fa fornyet tillit. Vi er ikke tjent med i
dette landet at vi har myndigheter som drar beina etter seg i en tid da det er behov for handling
og ledelse.

i
SJOMATBEDRIFTENE

Sjgmatbedriftene, er en landsdekkende nasjonal og politisk uavhengig arbeidsgiver-
og naeringsorganisasjon for fiskeri- og havbruksnaeringen. Vi representerer alle ledd i naeringen
- fra produksjon til salg. Vart formal er a utvikle sjgmatnaeringen pa en miljgmessig, sosialt
og gkonomisk baerekraftig mate.

Alle bedrifter som produserer eller omsetter fisk og sjgmat kan bli medlemmer i
Sjgmatbedriftene. Sjgmatbedriftene har i dag medlemsbedrifter innen omradene eksportgrer,
grossister, foredlingsbedrifter, fiskemottak, slakterier, detaljister og oppdrettere. Vi ivaretar
medlemsbedriftenes felles interesser av naeringspolitisk, gkonomisk og faglig art.
Fagbladet Norsk Sjgmat er en del av dette arbeidet.

Sjgmatbedriftene har et styre av tillitsvalgte og egne fagutvalg.
Administrasjonen sitter i Trondheim.
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Vi avgjor selv

VAR EGEN FREMTID

Etter en rekke negative hendelser og omtale av oppdrettsnzeringen det siste halve dret,
viser at 3/ prosent av det norske folk har blitt mer negative til oppdrettslaks.

“Takket vare
et enormt
pagangsmot
og stor evne til
problemlosning,
er det i dag
mange stolte
skattebetalere

i ellers ukjente
bygder —

0g som nasjon
har vi blitt en
nettoeksportor
av mat.”

TEKST: ROBERT ERIKSSON, ADMINISTRERENDE DIREKT@R | SJIMATBEDRIFTENE

Norstat har utfort en undersokelse pa oppdrag for
NRK. Funnene ble publisert like for paske, og viser at:

- 37 prosent har blitt mer negative til oppdrettslaks
- 61 prosent mente oppdrettslaks er uetisk
- 47 prosent var usikre pa hvor sunt det er 4 spise

oppdrettslaks

Blant de som har blitt mer negative finner vi alders-
gruppen 60-79 ar. Det er ikke like dyster lesning blant
de yngre, men her var heller ikke utgangspunktet det
aller beste.

Ifolge Fiskehelserapporten for 2023 dode 62,8 mil-
lioner laks i sjofasen (16,7%). Som om ikke det var
nok, kunne Mattilsynet meddele om at de gjennom
vinteren har mottatt stadige meldinger om at ubearbei-
det produksjonsfisk eksporteres ulovlig ut av Norge.

I 2019 utforte Sjomatradet en storre omdemme-
miling. Hovedkonklusjonene fra denne under-
sokelsen viste en nedgang i folks oppfatning av hvor
apen og wrlig neringen fremstar. Den gang var det
de yngste som var mest negativ, mens aldersgruppen
over 60 ar var dem som hadde storst tillit til opp-
drettsnaringen. Dette bildet har na snudd.

For & bruke fotballtermonologien sa opplever vi at
stadig flere av medlemmene i supporterklubben har
pakket ned klubbskjerfet, forlatt stadion, og tilbake

star FC Norsk Sjomat pa en stadion med tomme

tribuner. Dette md vi ta pa det storste alvor. For det
forste ma vi bygge tillit hos de over 60. Videre har vi

en stor jobb foran oss med & fa de yngre aldersgrup-
pene til 4 hegne om laget.

De aller fleste av havbruksselskapene er sma og mel-
lomstore familieeide selskap spredd langs Norges
kyst. De forste generasjonene besto av griindere som
hadde samfunnsbygging som en av de store driv-
kreftene. Det var ingen som forventet at man fra gris-
grendte strok skulle kunne bygge opp det som mange
ar senere er blitt en av Norges viktigste neringer.
Takket vere et enormt pégangsmot og stor evne til
problemlosning, er det i dag mange stolte skattebe-
talere i ellers ukjente bygder — og som nasjon har vi
blitt en nettoeksportor av mat.

Selv har jeg utviklet et sterkt og ektefolt kjerlighets-
forhold til sjomatnzringen. Jeg foler meg privilegert
som far muligheten til 4 jobbe sammen med utrolig
mange dyktige folk og bedrifter. Det er dette som
gjor at jeg hver eneste dag kjenner lysten til a kjempe
for at naeringen skal kunne ta ut sitt fulle potensiale,
at vi skal produsere mer mat fra havet og skape storre
lonnsomhet i hele neringen. Med dette sagt, ma jeg
vaere @rlig nok 4 si at det ikke alltid har vart like lyst-
betont med stadig nye medieoppslag om at den ene
eller andre har avslort at det er tusenvis av dede, eller
doende fisk, pa bunnen av en merd. Selv om arsaken
til dette er mange og sammensatte, mavisom naering
vage i si at dette er uakseptabelt, og at vi ikke vil veere
bekjent av slike hendelser. Det at enkelte aktorer har
valgt & eksportere produksjonsfisk ulovlig ut av lan-
det, holder simpelthen ikke mal. Det bidrar kun til &
odelegge omdommet og merkevaren norsk laks.




Det er liten tvil om at samfunnsansvaret har vokst
i takt med naeringen. Som nering ma vi ha en klar
policy: Vi skal ikke bare innfri samfunnets forvent-
ninger, men helst overga dem. Darlig fiskevelferd
og hoy dodelighet i merdene rokker dypt ved yrkes-
stoltheten til alle i naeringen. Men det gjor noe ogsa
med tilliten til oss, og det er det vi har sa smertelig fatt
erfare den siste tiden.

Min klare ambisjon innen 2030 er at norsk sjomat-
nering skal bli sett pa som:

. Landets Viktigste og storste matvareprodusent av
bade folk flest, myndigheter og politikere

- Den viktigste fremtidsnaeringen for & trygge
landets matberedskap og matsikkerhet

- Den viktigste fremtidsnaeringen for & skaffe
landet eksportinntekter

- Enav de viktigste aktorene for a sikre norsk,
privat eierskap

- Enav de viktigste bidragsyterne for landets
fremtidige velferd

- Den viktigste naringen for  fremme

teknologisk utvikling

Ambisjonene skal naturlig nok nias med utgangs-
punkt i hoy verdiskaping og okt lonnsomhet. Mat-
vareproduksjonen skal skje gjennom sikker og
forsvarlig drift pa biologiens vilkar. Sjomatnaringen
skal bli sett pa som en dpen nering som tar miljout-
fordringene pé alvor, og som har fremtidsrettede og
realistiske losninger pa de utfordringer som matte
oppsta i nzringen.

Kort sagt: Jeg onsker at folk flest i storre grad skal
ga rundt og tenke: «Norge trenger sjomatnzrin-
gen. Den er landets viktigste og storste matvarepro-
dusent. Sjomat sikrer trygg og god mat, fiskevelferd,
beerekraft, selvforsyning, beredskap, aktivitet og verdi-
skaping i hele landet>.

Jeg er mer motivert enn noen gang til & ta fatt pa ut-

fordringene. Vi skal snu tvert rundt, og komme til-
bake sterkere enn noen gang! Vi skal fa folk flest pa
vart lag. Men veien dit krever at neringen definerer
en klar ambisjon om hvor vi ensker a veere — bade pa
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kort og lang sikt. Videre handler det om 4 sette klare
og tydelige mal for naringen. Eksempelvis handler
dette om hvor mye vi skal redusere dodeligheten i
havbruksnzringen, hvor mye vi skal oke andelen nor-
ske ravarer i for til oppdrettsfisk, og at ravarene skal
vare fra berekraftige kilder. Det handler om hvilke
malkrav vi har til oss selv nar det gjelder a redusere
andelen produksjonstfisk. Hva skal veere vart mal for
vekst i oppdrettsnaringen, hvilken ambisjon har vi
for & oke eksportverdien, hvilke malkrav skal vi sette
for okt bearbeiding av norsk sjomat i Norge? Dette er
bare noen av de malkravene jeg mener vi ma definere.
Pa den maten er det naringen selv, og ikke politik-
ere, myndigheter, eller ulike grupper i folket, som har
definisjonsmakten og fastsette hva «gullstandarden>
skal vaere for den norske sjomatneringen frem mot
2030. Tilbake til fotballtermologien: Vi skal ikke
bare fa tilbake supporterne som forlot oss, men ogsa
fa nye, vi skal igjen fylle tribunen, og sorge for at vi
spiller de avgjorende kampene pa hjemmebane!

Det er vi selv som avgjor vir egen fremtid — Sjomat-
bedriftene har allerede startet arbeidet med & definere
bade naringens mal og ambisjoner. Disse skal hver-
ken jeg eller administrasjonen bestemme alene, men
gjores i tett samarbeid med vare medlemsbedrifter
det er de som har det siste ord, og som bestemmer.

India-avtalen

Selv om det har vert mange morke skyer, har det
ogsa vart noen lysglimt. Den nye frihandelsavtalen
med India er i si henseende nettopp et slikt lysglimt.
Her er det god grunn til 4 gi ros til regjeringen og
alle de som har bidratt for a fi dette i havn. Dette
er en historisk milepel for norsk sjomatindustri, og
avtalen vil etter Sjomatbedriftenes mening gi norske
eksportorer en betydelig konkurransefordel. Avtalen
innebeerer at man ilopet av fem ar, gradvis, skal redus-
ere dagens tollniva pa 33 prosent til nulltoll. Dette be-
tyr i praksis at produkter som makrell, sild, og omar-
beidede varer som filet av laks og orret innen fem ar,
vil oppna en helt annen konkurransekraft inn mot et
avverdens storste og mest ettertraktede markeder.

(i Al

o

Robert Eriksson,
adm. direktor i
Sjomatbedriftene

"Hva skal vere
vart mal for
vekst i oppdretts-
neringen,
hvilken ambisjon
har vi for d oke
eksportverdien,
hilke malkrav
skal vi sette for
okt bearbeiding
av norsk sjemat
i Norge?”

Foto: © Thomas Quale | Norges Sjgmatrad
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“Norge har
gjennom
internasjonale
avtaler forpliktet
seg til i redusere
egne utslipp av
klimagasser
som blant

annet kommer
fra transport-

sektoren.”
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Behov for mer
MILJOVENNLIG TRANSPORT

av fersk torsk til europeiske markeder

TEKST: FRODE NILSSEN, GISLE SOLVOLL OG TERJE MATHISEN
FORFATTERNE ER PROFESSORER VED HANDELSH@GSKOLEN, NORD UNIVERSITET | BOD@

Norge er en stor produsent og eksportor av bade
oppdrettslaks og villfanget torsk og sjematnzrin-
gen skaper store verdier for bade lokalsamfunn og
nasjonen. Det settes stadig nye eksportrekorder i
sjomateksporten som bidrar til store eksportinntek-
ter til Norge, men som ogsa innebarer et betydelig
transportarbeid med eksporten. 1 dette arbeidet
fokuseres det pa torsk som skal transporteres til
det Europeiske markedet. Selv om det har kommet
kvotereduksjoner for 2024, kan produksjonen og
eksporten oke framover enten ved okt volum av opp-
drettstorsk, eller ved at det kan bli tildelt okte kvoter
i fremtiden. En produksjonsekning vil medfore en
okning i transportarbeidet, som normalt gjores med
fossildrevet lastebiltransport.

De lastebiltypene som brukes er primert semitrailere
eller vogntog. For begge typer kjoretoy fraktes fisken
ikjolecontainere. Vivil heretter ofte omtale begge bil-
typer som trailere og selve transporten som trailer-
transport. For begge typer kjoretoy fraktes fisken i
kjolecontainere. Et foreslatt, kommende forbud mot
dieseldrevne lastebiler i EU gjor at det relativt raskt
bor etableres gode losninger som gir betydelig mer
miljovennlig transport enn i dag hvis straffegebyrer
skal unngas.

En utfordring blir 4 finne gode losninger som gjor at
transportene kan utfores betydelig mer miljovenn-
lig enn i dag samtidig som transportlesningene kan
vare med pa bade & opprettholde og styrk neringens
lonnsomhet. Det er imidlertid flere utfordringer knyt-
tet til dagens transportlosninger ved eksport av fersk
fisk. Utfordringene varierer ut fra egenskaper ved
produktet og hvilke markeder man skal eksportere
til. Flere studier har vart gjennomfort med fokus pa
4 redusere avstandsbarrierene for leveranser av fersk
laks og orret til de viktigste markedene i Europa.

I denne sammenhengen er det fersk, kjolt fisk som er
i fokus ettersom det hovedsakelig er ferske fiskepro-

dukter som fraktes med trailer til EU-markedet. Det
som kjennetegner mange av de store ferskfiskmar-
kedene som kjoper norsk fersk torsk er at de forst og
fremst er viktige handelsnav og/eller foredlingsnav
til det ovrige EU-markedet. Unntakene her er Por-
tugal, Spania og Sverige som stort sett er sluttbruker
av ferskfisken i sitt eget hjemmemarked. Ferskfisk-
transporten fra Norge til Kontinentet skjer i dag
hovedsakelig ved bruk av trailere. Seerlig gjelder dette
hvitfisk-eksporten.

12022 ble det eksportert ca. 886 000 tonn fersk laks
og ferske lakseprodukter og ca. 54 200 tonn fersk
torsk og ferske torskeprodukter til EU-markedet,
inkludert Storbritannia. Torskeeksporten utgjorde
derfor under 6 prosent av den samlede eksporten av
fersk laks og torsk til EU-markedet i 2022. Ikke desto
mindre motes ogsa torsknaringen i okende grad med
krav om mer miljovennlig transport fra kunder i EU.

Pa kort sikt kan fisketransporten utfores mer miljo-
vennlig gjennom okt bruk av intermodale transporter
— trailer i kombinasjon med tog. Pa lengre sikt kan
losningen vere superkjoling eller moderne prosess-
og fryseteknologi, og transportmidler som benytter
elektrisitet eller hydrogen som energibzerer. Pa lengre
sikt vil kanskje en utbedring av tognettet vaere en al-
ternativ eller losning,

Baerekraft, Fisketransport og
Miljgbelastning

Norge har gjennom internasjonale avtaler forpliktet
seg til & redusere egne utslipp av klimagasser som
blant annet kommer fra transportsektoren. Som en
stor produsent og eksportor av bade oppdrettslaks
og villfanget torsk genererer fisketransportene et be-
tydelig transportarbeid. Opp mot 100% av den ferske
av den ferske hvitfisken som skal til EU transporteres
i dag med trailer fra Norge til EU-markedene.

EU har i lang tid arbeidet med 4 redusere swrlig den
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delen av transporten som er drevet av fossil energi — i
hovedsak bensin og diesel. Tungtransporten utgjor
kun ca. 2 prosent av trafikken i EU, men samtidig star
den for ca. 23 prosent av CO,-utslippene i veitrans-
porten. Dette er noe av drivkraften bak EUs krav om
mer miljovennlig transport av gods i ner fremtid.
Mal for reduksjonen ble vedtatt av EU-parlamen-
tet 20. juni 2019 som blant annet innebrer en ny
strengere standard for CO,-utslipp fra sikalte «heavy
duty> kjoretoy gjeldende fra 2030. Det er blant annet
foreslatt en noksa hoy avgift pa dieseldrevet transport.

Forelopig er det ingen formelle begrensninger pa
dieseldrevne trailere (<Heavy Duty Vehicles»)
i EU, men det er fra EUs side antydet at dette vil
kunne komme pa plass allerede i 2025. Det er altsa
enda ikke etablert straffegebyrer fra EU pa transport
med «Heavy Duty Vehicles> for transport av fisk fra
Norge til EU-markedet.

Det er ingen tvil om at det kommer krav om en-
dringer i transportregimet. Sp@rsmélet er nar og
hvordan de nye kravene vil komme — blant annet
med avgifter pa dieseldrevne transporter osv. Det
kanskje mest interessante sporsmalet her er hvordan

norsk torskenzring ser for seg at de selv kan mote det
som kommer. Enten & vente til det smeller eller  ta
en proaktiv rolle og en lederrolle sammen med sen-
trale markedsaktorer i EU med verdikjedeinnovasjon
som en av kjerneelementene.

Viktige markeder og transportlgsninger
12022 som i 2023 var Norge verdens storste eks-
portor av ferske torskeprodukter foran Kina, Equador
og Russland. De storste importlandene av fersk torsk
er Danmark, Nederland, Polen og Spania. Av disse
er Danmark det klart storste enkeltmarkedet med
ca. 63 prosent av den totale norske eksporten, men
mesteparten av fisken gar videre herfra til andre Euro-
peiske land enten direkte eller i lett foredlet form.

Historisk sett er det battransport som har vert abso-
lutt viktigst for fiskerinaringen. Dette skyldes at fisken
«i gamle dager> ble konservert (torket eller saltet)
og sjobaserte transportlosninger av lagringsstabile
fiskeprodukter som torrfisk, saltfisk og klippfisk var
det vanlige. Dette gjaldt ogsa nar fryst fisk ble vanlig.
I nyere tid har ferske torskeprodukter fatt en viktigere
plass i neringens produktportefolje, der laksenzerin-
gen har spilt en sentral rolle for utviklingen av et

e,

4

"Det kanskje
mest interessante
sporsmalet her er
hvordan norsk
torskencring ser
for seg at de selv
kan mote det som
kommer.”
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"Det aller meste
av torske-
landingene og
foredlingen
skjer i omrdder
av Norge der
jernbane ikke er

tilgjengelig”

"Omlasting
medforer risiko
knyttet til
forsinkelser og
okt temperatur i
containeren som
begge gir
kvalitets-
forringelse av
ulike grunner.”
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distribusjonsnett for ferske fiskeprodukter til Konti-
nentet i form av trailertransport (alene) eller i kombi-
nasjon med jernbanetransport.

Det aller meste av torskelandingene og foredlingen
skjer i omrader av Norge der jernbane ikke er til-
gjengelig. Ved togtransport fra Nord-Norge ma ent-
en Ofotbanen eller Nordlandsbanen benyttes. Begge
alternativene krever omlasting pa terminalene.

Omlasting medforer risiko knyttet til forsinkelser og
okt temperatur i containeren som begge gir kvalitets-
forringelse av ulike grunner. Bruk av trailertransport
direkte til markedet gir en betydelig fleksibilitet som
er viktig fordi torskefisket er sesongbasert fra desem-
ber til april. For den fangsten som skal selges fersk
er det svaert viktig a fa pakket, iset og sendt fisken av
garde raskest mulig. Da er det vanskelig a planlegge
produksjon og eksport/salg i henhold til togtider
og ledig kapasitet pa ulike togavganger. Jernbanens
manglende fleksibilitet er en viktig grunn til at en del
nzringsaktorer som eksporterer fersk fisk velger bort
togtransport.

Transport- og markedskrav

Ved transport av ferskvarer generelt, og fersk fisk spe-
sielt, er de viktigste kravene til selve transporten knyt-
tet til kvalitet, transporttid og leveringspalitelighet.
I tillegg vil transportkostnadene ha betydning, og for
stadig flere kunder er det viktig at transporten utfores
pa en miljovennlig méte. Valg av transportlosning blir
da en avveining mellom hvordan de ulike losningene
oppfyller disse kravene. En annen viktig vurdering er
kostnadene transportlosningen medforer og kvali-
teten pa fisken nar den kommer til kunden i marke-
det. Transportvalget for fersk torsk i dag bestemmes
primert av to forhold:

Foto: © Picture Partners | shutterstock.com

- Tilgang til stabile transportlosninger som tilfreds-
stiller krav til fleksibilitet og minimalisering av
transporttid og omlastinger og med god, stabil
temperaturkontroll.

- Ettersporselsforhold i handelsleddet, forbruker-
vaner og -preferanser.

Ulike scenarioer

I diskusjonen om mulige utviklingsbaner fremoverkan
det veere nyttig a knytte diskusjonen til de to dimen-
sjonene transportteknologi og produksjonsteknologi.
Med transportteknologi tenker vi pa hvordan geo-
grafi/lokalisering av landbaserte produksjonsanlegg
og tilgangen til vei-, jernbane- og sjotransport har
styrt valg av transportteknologi. Markedskrav har
selvsagt ogsa vart en sterkt medvirkende faktor til
det avgjorende valget. Med produksjonsteknologi
siktes det til hvordan fisken blir behandlet og pros-
essert frem til salg og uttransport. Dette er delvis en
kombinasjon av eksisterende produksjonslinjer og
tradisjon pa den ene siden og delvis utviklingsarbeid
med nye markedsmuligheter og produkter pa den
andre siden. Dagens teknologibruk i kombinasjon
med dagens og ikke minst fremtidens markedskrav
og genskapene til de ulike produktene gir langt pa vei
svaret pd situasjonen vi ser i dag,

De fire ulike strategiske feltene/scenariene knyttes
altsa opp mot to sentrale utviklingstrekk:

- Hvavil skje med transportteknologien for eksport
avtorsk til EU?

- Vil det komme endringer i foredlingen av
produktene for eksport?



Disse to scenario-dimensjonene vil gi retning for og
peke pa mulige utviklingsbaner bade hver for seg og
samlet slik det er illustrert i figur 4-1. T det folgende
vil hovedretningene for utviklingen bli dreftet med
utgangspunkt i dagen situasjon (scenario 1). De to
hovedtrekkene er at dersom produktformen hold-
es stabil (fersk kjelt torsk) vil endingene skje langs
transportaksen. Den viktigste realistiske endringen
er at transporten vil skje med trailer og tog, men at
energibarer endres fra diesel til elektrisitet eller
hydrogen (scenario 2). Det andre alternativet er at
det gjores endringer med produktet som oker hold-
barheten og endrer produktegenskapene (scenario
3). Det tredje alternativet (scenario 4) er en kombi-
nasjon av retningene (2) og (3) som kombinerer
bade utvikling og anvendelse av transportteknologi

og produktteknologi.

For & mote nye fremtidige krav til mer miljovennlig
transport ser vi for oss fire ulike alternative scenarier
eller strategiske valg. Disse fire utviklingsbanene
illustreres i igur 1.

Status quo. Dette vil vaere et scenario der det skjer
marginale endringer bade i maten den ferske fisken
fraktes til markedene pa og i selve produktet som
inneberer at miljoavtrykket per tonn transportert
blir omtrent uendret i forhold til i dag. Det er stor
sannsynlighet for at et slikt scenario vare en kortsik-
tig situasjon (maksimalt 3-S ar).

Logistikkinnovasjon. Her vil det, som i scenario 1,
skje svart sma endringer i selve produktet, mens det
skjer en betydelig utvikling til en mer miljovennlig
transportteknologi. Dette kan vare trailere med lav-
og nullutslippslesninger, eksempelvis batterielek-
triske eller hydrogendrevne kjoretoy eller kjoretoy
med hydrogen som energikilde. Miljoavtrykket per
tonn fraktet gar betydelig ned.

Produktinnovasjon. 1 dette scenariet skjer det kun
marginale endringer i selve transport-teknologien,
mens produktutviklingen skyter fart. Dette kan skje
gjennom eksempelvis implementering av superkjole-
teknologi, ny bruk av fryseteknologi og markeds-
bearbeiding slik at fryste produkter kvalitetsmessig
sidestilles med ferske kjolte produkter slik vi ser det
i dag. I en slik situasjon vil miljoavtrykket per tonn
transportert g noe ned. Battransport vil da kunne bli
et foretrukket alternativ i forhold til landtransport.

Verdikjedeinnovasjon. Dette strategiske scenariet
forutsettes en betydelig teknologisk utvikling bade
med hensyn til méten transporten utfores pa og egen-

&

Hay

O

Logistikkinnovasjon

Verdikjedeinnovasjon

O

O

Status quo

Utvikling i transportteknologi

Lav

Produktinnovasjon

@

Lav Produktutvikling

skapene til selve produktet. Et eksempel kan vere
superkjolt fersk torsk eller (pre rigor) fryste torskepro-
dukter som transporteres til kunder pa Kontinentet
med elektriske/hydrogendrevne trailere, enten direkte
eller via togterminalen i Narvik eller pa Bodo/Fauske.
Her fraktes fisken sorover og trekkes av elektriske loko-
motiv som far sin energi fra vannkraft eller en annen
nullutslippskilde. Battransport vil ogsa kunne repre-
sentere et aktuelt alternativ fra Nord-Norge frem til
egnede havner i EU. Et slikt fremtidsbilde vil gi en be-
tydelig reduksjon i miljoavtrykket per tonn transport-
ert. Et eventuelt innslag av dette scenariet vil ventelig
vare det som ligger lengst frem i tid.

Hvordan kan fisketransportene gjgres
mer miljgvennlige?
Fisketransportene kan utfores mer miljovennlig

g]ennom:

- Endringer i selve produktet og produksjonspros-
essen slik at det er mulig & sende fisken med mer
miljovennlige transportmidler (tog eller bat) for
eksempel gjennom bruk av superkjoling eller mod-
erne prosess- og fryseteknologi.

- Utvikling av transportmidlene bade med hensyn
til storrelse, energiberer (diesel kontra elektrisitet/
hydrogen), endringer i selve transportopplegget
(okt kapasitetsutnyttelse, eller mer bruk av inter-
modale transporter — bil i kombinasjon med bat

eller tog).

Det vil vare mange aktorer involvert i arbeidet med
a gjore fisketransportene mer miljovennlige. En fiske-
transport framottak til markedet, er en verdikjede med
ulike aktorer som har ansvar for sin del av transport-
og logistikkjeden og regionale og nasjonale myn-
digheter som har ansvar for energiforsyning, ladein-
frastrukturen, transportinfrastrukturen og naringens

Hay

Figur 1: Markedsscenarier
for eksport av fersk torsk.

"Battransport
vil ogsa kunne
representere et
aktuelt alternativ
fra Nord-Norge
frem til egnede
havner i EU”
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‘Alle tiltak som
potensielt kan
redusere trans-
portkostnadene
og oke inntektene
er positive for
sjomatneringen.”

i
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ovrige rammebetingelser. I tillegg er produsenter av
transportmidler, motorer, batteri, ladelosninger, hydro-
genteknologi, kjole- og fryseteknikk, emballasje med

mer sveart sentrale.

I Norge vil et viktig miljomessig tiltak pa kort
sikt veere utbygging av ladeinfrastruktur for tunge
kjoretoy slik at elektriske trailere kan benyttes pa en
effektiv mate. Ellers vil okt bruk av intermodale trans-
portkjeder trailer — tog — trailer gi et positivt bidrag,

Alle tiltak som potensielt kan redusere trans-
portkostnadene og oke inntektene er positive for
sjomatneringen. Nar vi ser langt fram i tid er de
nzringsokonomiske konsekvensene av etablerin-
gen av nye transportlosninger pa sjoen, okt kapasitet
pa jernbanen og bruk av kjoretoy som ikke slipper
ut klimagasser sveert usikre. Siden det forventes
at sjomatnaringen reduserer sitt miljoavtrykk, og
fordi dette etter hvert blir sveert synlig gjennom en
palagt barekraftsrapportering, vil tiltak som gjor at
fisketransportene kan gjennomfores med minimale
utslipp av klimagasser ogsa gi et positivt bidrag pa
sjomatnaringens bunnlinje.

Avsluttende bemerkninger

Det er altsi EU som foreslar en forordning som kan
gjore det svaert kostbart a fortsette transporten med
fossildrevne trailere. I tillegg foreslas det ogsa en be-
tydelig incentivordning som skal gjores tilgjengelig
for produsentene av motorer til tungtransporten. To
alternative energibaerere som fremstar som de mest

aktuelle er elektrisitet pa den ene siden og hydrogen-
teknologi pa den andre siden.

Nar man ser pi hvem som driver, og tar ansvar for den
fysiske distribusjonen av fisk fra Norge til EU, ser vi at
det i all hovedsak er europeiske bedrifter — utenfor
Norge som star for transporten. Pa samme mate er
det ogsa EU som ma sta for etablering og vedlikehold
av ladestasjoner for pafyll av strom til batteri eller
pafyll av hydrogen, samt nodvendige utbygginger
pa jernbanenettet i EU. Utfasingen av diesel som en-
ergibarer vil slik sett i all hovedsak vare noe som er
utenfor direkte kontroll for norske aktorer. Like fullt
vil alternativene som er skissert i de fire strategiske
vinduene representere strategiske valgalternativer for
den norske torskenaringen som arbeider med eks-
port av fersk fisk. Scenario 1 (status quo) er i det alt
overveiende en kortsiktig losning med videreforing
av dagens transportregime. Slik sett kan det fungere
som et «pusterom> for sjomatneringen i Norge for
de nye kravene fra EU slar inn for fullt.

Artikkelen er basert pa Rapporten: Miljovennlig
transport av fersk torsk til europeiske markeder som
er utarbeidet i samarbeid med torskeklyngen Cod
Cluster.

Referanse

Nilssen, F, Solvoll, G. og Mathisen, T. A. (2023). Miljovennlig
transport av fersk torsk til europeiske markeder. FOU-rapport
nr. 100, Nord universitet, Bodo.
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Oppdag vart store, unike utvalg av krydder og marinader.
Vi tilbyr innovative produkter og spennende smaker fra
hele verden og hjelper deg gjerne med a skreddersy
smaker til ditt produkt.

= ABC

Arne B. Corneliussen AS



Andre utgave av Norway Seafood Festival

gikk av stabelen 15.-21. mars i Trondheim. Hele 4000 besokende tok turen til sjomatmarkedet

for & oppleve show cooking, tallrike smaksprover og Barnas Sjomatfestival.

Publikumssuksess for
NORWAY SEAFOOD FESTIVAL

Andre utgave av Norway Seafood Festival gikk av stabelen 15.-21. mars i Trondheim.
Festivalen ble sparket i gang med stort sjipmatmarked og Barnas Sjgmatfestival
med hele 4000 besgkende pd to dager.

TEKST: LILL EVA J. BRATHEN, MARKEDSKOORDINATOR | STIFTELSEN NOR-FISHING. FOTO: NORWAY SEAFOOD FESTIVAL

Vi vet at
fremtidens

matfat ligger

i havet.”
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— Vi har opplevd stor interesse rundt arets sjomat-
festival fra sjomatprodusenter og restaurantbransjen.
Festivalen er en monstring og feiring av norsk sjo-
mat, og skal bidra til okt kunnskap og begeistring

for vare viktigste ravarer.

Det sier Kristian Digre, daglig leder for Stiftelsen
Nor-Fishing som er arranger av Norway Seafood
Festival.

Bke sjgmatkonsumet

Konsumet av sjomat har gatt ned de siste arene, og
spesielt blant barn og unge har det vart synkende.
Norway Seafood Festival ensker & bidra til 4 snu
denne trenden.

— Vi vet at fremtidens matfat ligger i havet, og at
det er ravarer fra havet som skal forsyne fremtidens
generasjoner med proteiner. Vi tror at det & skape



begeistring for sjomaten og dele kunnskap om
ravarene er helt vesentlig for & oke sjomatkonsumet,
mener Digre.

Barnas sjgmatfestival

Norway Seafood Festival retter seg mot hele familien
og arrangerer sin egen festival for barn og unge. Pa
sjomatmarkedet er et eget omrade dedikert for de
yngste. Barnas Sjomatfestival skal vaere lek oglaering
om havet og sjomat hand i hand, og flere store ak-
torer bidro med aktiviteter og underholdning gjen-
nom hele festivalhelgen.

— Dagligvarekjeden Meny arrangerte kunnskaps-
leken «Fiskeknappen>, Vitensenteret kom med lev-
ende sjodyr og opplevelsessenteret SeeSalmon stilte
med konkurranser. Barna kunne lage sushi sammen
med Unge Kokker som i en arrekke har drevet med
kunnskapsformidling om kosthold. Vi har hatt et
verdifullt og godt samarbeid med kunnskapsrike og
engasjerte aktorer, forteller Digre.

De kjente kokebokforfatterne og sosiale medier-
profilene Ellen Aabol og Karen Elene Thorsen tok
ogsa turen til sjomatmarkedet for a dele sine favoritt-
sjomatoppskrifter og treffe sine mange tilhengere.

— Aabol og Thorsen har flere hundre tusen folgere i
sine kanaler, og engasjerte bade store og sma pa fes-
tivalen, sier Digre.

Smakseventyr og opplevelser
Sjomatmarkedet er mer enn et tradisjonelt marked.
Arne Hjeltnes ledet an nar det beste fra havets ravarer
ble tilberedt for apen scene under festivalens eget
show cooking-program. Her kunne publikum opp-
leve anerkjente kokker som Christer Rodseth, Ivar
Moe og Thorvald Norsett lage sine beste sjomatret-
ter.

Pa utstilleromradet sto kjente sjomatprodusenter
klare for & dele ut bade smaksprover og kunnskap.
Det var lange koer for & smake fristelser av sild, laks,

kveite og skalldyr.

Trondheims restauranter var ogsa med pa festivalen
og serverte unike sjomatretter gjennom hele festival-
uka. Digre mener Trondelag og Norge ma torre a ta
posisjon som sj@matdestinasjon.

— Norge og trondelagskysten har et unikt arts-
mangfold og kan skilte med ravarer i verdensklasse.
Dette er ogsa noe av arsaken til at vi har lagt festiva-
len til mars. Da er sjomaten passitt beste, i tillegg til at

NORWAY SEAFOOD FESTIVAL | %

landet er et eksotisk reisemal for utenlandske turis-
ter som onsker a oppleve fjorder og vinterstemning,

Hgytidelig premieutdeling

Sjomatbedriftene arrangerte fra 4. — 8. mars det ofh-
sielle Norgesmesterskapet i sjomat. Premieutdelingen
foregikk i ar under Norway Seafood Festival sin
egen festaften Seafood Street Food lordag 16. mars.
I selskap med stor sjomatbuffet ble til sammen 15
kategorier premiert pa Clarion Hotel Trondheim.

— Vi er svart fornoyde med at premieutdelingen
kunne skjeiforbindelse med Norway Seafood Festival.
Det er en perfekt arena for oss med tanke pa & vise
frem alle de fantastiske sjomatproduktene nerin-
gen kan tilby norske forbrukere, sier direktor Robert
H. Eriksson i Sjomatbedriftene.

Norway Seafood Festival arrangeres neste
gang 28. — 31. mars 2025 i Trondheim.

s

f™ &
| S

Barnas Sjomatfestival ble
arrangert samtidig som
sjomatmarkedet

16.- 7. mars. Aktorer som
Meny, Vitensenteret og
Unge Kokker sorger for et
underholdende og lererikt
program rettet mot barn

0g unge.

Domstein Sjomat var en
av utstillerne pd sjomat-
markedet. Pd sjomatmark-
edet fikk publikum servert
smaksprover og kjope med
produkter hjem.

NORSK S)JBMAT 2-2024 13



NYTT
FORURENSNINGSREGELVERK

for havbruk

Forurensende utslipp fra oppdrettsanlegg kan inkludere en rekke stoffer og
materialer som kan ha negative miljgmessige konsekvenser hvis de ikke hdandteres
riktig. Forurensende utslipp fra oppdrettsanlegg kan veere alt fra organisk materiale,
ulike nzeringsstoffer, kiemikalier, spredning av ulike sykdommer, til plastavfall.

TEKST: TONJE KUMMENEJE VANGEN, SJGMATBEDRIFTENE
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For a ivareta miljoet pa best mulig mate, reguleres for-
urensning fra kystnaert havbruk na av et nytt regelverk.
Forskriftsendringer er gjennomfort bade i forurens-
ningsforskriften, akvakulturdriftsforskriften, laksetil-
delingsforskriften, «andre arter»-forskriften, tidsfrist-
forskriften og i forskrift om fangstbasert akvakultur.
Samtlige av endringene tradte i kraft 02.02.2024.
Endringene ble etter en horingsprosess med berorte
naringsaktorer utarbeidet i samarbeid mellom
Fiskeridirektoratet og Miljodirektoratet, og vedtatt av
Nerings- og fiskeridepartementet og Klima- og miljo-
departementet.

Det nye regelverket innebaerer at statsforvalteren
som hovedregel ikke lenger skal gi individuelle ut-
slippstillatelser. I stedet er det na innfort forskrifts-
festede standardvilkar for forurensning. Alle apne
fiskeoppdrettsanlegg i sjo skal som hovedregel un-
derlegges de samme standardiserte miljokravene.
Bare i helt konkrete tilfeller kan statsforvalteren
bestemme at oppdrettsanlegg ikke kan driftes uten
enkelttillatelse. Dette kan serlig gjelde i de tilfeller
hvor standardkravene i akvakulturdriftsforskriften ikke
anses tilstrekkelige for & ivareta miljohensynene pa
den aktuelle lokaliteten.

NYTT FORURENSNINGSREGELVERK FOR HAVBRUK | &

Eksisterende utslippstillatelser vil falle bort to ar etter
at de nye reglene trer i kraft. Etter denne overgangs-
perioden vil tillatelsene erstattes av de forskriftsfest-
ede standardkravene.

Hensikten med disse endringene er @ oppna et mer
forutsigbart og likt regelverk for samtlige oppdrettere.

Det er i tillegg innfort nye minstekrav til miljo-
dokumentasjon for nye lokalitetssoknader. Dette
inneberer blant annet krav til gjennomfering av
miljoundersokelser og miljoovervaking ved soknad
og under drift, samt til rapportering under drift.

Malet er at soknadene skal bli bedre opplyst for & ef-
fektivisere soknadsbehandlingen hos myndighetene.
Det er dessuten en malsetning at soknadskravene
skal sikre statsforvalterne et bedre beslutningsgrun-
nlag gjennom bedre kartlegging av miljoforholdene
ved lokalitetene.

Fortiden jobber direktoratene med 4 lage en veiled-
ning til det nye forurensningsregelverket.

"Det nye
regelverket
inneberer at
statsforvalteren
som hovedregel
ikke lenger skal
gi individuelle
utslipps-

tillatelser.”

MYHRVOLD

I INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

Nowicki reyke-, koke-
og nedkjolingsanlegg
for fiskeindustrien.

Sveert konkurranse-
dyktig pa pris og
meget god kvalitet.

Lesninger tilbys fra
sma til store anlegg.

Vi har over 50 ars erfaring fra rayke- og kokeanlegg — kontakt oss!

MYHRVOLD-GRUPPEN

FOOD EQUIPMENT SINCE 1909

T.MYHRVOLD AS | FRYSJAVEIEN 33
0884 OSLO | TLE. 22 70 10 00
E-POST:POST@MYHRVOLD.NO
WWW.MYHRVOLDGRUPPEN.NO
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FERSKFISKORDNINGEN

— el evaluering

Nofima har pd oppdrag fra Neerings- og fiskeridepartementet evaluert
ferskfiskordningen. Mandatet har veert a utfgre en kost/nytteanalyse hvor ordningens
miligmessige, gkonomiske og sosial baerekraft skulle analyseres og ses i sammenheng
med kysttorskreguleringene. | tillegg ble det bedt om vurderinger av spesifikke
justeringer som kunne gi bedre effekt av ordningen.

John R. Isaksen,
Forsker Nofima

Bent Dreyer,
Forskningssjef Nofima
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TEKST: JOHN R. ISAKSEN OG BENT DREYER, NOFIMA

Ferskfiskordningen innebarer at et gitt kvantum av
konvensjonelle kystfartoys torskekvote avsettes for
fiske etter et gitt tidspunkt pa aret. I perioden 2013—
2023 har starten variert fra tidlig april til slutten av
juni. Fartoy som lander fersk bunnfisk i denne peri-
oden fir et kvotetillegg pa torsk, som ikke avregnes
fartoykvoten, men fra avsetningen. Formalet med
ordningen er & strekke fisket utover aret og bidra til
at det landes mest mulig fersk fisk utenom hoved-
sesongen for torsk. I tillegg skal ordningen sorge for
at kystflaten tar sine kvoter av andre arter enn torsk
(hyse og sei). Malet er a bidra til aktivitet i landindus-
trien ogsa gjennom sommer og host.

12024 er det satt av 8832 tonn torsk til ordningen
som apnes for fiske fra 1. juli. Det utgjor om lag 5,8
prosent av gruppekvotene til kystfliten, som er den
minste andelen (og kvantum) avsatt fra 2013.

Angrepsvinkel

Virkemidlet innebarer en omfordeling som har effek-
ter bade mellom aktorer, regioner og fartoygrupper.
Utfordringen er & evaluere den totale effekten. For
eksempel i hvor stor grad det ekstra fisket pa hosten,
som genereres av ferskfiskordningen, innebarer en
ekstra belastning pa kysttorskbestanden? Og hvordan
kan denne kostnaden veies opp mot nytten land-
industrien har av et okt hostfiske?

I analysen gis en systematisk gjennomgang av hvilke
sider ved ferskfiskordningen som bidrar til nytte for
noen eller noe, og ulemper for andre. I rapporten
trekkes ogsa den institusjonelle barekraften av ord-
ningen fram og det vises til effektene for fiskeflaten,
fiskeindustrien og kystsamfunn.

Kysttorsken

Problematikken rundt den truede kysttorskbe-
standen, var ogsa en del av mandatet. Problem-
stillingen rundt kysttorsk er av en slik art at flere
fagdisipliner, utover de naringsokonomiske, ma
vektlegges for & kunne drofte den. I rapporten vekt-
legges relevante sider ved ferskfiskordningen, og
hvordan denne kan tenkes a ha betydning for kyst-
torsk og kysttorskevern. Det trekkes fram at det er en
apenbar konflikt mellom et strengt kysttorskevern og
malet om okte leveranser av fersk fisk, deriblant torsk,
utenfor sesongen. Fiskeridirektoren papekte denne
malkonflikten, i reguleringsmotet hosten 2022, med
folgende: «Det er en avveining som ma finne sin
losning politisk>.

Til ferskfiskordningens fordel taler det at fisket pa
ordningen i hovedsak finner sted i @st-Finnmark, der
innblandingen av kysttorsk er mindre enn det man
finner langs andre deler av kysten pa denne tiden av
aret.

Ferskfiskordningen har «satt seg»

Rapporten gjennomgar innretningen av ferskfiskord-
ningen i dens elleve levear, sammen med hvem som
fisker pa den, med hvilke redskap, til hvilke tider og

hva som leveres ssmmen med torsk.

Det overordnede sporsmalet er om ordningen fun-
gerer etter hensikten. Vi har gjennomgatt ulike sider
ved ferskfiskordningen som bidrar til & belyse nytte
og kostnader, og effekt av ordningen i et baerekrafts-
perspektiv. Vi har blant annet dokumentert hvem og
hvilke regioner som berores. Vi konkluderer med at
ordningen bidrar til & na hovedformalet; at landin-
dustrien far storre rastofftilgang utenfor sesongen,



for derigjennom 4 kunne tilrettelegge for helarlige
arbeidsplasser. Samtidig bidrar biologi og vandrings-
monster til at det i hovedsak er vart nordligste fylke
som i storst grad nyter godt av ordningen.

I perioden med ferskfiskordningen har noe storre an-
deler av den ferske torsken fra kystfliten blitt landet
pa hosten. Det har forst og fremst sammenheng med
at oppstart av ordningen de siste arene er satt til andre
halvar.

Etter mer enn ti ar er ordningen blitt en sentral del
av kystflatens torskereguleringer. Ordningen har
med andre ord "satt seg”. Det selv om det i nzringen
fremdeles er ulik oppfatning om bade berettigelse og
oppstartstidspunkt.

Fire dimensjoner baerekraft

I evalueringen er det utviklet en modell for & vurdere
effekten av offentlige reguleringer langs fire hoved-
dimensjoner av barekraft.

- Hvordan ordningen pavirker miljomessig beerekraft
varierer noe, og da hovedsakelig i primarleddet.
Energiforbruket blir noe storre med fiske utenfor
hovedsesongen, og det er rapportert om uhel-
dige effekter pa kvalitet og smafisk. Samtidig vris

redskapsbruken mot redskap som gir bedre rast-

oftkvalitet siden fisket utenom sesongen inne-
barer noe storre bruk av line pa bekostning av
garn. Og ordningen bidrar til at kystfliten i storre
grad tar sine kvoter pa andre arter enn torsk.

- Nar det gjelder okonomisk berekraft, konkluderes

det med at ferskfiskordningen har varierende effek-
ter for flaten. Et fiske pa hosten er mindre effektivt,
men gir ogsa bidrag til driften fra andre arter enn
torsk for de som utnytter ordningen. For foredlings-
ledd og kystsamfunn anser vi effekten a vaere over-
veiende positiv ettersom de tilfores storre volum
utenom sesong, med bedre lonnsomhet og slik at
aktivitet og sysselsetting opprettholdes.

- Effekten pa sosial berekraft er positiv ved at ra-

stoffet, 0gsa fra andre arter enn torsk, bidrar til mer
bearbeiding, okt sysselsetting og helarlige arbeids-
plasser i landindustrien. Det blir mindre stillstand
og permitteringer i landindustrien, skatteinntekter
oker og selv om de positive ringvirkningene av
fiskeriene reduseres i «sesongsomradene» s oker
disse effektene i storre grad der fangsten landes
utenom sesong (Finnmark). Vidt tolket er ogsa
flatens bidrag til denne berekraftdimensjonen
positiv, ved at kystflaten lander fersk hyse og sei
(ogandre arter) som i storre grad bidrar til (nord-)
norsk bearbeiding av ferskt rastoff, enn om det

Nofimas forskere har
evaluert ferskfiskordningen,
en ordning som skal bidra
til d strekke fisket utover
dret slik at det landes mest

mulig fersk fisk utenom
hovedsesongen pd vinteren.
Slik bidrar den til aktivitet
i landindustrien ogsd
gjennom sommer og host.
Foto: Ole Asheim, Nofima.

“Etter mer enn ti
dr er ordningen
blitt en sentral
del av kystflatens
torske-

reguleringer.”
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"Ferskfisk-
ordningen er
altsd et virke-
middel med
formal om d
styrke fiske-
industrien og

den sosiale

barekraften.”

hadde blitt tilfort havhiskefliten gjennom refor-
delinger av ubenytta kvoter, og landet fryst.

- Rapporten vurderer ogsd ordningens institu-
sjonelle beerekraft, som en del av den sosiale. Den
retter oppmerksomheten mot i hvor stor grad
virkemidlet har legitimitet hos samfunn og ak-
torer som den er ment  pavirke. Ordningen har
vart i bruk i ti ssmmenhengende ar, den er apen
for alle og bidrar til at kvoter av andre arter fiskes
i de flitegruppene som har fatt dem tildelt. De ad-
ministrative kostnadene ved ordningen er vurdert
a vare lave. Evalueringen konkluderer derfor med
at ordningen har hoy institusjonell beerekraft.

Ferskfiskordningen er altsa et virkemiddel med
formal om & styrke fiskeindustrien og den sosiale
barekraften. Gjennomgangen var viser at fersk-
fiskordningen bidrar til 4 nd malene med virkemid-
let. Samtidig papekes det at den gir negative eftekter
for fangstleddet og andre dimensjoner av baerekraft.
Ordningen bidrar til forutsigbarhet, demper sesong-
intensiteten og bidrar til at kystflaten lander mer av
andre arter enn torsk. I tillegg er den enkel & adminis-
trere. Justeringen av fangstmensteret bidrar til & dem-
pe sesongintensiteten og gir endring i redskapsbruk
som kan gi en kvalitetsgevinst. Ulempene knytter seg
til fisket av kysttorsk, den regionale omfordelingen av
fangstmuligheter og rastofftilforsel, okte fangstkost-
nader og drivstoftorbruk.

FAKTA OM FERSKFISKORDNINGEN

» Ferskfiskordningen har eksistert siden 2013 med varierende stgrrelse pa avsetningen til formalet, bonusprosent
for torsk og oppstartstidspunkt.

Justering av ordningen

Rapporten slar fast at innretningen av ferskfiskord-
ningen har mange sider som kan justeres for a
forbedre nytten og redusere kostnadene. Alt fra stor-
relse pa avsetning og bonusprosent, til nar og hvem
som kan fiske pa den.

Et krav om at rastoff som skal utlese torskebonus
ma kunne ga til humant konsum, mener vi er en
god ide. Det bygger opp under formalet om storre
bearbeiding. A hoyne bonusprosenten for hyse, som
foreslatt av Fiskeridirektoratet, kan vare en god ide,
men det vil bidra til  komplisere ordningen. Dersom
torsken holdes utenfor beregningsgrunnlaget, ogsa
det foreslatt av Fiskeridirektoratet, kan det bidra til
a oke oppmerksomheten mot 4 fa opp andre arter
enn torsk. Det kan imidlertid ogsa bidra til darligere
utnyttelse av ordningen (jfr. den utvikling man har
sett for levendelagring av torsk, med redusert bonus-
prosent). Av andre justeringer som kan bidra til okte
landinger av fersk fisk, peker vi i forste rekke pa at
ordningen kan utvides ogsa til de deler av havfiske-
flaten som fisker torsk. En ferskfiskordning for kon-
vensjonell havfiskeflite og torsk- og seitrlgruppen,
vil imidlertid kreve en helt annen innretning enn for
konvensjonell kystflate, ettersom disse i storre grad
utnytter sine tildelte kvoter.

Oppstarten av fisket pa ferskfiskordningen er i 2024 satt til 1. juli med et kvotetillegg pa torsk pa 20 prosent pa
ukebasis. Det innebaerer at et fartgy som i lgpet av en uke i andre halvar fisker fem tonn torsk og fem tonn
andre arter som landes ferskt, bare trekkes tre tonn torsk av egen kvote, mens to tonn gis som bonus over
ferskfiskordningen.

Totalt er 8 832 tonn torsk avsatt til ferskfiskordningen i 2024, hvorav 7 872 tonn er fordelt til fartgy i lukket

gruppe og 960 tonn er fordelt til fartay i dpen gruppe. Lukket gruppes ferskfiskordning tilfgres ogsa en restanse
pa 228 tonn fra 2023 slik at 8 100 tonn kan fiskes pa ordningen.

Konvensjonelle kystfiskefartgy i apen og lukket gruppe som fisker med konvensjonelle redskap kan delta i
ordningen, og ordningens detaljer fremgar av § 17 og § 25, i forskrift av 20. desember 2023 nr. 2331 om
«Regulering av fisket etter torsk, hyse og sei nord for 62° N i 2024 .

Forutsetninger for a delta i ferskfiskordningen er at all fangst ma leveres fersk som rund eller slgyd,
for fartgy som deltar i lukket eller 3pen gruppe. Blasteinbit eller nedklasset fisk med kvalitet skadd/vrak pa
seddel, inngar ikke i beregningsgrunnlaget.
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Fakta

+ Ergonomisk formet for maksimal
bevegelsesfrihet

» Vanntett materiale med gode
pusteegenskaper

» Glidelas | front for enkel av-og
pakledning

= God synlighet med sterke
SOLAS reflekser

+ Hette som passer over hjelm

+ Forsterkingsmateriale i kne og sete

* Kneputelommer og vanntette sokker
+ Meoprenhansker | ermlommer

* To romslige sprutsikre lommer pé

larene
i . * Lett renhold; maskinvask 40°C
* Dressen passer til bade menn

o) Kvinner

Aé& ffgg‘w
ﬁy-V:nd Survive

Avy-ind Survive er en komfortabel og slitesterk arbeidsredningsdrakt for fiskeri og havbruksnazringen.
Den er utviklet for & trygge og redde mennesker som faller i sjeen ved & hindre at det kalde vannet kemmer inn
oq kjoler ned kroppen. Den er ogsa designet med et stort fokus pa bevegelighet, lav vekt og god komfort.

Dressen har ogsa sertifisering fra SOLAS og 1SO og er derfor godkjent for krevende arbeidssituasjoner pa sjeen.

Dressen kan erstatte regntey, varmedresser og annen skallbekleding og benytter 3-lags prinsippet som gjer
det mulig a bruke den som en vanlig arbeidsdress hele aret. Anbefalt arbeidstemperatur er mellom -30 til #14 °C.
Den ma benyttes med godkjent redningsvest.

@yNVind Survive bar vaere et ferstevalg for rektere, fiskere og for de som har krevende arbeid i forbindelse
med service og vedlikehold pa sjpen. Drakten er grundig testet av reelle brukere over lang tid med

ahlsell



Fiskekaker med og uten fermentert tare ble smakstestet av 16 deltakere. Foto: Pernille Kristiane Skavang

FERMENTERT SUKKERTARE

som ingrediens i fiskekaker

Det er en gkende interesse for vegetarmat fra havet. Dyrking av tare gjgres det
stadig mer av i Norge, og sukkertare er en art som trives godt langs norskekysten.
Tare er likevel en ukjent ingrediens for mange, og det er viktig d introdusere

til norsk diett slik at det gir mersmak.

“Vier nodt
til a spise mer
berekraftig,

sunn mat, og

aller helst fra

havet.”
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TEKST: PERNILLE KRISTIANE SKAVANG OG HANNE DALSVAG, SINTEF OCEAN AS

Verdens matproduksjon stir overfor store utfor-
dringer grunnet populasjonsvekst og mangel pa
landareal, vann og energi til produksjon av mat. Vi
er nodt til 4 spise mer barekraftig, sunn mat, og aller
helst fra havet. Tare kan bidra til dette. Sammenliknet
med i for eksempel Asia, er ikke bruken av tare til mat
serlig utbredt i Europa i dag. Derfor er det behov
for 4 tilberede tare slik at den kan benyttes som en
ingrediens i produkter som er mer kjent for den euro-
peiske ganen. Fermentering av tare har vist sega posi-
tivt endre bade kjemiske og sensoriske egenskaper. I
dette prosjektet onsket derfor SINTEF Ocean 4 teste

ulike mater & fermentere tare til mat, samt & benytte
fermentert tare i et sjomatprodukt, fiskekaker, og
undersoke de sensoriske egenskapene i det endelige

produktet.

Sukkertare er den makroalgen det dyrkes mest av i
Norge, og derfor ble denne benyttet til prosjektet. I
forste del av prosjektet var malet 4 undersoke ulike
fermenteringsmetoder for sukkertare. For & studere
effekten av ulike forbehandlinger, startkulturer og
temperaturforhold under fermentering, ble sukker-
taren behandlet med ulike kombinasjoner av fol-



gende variabler: forbehandling (kokt eller ukokt),
to ulike startkulturer av melkesyrebakterier, samt
fermenteringstemperaturer pé 37 grader og romtem-
peratur. Dette resulterte i totalt atte ulike kombi-
nasjoner. Underveis i fermenteringsprosessen ble
pH-verdi i taren malt jevnlig fram til den var under
4,5. Da regnes produktet som ferdig fermentert. Alle
behandlingene av sukkertare resulterte i fullstendig
fermenteringsprosess, men etter ulik tid, og de ulike
kombinasjonene hadde ogsa ulike sensoriske og
mikrobielle resultater. De mest optimale fermenter-
ingsforholdene ble valgt ut til videre forsok, og dette
var kokt tare, fermentert ved 37 grader og ved bruk av
den ene av startkulturene.

Fiskekakene ble laget med en kombinasjon av sei og
kolje. Farsen ble tilberedt med helmelk, potetmel,
salt, pepper og muskat. Deretter ble farsen delt inn i
tre deler. En del ble ikke tilsatt noe tare, én ble tilsatt
3% fermentert tare og én ble tilsatt 15% fermentert
tare. Fiskekakene ble s stekt et par minutter pa hver
side.

16 deltakere gjennomforte sensorisk test av fiske-
kakene. Hver testdeltaker ble gitt fiskekaker som in-
neholdt 0, 3 og 15% fermentert tare. De ble bedt om
a rangere fiskekakene for ni ulike parametere, som
lukt, smak, utseende og appe- tittlighet, samt gi dem
en overordnet rangering fra 1 til 5, der S var hoyest.
Nar det gjaldt smak var det fiskekakene som hadde
3% tare som scoret hoyest. Fiskekakene med ingen
og 3% tare fikk samme overordnede rangering, mens
fiskekaken med 15% tare scoret noe lavere. Testpane-
let mente at fiskekakene uten tare bade smakte og sa
ut som vanlige fiske- kaker, og at de hadde en mild
smak, men ikke smakte si mye. Basert pa tilbake-
meldingene var det flere som likte fiskekakene med
3% tare. Smaken pa disse var god og testerne syntes
det var positivt at de kunne se biter av tare bade pa
utsiden og innsiden av fiskekaken — det var appetitt-
vekkende. Det ble ogsa nevnt at fiskekakene med litt
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tare opplevdes noe grovere enn dem uten, hvilket
var positivt. Fiskekakene med 15% tare fikk en mer
graaktig farge enn de andre typene, og fikk tilbake-
melding fra testerne om at de ikke sa like appetittvek-
kende ut som de andre fiskekakene. Noen opplevde
ogsa at mye tare ga en mer uvant lukt og smak, og at
det var mer smak av sjo enn i vanlige fiskekaker. Like-
vel syntes testerne at fiskekakene med 15% fermen-
tert tare hadde en god balanse av smak og tekstur, og
ogsa at smaken var mer interessant enn hos fiskekaker
med 0 og 3% tare.

Resultatene viste at noen av testerne var skeptiske
til for store mengder tare i et velkjent produkt, da
dette opplevdes uvant. Samtidig viser resultatene fra
forsokene at det er interesse for et fiskekakeprodukt
som inneholder fermentert sukkertare, og at dette
bade kan gjore produktet mer interessant og forbedre
smak sammenliknet med et vanlig fiskekakeprodukt.
Fermentering av sukkertare til bruk som ingrediens i

matprodukter kan vere en fin mite & inkludere mer
tare, og dermed nye ressurser fra havet, i kosten.

Fermentering av
sukkertare.
Foto: Hanne Dalsvdg

“Fermentering
av sukkertare
til bruk som
ingrediens i
matprodukter
kan vere en fin
mate d inkludere
mer tare, 0g
dermed nye
ressurser fra
havet, i kosten.”

Fiskekaker med 0, 3 og
159% fermentert tare

(fra venstre).

Foto: Pernille Kristiane
Skavang
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EUs handelsregime og norsk sjomat:

FRIHANDELEN SOM GLAPP

TEKST: ARNE MELCHIOR, NORSK UTENRIKSPOLITISK INSTITUTT

Arne Melchior, Norsk
utenrikspolitisk institutt

"EU har verdens
mest omfattende
system for toll-

preferanser, med
tollfordeler for

nesten 200 land
pd 2000-tallet.”

Sammendrag

I EUs marked har over 150 leveranderland null toll
for sjomat, mens Norge har gjennomsnittlig 3.6%.
Halvparten av EUs sjomatimport kommer fra andre
EU-land. EU har verdens mest omfattende system for
tollpreferanser, med tollfordeler for nesten 200 land
pa 2000-tallet. Senere har EU inngitt flere frihandel-
savtaler — nd med mer enn 70 land, men ogsa fjernet
tollpreferansene for viktige land som Kina og Thai-
land. Basert pa en ny database for EUs import fra alle
land12000-2022 viser vi at tollpreferanser slar sterkt ut
i markedsandelene for sjomat: For en liten leverander
kan ti prosent tollreduksjon fore til en dobling av eks-
porten. For sjomat er tollfrie kvoter viktige, og Norge
er det land som har flest. Tollkvotene reduserer tollen
og dobler handelen, men nettoresultatet av toll og
tollkvoter er klart negativt. Forelopige resultater tyder
ogsa pa at toll slar ut i lavere pris fra produsent; det er
dermed eksportorene i Norge og ikke konsumentene
i EU som betaler regningen. Resultatene bekrefter at
markedsadgang er viktig og at sjomat er prisfolsomme
varer der forskjeller i toll mellom ulike leverandorland
slar sterkt ut i eksporten.

Bakgrunn

NUPI har i 2021-2024 utfort to ulike prosjekter for
FHF (Fiskeri- og havbruksnaringens forskningsfond),
i samarbeid med Nofima. Det forste av disse (se tekst-
boks) hadde hovedfokus pa EUs toll og tollkvoter for
pelagisk sjomat, men inneholdt ogsa analyser for hele
sjomatmeringen. Arbeidet er viderefort i FHF pro-
sjekt 901758 om makrellregulering og markedsadgang
12022-2024, for handelens del med fokus pa bade EU

Prosjekt Tollkvote EU, 2021-2023
«Betydningen av tollfrie kvoter for eksport av pelagisk fisk

til EU.»

Partnere: NUPI, Nofima.
FHF prosjekt 901696. Resultater pa:

https://www.fhf.no/prosjekter/prosjektbasen/901696/
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og globale markeder. I denne artikkelen gis en oversikt
over noen sentrale resultater, med hovedvekt pa EU og
resultater fra prosjekt Tollkvote EU. Relevant er ogsa
et tidligere prosjekt om sjomatneringen og EQS, der
resultatene er tilgjengelige i form av en bok med apen
tilgang: Sjomatnaringen og Europa: EQS og
alternativene.

Innledning: Frihandelen som glapp
Selvom Norge giennom EQS er EUs nermeste samar-
beidspartner pa handelsomradet, fikk vi aldri frihandel
med sjomat. Grunnen til dette er at at fiskerinzeringen
i EU behandles som en primarnaring, med subsidier,
handelsbeskyttelse og regionale tiltak. Fortsatt er den
ordinere EU-tollen for sjomat pa 11-12 %. Frihan-
delsavtalen med EU fra 1973 hadde bare f tollreduk-
sjoner, men EQS-avtalen fra 1994 innebar en betyde-
lig bedring, selv om frihandelen glapp pa mallinjen
(Melchior, 2020a, b). T sluttspillet i forhandlingene
om E@S i 1991 var det harde forhandlinger ogsa om
fangstkvoter, og Norge kunne kanskje oppnadd frihan-
del med fisk dersom vi hadde gitt storre fangstkvoter
til EU (Rye, 2015; Melchior, 2020b). Men dette var
politisk umulig i Norge rundt 1990, symbolisert ved
«No fish Olsen»." Hvitfisk og torket/saltet fisk fikk
likevel tollfrihet i EQS, mens hoy toll ble opprettholdt
for pelagisk, skalldyr og bearbeidet sjomat. For fersk
laks hadde Norge flaks ved at EU for 60 ér siden satte
tollen pa bare 2 %, siden ingen forutsa den senere veks-
ten i havbruk. Siden vi eksporterte laks til EU for 67
milliarder NOK i 2023, er det likevel over en milliard
kroner i toll bare for laks.

Norge hadde i 2022 gjennomsnittlig toll i EU pa 3.6%
for de sjomatproduktene vi selger til EU (enkelt gjen-
nomsnitt). | tillegg har Norge fitt null toll innenfor
ulike tollkvoter som er forhandlet i forbindelse med
EUs ulike utvidelser. Norge hadde i 2022 49 egne
tollkvoter. Dette bringer faktisk betalt toll ytterligere
ned; til 1.7 % ifolge beregningene i Melchior (20204,
beregninger for 2018). Vi skal i det folgende belyse
virkningene av bade toll og tollkvoter.

" Daverende fiskeriminister Jan Henry T. Olsen fikk dette kallenavnet da han i medlemskapsforhandlingene med EU i 1994 nektet 4 avgi fangstkvoter

for fisk.
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Import av sjgmat til EU 2022, mill. euro

EU: Verdens stgrste sjgmatimportgr

EU er verdens storste importor av sjomat, med im-
port pa 60 milliarder euro i 2022. Norge var den klart
storste enkeltleveranderen, med en markedsandel pa
14%. Figur 1 viser de 25 storste leverandorene til EU
12022.11 avde 25, ogsju av de ti storste, var EU-land,
og samlet hadde EU-landene en andel pa 47%. Sver-
ige, Spania, Nederland og Danmark var storst blant
EU-landene?

Norges andel av EUs sjomatimport falt pa 2000-tal-
let, men har senere okt pa grunn av lakseeksporten.
Dette framgar av figur 2, som viser viser andelene for
import fra EU, Norge og andre land. I figuren split-
ter vi ogsd opp EU i medlemmene for 2000 (EU15)
og de nye medlemmene etter ir 2000 (EU13). For
2021-22 er Storbritannia ute av EU og ikke med i
tallet for EU1S.

* Her bor vi kanskje ta et forbehold for Sverige, siden EUs statistikk for handelen internt i EU er blitt mer uneyaktig med drene. For eksempel viser
Melchior (2023) at Sveriges rapporterte import av sjomat fra Norge i 2022 var 12 ganger storre enn Norges rapporterte eksport av sjomat til Sverige!
Grunnen er at mye norsk fisk passerer gjennom Sverige og blir rapportert ved grensen. Mye av dette skal videre til andre EU-land, men statistikken er
her stadig mer unoyaktig, siden internhandelen i EU ikke rapporteres pi samme mite som handelen med tredjeland.

Figur 1: De storste 25
leverandorene av sjomat til
EU i 2022, med gjennom-
snittlig toll for land utenfor
EU. Datakilder: Eurostat
(handel) og TARIC (toll).
Tollgjennomsnitt er for
varelinjer med handel.

“Norges andel
av EUs sjomat-
import falt pa
2000-tallet, men
har senere okt pd
grunn av lakse-
eksporten.”
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Figur 2: Andeler for ulike
leverandorer av sjomat til
EU, 2000-2022.
Datakilde: Eurostat.

Figur 3: Rangering av
gjennomsnittlig EU-toll for
sjomat for 238 land i 2000
0g 2020.

Kilde: Egne beregninger
basert pa data fra TARIC
og WITS/TRAINS.
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Mens andelen for EULS har falt over tid ogsa
for Storbritannias uttreden i 2021, har de nye
medlemslandene okt fra 1.4 til 6.6 %. I sum har der-
for andelen for EU i importen okt over tid. Til gjen-
gjeld har andelen for tredjeland falt fra 45 til 36 %. En
hovedgrunn er at de nye medlemslandene har fatt fri
tilgang til EU-markedet. Figur 1 viser at tollvilkarene
for tredjeland varierer betydelig: Mens Kina, Malaysia,
Russland og Argentina har ordinar toll, har andre
land null eller svert lav toll som folge av frihandels-
avtaler’ Alle landene i Vest-Europa unntatt Norge i
Figur 1 har null eller lavere toll enn Norge.

EU: Tollpreferanser for nesten hele verden
EU har antakelig det mest omfattende system for toll-
preferanser i hele verden. I tillegg til frihandelsavtaler
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har EU endidige tollpreferanser for ulike grupper av ut-
viklingsland. For de minst utviklede land har EU null
toll for nesten alle varer; den sakalte EBA-ordningen
(Everything but Arms). For andre utviklingsland har
EU 30 % tollrabatt for sjomat fra utviklingsland under
GSP (General System of Preferences), og tidligere en
serskilt ordning med tollpreferanser for land i Afrika,
Karibien og Stillehavet; de sakalte ACP-landene. I lo-
pet av de siste 20 arene er systemet betydelig endret:

— EU har inngitt mange nye handelsavtaler i peri-
oden. En del av disse er til erstatning for tollprefer-
ansene for ACP, som ble opphevet i 2007. 12024
har EU frihandelsavtaler med over 70 land.

— Tollpreferansene under GSP er strammet kraftig inn
ved at hoyinntektsland, ovre mellominntektsland
og land med frihandelsavtaler er fiernet fra listene. I
ar 2000 var 182 land berettiget til GSP men i 2022
var det bare 72. 60 av disse hadde imidlertid enda
bedre tollpreferanser i andre ordninger, slik at GSP
i realiteten bare ble brukt av 12 land. Reformen i
GSP var viktig for sjomat fordi viktige land som
Kina, Russland, Thailand og Argentina fikk hoyere
toll (jfr. Figur 1). India, derimot, har fortsatt GSP og
derfor 8 istedenfor 11-12 %.

Endringene i EUs tollregime er illustrert i igur 3, som
viser tollnivaene sjomat i EU for 238 land i 2000 og
2020, rangert fra laveste til hoyeste toll.

— De flate segmentene pa eller naer null viser at godt
over 100 land hadde null toll for sjomat, som felge
av EU-medlemskap, frihandelsavtaler eller andre
tollpreferanser. Fra 2000 til 2020 okte tallet til rundt
150 land.

— De flate segmentene overst og nest overst til hoyre
i figuren viser antall land som hadde ordinzr toll
(overst) eller GSP (nest overst).* Som folge av inn-
strammingene i GSP okte antall land med ordinzr
toll med 30, med en tilsvarende reduksjon i antall
land med GSP. En delland med GSP 12000 falt ogsa
ut pa grunn av frihandelsavtaler.

— De skra segmentene midt i figuren omfatter land
med delvis tollreduksjon. Her finner vi Norge, sam-
men med et fatall andre. Dette segmentet er for-
skjovet til hoyre men har (dessverre) ikke forandret
segmye i perioden.

* For Vietnam tradte EUs frihandelsavtale i kraft i 2020, og tollen for sjomat skal trappes ned til null med overgangsperioder pa opp til atte ar. Vietnams

gjennomsnitt pa 3.4% i figur 1 er derfor forelopig.

* Grunnen til at ordinar toll og GSP er pa litt forskjellige nivier i 2000 0g 2020 er endringer i vareklassifisering med flere varelinjer, som gjor at gjennom-

snittene blir forskjellig.



Analysen viser dermed at Norge i EU konkurrerer
med 150 land som har null toll for sjomat i EU. De
viktigste er EU-landene selv. Samtidig har en del vik-
tige eksportorer fatt hoyere toll og moter tre ganger sa
hoy toll som Norge. I fortsettelsen skal vi analysere hva
tollen betyr for handelen. Men forst ma vi se nermere
patollkvoter, som betyr at Norge og enkelte andre land
slipper unna toll for en del av eksporten.

Norge: Kongen av tollkvoter

Melchior (2020a) gir en oversikt over EUs tollkvoter
for norsk sjemateksport, og Melchior et al. (2022)
analyserer tollkvotene for pelagisk sjomat. Melchior
(2023) analyserer EUs bruk av tollkvoter generelt,
og viser at sjomat er sektoren der tollkvoter har rel-
ativt storst betydning for handelen. Tradisjonelt ble
tollkvoter mest benyttet for landbruk; blant annet
ble mange tollkvoter etablert da WTO ble opprettet
i 1995. Hensikten var & skape en viss minsteadgang
for landbruksvarer. Norge var her ekstrem og bandt
over 200 tollkvoter for landbruk i WTO, men bare 21
av disse er nd i bruk. Pa andreplass kom EU med 124
tollkvoter. Over tid har betydningen av tollkvoter for
landbruksvarer i EU avtatt, mens den har okt for sjo-
mat. I tillegg er tollkvoter brukt hyppigere for industri-
varer som kjemisk og metaller. Fra 2011 til 2022 ble
EUs antall tollkvoter fordoblet. Malt i andel av varene
eller handelen er sjomat na den sektoren der tollkvoter
er viktigst i EU (Melchior, 2023).

En tollkvote betyr at tollen er redusert eller elimin-
ert innenfor et visst kvantum. Virkningen av kvoten
avhenger av om tollkvoten er storre eller mindre enn
det som ettersporres i markedet:
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— Huvis import-ettersporselen er mindre enn eller lik
tollkvoten, virker tollkvoten som en ren liberaliering
eller tollreduksjon som gir lavere markedspris.

— Huvis import-ettersporselen er storre enn tollkvoten,
ma en del av importorene betale toll. Markedspris-
en blir da bestemt av dette, og de som har tollkvote
kan fa en gevinst. Fordelingen av denne gevinsten
avhenger av hvordan tollkvotene blir fordelt — dette
kan skje gjennom forst-til-mella, auksjon eller ba-

sert pa tidligere handel.

EUs tollkvoter for sjomat fordeles etter forst-til-molla-
prinsippet. EU har tre typer tollkvoter for sjomat:

— GATT kvotene er forhandlet og «bundet> i Verdens
handelsorganisasjon, og kan benyttes av alle land
inkludert Norge. For sjomat fins for eksempel rela-
tivt store kvoter for sild og torsk.

— Bilaterale kvoter er forhandlet eller gitt av EU over-
for enkeltland. For sjomat var Norge det land som i
2020 hadde klart flest med 49 bilaterale tollkvoter,
etterfulgt av Peru med 11.

— Autonome tollkvoter gis ensidig av EU. Disse kan
vaere for alle land eller bilaterale, og opprettes for
skaffe rastoff til EUs industri. EUs handelspolitikk
for sjomat er malrettet pa dette punkt, med hoy toll
for bearbeidede varer, og tollkvoter eller tollunntak
for & skaffe rastoff.

Norges 49 bilaterale tollkvoter for sjomat er i stor grad
opprettet som kompensasjon for tidligere frihandels-

&

"En tollkvote
betyr at tollen
er redusert

eller eliminert
innenfor et visst
kvantum.”

“Norges 49
bilaterale
tollkvoter for
sjomat er i stor
grad opprettet
som kompensa-
sjon for tidligere
frihandels-
avtaler med
land som ble
EU-medlemmer.”
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“[var analyse
er vi ikke ute
etter denne
priselastisiteten
forvaren, men
et mal pa
hvordan ulik
toll for ulike

leverandorer av
varen slar ut.”

Figur 4: Virkningen av
tollpreferanser i EUs
import av sjomat.

Kilde: Egne beregninger
basert pa data fra
Eurostat, WITS/TRAINS
og TARIC.
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avtaler med land som ble EU-medlemmer. 25 av de
49 bilaterale kvotene ble opprettet da Finland, Sverige
og Osterrike gikk inn i EU i 1995. Dette var stort sett
noksa sma kvoter basert pa tidligere handel med de
tre. Senere ble nye kvoter avtalt som folge av EUs ut-
videlser i 2004-2013, blant annet store kvoter for sild
og makrell. Mens enkelte av disse ble permanente pa
samme mate som «svenske-kvotene>, ble noen gjort
midlertidige og ma fornyes med jevne mellomrom.
Siden de sakalte EQS-midlene til okonomisk og sos-
ial utjevning i EQS forhandles samtidig, skjer dette
hvert sjuende ar i takt med EUs budsjettperioder.
Men begge de siste to forhandlingene, rundt 2014 og
2021, var bak skjema og tok lang tid, slik at det var en
lang periode med usikkerhet. Forhandlingene om nye
tollkvoter for 2021-2027 var ikke avsluttet for i desem-
ber 2023, det vil si to og et halvt ar pa overtid. Dette
skapte betydelig usikkerhet for handelen, blant annet
for marinert sild. I forhandlingene nektet EU ogsa a
forlenge to midlertidige tollkvoter for makrell, begrun-
net med konflikt om fordelingen av fangstkvoter. For
makrell er det internasjonalt oppnadd enighet om
total tillatt fangstmengde, men ikke om fordelingen,
og Norge har ensidig fastsatt kvoter for seg selv.

De norske tollkvotene for sjomat er ujevnt utnyttet:
noen blir brukt opp pa et par dager, mens andre har lav
utnyttelse. Ifolge Melchior (2020) var kvoteutnyttel-
sen for alle kvoter samlet12018-2019 pa 36%. Det lave
tallet skyldtes sarlig at noen store kvoter for pelagisk
fisk var lavt utnyttet. Mindre enn full utnyttelse er ikke
nodvendigvis negativt — det betyr at kvoten er stor
nok og betyr friere handel. P4 den annen side hadde
det veert bedre om man okte de kvotene som blir brukt
opp pa et par dager. EU har imidlertid ikke godtatt
forenkling og omlegging av kvotesystemet. Komplek-
siteten i kvotesystemet er i seg selv en handelshindring;
for eksempel var det for pelagisk fisk i 2020 ikke min-
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dre enn 25 ulike tollkvoter for norsk eksport av pelag-
isk sjomat til EU (Melchior etal, 2022).

Ulik toll slar kraftig ut i markedsandelene
I prosjekt Tollkvote EU ble det etablert en omfat-
tende database for EUs import fra alle land, med han-
del kombinert med presise data for toll og tollkvoter.
Med de betydelige endringene som har skjedd i EUs
tollregime over tid er dette et glimrende utgangspunkt
for statistisk analyse av hvordan tollen slir ut. Bare for
sjomat har vi over en million observasjoner, som gjor
det mulig a méle effekten av toll og tollkvoter statistisk.
Tidligere forskning om sjomat har analysert hvordan
prisen pd en vare pévirker ettersp@rsel 0g omsetning
(se for eksempel survey i Asche et al, 2007); ofte har
forskningen vist at denne «pris-elastisiteten> for sjo-
mat er relativt lav. En oversikt over 833 ulike studier
av Gallet (2009) fant et gjennomsnitt for sjomat pa
minus 0.79, mens laks var litt mer «elastisk> med
minus 1.28. Dette betyr at hvis prisen oker med
rundt én prosent, fallet etterspurt volum tilsvarende.
Ivar analyse er viikke ute etter denne priselastisiteten
for varen, men et mél pa hvordan ulik toll for ulike
leverandorer av varen slar ut. Hvis for eksempel pris-
forholdet mellom Norge og Kina for en vare (pN/
pK) endres med én prosent, hvordan vil dette sla ut
for volumforholdet xN /xK?

For & gjore historien kort, finner vi at denne elastisiten
er mye hoyere enn priselastisiteten for varen — for sjo-
mat i gjennomsnitt er den pa minus 10! Figur 4 viser
resultatene for sjomat og under-sektorer av sjomat.

Resultatet betyr at forskjeller i toll slar kraftig ut i
markedsandelene: en tollforskjell pa 1% kan endre
markedsandelen med 10%. En viktig tilfoyelse er at
virkningen avhenger av markedsandelen. Intuisjonen
kan forklares slik: Sett at Norge for et produkt har
1% av markedet mens EU har 99%. Hvis na tollen for
Norge reduseres med 10% og toll-elastisiteten er minus
10, oker Norges salg eller andel med 10x10=100%.
Men for EU reduseres markedsandelen fra 99 til 98%, sa
endringen for EU er bare litt i overkant av én prosent.
Ettersporselselastisiteten for en enkelt leverander
varierer derfor mellom ettersporselselastisiteten for
varen (hvis en leverander har hele markedet) og
toll-elastisiteten i Figur 4 (hvis en leverandor har
markedsandel naer null og kan ta markedsandeler fra
alle andre). Hvis tollen endres for allle leveranderer
samtidig, blir elastisiteten mer lik den som gjelder
for varen samlet, for eksempel laks. Men for «laks fra
Norge> og «laks fra Chile» er ettersporselselastisiteten
forskjellig. Forskjeller i toll slar dermed forskjellig ut, og
sterkest for Chile som har lavere andel i EU-markedet.



Resultatet i Figur 4 er oppnadd med et datasett for EUs
import av alle varer i 2000-2020. For a unnga prob—
lemet med unoyaktige data for EUs internhandel ser
vi pa importen til EU1S (EUs medlemmer for 2000)
fra alle land inkludert landene selv. I den statistiske
analysen brukervi opp til 868 indikatorvariabler for en-
keltprodukter for  fange opp serlige forhold for hvert
av dem, og opp til 3356 indikatorvariabler for hvert
leveranderland/ar for & fange opp forhold ved det
enkelte land (avtaler med EU, tilbudet av fisk, okono-
misk utvikling mm.). En slik variabel er eksempelvis
Peru-2008, som da har verdien 1 for alle observasjoner
med import fra Peru i 2008. Selv om regresjonene da
har mer enn fire tusen variabler, har datasettet med
EUIS som importer 214 tusen observasjoner, og alle
estimatene i tabell 4 er statistisk signifikante, stort sett
pa hoyt niva. For sjomat samlet er 78% av de 868 in-
dikatorvariablene for produkt signifikante pa 5% niva
eller bedre, og 94% av land-ar-variablene.

Resultatene viser at forskjeller i toll mellom ulike lev-
erandorer slir kraftig ut i handelen med sjomat. Det
er variasjon mellom delsektorer, med lavere effekt for
fersk og bearbeidet fisk, og sterkere enn gjennom-
snittet for skalldyr, pelagisk og torket/saltet fisk. Laks,
fryst fisk og filét ligger neer gjennomsnittet.

For sjomatnaeringen bekrefter resultatene at markeds-
adgang er viktig, og at det er avgjorende a opprett-
holde tilgangen til markedene. Resultatene viser ogsa
at <kapplop for frihandelsavtaler> er rasjonelt: det har
mye 4 si dersom naboen far bedre avtaler enn deg. Og
for EU betyr det at tilgangen til et skjermet hjemme-
marked for sjomat er en betydelig fordel.

Et sporsmil er om disse resultatene er spesielle for
EU, eller om de gjelder generelt i eksportmarkedene
for sjomat. Resultatene understottes av at nylig inter-
nasjonal forskning finner resultater i samme storrelses-
orden: Fontagné et al. (2022) beregner toll-elasti-
siteter med globale data for hver enkelt vare (med litt
grovere vareinndeling enn vi bruker for EU) og far
resultater for sjomat pa gjennomsnittlig minus 12, det
vil si enda litt hoyere tallverdi enn her. I det pagaande
FHE-prosjektet om Makrellregulering og markedsad-
gang foretas ogsa beregninger for Japan, og vi far resul-
tater i samme storrelsesorden som for EU. Dette betyr
atnir EU, Storbritannia og Vietnam far null toll i Japan,
gar det ut over norsk eksport. Som nevnt avhenger
virkningen av markedsandel: for fryst makrell til Japan
eller fersk laks til EU er effekten svakere, siden Norge
har en hoy markedsandel.

Foto: © Marius Fiskum | Norges Sjgmatrad

Resultatene gir ny kunnskap om virkningen av toll i
EU, og de kan ogsa brukes i framtidig forskning og
utredning om virkningene av handelspolitikk. For
eksempel brukte Melchior (2020a) elastisiteter
pa minus S fra internasjonal litteratur for & beregne
effekten for sjomat av toll, frihandelsavtale og
EU-medlemskap; neste gang kan vi bruke minus 10
og gjore resultatene bedre.

Tollkvoter dobler handelen

Analysen av tollkvoter kan vare komplisert fordi eftek-
ten avhenger av om kvoten er storre eller mindre enn
etterspurt kvantum. For et enkeltprodukt kan vi fin-
studere dette, men for mange produkter blir dette mer
krevende. Hver tollkvote kan dessuten omfatte mange
ulike toll-linjer og vi har ikke data som viser fordelin-
gen, bare hvor mye av kvoten som totalt er brukt. For
multilaterale kvoter vet vi heller ikke hvilke land som
har brukt kvoten. I prosjektet forsoker vi derfor en helt
ny metode: vi bruker indikatorvariabler som viser om
en tollkvote er tilgjengelig for en viss vare/leverandor-
land/ar-kombinasjon og prover a male effekten av
dette i handelen’

Som forventet finner vi at de tollfrie kvotene oker han-
delen (Melchior, 2023). For de multilaterale kvotene
finner vi en positiv og statistisk signifikant effekt i 35 av
40 beregninger, med en gjennomsnittlig fordobling av
handelen for de produkter/land som omfattes. For de
bilaterale kvotene er virkningen mer blandet: effekten

* Vihar ogsa undersokt om effekten avhenger av kvoteutnyttelse, men resultatene her er mer usikre og vil derfor ikke bli omtalt.
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“Som kjent
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markedsutfallet
ogsd av tilbudet;
for eksempel

er tilbudet av
villfisk begrenset
av fangstkvoter,
og tilbudet av
laks av

konsesjoner.”
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er positiv og signifikant i 20 av 40 tilfeller men signi-
fikant og negativ i sju tilfeller. For sjomat samlet finner
vi en positiv og signifikant effekt: bilaterale tollkvoter
gir i gjennomsnitt 151% ekning i handelen for de
varer/land som omfattes. De negative resultatene fin-
ner vi for laks og fiskefilét (HS0304), der tollkvotene
er sma og dermed restriktive.

Hoy toll og tollkvoter betyr at EU gir med den ene
handen og tar med den andre. Totalresultatet avhenger
av tollnivaet og storrelsen pa kvotene. Med en toll-
elastisitet pa (minus) 10 betyr 10 % toll og 10%
markeds- andel at handelen reduseres med 58% som
folge av tollen, fra 100 til 42. Hvis den sa dobles pa
grunn av tollkvotene ender vi pa 84, det vil si at toll og
tollkvoter til sammen forer til en reduksjon i handelen
pa 16%. En mer ekstrem illustrasjon er pelagisk sektor,
som har hoy toll og mange tollkvoter: Melchior et al.
(2022) viser med bruk av sektor-spesifikke estimater
at med frihandel kunne eksporten veert firedoblet!

Betales tollen av EUs konsumenter eller
norske eksportgrer?

Det er viktig & understreke at resultatene for toll og
tollkvoter er for endringer i ettersporselen etter sjo-
mat. Som kjent avhenger markedsutfallet ogsa av
tilbudet; for eksempel er tilbudet av villfisk begrenset
av fangstkvoter, og tilbudet av laks av konsesjoner. I det
ekstreme tilfellet der tilbudet er helt rigid, vil eksport-
volumet vare konstant og endringer i ettersporselen
vil bare pavirke prisen. I tillegg kan det vaere variasjoner
i konkurranseforhold som pavirker utfallet.

Referanser

En ny og interessant litteratur er om sikalt «toll-
overveltning>: Blir tollen lagt til prisen fra eksportor
uten & pavirke denne, eller er det «ufullstendig toll-
overveltning> slik at prisen fra eksportor reduseres.
Ofte antas det forste, slik at konsumentene i EU betaler
prisen for toll pa norsk sjomat. I kjolvannet av presi-
dent Trumps tollsatser er det gjort flere analyser som
viser at Trump-tollen i hoy grad slo ut i hoyere priser
i USA (se for eksempel Amiti et al, 2019), mens
Kinas gjengjeldelsestoll ikke ble overveltet i kinesiske
priser. Fajgelbaum and Khandelwal (2022) gir en
oversikt over litteraturen som viser at forskningen
ofte viser ufullstendig overveltning i prisene, men at
dette varierer mellom ulike land og varer.

I prosjektet har vi forelopige resultater som viser at
tollen for EUs import av sjomat i gjennomsnitt ab-
sorberes nesten fullt ut i prisene fra produsent — det
vil si at blant annet norske eksportorer betaler regnin-
gen. Produsentprisen for hvertland er med i analysen
av toll og denne ma tas med for & fa sikre resultater
for toll. Men prisen pavirkes av mange forhold ink-
ludert interaksjon tilbud/ettersporsel, kvalitet og
konkurranseforhold («pricing-to-market>), og vi
har ikke nok data til & fa sikre estimater for priseftek-
ten. For delsektorer av sjomat er ogsa resultatene mer
varierende og statistisk mer usikre. Resultatet er like-
vel interessant og et mulig tema for videre forskning,.
Hvis det er eksportorene som betaler tollen gjennom
lavere pris snarere enn konsumentene i EU, endres
det handelspolitiske regnskapet fundamentalt.
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Norgesmesterskapet i Sjigmat 2024 ble arrangert fra 4. mars -7. mars i Trondheim
Konkurransen ble arrangert av Sjgmatbedriftene i samarbeid med NTNU Institutt
for bioteknologi og matvitenskap. Vi vil ogsa rette en stor takk til var
samarbeidspartner Norske Kokkers Landsforening og til vdre

NM vinnere som deltok
under premieutdelingen
som ble gjennomfort under
Norway Seafood Festival.
Foto: Norway Seafood
festival.
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sponsorer Tine, Alimenta, Multivac, Norengros og FIAS.

TEKST: ANETTE ALMAS, SJGMATBEDRIFTENE

Norgesmesterskapet hadde i ar 123 pameldte pro-
dukt som var representert fra 23 bedrifter fra hele
landet. Konkurransen er en handelsvarekonkur-
ranse og de innsendte produktene representerer
bedriftens handelsvare. Konkurransen besto av en
fagjury med fem fagdommere som bedemte alle
produktene og karet vinnere i hver enkelt produkt-
klasse. Fagdommerne har utdanning innenfor mat-
teknologi/kokk. Alle produktene ble presentert
anonymt for fagdommerne og alle deltagende pro-
dukt ble bedomt etter en karakterskala der folgende
kriterier ble vektlagt.

« Produktets utseende
. Lukt
. Smak

. Konsistens

Rokt og gravet laks og grret

I forste del avkonkurransen ble rokt og gravet produkt-
klassene bedemt. Det var klassene kaldrokt laks, orret,
varmrokt laks, gravet laks og apen klasse. Totalt var det
42 produkter som ble bedomt disse to dagene. Nok en
gang var det mange gode produkt innenfor disse kate-
goriene som gjor at det blir en jevn konkurranse.




Handverk og industriprodukter

De to siste dagene av konkurransen ble produktklas-
sene innenfor handverk og industribedrifter bedomt.
Det var klassene fiskekaker, fiskeburger/karbonade,
osteburger, fiskepudding og ferdigrett/apen klasse.
Her var det totalt 81 produkter som ble bedomt. Sp-
esielt er det spennende a se nye produkter innenfor fer-
digrett/apen klasse. Her kommer bedriftene med nye
spennende innovative produkter, og det er goy a se!

Flott sjgmat til et nyttig formal
I etterkant av konkurransen ble det litt overskudd av
sjomatprodukter som bedriftene hadde sendt inn.

Fra NTNU Institutt for bioteknologi og matvitenskap deltok
Hedda Skullerud Lier, Rikke Harveland Qlberg og Martin
Haider. Foto: Sjomatbedriftene

Sjomatbedriftene onsker & ivareta disse produktene
slik at de kan komme til nytte. Overskuddsproduktene
i ar gikk derfor videre til Matsentralen Trondelag. De
kom og hentet produktene etter endt bedomming for
videre distribusjon.

Premieutdeling pa Norway Seafood
Festival

Premieutdelingen ble gjennomfort 16. mars under
Norway Seafood Festival i Trondheim. Her ble det
servert en nydelig sjomatbuffet og premieutdelingen
foregikk fra scenen med alle vinnerne som kom opp
for 4 hente sine medaljer. Sjomatbedriftene gratulerer
alle medaljevinnerne og takker igjen alle samarbeid-
spartnere som gjorde at arets Norgesmesterskap isjo-

mat ble sa vellykket!

(=L alimenta

ARFANCOR.

()

S|DMATREDRIFTENE
SPONSORER:
alimenta = B norEngros l
TINE
£ muttivac PAETNER 3 FIAS

Fagjury som bedomte rokt
og gravet produktene var
Bjorn Erik Vangen, Turid
Rustad, Eva Falch, Trond
Am og Kari Helgetun
Langfoss.

Foto: Sjomatbedriftene

Fagjury som bedomte
produktklassene innenfor
handverk og industri. Fra
venstre Simen Johansen,
Frode Kvamstad, Kari
Merete Griegel, Anette
Israelsen Dybvik og Stefan
Tran.

Foto: Sjomatbedriftene
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Kaldrokt laks

Gull:  Mikals Laks AS — Einerokt laks
Solv:  Reinhartsen AS — Kald Rokt Laks
Bronse: Garnviks Rokeri AS — Rokt Laks

Kaldrokt orret

Gull:  Reinhartsen AS — Kaldrokt orret
Solv:  Mikals Laks AS — Einerokt fiord orret
Bronse: Lofotprodukt — Lofoten einerokt orret

Varmrokt laks

Gull:  Reinhartsen AS — Varmrokt laks m/koriander og chili
Solv:  Fonn Egersund AS — Pepperlaks

Bronse: Isfjord Norway AS — Varmrokt krydderlaks

Gravet laks

Gull:  Mikals Laks AS — Cognacmarinert laks
Solv:  Mikals Laks AS — Akevittmarinert gravlaks
Bronse: Sotra Fiskeindustri — Gravet laks

Apen klasse - rokt og gravet

Gull:  Mikals Laks AS — Lettroykt loins

Solv:  Garnviks Rokeri AS — Mildrokt Aquavitlaks

Bronse: Reinhartsen AS — Torrmarinert kaldrokt laks med einer

Osteburger - Handverk og Industri
Gull:  Platina Seafood Marked AS
— Orret gourmetburger-cheddar & chili
Solv:  Trollkrabben AS — Fiskeburger m bacon og ost
Bronse: Reinhartsen AS — Piratburger - Fiskeburger m/ost og skinke

Fiskekaker-Handverk

Gull: ~ Fonn Egersund AS — Fiskekaker med lok
Solv:  Gla'Laksen AS - Fine fiskekaker
Bronse: Trollkrabben AS — Fiskekaker Vikjo
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Fiskeburger/karbonader - Handverk

Gull: ~ Fonn Egersund AS — Fiskeburger

Solv:  Brodrene Berggren AS — Lakseburger
Bronse: Knutstad og Holen AS — Laksekarbonader

Fiskepudding — Handverk

Gull:  Arctic Chef AS — Flotepuddig m/vérlok
Solv:  Fonn Egersund AS — Fiskepudding
Bronse: Knutstad og Holen AS — Fiskepudding

Ferdigprodukt/Ferdigrett - Handverk
Gull: ~ Gla'Laksen AS — Jegersild

Solv:  Gla'Laksen AS — Fiskesuppe

Bronse: Reinhartsen AS — Treloksild

Fiskekaker — Industri

Gull:  Lofotprodukt AS — Lofoten hjemmelagde fiskekaker
Selv:  Rervik Fiskemat AS — Rorvik Fiskekaker

Bronse: Norsk Kvalitetsmat AS — Coop Fiskekaker av hyse

Fiskeburger/karbonader — Industri
Gull:  Lofotprodukt AS — Lofotburger med torsk og hyse
Solv:  Lofotprodukt AS — Lofotburger med torsk og sei
Bronse: Platina Seafood Marked AS

— Orret gourmet — teryaki & ingefer

Fiskepudding — Industri

Gull: ~ Rorvik Fiskemat AS — Rorvik Flotepudding
Solv:  Brodrene Hjonnevag AS — Fiskepudding
Bronse: Rorvik Fiskemat AS — Rorvik fiskepudding

Ferdigprodukt/Ferdigrett — Industri

Gull:  Brodrene Hjonnevag AS — Peppermakrell

Solv:  Norsk Kvalitetsmat AS — Norsk Kvalitetsmat Bacalao
Bronse: Bacalaofabrikken AS — Rokt torsk Festoy

Foto: © Sjgmatbedriftene
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Adm.dir. Havard Wollan og statsminister Jonas Gahr Store

NORGES STATSMINISTER

STORLIG IMPONERT

over Biokraft AS sitt anlegq i Skogn

Fredag 12. januar fikk Biokraft sin biogass fabrikk i Skogn storfint besgk da
Statsminister Jonas Gahr Stgre kom pa besgk for d vaere med pd
feiringen av fabrikkens 5 drs jubileum.

‘Biokraft har
levert flytende
biogass (LBG)
fra Skogn i
droyt fem ar.”
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Biokraft har levert flytende biogass (LBG) fra Skogn
i droyt fem ar. Drivstoffgassen har blitt levert til trans-
portkunderiNorge, Sverige, Tyskland og Nederland.
Statsminister Store ble tatt imot av Biokraft-sjefen
i Norge, Havard Wollan, og fabrikksjef Pal @rjan
Nygard.

I litt ruskete tronderver fikk statsministeren vere
med rundt pa anlegget, som ifolge Biokraft er verdens

TEKST: HAVARD WOLLAND, BIOKRAFT AS OG KJETIL HESTAD, S)@MATBEDRIFTENE. FOTO: BIOKRAFT AS

storste integrerte anlegg for produksjon av flytende
biogass.

Underveis i befaringen fikk statsministeren mote
flere av de ansatte, som ivrig forklarte en interessert
statsminister om hvordan flytende biogass produ-
seres.

Statsministeren fikk blant annet vite at Biokraft tar



imot mer biprodukt fra norsk oppdrettsnaring enn
noen andre biogassanlegg — ca. 70 000 tonn i 2023.
Statsministeren fikk ogsa vite at biogass som klima-
losning er et kinderegg av positive effekter:

— Klimagassutslipp fra avfall og biprodukt blir
eliminert ved at dette istedenfor blir rastoff til

biogassproduksjon

— Fornybar biogass drivstoff fortrenger fossilt
drivstoft og reduserer klimagassutslipp

Nr Biokraft kommer i gang med CCS, sa gir dette
ytterligere reduksjoner i klimagassutslipp, og netto
klimagassutslipp fra virksomheten kan bli negativ.

Etter befaringen var det servering av jubileumskake
og kaffe til statsministeren og de ovrige besokende,
samt alle ansatte i Biokraft Norge.

Statsministeren sa i sin tale til jubilanten blant annet

folgende:

«Jeg vil gratulere dere som jobber her for & veere i en
pionerbransje.»

«Viernaidet som er overgangen fra det fossile til det
fornybare. Vi ma levere, og vi skal levere pa norske mal.
Dette er veldig spennende. Vi kan gjore ting i Norge
som i seg selv ikke forandrer verden, men vi gjor noe

BIOKRAFT AS -5 AR |®

som verden kan ta etter. Det kan fa enorm stor betyd-
ning. Dere som jobber her, er et forbilde for verden.»

Det var flere som i anledningen av besoket ogjubileet
onsket a si noe og forst ut var adm.dir. Havard Wollan:

«Biokraft Skogn er ett av Europas mest besokte bio-
gassanlegg, men det er ikke hverdagskost & fa en
statsminister pa besok. Det er veldig motiverende for
alle oss ansatte.»

En tydelig imponert Statsminister reiste deretter til-
bake til Trondheim, og vi gleder oss alle til fortset-
telsen av Biokraft AS sin satsing pa det fornybare.

Fra venstre: Fabrikksjef
Pal @rjan Nygdrd,
statsminister Jonas Gahr
Store og adm.dir. Havard
Wollan

"Dere som jobber
her, er et forbilde

forverden.”




Fem tips til deg
som eier investeringsselskap

Eier du et investeringsselskap kan du trolig en hel del om hvordan
du hdndterer det skattemessige. Men kanskje har du ogsd noen hull?
Her gir vi fem tips til deg som eier investeringsselskap.

Kjersti Holm er daglig
leder i Formue Accounting.

Hun er statsautorisert
revisor og statsautorisert
regnskapsforer.

Hun er ogsd fagansvarlig,
kvalitetsansvarlig og har
ansvar for AML i Formue

Accounting, som er
spesialister pd regnskap
for investeringsselskap.

"Et investerings-
selskap har andre
utfordringer enn
et selskap med
ordiner drift —
det har ofte fa
aksjonerer,

ingen ansatte og
ingen ordiner
omsetning”
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TEKST: KJERSTI HOLM, DAGLIG LEDER | FORMUE ACCOUNTING

I forbindelse med skattereformen i 2005 hadde privat-
personer mulighet til & legge investeringer i aksjer og
andre verdipapirer skattefritt over til et nyetablert
aksjeselskap i et kort tidsrom. Selskapene omtales som
holdingselskap eller investeringsselskap. Et holdingsel-
skap defineres ofte ved at de har eierandeler i selskap
med bestemmende innflytelse. I denne artikkelen
omtales investeringsselskap som et selskap med inves-
teringer i andre selskap.

Et investeringsselskap har andre utfordringer enn
et selskap med ordiner drift — det har ofte fa aks-
jonzrer, ingen ansatte og ingen ordinzr omsetning.
Inntektene er basert pa avkastning pa verdipapirer og
de fleste problemstillingene er neert knyttet til skatte-
messige posisjoner.

1. Presentasjon av inntekter

I et investeringsselskap stammer de skattemessige
inntektene fra realiserte gevinster og tap pa inves-
teringer. I henhold til regnskapsloven skal oppstil-
lingsplanen for resultatregnskapet inneholde en egen
gruppering for finansinntekter og finanskostnader
under driftsresultatet. For et investeringsselskap skal
avkastning pa ﬁnansinvesteringer presenteres som
driftsinntekter og innga i driftsresultatet. Ved a pre-
sentere avkastning pa ﬁnansinvesteringer som en
driftsinntekt blir selskapene mer sammenlignbare
med selskap med annen ordinzr virksomhet, og det
blir tydelig at finansinvesteringer er selskapets hoved-
virksomhet.

2. Dokumentasjon av transaksjoner

Alle transaksjoner for kjop og salg av verdipapirer skal
dokumenteres med transaksjonskvittering (sluttsed-
del). 1 2016 kom en etterlengtet ny god bokferings-
skikk (GBS 18) om bokforing ved utkontraktering av
portefoljeforvaltning. Standarden gir rettledning om
hvordan bokferingspliktige kan innrette bokforingen
nar de har satt forvaltning av verdipapirer til en porte-

foljeforvalter. Standarden gir ogsi god veiledning
for dokumentasjon av finanstransaksjoner nar man
velger &4 oppbevare dokumentasjonen selv. GBS 18
gir den bokforingspliktige rett til & basere bokferin-
gen pa samleoversikter fra portefoljeforvalter og
samtidig overlate til portefoljeforvalter 4 oppbevare
transaksjonskvitteringer pa vegne av den bokferings-

pliktige.

Standarden medforer forenkling for den bokforing-
spliktige, men krever at det er inngitt en avtale mel-
lom partene som omhandler oppbevaring, sporing
og tilgjengelighet av kvitteringer og spesifikasjoner.
Den regnskapspliktige ma vaere sikker pa at transak-
sjonskvitteringen er tilgjengelig i hele oppbevarings-
perioden, altsa i fem ar, ogsd ved bytte av portefolje-
forvalter. Dokumentasjonen som oppbevares hos
portefoljeforvalter skal kunne fremlegges ved et even-
tuelt bokettersyn.

3. Utbytte og utlan

Med regelendringer i 2015 ble det satt en effektiv
stopper for d lane ut penger fra eget selskap til seg selv
eller sine narstiende. Alle lan fra selskap til aksjonar
og aksjonzrs narstaende betraktes nd som utbytte
pa utbetalingstidspunktet. Ved avleggelse av arsregn-
skapet etablerer selskapet et teknisk utbyttegrunnlag,
Det fastsatte utbyttegrunnlaget er gjeldende og kan
benyttes for utbytteutbetalinger helt til neste ars
regnskap avlegges, med mindre det foretas kapitalen-
dringer eller avlegges en revidert mellombalanse. Det
er generalforsamlingen som vedtar utbytte basert pa
styrets forslag, enten pa ordinzr eller pa ekstraor-
dinzr generalforsamling,.

4. Begrenset revisjonsplikt

12011 ble det innfort regler som gjor det mulig for
visse aksjeselskap 4 velge bort (fravelge) bruk av re-
visor. Det er imidlertid fortsatt slik at mange transak-
sjoner krever attestasjon fra revisor. Videre kan



enkelte finansinstitusjoner ha krav om reviderte regn-

skap som en del av betingelsene for lan og garantier.

Men er det en god idé? En evaluering foretatt av pro-
fessor John Christian Langli ved Handelshoyskolen
Bl viste at selskaper som fravalgte revisori2012 sam-
let sett sparte 1.28 milliarder kroner. Undersokelsen
viser ogsa at selskap som har fravalgt revisor ikke
fikk hoyere renter pa lan eller har darligere tilgang pa
kreditt. Evalueringen viste imidlertid ogsa at selskap-
ene som har fravalgt revisor hadde lavere kvalitet pa
ligningsoppgavene nar de valgte & levere disse selv.
Selskapene som valgte fortsatt & benytte en autorisert
regnskapsforer opprettholdt derimot kvaliteten pa
samme niva.

5. Valg av regnskapsfarer
Regnskapsbransjen er ulik andre bransjer nar det

FORMUL

gjelder spesialisering. Det er forholdsvis fa aktorer
som har valgt a spesialisere seg, og de fleste regnskaps-
kontor har oppdrag innenfor en variert kundemasse.
For et investeringsselskap hvor bilagsmengden er liten,
men arbeid med arsavslutning og ligningspapirer er
krevende, er det viktig a velge en regnskapsforer som
kjenner utfordringene og kravene som stilles til disse
selskapene.

Satsingsomrade for Skatteetaten

- flere kontroller i vente

Skatteetaten avdekket ved kontroller en tid tilbake
mangler og feilforinger ved innrapportering i handel
med finansielle produkter og kapitalendringer i aksje-
selskap til en samlet verdi pa over ti milliarder kroner.
Det er grunn til 4 tro at vi ogsa i perioden fremover
kan vente flere avgrensede kontroller knyttet til finans-
transaksjoner for investeringsselskap.

“Ved avleggelse

av drsregnskapet

etablerer selskapet
et teknisk utbytte-

grunnlag”

Formue er Nordens ledende, uavhengige rddgivningsfirma innen Financial
Life Management. Vi bistdr formuende privatpersoner, familier og stiftelser

med rddgivning rundt investeringer, pensjon, skatt, jus, arv og generasjonsskifte samt kunst. Selskapet har 26
kompetansesentre i Norge, Sverige og Danmark, blant annet i Tromsa, Trondheim, Alesund, Bergen, Haugesund
og Stavanger. Som stolt sponsor av Sjgmatbedriftene gir utvalgte eksperter fra Formue i denne spalten rad til
eiere rundt hvordan de pd best mulig mdte kan bevare og utvikle verdiene som skapes i nzeringen.
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Flere markeder vil

LOFTE TORSKEN

Torsken er den viktigste arten i norsk fiskerinaering. De siste drene har imidlertid
torsken blitt mer avhengiq av det europeiske markedet. Utvikling av nye markeder
utenfor Europa vil kunne stimulere etterspgrselen, gke fangstinntektene og
redusere faren for prisfall for fisk pa lager. Neeringen bgr derfor satse

mer pd markedsutvikling framover.
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TEKST: FINN-ARNE EGENESS, SJEFANALYTIKER SJ@MAT, NORDEA. FOTO: NORDEA

Torsken er den viktigste arten i norsk fiskerinaering og
essensiell for kontantstrommen til bade flaten, indus-
trien og eksportorene i hvitfisksegmentet. Norge er
ogsa den storste fangst- og eksportnasjonen av atlan-
tisk torsk foran Russland og Island. Det siste tiaret har
det veert en formidabel vekst i bade forstehands- og
eksportverdien av norsk torsk som folge av en svak-
ere krone, hoyere inflasjon, okte inntekter fra salg av
biprodukter, samt produktutvikling. Med unntak av

en nedtur under pandemien, har fangstinntektene fra
torskefisket steget sammenhengende fra 2013 til 2022.

Kombinasjonen av hoye torskekvoter og lave priser
bidro til at en rekke nye produkter ble introdusert i det
europeiske markedet i 2013 og 2014. De kanskje vik-
tigste innovasjonene har veert og er tinte filetproduk-
ter, samt fryste utvannede produkter av saltfisk. Tinte
filetprodukter, som gjerne omtales som «chilled> i det



britiske markedet, har fatt innpass i flere vesteuropeiske
markeder, samt i Nord-Amerika. Produktkategorien har
tatt markedsandeler fra fersk torsk og gitt kategorien
okt hylleplass. Fryste utvannede produkter av saltfisk
finnes forst og fremst i Portugal og Spania, samt i min-
dre mengder i Sor-Amerika og Vest-Afrika. Produkt-
kategorien er et bekvemmelig alternativ til tradisjonell
klippfisk som forbruker ma vanne ut for konsum. Slike
produkter er typisk produsert av portugisiske bedrifter.
Rastoffet er imidlertid i stor grad norsk saltfisk produ-
sert av fersk torsk i Nord-Norge.

De siste par rene har veksten i ettersporselen etter
torsk falt malt i forstehandsverdi. Det skjer fordi
torskekvoten har falt mer enn torskeprisen har okt.
En slik tilnaerming tar utgangspunkt i hva markedet
er villig til & betale for det volumet som fiskes. I fjor
var det serlig den minste torsken som hadde en svak
prisutvikling pa grunn av stor konkurranse fra rime-
ligere arter som Alaska pollock. De siste arene har det
ogsa vart toffere okonomiske tider i Europa pa grunn
av pandemien og okte levekostnader som folge av
hoye energipriser og et stigende renteniva. Til tross
for at veksten i Europa har flatet ut, eksporteres en
stadig storre andel av torsken til Europa.

Markedsutvikling

I Arnhofts vekstmatrise er markedsutvikling en av fire
vekststrategier. Mens andelen norsk laks til det euro-
peiske markedet har falt fra 80 til 70 prosent det siste
tiaret, har torskenaringen blitt stadig mer avhengig
av Europa. I fjor ble 90 prosent av den norske torsken

FLERE MARKEDER VIL LGFTE TORSKEN | %

konsumert av europeisk forbrukere, mot 84 prosent i
2012, dersom vi forutsetter at 80 prosent av torsken
som eksporteres til Asia blir re-eksportert til Europa.

Markedsutvikling er viktig av flere grunner. I tillegg
til a stimulere ettersporselen, vil det redusere avhen-
gigheten av enkeltmarkeder og dermed redusere
markedsrisikoen. Siden artusenskiftet har vi eksem-
pelvis sett at torskeprisen har falt nar det har vert
utfordrende tider i den europeiske okonomien. Nar
salget til markeder utenfor Europa oker, vil neringen
ogsa bli mindre sarbare for svingninger i eurokursen.
[ arbeidet med nye markeder er det viktig a satse pa
markeder som kan ta unna store volum i perioder
med hoye kvoter, samtidig som naringen ma utvikle
nisjemarkeder med hoy betalingsevne og -vilje. Slike
markeder er serlig viktig i perioder med lave kvoter
og hoye priser, slik tilfellet er i ar og slik det sannsyn-
ligvis vil veere ogsa til neste ar.

Norsk laksenzring har i storre grad enn hvithisknzrin-
gen lyktes med markedsutvikling. Veksten til markeder
utenfor Europa er en viktig forklaring pa okte lakse-
priser, hvor sarlig konsumet av sushi, sashimi og poké
i oversjoiske markeder har stimulert ettersporselen. I
januar og februariarvar det en betydelig prispremie pa
laksen til oversjoiske markeder ogandelen hit er typisk
hoy i perioder med lave slakte- og eksportvolum, slik
tilfellet er i forste halvar.

Trend
De siste tidret har andelen torsk til Europa okt. Det
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Finn-Arne Egeness,
Sjefanalytiker Sjomat,
Nordea

“Til tross for

at veksten i
Europa har flatet
ut, eksporteres

en stadig storre
andel av torsken
til Europa.”

Norsk saltfisk blir enten
torket til klippfisk i Norge
eller vannes ut og fryses i
Portugal for salg.

Foto: Norges Sjomatrad
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“Det eneste
vekstmarkedet
for norsk torsk
utenfor Europa
de siste drene

har veert og er
Nord-Amerika.”
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kan forklares med at Europa har hoyest betaligneevne
og vilje for norsk torsk. I Europa finner vi ogsa de store
Klippfiskmarkedene (Portugal), samt de viktigste
markedene for torrfisk (Italia og Kroatia) og saltfisk
(Spania og Portugal). Likedes er viktige filetmarkeder
som Frankrike, Storbritannia, Tyskland og Sverige her,
og ikke minst det britiske Fish & Chips-markedet.

Samtidig som andelen til Europa oker, er det en kraf-
tig nedgang i eksporten til Sor-Amerika og Afrika.
Nedgangen til Sor-Amerika skyldes at eksporten av
klipphisk av torsk har falt med nesten to tredjedeler
desiste 15 arene, blant annet pa grunn av okt konkur-
ranse fra Portugal og Kina. Parallelt har det vert en
betydelig nedgangen i eksporten av klippfisk av torsk
til Venezuela og Ser-Afrika. I Afrika har norske pro-
dusenter tapt markedsandeler til portugisiske ak-

torer, mens Venezuela opplever en dyp okonomisk
og politisk krise. Kursutviklingen til venezuelanske
bolivar gjor at forbrukerne ikke lenger har kjopekraft
til 4 velge norsk klippfisk. I dag lever tre av fire i
fattigdom her, og flere millioner har forlatt landet
for & soke lykken andre steder.

Nord-Amerika

Det eneste vekstmarkedet for norsk torsk utenfor
Europa de siste arene har vert og er Nord-Amerika.
I 2022 okte eksporten av torsk hit betydelig, men
det skyldes i stor grad sanksjoner mot Russland etter
invasjonen av Ukraina. I fjor falt derfor eksportverdi-
en av norsk torsk til Nord-Amerika med nesten 40
prosent, da eksporten igjen normaliserte seg. Pa grunn
av det amerikanske importforbudet pa russisk torsk
(bade direkte og via Kina) er det grunn til & tro pa en
vekst i eksporten av norsk torsk til USA innevaerende
ar. I starten av forste kvartal i ar ser vi en kraftig vekst i
eksporten av ulike torskeprodukter fra Norge til USA,
bade for hel fisk og mer bearbeidede torskeprodukter.

Markeder

Mye av torskekonsumet utenfor Europa har vert og
er av forbrukere med europeisk tilknytting, og tradi-
sjoner for konsum av torsk, herunder Brasil, Angola
og USA. Framover er det viktig & videreutvikle disse
markedene. Likeledes vil det vaere avgjorende & identi-
fisere nye markeder og markedssegmenter med hoy
betalingsvilje, slike markeder finnes i Midtesten, i Asia
og i Nord-Amerika. En utfordring i Nord-Amerika er
konkurransen fra Island, men hvis ettersporselen etter
torsk oker og islandske aktorer kanaliserer mer torsk til
det amerikanske markedet, vil det gi storre muligheter
i markeder hvor Island allerede er store, slik som
Frankrike, Belgia og Spania. Pa samme mite vil norske
aktorer mote stor konkurranse fra Portugal i tidligere
portugisiske kolonier slik som Brasil og Angola, hvor
portugisiske selskaper har tatt betydelige markedsan-
deler innenfor segmentet fryst og utvannet saltfisk
og klippfisk. Likeledes vil det vaere mulig 4 introdus-
ere klassiske retter som Fish & Chips i nye markeder,
primert i tidligere britiske kolonier, samt skape prefer-
anser for norsk opprinnelse bade pa industrielt niva og
forbrukerniva.

Utfordringer

Dersom  hvitfisknaringen lykkes i flere markeder
utenfor Europa, ma torsken transporteres over lengre
strekninger. Det gjor det mer krevende & kutte klima-
gassutslippene. I markeder langt unna Norge er det
viktig & lykkes med produkter med lang holdbarhet,
slik som saltede, torkede og eller fryste produkter.
Ferske produkter har vart og er viktig for laksen i
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oversjoiske markeder, men med okt fokus pa & kutte
utslippene av klimagasser, bor naringen ogsa ta hen-
syn til produktformat og transportmetode nar de skal
satse pa nye markeder. Pd Feroyene har eksempelvis
lakseselskapet Hiddenfjord kuttet ut all flyfrakt. Sam-
tidig har andelen filet til oversjoiske markeder som
Japan og USA okt kraftig fra Norge de siste arene pa
bekostning av fersk hel laks. Det skjer bade for & spare
penger, men ogsa for & redusere utslippet av klima-
gasser. Eksport av fryst hel torsk vil likeledes kunne
skape lokale ringvirkninger i mottakerlandet og re-
dusere trusselen for handelsbarrierer. En utfordring
med & eksportere hel fisk er at det oker eksport-
mengden og reduserer tilgangen pa biprodukter som
potensielt kan bidra til en lonnsom tilnerming til
sirkulerokonomi i Norge.

Laksen har vist at bade markeds- og produktutvikling
er viktig. Torskenzringen har veert flink pa produktut-
vikling, men mindre flink pi markedsutvikling. Skal
vi lofte torsken til nye niver er markedsutvikling en
naturlig vekststrategi. Skal vi Iykkes med det ma alle
aktorene i hele verdikjeden bidra.

&R Norion Bank

Collector Bank har skiftet
navn til Norion Bank

Collector Bank har skiftet navn til Norion Bank, og tilfoyr samme
gode finansieringzlasninger mot bedrifter som fer. Nonon Bank er
en nordisk finansieringsbank og et godt supplament til tradisjonelie
storbanker. Banken har spesialisert seg pd finansiseringslesninger
for middels store bedrifter og elendoms selskaper, Det banken
tilbyr er badriftskreditter, eendomslan og fakturakjep. | Norge har
banken meget god erfaring pé bedrifter innen sjamat nasringen.
Harion Bank {tidigere Collector Bank) ble grunniagt | 1989 og har
kontoner | Osle, Getebarg, Stockhelm, Helsingborg og Hetsingfors.
Morion Bank AB er notert p& Nasdaq Stockholm

Ann-Christin Carlsan Byatoin Kroken
Portfolic and Office Coordinator Seror Client Executive
ann-christin.carlsen@nornionbank.no oystainkroken@norionbank.no
A7 83 2213 356 «A7 0163 57 30
IForbo: Srralipriomr Srocscs, Are ROt
www.norionbank.no
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akvakulturrelatert vzrksomhet ( SN/K 625 )

Standard Norge har igangsatt et arbeid med d fd pd plass en Norsk Standard (NS)
for desinfeksjon av inntaksvann til, og avlgpsvann fra akvakulturvirksomhet.
Til d jobbe med dette er det utnevnt en komite bestaende av ulike
interessenter fra blant annet neaeringsliv, myndigheter, akademia og forskning.

‘Malet med
standarden vil
forst og fremst
vere d
standardisere
metoder for
maling av desin-

feksjonseffekten.”
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Sjgmatbedriftene er representert med ett komitemedlem.

TEKST: TONJE KUMMENEJE VANGEN, SJGMATBEDRIFTENE

Framdriften er langsiktig, horing av arbeidet behand-
let i komiteen er planlagt forst i september 2025,
mens publisering av standarden etter planen skal skje
ijuni2026.

I det folgende gis en kort oversikt over bakgrunnen
og mandatet for dette arbeidet.

Bakgrunn

Grunnlaget for arbeidet med en Norsk Standard pa
dette omradet er desinfeksjonsforskriften (forskrift
20. februar 1997 nr. 192). Denne forskriftens formal
erd forebygge og begrense spredning av smittsomme
sykdommer hos akvatiske organismer gjennom til-

fredsstillende desinfeksjon av inntaksvann til, og av-
lopsvann fra akvakulturrelatert virksomhet.

Bide Mattilsynet og Veterinerinstituttet har for-
valtningsmyndighet etter forskriften. Mattilsynet
behandler i henhold til bestemmelsene i forskriftens
kapittel 11, krav om desinfeksjon av inntaksvann og
avlopsvann. I henhold til kapittel III kan Veterinarin-
stituttet pa sin side godkjenne hvilken metode og
teknisk utstyr som kan benyttes i forbindelse med
desinfeksjon av inntaksvann og avlepsvann.

Oppdrettsneringen har endret seg betraktelig siden
forskriften ble utformet pa midten av 90-tallet. I



komiteens mandat papekes det at det brukes «nye

produksjonsformer (lukkede-, semilukkede-, og
kombinasjonsanlegg pa land), det bygges storre sette-
fiskanlegg, fartoyene er storre og mer avanserte, det
oppdrettes nye arter, det utvikles generelt nye tek-
nologier og et fremtidig havbruk til havs konsept er
ogsa blitt et aktuelt tema>.

Mattilsynet er nd i prosess med & endre forskriften
slik at den blir oppdatert i forhold til dagens situasjon
i oppdrettsnaringen, og samtidig tilpasset en frem-
tidig utvikling i naeringen.

Mattilsynet og Veterinarinstituttet har dessuten
vurdert at godkjenningsordningen som Veterinzerin-
stituttet har ansvar for, ikke lenger er hensiktsmessig
eller egnet. Veterinerinstituttet onsker ikke a ha en
slik godkjenningsrolle da de «er en vitenskapelig
institusjon og kunnskapsinstitusjon og -leverandor
som primart skal drive med forskning, radgivning
og informasjon til nytte for myndighetene og hele
akvakulturnaeringen .

Det er i stedet onskelig at denne godkjenningsord-
ningen i fremtiden skal overfores til en uavhengig
tredjepart. Dette er bakgrunnen for at Mattilsynet

og Veterinrinstituttet har bedt Standard Norge
utarbeide en standard som stiller krav til metoder og
teknisk utstyr som benyttes av akvakulturvirksom-
heter. Dette arbeidet skal forega parallelt med Mattil-
synets endring av den nevnte forskriften. “Mattil sy ot

Milet med standarden vil forst og fremst vere 3 0§ Veteriner-

standardisere metoder for maling av desinfeksjonse-  j15tityttet har
flekten. I tillegg skal standarden stille krav til egnete J ]
metoder og teknisk utstyr for desinfeksjon, samt krav essuten vurdert
til provetaking for kontroll av desinfeksjonseffekt. at god kjennings-
Komiteens mandat Ofdmngen som

Komiteen skal: Veterinerinsti-

. utarbeide dokumeflter ?om b(?sknver krav' til tuttet har ansvar
metode og utstyr til desinfeksjon av vann i '
akvakulturrelaterte virksomheter. f07} ikke Zengef' er

hensiktsmessig

- vurdere og foresla tilleggsprodukter og evt. nye .
relaterte produkter, eller revisjon av produkter, 6”67’ eg”et-

basert pi markedets behov innenfor omradet.
- vurdere oversettelse av produktet til andre sprak

- bidratil at produktene tas i bruk gjennom a foresla

kurs, seminarer, informasjonsmateriell ol.
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Hel brosme. En art som
med stort potensiale.
Foto: Guro Moen Tveit,
SINTEF Ocean.

"Mens fisket

i nord skjer
kystnert med
landinger av
mindre storrelser,
er det mer hav-
basert og storre

fisk landet i vest-

landsregionen.”

44 | NORSK S|@MAT 2-2024

BROSME

Har du spist brosme? Brosme er en god matfisk, og kan kjennetegnes med
sine hvite og faste fileter. Mange mener at smaken minner om hummer, noe som
kommer av at den lever av skalldyr. Brosme er en bunnlevende fisk fra torskefamilien,
0g den finnes langs hele norskekysten. Kanskje er den ikke d finne hos din naermeste
dagligvarebutikk, men i h@ysesong, pa vdr og hast, finner du den rett som det er i
fiskedisken hos spesialforretninger og fiskehandlere. Eller kanskje har
du en hobby som fritidsfisker og fisker den selv?

TEKST: GURO MZEN TVEIT OG MAGNUS STOUD MYHRE, SINTEF OCEAN

BROSME

Vitenskaplig navn: Brosme brosme
Familie: Torskefamilien (Gadidaea )
Stgrrelse: Opptil 15 kg og 1,1 meter

Leveomrade: Fra Irland til Island, i
Skagerrak og Kattegat, det vestlige

Barentshavet og Nordvest-Atlanteren.

Pa kontinentalsokkelen/-skraningen
og i flordene.

Fade: Fisk men ogsa sjgkreps,
trollhummer og reker

Brosme benyttes hovedsakelig som ravare til pro-
duksjon av konvensjonelle produkter som saltfisk/
klippfisk og torrfisk. Per i dag eksporteres majoriteten
av det som landes her til lands. Det meste ender opp
som klippfisk i Brasil, eller som saltet filet og torrfisk
til henholdsvis Italia og Nigeria. I Norge selges brosme
som fersk, refresh eller frossent som filet, loins eller
hel fisk. T tillegg selges den som lettsaltet filet og som
torrfisk hos utvalgte forhandlere.

Brosme fanges stort sett som bifangst, altsi som
utilsiktet fangst ved fisking av andre arter. Mens
fisket i nord skjer kystnert med landinger av mindre
storrelser, er det mer havbasert og storre fisk landet
i vestlandsregionen. De arlige landingene har ligget
pa mellom 7000 — 12 000 tonn i perioden 2017 til
2021. Mens det har vart uregulert fiske pa brosme
tidligere, satt Naerings- og fiskeridepartementet i 2023
en fastsatt regulering for brosme og lange nord for
62°. Den disponible kvoten for 2023 for norske far-
toy ble da satt il ca. 8 000 tonn. Kvoten pa brosme er
noksa uendret for 2024.

De siste 20 arene har det generelt vart en positiv
utvikling i brosmefangst, og med mye brosme til-
gjengelig er det muligheter for videre okning. Naerin-
gen onsker & oke verdiskapingen og lonnsomheten
av brosme, og filetproduksjon blir sett pa som en
mulighet. Bruk av arter som tradisjonelt ikke benyt-
tes til produksjon av filet er et okende fokusomrade
av flere grunner. Det kan bidra til bedre utnyttelse
og hoyere verdi pa tilgjengelig rastoft, i tillegg til 4
lette presset pi mer tradisjonelle og kommersielle
arter, slik som torsk, hyse og sei. Gitt et kommersielt
marked for brosmefilet, kan dette bidra til & oke
verdiskapingen i norsk fiskeri og etablere ytterligere
tilgang pa fersk hvitfisk i storre deler av aret.



SINTEF har de siste arene jobbet mye med arten
Brosme, med et onske om & bidra til okt produk-
sjon av denne arten. I prosjektene «Fersk linefanget
brosme som rastoft til filetproduksjon> finansiert av
Fiskeri- og havbruksnzringens forskningsfinansier-
ing (FHF), og «The Others> finansiert av SINTEF.
Gjennom prosjektene har forskere ved SINTEF
jobbet med & kartlegge markedet og tilgjengelig tek-
nologi, intervjuet naeringsakt@rer, gjennomf(z)rt pro-
duksjonsforsok, testet ut refreshed produkter avloins
og skissert et webbasert konsept for tilgjengelighet

gjennom sesong.

Forskningen har vist at sammenlignet med andre
mer tradisjonelle og kommersielle arter, konsumeres
det en betraktelig lavere mengde brosme i dag. Dette
er ikke utelukkende basert pa preferanse, men mer pa
tilgjengelighet, rapportert av bade dagligvarekjeder,
grossister og restauranter. Fra offentlig statistikk og
tilbakemeldinger fra verdikjeden kommer det frem
at det er betydelige forskjeller i storrelser av brosme
landet i Norge, med et tydelig skille mellom nord,
med en overvekt av mindre storrelser med mer
kveis, og sor med storre storrelser og mindre kveis.
For dagligvare og grossister er mindre storrelser
mer velkommen, men gjerne som bearbeidede pro-

dukter, mens det i restaurantmarkedet er et onske om
storre fisk, mindre bearbeidet og fersk.

For forste gang i 2023 var det avsatt kvote pa brosme
og lange, som bygger opp under en berekraftig for-
valtning. Det er vel og bra, men realiteten er fortsatt at
mye av brosmen som tas opp av havet og landes som
bifangst ikke utnyttes tilstrekkelig. Gjennom forsk-
ningen har det ofte blitt nevnt at den mindre gode
utnyttelsen skyldes fravarende logistikk og marked,
samt sma volum, som det trolig er mye sannheti. Sam-
tidig er det en stor mangel i innsikt for markedet, veere
seg hvor landingene skjer, til hvilken tid og pris. Slik
innsikt besittes i dag av personer som jobber tett pa
nringen til vanlig, som vet hvordan & navigere i salgs-
lag og annen offentlig sjomatstistikk. Videre arbeid,
for en etablerer en fungerende verdikjede, vil veere a gi
markedet denne innsikten pa en svert intuitiv mate,
slik at de kan bygge kunnskap om: tilgjengeligheten
(les: landingsmensteret) til arter utover torsk, hyse og
sei. Steg for steg kan dette forhapentligvis bidra til &
oke sjomatkonsumet i Norge, bade i butikk og pa res-
taurant. Som et ledd i & oke norsk sjomatkonsum er
det onskelig a gjennomfore lignende studier for andre
aktuelle kommersielle fiskearter med potensiale for
vekst.

Er du interessert i  lese mer om var forsking pa brosme sjekk ut disse websidene:
- https://wwwisintefno/prosjekter/2021/fersk-linefanget-brosme-som-rastoff-til-filetproduksjon/
- Fersk linefanget brosme som rastoff til filetproduksjon (fhfno)

BROSME | &)

Guro Moen Tveit, sen-
iorforsker hos SINTEF
Ocean avdeling for Fiskeri
og ny biomarin industri

Magnus Stoud Myhre,
forsker hos SINTEF
Ocean avdeling for Fiskeri
og ny biomarin industri

Brosme filet med og uten
skinn. Et godt utgang-
spunkt for dagens middag.
Foto: Guro Moen Tveit,
SINTEF Ocean.




Advokat ( H) Halfdan
Mellbye, SANDS

"Det avgjorende
er hva som

star registrert i
kartverktayet og
alle kan ved et
raskt sok avklare
hilke omréder
som er stengt for
torskeoppdrett.”
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Gyteomrader for torsk
- endringer i andre-arter forskriften

TEKST: ADVOKAT (H) HALFDAN MELLBYE, SANDS ADVOKATFIRMA

Nye regler

22. februar publiserte Neerings- og Fiskerideparte-
mentet endringer andre-arter forskriften. Forskriften
§ 7 forste ledd a.) lyder na: «Lokaliteter for torsk skal
ikke etableres i gyteomrdder eller gytefelt for vill torsk, slik
disse til enhver tid vises i Fiskeridirektoratets nettbaserte
kartverktoy>. Tidligere var ordlyden enklere og fast-
slo at «<Lokaliteter for torsk skal ikke etableres i gyteom-
rader for vill torsk>.

Klarere og strengere regel
Forskriftsendringen innebzerer en klargjoring i den
forstand at den flerner enhver diskusjon knyttet til
hvilke omrader som ikke skal ha lokaliteter til torske-
oppdrett. Den tidligere regelen innebar at sokeren
kunne ta opp en diskusjon med myndighetene om
et kartfestet gyteomrade faktisk var et reelt gyteom-
rade. Regelendringen inneberer at slike diskusjoner
ikke lenger kan ha noen betydning for adgangen til
3 fa tillatelse til & etablere torskelokaliteter. Det av-
gjorende er hva som star registrert i kartverktoyet og
alle kan ved et raskt sok avklare hvilke omrader som
er stengt for torskeoppdrett.

Endingen ma ses i sammenheng med at det tidligere i
februar ble publisert nye regler om forurensning som
inneberer at den som soker om lokalitetstillatelse til

akvakultur av marine arter ma foreta og dokumen-

tere langt mer omfattende miljoundersokelser enn
tidligere. Det er derfor viktig at myndighetene pa
forhand avklarer hvilke omrader som er uaktuelle
for torskeoppdrett. Det har NFD klargjort gjennom
denne forskriften. Det er ingen som etter disse for-
skriftsendringene vil bruke store midler pa & utar-
beide en lokalitetssoknad for torsk i et kartfestet
gyteomrade eller gytefelt, selv om regelverket gir ad-
gang til dispensasjon i seerlige tilfeller.

Ikke forbud utenfor de kartfestede
omradene

I pressemeldingen om regelendringen presiseres det
at man <tydeliggjor forbudet> og at det gis en <klar og
rettslig bindende ramme>. Dette er en viktigklargjoring
siden man tidligere har hatt ulik praksis fra ulike for-
valtningsorgan, noe som i noen tilfeller har medfort
at det er gitt avslag pa soknader om lokalisering av
torskeoppdrett fordi lokaliteten ligger i et omrade
som ligger i narheten av registrerte gyteomrader og

gytefelt.

Etter min oppfatning vil denne presiseringen fra
NED stenge for at forvaltningen kan benytte nerhet
til registrerte gyteomrader og gytefelt som begrun-
nelse for & avsld en soknad om lokalitetstillatelse til
torskeoppdrett. Etableringsforbudet gjelder kun i de

kartfestede omradene.
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Mangelfull adgang til a overprgve
kartfestingen

Det er en stor svakhet med denne reguleringen at den
stenger for muligheten til demokratisk og juridisk
proving av Fiskeridirektoratets kartfesting. Kart-
festingen skjer gjennom en intern faglig prosess i
Fiskeridirektoratet og Havforskningsinstituttet. I de-
partementets pressemelding heter det at: «Etatene
oppdaterer kartlagene sine kontinuerlig for  sikre s presis
informasjon om gytefelt som mulig >

Problemet er at dette i realiteten er en omfattende
arealdisponering av store sjoarealer langs norske-
kysten. Den som sjekker kartverktoyet oppdager fort
hvor store arealer dette dreier seg om. Slik arealdis-
ponering foregar ellers etter apne demokratiske pros-
esser som blant annet reguleres av plan- og bygnings-
lovens planregelverk.

Det er to problemer med dette rigide regelverket for
gytefelt og gyteomrader.

Det ene er at oppdrettere, kommuner og andre som

| 3

ser feil i kartfestingen ikke har noen prosessuell
mulighet til & fa provet disse. De kan kun henvende
seg til Fiskeridirektoratet og be om en faglig revur-
dering. I horingen papeker bade nringsorganisa-
sjonene og oppdrettsselskapet Ode dette og viser til
flere eksempler pa slike feil eller mangler i kartene.
Det burde vart en formell mulighet til 4 fa provet
kartfestingene.

Det andre er at det ikke finnes noen mulighet for
myndighetene til & foreta avveininger mellom hen-
syn til gyteomradene og andre relevante hensyn ved
vurdering av konkrete lokaliteter. Nar sa store om-
rader er bandlagt som gyteomrader er hensynet til
villtorsken av ulike viktighet i ulike deler av omradet
og pa steder som er sarlig egnet for oppdrett burde
det veert mulig for myndighetene & foreta konkrete
avveininger og kunne gi lokalitetstillatelse etter en
helhetsvurdering,

Etter min oppfatning er et slikt system med absolutt
forbud i store omrader darlig forvaltning av samfun-
nets arealressurser.

% Norske fiskerier gir
verdiskaping langs kysten

og sjagat til verden.
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“Det burde

vert en formell

mulighet til
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a fa provet
kartfestingene.”

Les mer pa
fiskejuss.no
- Sands blogg
for fiskeri- og
havbruksjuss
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LOSTE BEMANNINGSKRISE
i Orkanger

| lzpet av noen dager gikk Minh Ha (42) fra d vaere arbeidsledig til ny jobb i
fiskeribransjen. Rekrutterings- og bemanningsselskapet ManpowerGroup satser pad
fiskerinaeringen og hdper d kunne bidra med flere rekrutteringer til bransjen fremover.

"Manpower
inviterte oss med
pd omvisning
pd anlegget til
Isfjord.”

48 | NORSK SIBMAT 2-2024

TEKST OG FOTO: REDAKSJONEN | MANPOWERGROUP

Minh Ha Pham jobbet pa anlegget til Nordic Lunch
i Trondheim, et selskap som leverer ferskmat til
dagligvarebransjen. Her hadde hun jobbet i fem ar
for sjefen kom med den nedsliende beskjeden om at
bedriften skulle flytte produksjonen fra Trondheim
til Oslo. Det forte til at 48 ansatte pa filialen i Trond-
heim mistet jobben.

— Jeg trivdes veldig godt i Nordic Lunch. Det var
hyggelige kolleger, ogjeg hadde kort reisevei til jobb,

sier Minh Ha om sin tidligere arbeidsplass.

Manpower og ledelsen hos Nordic Lunch gikk
sammen for & se hvordan Manpower kunne bidra
med nye jobber til de som var berort av omorgan-
iseringen. Manpower visste det var behov for flere

fagarbeidere i sjomatbedriften Isfjord. Derfor gikk
de sammen med Isfjord for & se om de ansatte passet
inn og ville starte i Isfjord.

— Manpower inviterte oss med pa omvisning pa
anlegget til Isfjord. Da sa jeg at jobben var ganske
lik den jeg hadde hatt i Nordic Lunch med hand-
tering av mat. Etter besoket ble jeg overbevist om
at dette var et sted jeg ville jobbe, sier Minh Ha.

Dermed tok det bare en uke fra Minh Ha og flere av
hennes kolleger gikk ut dorene til Nordic Lunch til
ny jobb i Isfjord.

Fra jobben i Nordic Lunch har Minh Ha med seg
begrenset med erfaring om handtering av fisk.



42-aringen synes det er spennende d jobbe med fisk,
og synes at jobben krever stor forsiktighet og presi-
sjon. Hun liker at hun ogsa lerer noe nytt.

Satser pa bransjen

Anders Rokke Bangstad er ansvarlig for FIAS-
samarbeidet i ManpowerGroup. De inngikk sam-
arbeidet med FIAS i 2023 som en del av satsingen
pa fiskenzringen.

— Na satser vi stort pa bransjen. Vi har allerede
mange samarbeidsbedrifter innen fiskeri, men far
stadig henvendelser fra nye. Vi har kontorer over
hele landet, s vi blir en naturlig samarbeidspartner
for mange fiskeribedrifter, sier Bangstad.

Han trekker frem at ManpowerGroup har mulig-
heten til & levere mer enn bare produksjonsarbeidere
og teknikere til fiskeribransjen.

— I ManpowerGroup har vi Manpower, i tillegg til
Jefferson Wells og Experis. Disse leverer blant annet
okonomer, ingeniorer, ledere og IT-kompetanse,
sier Bangstad.

For & klare og dekke behovet for ansatte i samar-
beidsbedriftene ma Bangstad og ManpowerGroup
rekruttere utenom de vanlige metodene.

— Vi rekrutterer fra utlandet, i tillegg til at vi samar-
beider med lokalmiljoet der bedriftene ligger og
mange forskjellige utdanningsinstitusjoner for a
hente flere til bransjen, sier Bangstad.

Stort behov for flere
Isfjord ble startet i 2006 i Trondheim, og gikk raskt
fra & veere en liten grunderbedrift til a bli et storre sel-
skap gjennom en eventyrlig vekstreise. I dag har de
230 ansatte. Siden 2019 har de holdt til i Orkanger,
4S5 minutter fra Trondheim.

Roar Hellum er HR-sjef i Isfjord. Han forteller at
han personlighadde et godt inntrykk av Manpower
gjennom samarbeid pa tidligere arbeidsplasser.

— Det fungerte veldig bra, og jeg sa derfor frem til et
nytt samarbeid med dem, sier Hellum.

Med et samarbeid med Manpower tror Hellum at
Isfjord nar ut til kandidater de ellers ikke ville kom-
met i kontakt med. Han sier de trolig ville lagt ut
noen annonser, men erfaringene tilsa at det sjelden
forer til riktig kompetanse alene.

LASTE BEMANNINGSKRISE | &

|  {

Hellum skryter av samarbeidet med Manpower, og
synes prosessen har vaert smidig og profesjonell hele
veien.

— Det startet med at vi presenterte bedriften vr, og fikk
vist hvilke behov vi hadde. Deretter tok Manpower
kontakt med de ansatte i Nordic Lunch, satte opp in-
tervjuer med dem, og inviterte de ut til anlegget vart i

Orkanger.

Hellum mener resultatet ble en vinn-vinn situasjon

for bade Isfjord og de ansatte i Nordic Lunch.

Anders Rokke Bangstad,
ansvarlig for FIAS-
samarbeidet i
ManpowerGroup.

Minh Ha og Roar Hellum,
HR-sjef i Isfjord.
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“Noe av det
viktigste i hele
matbransjen er
d overholde de
strenge reglene

for mathygiene
og HMS.”

‘Samarbeidet
med Manpower
har gitt oss

et mye storre
nettverk.”
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— De gikk fra en trygg og fast jobb, til & oppleve stor
usikkerhet da Nordic Lunch sa de skulle legge ned
produksjonen i Trondheim. Da var det veldig fint at
vikunne tilby de en jobb sammen med Manpower.

Hellum synes det var ekstra hyggelig & oppleve at
mange av de som mistet jobben sin fikk bli i lokal-
miljoet uten a matte flytte til en annen del av landet
for & finne en jobb.

Ulike bransjer
Isfjord bruker hele fisken, og nesten ingenting av

fisken blir avfall.

— Hele fisken blir brukt, og vi produserer alt fra filet-
er til fiskeolje. Det siste vi har gjort er @ samarbeide
med noen lokale produsenter som onsket a lage kler
av fiskeskinn. Det er mange muligheter, sier Hellum
begeistret.

Selv om Nordic Lunch og Isfjord ikke produserer
noen av de samme produktene, si var veien inn i
bransjen for de ansatte fra Nordic Lunch enkel.

—Noe av det viktigste i hele matbransjen er a
overholde de strenge reglene for mathygiene og
HMS. Dermed hadde de ansatte i Nordic Lunch
kunnskap om dette allerede for de begynte hos
oss, sier Hellum.

De nye ansatte har derfor kommet raskt inn i job-
ben paIsfjord og blitt et positivt tilskudd til arbeids-

plassen.

— De nye ansatte har tatt med seg nye tanker om
hvordan vi gjer ting pa produksjonslinja. De har
vart et veldig positivt tilskudd til oss, sier Hellum,
ogunderstreker at de nye ansatte ogsa har tilfort det
sosiale pd arbeidsplassen mye positivt.

Viktig a kjenne kundens behov
Katrine Haugland Hermann er kundeansvarlig for
Isﬁord i Manpower. Hun overtok ansvaret for Is-

fjord av en tidligere kollega.

¥

Katrine Haugland Hermann, kundeansvarlig for Isfiord i
Manpower.

—Jeg har brukt mye tid pa & bli kjent med Isfjord.
Na vet jeg med en gang om en aktuell kandidat vil
passe inn i Isfjord eller ikke. Er det en match ringer
jeg Roar og sier at <jeg har en god kandidat her. Har
dere behov for flere folk?>, sier Hermann.

De innleide til Isfjord, slik som Mihn Ha, er ansatt
i Manpower, og derfor er det Katrine sitt ansvar a

folge de opp.

— Til produksjonen rekrutterer Isfjord mye uten-
landsk arbeidskraft. Min jobb blir da 4 tilrettelegge
for de ansatte, med alt fra transport til skattekort,
sier Hermann.

Nye muligheter for flere

Tilbake i Orkanger har Isfjord akkurat dpnet en
tredje produksjonslinje. Det oker kapasiteten pa an-
legget, og betyr at de fremover vil ha behov for flere
ansatte. Dama de ansette blant annet flere teknikere,
lagerarbeidere og produksjonsarbeidere til linja.

—Samarbeidet med Manpower har gitt oss et mye
storre nettverk, sier Hellum. Han er sikker pa at flere
personer vil fa muligheten til & bli en del av laget

deres gjennom Manpower.
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Mika[s Laks AS

GULL - KALDR@KT LAKS « GULL - GRAVET LAKS « GULL - APEN KLASSE

Reinhartsen AS

GULL - KALDR@KT @RRET ¢ GULL - VARMR@KT LAKS

Leverandgr av ea

pakkemaskiner, SJ®OMATBEDRIFTENE

emba"aSje Og sjomatbedriftene.no
produksjonsutstyr.
Gratulerer til alle |ngredienser til
vinnere med smakfulle . . . .
naeringsmiddelindustrien
produkter ] muLtivac ’
. Vi leverer til smd og store
® NORDIC muiltivac.com matprodusenter
[ \X SUPPLY

et alimenta
Landsdekkende leverandgr av ? F |AS Rt o8 i ! oy
raykeskap og produksjonsutstyr til

naeringsmiddelindustrien.
WWW.ALIMENTA.NO

www.nordicsupply.no fiasinnkjop.no TLF.: 67073800
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Fonn Egersuno AS

GULL - FISKEKAKER * GULL - FISKEBURGER/KARBONADE

Arctic Chef AS

GULL - FISKEPUDDING

G[a’Laksen AS

GULL - FERDIGPRODUKT/FERDIGRETT

Vi gratulerer Gla’Laksen o
som norgesmester med sin Jegersild. Stolt leve rondzr Qv ravarer.

Vi takker for valget av Kyvik Sild

som rastoffleverandgr.
SSNORRE
MOR RO

lokal produksjon SEAFOOD AS

premivm Kvalitet

www.snorreseafood.no

Kvalitetsleverandgr

av hvitfisk, pelagisk og prisbelgnnet fiskemat |ngred ienser til

En stor gratulasjon til alle
naeringsmiddelindustrien

vinnere av NM i Sjgmat 2024.

Vi leverer til smd og store
matprodusenter

alimenta

. ) WWW.ALIMENTA.NO
fiasinnkjop.no TLF.: 67073800

Vi er stolt leverandgr
av etiketter og linerless ‘
til sjpmatnaeringen. www.rffno  TIf.: 74 38 24 90  Fjordgata 9, 7900 Rorvik

T R@H@X 69 FlAS

Etikett

reflexetikett.no
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LofotproduRkt AS

GULL - FISKEKAKER « GULL - FISKEBURGER/KARBONADE

Roruik Fiskemat AS

GULL - FISKEPUDDING

Broovene Hjpnneuvdg AS

GULL - FERDIGPRODUKT/FERDIGRETT

Platina Seafood Marked AS

GULL - OSTEBURGER

Gratulerer til alle
vinnere med smakfulle
produkter

Vi er leverandgr av krydder, inj *..... Of
emballasje til fiskisindstries
Gode &vare tortjen

[ l NORDIC
' SUPPLY

? SYSTEM AS
& Landsdekkende leverander av

SR TR UL I | S|OMATBEDRIFTENE || ™ Sammgemaceindontren.
- avNM i Sjomat 2024

sjomatbedriftene.no www.nordicsupply.no




Lossing og lasting — syrebiler. Foto: Felleskjopet

ENSILERING AV FISK

Norge er per capita den nasjon i verden som importerer mest maursyre.
Tidligere ble det produsert maursyre her til lands, men dette er drayt 30 dr tilbake i tid.
| dag er de store produsentene av maursyre i Tyskland, Finland og Kina.

“Verdens total-
produksjon av
maursyre ligger
pd ca 1,1 million
tonn og til Norge
importeres ca
3% av denne

mengden.”

54 | NORSK SIBMAT 2-2024

TEKST: OLA SCHJEI, FAGSJEF FELLESKJ@PET AGRI

Verdens totalproduksjon av maursyre ligger pa ca
1,1 million tonn og til Norge importeres ca 3 % av
denne mengden, rundt 33-34 tusen tonn(2023). Av
denne relativt store mengden brukes omtrent 60-65
% i fiskeri- og oppdrettsnaringa.

Som verdens storste oppdrettsnasjon av laks og or-
ret og sammen med vare fiskerier som lander ogsa
betydelige mengder av bade hvitfisk og pelagisk
fisk er maursyre en viktig komponent i verdiskap-
ingskjeden. Maursyre benyttes til ensilering i alle
segmentene av fiskeindustrien var og med dagens
teknologi er maursyra fremdeles den mest effektive
og prisgunstige losningen for ivaretakelse av fett og
protein fra bade dodfisk og restprodukter fra sloye-/
slaktevirksomhet. Alternativene til ensilering med
maursyreprodukt er hindtering av rastoffet i fersk
tilstand eller frysing. Begge disse alternativene har
ogsa betydelige utfordringer, bl.a kostnader.

Verdenssituasjonen i 2022 medforte betydelig usik-
kerhet rundtleveranser avravarertil fremstilling aven

lang rekke produkter. Rastoff til maursyreproduksjon
var intet unntak og dette gjorde at tilbudet gikk ned
og prisene okte. Na i ar er prisene pa rastoff til maur-
syreproduksjon, naturgassen metan, kommet ned
pa et mer normalt nivi, men prisene vil svinge noe,
blant annet pé’l grunn av dyrere transport fra Kina.

Felleskjopet hari mange ar kjopt vesentlige volumer
av den maursyra som har blitt importert til Norge,
vel 30 %, og var storste kundegruppe har vart norsk
landbruk som ensilerer betydelige mengder gras.
Vi tilbyr selvsagt ogsa maursyre til fiskeri- og opp-
drettsnaringa og har plassert oss strategisk i forhold
til d vaere naer de store selskapene ved at vi har lager-
tanker og syretapperi pa Verdal i Trondelag, I tillegg
harvikystlagre fra Bergen i sor til Kirkenes i nord og
hvor vi til enhver tid har beholdninger med maur-
syrebaserte produkter og som derved kan leveres pa
kort varsel.

Felleskjopet har eksistert helt siden 1896, er solid



etablert og har et betydelig distribusjonsnettverk
over det ganske land som kommer vire kunder
til gode. Til & handtere henvendelser fra spesielt
havbruksnaeringen kan vi kontaktes narsombhelst,
selvsagt ogsa i helger og hoytider.

Fiskeri- og oppdrettsnaringen benytter forst og
fremst to varianter maursyrebaserte ensilerings-
midler, med og uten antioksydanter. For dedfisk,
klassifisert som «Kategori 2 ensilasje> brukes som
regel syre uten antioksydant, mens restproduktene
frasloye-/ slaktevirksomhet, klassifisert som «Kate-
gori 3 ensilasje> som oftest tilsettes antioksydanter.
Denne ensilasjen har hoyest verdi og antioksydan-
tene sorger for & bremse nedbrytingen av fett som
igjen gir selskapene som handterer fiskeensilasjen
muligheten til a blant annet fremstille oljer med god

holdbarhet.

Det ma understrekes at produkter fra fiskeensila-
sjen kategori 2 og 3 ikke benyttes til humankonsum,
men hovedsakelig til forproduksjon. EU’s kannibal-
ismeparagraf forbyr ogsa bruk av feks lakseoljer i
fremstilling av for til laks. Kategori 2 ensilasje benyt-
tes heller ikke ved fremstilling av foringredienser til
matproduserende dyreslag.

I tillegg til forproduksjon brukes fiskeensilasje ogsa
i prosessene til fremstilling av biodrivstoff(metan)
som eksempelvis benyttes pa rundt 110 gassdrevne
busser i Trondheim. Her kan og nevnes at maursyre
kunne vert benevnt som metansyre i forhold til

ENSILERING AV FISK | &

ovrige organiske syrer, men maursyre er fast innar-
beidetivart sprak.

Felleskjopet leverer flere varianter maursyrebaserte
ensileringsmidler til fiskeindustrien og tilbyr bade
bulk- og IBC-leveranser. I tillegg ogsa en rekke andre
produkter som brukes innen havbruksnaringen.

Norge er en havnasjon og har forvaltet ressursene
fra havet sa lenge menneskene har bodd langs
kysten var. Dette kommer vi som nasjon til & fort-
sette med. I fremtiden, nar oljen etter hvert tar slutt,
blir havet og forvaltningen av ressursene derfra enda
viktigere. Ikke minst ogsa en baerekraftig naeringsvei
for Norge. Felleskjopet skal vare en stabil og god
samarbeidspartner for fiskerinaringen ogsa inn i
fremtiden.

Felleskjopet

- ble grunnlagt i 1896
- eies av om lag 37.500 bgnder
- omsatte i 2023 for 20,5 milliarder NOK

- har i dag 4296 ansatte

- har 100 butikker fra nord til sgr

- eier Granngarden i Sverige

- eier Norgesmgllene og Mesterbakeren
- er markedsregulator for korn i Norge

tillegg til
forproduksjon
brukes fiske-
ensilasje ogsd

I prosessene

til fremstilling
av biodrivstoff
(metan ) som
eksempelvis
benyttes pa
rundt 110 gass-
drevne busser i
Trondheim.”

Lossing — syrebat.
Foto: Felleskjopet
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Helnorske verdikjeder i
NY MILJOMERKEORDNING

En ny miligmerkeordning fra sertifiseringsorganisasjonen Debio skal gjgre det enklere
for forbrukere og innkjapere d velge baerekraftig villfisk som er fisket uten
bunntral og hvor fangst, foredling og pakking foregdr i Norge.

Vi bygger pd
gode etablerte
tredjeparts-
systemer hvor det
ikke er bransjen
selv som star for
merkingen, men
en uavhengig
aktor.”

56 | NORSK SIBMAT 2-2024

TEKST: PETER M@LLER. FOTO: DEBIO/ASMUND SEIP/HEIA FOLK AS

Det finnes i dag flere miljomerkeordninger som
neringen kan benytte for & synliggjore sitt miljo-
ansvar og som kan skape et konkurransefortrinn i
markedet. Debio hari ar lansert miljomerkeordnin-
gen «Barekraftig villfanget> for virksomheter som
blant annet kan garantere at sjomaten i produktene
er fra MSC-sertifiserte norske fiskerier, fanget uten
bruk av bunntral og kun transportert i Norge.

I den nye merkeordningen ma virksomhetene
kunne dokumentere sporbarheten til fisken og at
den er fanget uten bunntral og MSC-sertifisert.

— Vi bygger pa gode etablerte tredjepartssystemer
hvor det ikke er bransjen selv som star for merkingen,
men en uavhengig aktor. Dette skal sikre tillit mel-
lom produsent og forbruker. MSC-sertifiseringen

sikrer at bestandene er barekraftig forvaltet og at
fiskeriene aktivt minimerer bifangst av sarbare arter.
Utover det stiller vi krav som vi vet miljobevisste
forbrukere er opptatt av, sier Johan Henrik Frostrup,

daglig leder i Debio.

Merkeordningen er til for de som pakker fisken
enten fra egne verdikjeder eller fra andre, bide rene
fiskeprodukter og foredlede. For de foredlede stilles
det egne krav for andelen og opphavet innblandet
sjomat samt at ovrige landbruksingredienser skal
fortrinnsvis veere nordiske og/eller okologiske.

Ingen bunntral

De senere arene har bunntral veert et omstridt tema
i offentligheten. Forskning har vist at bunntraling
kan ha negative konsekvenser bade for klima og for



det biologiske mangfoldet i havet. Metoden er ifolge
Havforskningsinstituttet den menneskelige aktivi-
teten som i geografisk utstrekning har storst negativ
pavirkning pa havbunnen'. I tillegg har forskning
pekt pa bunntral som den fiskemetoden som bidrar
til de storste klimagassutslippene”.

—Deteridagingen méte d kommunisere dette pa til
forbrukerne gjennom eksisterende miljomerkeord-
ninger. Na gjor vi det enklere for produsenter a na
de kundene som onsker 4 velge bort den bunntral-
fangede, langreiste dobbel- og trippelfryste sjomaten,
fortsetter Frostrup.

Stgtter norsk bearbeiding

En betydelig del av sjomaten som selges i norske
butikker er fraktet verden rundt for bearbeiding, for
den ender opp i frysedisken. Til og med den norsk-
fangede sjomaten kan havartinnomland som bade
Kina, Polen og Danmark for den den ender opp i
Norge igjen.

— Lang frakt av sjomat er verken bra for klimaet,
norske arbeidsplasser eller kvaliteten pa fisken. Fiske-
produkter merket med <«Berekraftig villfanget>
skal vaere bade fisket og foredlet i Norge. Interessen
for ordningen har sa langt vert stor og det er tyde-
lig at flere aktorer onsker & synliggjore den mest
barekraftige sjomaten som finnes i norske butikker,
sier Frostrup.

Miljomerkeordningen gjor det enklere & na flere
typer bevisste forbrukere, fra miljobevisste eller
kvalitetsbevisste forbrukere til de som vektlegger
matens opphav. Den siste Spisefaktaundersokelsen

NY MILJZMERKEORDNING | &

fra Ipsos (2022) viste at 53 % av forbrukere legger
vekt pa at maten er norsk. Dette poenget ble enda
tydeligere formidlet i Tankesmien Agendas under-
sokelse fra hosten 2023 hvor sa mange som 77 %
onsket at «mer av det vi spiser og drikker i Norge,
skal vare produsert, bearbeidet og pakket i Norge>
(Agenda2023).

En merkeordning i utvikling
Standarden, som ble lansert i januar i ar, skal ut-
vikles videre fremover.

— Skal en miljomerking vare nyttig ma den finne
en balanse mellom a skape reell effekt for et bedre
miljo, vaere oppnaelig for flere i bransjen og samtidig
bidra til at man har noe a strekke seg etter. Vi onsker
a videreutvikle og styrke standarden i dialog med
bransjen, sier Frostrup.

Debio er kanskje for de fleste kjent som en tilsyns-
virksomhet for okologisk og primart landbaserte

ONSKER NORSK
BEARBEIDING:

Johan Frostrup, daglig
leder i Debio, vil det
enklere for produsenter d
nd de kundene som onsker
d velge bort den bunntral-
fangede, langreiste og
trippelfryste sjomaten.

"Miljomerke-
ordningen gjor
det enklere d nd
flere typer bevisste
forbrukere, fra
miljobevisste eller
kvalitetsbevisste
forbrukere til de
som vektlegger
matens opphav.”
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ST@ KURS:

Gunnar Klo AS Vesterdlen
er en av virksomhetene
som har valgt 4 benytte
den nye merkeordningen.
Fra venstre: Gunnar Jarl
Klo og Astrid Klo.

Dehio

produksjoner, men dette er ikke forste gangen
Debio har beveget seg vekk fra akeren.

— Gode, troverdige tredjepartsmiljomerkeordninger
er nodvendig for alle naringer. Debio har tidligere
kontrollert norsk villfanget fisk pa vegne av svenske
KRAV sine regler. Denne ordningen bestar fortsatt
og vi driver fortsatt tilsyn etter dette regelverket,
men samtidig har det veert et onske hos flere aktorer
a kunne utvikle dette videre for & skape storre eftekt
for norske forhold, kommenterer Frostrup.

Referanser

Interesse hos flere aktgrer

Flere aktorer har allerede vist interesse for serti-
fiseringsordningen, og allerede ved lanserings-
uken i januar kunne konsumenter finne den forste
barekraftsmerkede sjomaten av torsk, hyse, brosme,
lange og sei fra Gunnar Klo AS pa Oda.com, under
merkevaren STQ. «Dette har vi ventet pal» var
reaksjonen fra kategorisjef Bent Karlsrud i ODA da
denne merkeordningen ble gjort kjent.

— Vare kunder er svert opptatt av baerekraft, og
vi har faktisk sett en okning i antall henvendelser
om hva som er barekraftige fiskeprodukter. Na
har vi merket hvitfisken fra ST@® med det nye
barekraftsmerket fra Debio og gjort det mye en-
klere for kundene & velge den mest berekraftige og
klimavennlige sjomaten. Vi er stolte av & veere den
forste dagligvareaktoren i verden som tilbyr Debio
barekraftsmerket fisk, sier kategorisjef Bent Karls-
rud i ODA.

Merkeordningen hostet ogsa ros fra bade politiske
partier og miljoorganisasjoner ved lansering, og
flere dagligvareaktorer har allerede meldt sin inter-
esse for ordningen. Fremover er det opp til pro-
dusenter, innkjopere og forbrukere & vise at norske
verdikjeder og baerekraftig fiske er veien a ga.

! https://www.hi.no/hi/nettrapporter/rapport-fra-havforskningen-2023-1

? https://www.nature.com/articles/s41586-021-03371-7)

Mer informasjon om merkeordningen finnes pa debio.no

https://debio.no/baerekraftige-fiskeprodukter/

Debio har statt for merking av mat og utvikling av gkologien i naermere 40 ar. Debio er
garantisten for at varer merket med vare godkjenningsmerker er produsert pa en gkologisk
og baerekraftig mate, og organisasjonen er akkreditert av Norsk Akkreditering. Debios

hovedoppgave er sertifisering, og pa oppdrag fra Mattilsynet godkjenner Debio norske virksomheter som omsetter
og produserer gkologiske produkter. Alle disse far muligheten til a bruke det grenne @-merket i sin markedsfgring.

@-merket viser til en transparent, tredjepartisertifisert produksjonsstandard. Debio utfgrer ogsa godkjenning pa
grunnlag av egne private regelverk, slik som Grasbasertmerket, serveringsmerkeordningen, og det nyeste skuddet
pa treet er et eget miljgmerke for baerekraftige norske fiskeprodukter. Miljgmerket Baerekraftig villfanget gjgr det
enklere for norske forbrukere a velge den mest kortreiste, klimavennlige og baerekraftige sjgmaten som finnes

oy io i dacligvarehandelen i dag.

Debio tilbyr ogsa i dag veiledning og formidling knyttet til baerekraftige maltide
produksjoner gjennom Debiolnfo og veiledningstjenesten Matvalget.
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¢) FIAS

Fiskerinaeringens Innkjgpsselskap AS (FIAS)
ble etablert i 1994. Vi arbeider for & gi vare
aksjonaerer de beste prisene i markedet pa

en rekke ulike produkter og tjenester.

Selskapet har i dag 4000 aksjonaerbedrifter fra smé og store bedrifter
i fiskerinaeringa.

FIAS har avtaler med fglgende samarbeidspartnere:

TESS

TEKNISK FAGHANDEL

Slanger, drift- og vedlikeholdsprodukter

@

if .. Skadeforsikring
Forsikringer

Maskiner og vedlikehold

@ lletpak

Flexible filmer og vakuumposer
for naeringsmiddelindustrien

FORMUL

konomisk radgivning

{i‘ telenor

Telefonitjenester

ahlsell

VA, VS, Elektro, Verktay,
Drift, Verneutstyr, Arbeidsklzer

4

Nordea

solar

.ﬁ NorEngros

Totalleverandgr

#9\ NIPPON
V@D GASES

The Gas Professionals

Lyreco

>

NorTekstil

Kontor-, lager- og verkstedinnredning Pensjon Elektro-materiell pa emballasje og rekvisita Gassprodukter Rekvisita Leie og vask av arbeidstay
. . J
<Eeurofins | () Fjordkraft | etukerro | wm
Herjorpensene VARTDAL PLAST mal pro fr
Drift og vedlikeholdsrekvisita Analysetjenester Energilgsninger Emballasjeprodukter Etiketter Industrimaling Maskiner og emballasje

qkala

Rekvisita og driftsmateriell

Rentokil

Ekspert pa skadedyrkontroll

Skadedyrbekjempelse

o
nopla §°

Plastemballasje

20
Smith

Bolgepapp

Fullsortiment grossist

® Anticimex’

FOREBYGGE 0G BEVARE

Neeringsmiddelhygiene
og skadedyrbekjempelse

[Verified

Digitale signeringslsninger

Haagensen
Plast AS

Plastemballasie

b N
POLWWER

BEDRIFT

Elektriske artikler B2B

#J FIAS

Gaveesker for laks og arret

PELIAS

Skadedyrbekjempelse

personalhuset

Rekruttering

d Nautilus Sjg

Sikkerhetsstyringssystemer
0g andre tjenester

ONOOFF

Bemanning

JET PA ALVOS

Forbedrer innemiljs

ECOLAB

Rengjaringsmidler, maskiner og utstyr

A/ AZETS

Regnskap og radgivning

/,,, ManpowerGroup

Rekruttering og bemanning

RANHEIM

PAPER & BOARD

Massivpapp

TRAVELNET

REISEVAREHUSET

Reisebyratjenester

Labutstyr og emballasje

$

HYGIENE

Neeringsmiddelrenhold

é\)plusoﬂicc

Bransjetilpasset HMS-lgsning

THON

HOTELS

Hotell

IS®PILOTEN

Mattrygghet, kvalitet og HMS

EMBAKK

Emballasje og maskiner

RETURAN®

Baerekraftig gjenvinning
over hele landet

f(‘o el-watch

Tradlgse IoT-sensorer

- artonage

bmrekiaftig emby

Kartongemballasje

IVAR i g
AS

Emballasje og lab-utstyr

MYHRVOLD
I INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

Utstyr til neeringsmiddelbransjen

“‘ sikker MAT

Ulike kvalitetskurs og tjenester

Papir, tork og dispensere

SVEA

Finansiering, fakturering, inkasso

ALWAYS ON

IT-lgsninger for skip

Aquatia
CHEMISTRY

Konsulenttjenester, kjemi og vaskeanlegg

A
A_AAL 4]
‘e B.Comeliussen AS

Krydder, stivelse og hjelpestoffer

/OPTIMERA/
Mol

Festemateriell og byggevarer

é LAB forum

Analysetjenester

@
SYSTEMKJ@P

Mat og drikke

avonova

Bedriftshelsetjeneste

)
Cormfore]

NORDIC CHOICE HOTELS |w

Overnatting

norwegian

Flyreiser

Scandic

Hotell

SGS.

Analysetjenester

lfé% BOKKEH

Leverandgr til neeringsmiddelindustrien

N Norion Bank

Finansielle tjenester

Gassolje, stram og energi

ke

digital etikett

Digitale etiketter

Felleskjopet

Ensileringsprodukter

\/ avantor-
delivered byVWI"

Forbruksvarer, kjemikalier og rekvisita

jetpax

Markedets raskeste dar-dar tjeneste

Kinnarps-

Mgbler og innredning

2 Reflex
Etikett

Etiketter og embalasje

i |4
DE

HOUSE OF BRANDS

Profilprodukter og Konseptutvikling

Rede Kors
Forstehjelp

Kurs og farstehjelpsutstyr

Ansatte i FIAS-bedrifter og medlemmer i Norges Fiskarlag kan n& ogsé benytte disse avtalene.

TRAVELNET_

REISEVAREHUSET

Reisebyratjenester

norwegian

Flyreiser

Scandic

Hotell

@

if .. Skadeforsikring
Forsikringer

NORDIC CHOICE HOTELS |

Overnatting

THON
HOTELS

Hotell

Bli med oss du ogsa! — Mer info: www.fiasinnkjop.no
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Foto: Dan Tore Andersen

Fra venstre: Regionsjef i Phonero Mats-Even Eid, Daglig leder i eDialog24 AS (Youtello) Eljar Ness og Frode Kvamstad, Daglig leder i FIAS.

NY LEVERANDOGRAVTALE

MED PHONERO
legger til rette for okt salg og lavere

60 | NORSK SIBMAT 2-2024

kostnader for medlemsbedrifter

TEKST: DAN TORE ANDERSEN, FIAS. FOTO: PHONERO

FIAS har tegnet rammeavtale med Phonero som
innebaerer en nyskapende mobil bedriftsnettlosning
for sine medlemsbedrifter. Phonero Bedriftsnett,
kombinert med kommunikasjonsappen Youtello,
gir funksjonalitet som ingen andre kan tilby i marke-
det. Med Phonero + Youtello far bedrifter markedets
beste sentralbordlesning (EPSI 2023) i tillegg til
smartere og proffere hindtering av kunder og lever-
andorer pd mobil.

- Kombinasjonen av Phonero + Youtello gjorde at vi
onsket & se n@rmere pa en rammeavtale.

Losningen fremstar unik, fordi den knytter telefoni tett
til kunde- og leveranderoppfolging for alle ansatte.
Vi anbefaler alle medlemmer & gjore en vurdering
av dette nye konseptet, sier dagligleder i FIAS, Frode
Kvamstad.

Lgser utfordringer i arbeidshverdagen

Nar noen ringer deg pa din mobil, vet du om det er en
kunde eller leverander som ringer? Vet du hvem som
snakket med kunden sist og om noe viktig ble avtalt?
Hvor lagrer du viktige notater og hvor enkelt er det

a lage oppfolgingsoppgaver nar du er ferdig med en



telefonsamtale? Og dersom du var opptatt da en
kunde eller leverander ringte, husker du alltid 4 ringe
tilbake nar du har lovet det?

- Phonero + Youtello loser hverdagsutfordringer
for ansatte i de fleste bedrifter. Endelig kan man vite
hvem som ringer, hvem som sist hadde kontakt med
en kunde og om noe ble notert. Alt dette for man
svarer pa en mobilsamtale. Smart oppgavehandter-
ing i kjolvannet av telefonsamtaler sikrer i tillegg at
man far mere presis oppfolging av kunder- og lever-
andorer. Vi far tilbakemeldinger om at losningen
oppleves & vare revolusjonerende fordi ting gir av
seg sely, sier Eljar Ness i eDialog24 AS om losningen
som er skapt gjennom et innovasjonssamarbeid med
Phonero, og stottet av Innovasjon Norge.

Informasjon i tide

Med Youtello tilkoblet Phonero Bedriftsnett far
ansatte viktig kundeinformasjon allerede for man
svarer pa en samtale. Oppgave-hindtering, som er
svart enkel 4 bruke, sikrer blant annet at ansatte alltid
husker a ringe folk tilbake nar det er lovet.

En unik lgsning og et konkurranse-
fortrinn

-Slik konkurransesituasjonen er i de fleste bransjer i
dag sa er det mange losninger som blir like fordi ak-
torer kopierer hverandre. Det konkurreres stort sett
pa pris, tilgjengelighet og service. For & skille seg ut
ma man ha noe unikt i tillegg. I Phonero har vi pris-
vinnende losninger for bade bedriftsnett og kost-
nadsdeling fra for av. Helheten vi na i tillegg har skapt
med Phonero + Youtello, gjor at vi sammen kan tilby
en enestaende bedriftsnettlosning som ingen andre i
markedet kan tilby, sier regionsjef i Phonero, Mats-
Even Eid.

Vi er stolte over 4 ha inngatt en rammeavtale med
Fiskerinzringens Innkjopsselskap AS (FIAS) hvor
det fokuseres pa nyskapende losninger i tillegg til

NY LEVERAND@RAVTALE MED PHONERO | &

>honero

() Youtello

kvalitet og konkurransedyktige vilkar. Jeg er sikker
pa at bedrifter som benytter seg av rammeavtalen,
vil fa bedre tilgjengelighet pa telefon og mer presis
oppfolging av kunder og leveranderer. Resultatet bor
males i okt salg og kostnadsbesparelser, avslutter Eid.

For ytterligere informasjon om den nye leverandor-

avtalen med Phonero ga til www.fiasinnkjopno/aktuelt

eller henvend deg til deres kontaktperson i Phonero.

Kontaktperson hos Phonero:
Mats-Even Eid

Regionsjef

M: 47792 000

E: matseven.eid@phonerono

www.phonero.no
www.youtello.no

Innavasjon
Morge

N

vhamlk s timgre Titake

"Med Youtello
tilkoblet Phonero
Bedriftsnett far
ansatte viktig
kundeinforma-
sjon allerede for
man svarer pd
en samtale.”
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Globalt og lokalt

Eurofins Food & Feed Testing i Norge arbeider lokalt. Vi er stolte av vdr brede
kompetanse, hvor hovedparten av de ansatte innehar universitetsgrader innen
naturvitenskapelige fag neert knyttet opp mot Eurofins’ fagsegment,
kort fortalt fra jord og hav til bord.

Eurofins ensker & kunne tilby gode tjenes-

. - ter til FIAS" medlemmer og vi arbeider

s | _ kontinuerlig med ulike konsepter som
" \ skreddersys inn til de ulikesektorene
innenhavbruksnzringen.

Na skal vi fortelle deg hvordan
vi jobber:
Vi forsetter & bygge et sterkt lag in-

Abidtey <.y nen sjomat og havbruksneringen. Vi

er utrolig stolte over & ha en si dedikert
og kompetent avdeling med ressurser for 4 ta
havbruksnaringen videre opp og frem.

De siste arene har vi okt konsentrasjonen og oppmerksomheten
pa havbruk og marin sektor. Dette gjenspeiles i alle ledd i Eurofins’
organisasjon. Det er viktig for Eurofins Food & Feed at ansatte
er oppdatert pa naringen, har praktisk erfaring fra industrien og
forstaelse for problemstillinger og utfordringer; fordi vi har statt
i det selv. Kompetanse generelt og serkompetanse spesielt, er en
verdi i seg selv. Denne er vi opptatt av a dele med vart kundenett-
verk.

Siv-Heidi Henriksen
Siv-Heidi arbeider som kundekontakt for marin sektor og er var
ekspert pa holdbarhetsstudier pa sjomat, vannanalyser, samt sen-
soriske problemstillinger. Hun
har kontorplass i Tromse og
har mye av sin aktivitet i
Nord-Norge, men arbeider
over hele landet. Siv-

Heidi har lang og bred
erfaring innen narings-
middel og kosttilskudd

basert pa marine oljer,
produkt- og prosessutvikling

av rastoft til sluttprodukt. Hun er aktiv deltaker i kunnskapsnet-
tverkene Biotec North, Norsk Sensorisk Nettverk og Blue Legasea.

Siv-Heidi har en MBA strategisk ledelse og okonomi og har gatt
nzringsmiddelfag i Trondheim (BSc) og neringsmiddeltekniker
ved Teknisk fagskole, Norconsery, i Stavanger.

Tone Stigen Martinsen

Tone bor i Sandefjord, og er opprinnelig fra Sandnes. Hun har en
master i Akvakulturernering fra As, samt en lektorgrad og Mini-
MBA. Tone har arbeidet hovedsakelig kommersielt, bade som
produktutvikler, produktansvarlig og salgssjef, men ogsa som fag-
ansvarlig innen ernrings- og farmaseytiske produkter til fjorfe,
svin og fisk. I tillegg har hun vaert kvalitetsansvarlig i dyrefér-pro-
duksjon.

I Eurofins Food & Feed arbeider Tone som markedsutvikler hav-
bruk og skal finne flere spennende konsepter til havbruksnarin-
gen. Hun deltar i Marint Protein Net-

tverk sammen med Eurofins’ Fagsjef
Kjemi, Gjermund Vogt.

Stine Eriksen

Stine bor i Trondheim og

er utdannet Mat-teknolog

(BSc) fra NTNU med

en MBA i strategi og ledelse

fra UiN.

Stine har bakgrunn fra pro-
duktutvikling og kommersiell
virksomhet som kundeansvarlig.
I Eurofins arbeider Stine bredt innen de fleste fagfelt. Hun har
hatt serlig fokus pa fiskeoppdrett og foredling av biprodukter av

marin opprinnelse.

Stine er ute i foreldrepermisjon frem til paske, og hun er klar til 4
begynne arbeidet igjen i denne spennende naringen!
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Oline Alfredsen
Oline er nyeste medlem pa laget og har solid bakgrunn fra filet-

produksjon og salg av hvitfisk og laks. Hun vil arbeide mye ut mot

kundene og hun er godt kjent i Nord-Norge. Olines styrke er in-
nen kvalitetssikring av slakterier, provetakning og fiskeoppdrett.
Oline har en master i Sjomatproduksjon fra Tromse og arbeider
fra Moss.

Eurofins Food&Feed Testing har fysis-
ke mikrobiologi-laboratorier fordelt
langs hele Norgekysten fra Moss,
Klepp i sorvest, Havlandet i Flore,
Alesund, Sortland og Leknes,

til Alta i nord. Prevemottak for
kjemiske analyser er i Moss. De

fleste kjemiske analyser utfores
ved andre Eurofins laboratorier i
Buropa.

Flere av vare laboratorier har status som Kom-
petansesenter som har ekspertise innenfor sitt spesifikke fagfelt av
analyseparametere.

Ingiahd Yoty weg 14
AT Troedben

o ¥ .-f__'_':-_'_. e
&\

~

Eurofins med sterk struktur

Eurofins Food & Feed Testing Norway er en del av et globalt net-
tverk avkompetansesenter -oglaboratorier. Samlet under konsern-
navnet Eurofins Scientific er Eurofins verdens ledende selskap in-
nen blant annet kontroll og validering av nzringsmidler, husdyr-/
forproduksjon, milje, farmasi, DNA-analyser og landbruk. Euro-
fins Scientific, med sin internasjonale tilstedevarelse, har 61.000
ansatte fordelt pa 61 land og over 900 laboratorier. Eurofins Food
& Feed Testing kan skilte med en omfattende portefolje med over
200.000 analysemetoder.

Overordnet malsetningen for Eurofins er 4 tilby vare kunder og
partnere markedets hoyeste kvalitet i alle ledd, det vare i kompe-
tent kundeveiledning, integritet i analyseresultater, korte leverings-
tider og enkel resultathandtering.

Eurofins Food & Feed Testing Norway AS
Mollebakken 40, 1538 MOSS

Ta kontakt med oss pi mat@ftn.eurofins.com
eller undersok mer pi www.eurofins.no

& eurofins

Storgata WS
BT Lekre

Haffoveirs 13
0aTS sl

Sancheltrerien 190

HEIG Bemar

B gr Indunbrivni 41
ST gy

Botrmirands T3
B804 Fore

by tachoran 1
3400 Lier

A I,
I Prerwroafuicniom
Eshier Wilke e gate B
5001 Mesard

Fakwitinvsien W

41T Krsbiasnasd 00T Stavaeger
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| de siste drene har verdensmarkedsprisene pd marine oljer @kt pd grunn av mangel
I markedet. Ulike alternative oljekilder dukker samtidig opp pa markedet.

I denne forbindelsen ser flere og flere brukere at det blir viktigere 4 kunne analysere fettsyrer i mengde som g/100g i stedet for prosent.
Eurofins har videreutviklet og validert opp en analysemetode for & kunne bestemme eksakte
mengder av Omega-3 fettsyrer i ulike matrikser som fiskeolje, fiskemel, fiskefor og muskel.

oo .
En storre artikkel om dette temaet kommer i Norsk Sjomat nr 3. %:‘ curo fl ns

Kjop et arsabonnement

Magasinet gir deg en god mate & holde
deg oppdatert om de viktigste sakene
innen denne naeringen.

Send e-post til Besgk var nettside
Post@sjomatbedriftene.no www.sjomatbedriftene.no

NORSK SJ&MAT
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Fra venstre: Salgs og markedsdirektor, Torgeir Morkhusker, Daglig leder FIAS, Frode Kvamstad, kjededirektor, Hanne Vedeler og KAM storkunde, Stefan Tran.

Norengros og FIAS forlenger samarbeidet
for 3 nye ar med opsjon pa ytterligere
2 ar for Norsk sjgmatindustri

I denne uken ble det signert en ny avtale med Norengros, en av
FIAS sine lengste samarbeidspartnere i neermere 30 ar. Norengros
har gjort en fenomenal jobb for alle type bedrifter i FIAS, fra den
minste fiskehandler til de storste konsernene i Norsk sjomatindustri.
De har utviklet sortimentet i takt med behovet fra industrien. Vi job-
ber nd sammen for  finne de riktige produktene innen stroppeband,
strekkfilm og foringssekker som brukes i store volum. Her er om &
gjore & finne de riktige kvalitetene og de beste prisene i markedet.

Norengros omfattende varesortiment gir deg storre valgfrihet og
flere muligheter. I samarbeid med markedsledende produsenter, kan
de tilby markedets bredeste sortiment. Hos de far du profesjonelle
rad og personlig veiledning for 4 kunne velge de beste produktene
til dine behov.

Deres kompetanse — din trygghet

FIAS - Fiskerinzringens Innkjopsselskap AS

Deres omfattende varesortiment gir vare aksjonzrer storre valg-
frihet og flere muligheter. I samarbeid med markedsledende pro-
dusenter, kan de tilby markedets bredeste sortiment. Hos Noren-
gros far du profesjonelle rad og personlig veiledning for & kunne
velge de beste produktene til dine behov. De hjelper deg & sette
sammen en portefolje med alt fra standardprodukter til spesial-
losninger — der sentrale stikkord er kvalitet, brukernytte, miljo og
totalokonomi.

Var bransje blir presset pa & redusere kostnader, og mé finne nye mer
og mer effektive arbeidsmetoder, uten at det gar ut over kvaliteten.
Det er vanskelig hvis man ikke tenker nytt — de siste 30 arene har
Norengros hjulpet vare bedrifter med akkurat dette!

.’I NorEngros

Alle sipmatbedriftene i Norge kan bli aksjonzer i FIAS, som forhandler innkjgpsavtaler pd vegne av aksjonaerene.
I dag er det vel 4000 bedrifter som kan handle giennom avtalene.

For mer informasjon: www.fiasinnkjop.no

FIASNYTT er en informasjonsplass for samarbeidspartnerene til FIAS

@) FIAS
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] BRANS]EREGISTER

REVOI.USJONEREND Ey

RORVIK

. DinBeman h\gsPartner
¢ mml_ﬂé

www.NYDBP.no
AQUACULTURETALENT®

OR NARINGSMI Iil;__E LINDUSTR

Prof. Birkelands vei 28 A,
1081 Oslo GOD SMAK SIDEN 1927
TIf 223200 33 R
Fax 22 32 00 34
Mob 92 69 63 80

E-mail: worp@online.no Kvalitetsleverandgr av hvitfisk, pelagisk og prisbelgnnet fiskemat
WA ACTUAC LI TURE TALE MT Ol www.worldpac.no www.rff.no e TIf.: 74 39 24 90 « Fjordgata 9, 7900 Rgrvik
‘ - -
. J‘ Leverandegr av krydder, tilsetningsstoffer . ﬁ
og emballasje til fiskeindustrien. o A
stens ledende Gode ravarer fortjener ABC-produkter.

#dvokatﬁrma

€ ABC

Arne ‘Ame B.Comeliussen AS

Figh #ﬁﬂnﬂt slalldyr

Hamnegata 43, Molde | Tel: 71 25 1935
kjellrune@horsgaard.no | Falg oss pa I

TIf: +47 22 88 46 00
www.abcorneliussen.no

« Krydder
« Marinader
« Gourmet

« Dressinger
« Kryddersmor

- -
MAR=NE:

« Oljer & eddik
rge - Vileverer trygg mat av god kvalitet OMSETNING AV ALLE TYPER HVITFISK
Oslo | Bergen | Stavanger | Trondheim
Tromsg | Alesund| Tgnsberg ENGEE\RETSEN AS TELEFON: 70114545
TIf +47 63966640 Minne Industriomrade 31 MAIL: post@marinesales.no
www.engebretsenas.no # 2092 Minnesund
-

Sjemat og landmat

Vis frem din bedrift i
Bransjeregisteret

FERDIGMAT AS « Holmen 6, 4842 ARENDAL
TIf 37 01 51 66 * Epost: post@torungen.no ¢ www.torungen.no

Pa trykk i Norsk Sjgmat og pa hjemmesiden til Sjgmatbedriftene,
der du kobles videre til din hjemmeside.

Pris fra kr 6.000,- pr. ar.
Dette inkluderer 6 utgaver av Norsk Sjgmat

og plass pa nettsiden i ett ar. HJQNNEVAG

i

SJOMATBEDRIFTENE

hesqlad mas frh havet sidan 1548

www.hjoennevaag.com | TIf.: 53 48 22 00 | firmapost@hjoennevaag.com

ANNO 1976

KVAROY

FISKEOPPDRETT

8743 Indre Kvarey
Tif.: +47 97 07 35 32
alf@kvaroy.no

www.kvarfisk.no
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Daglig innkomst av
[fisk og skalldyr

roar.
ERGG &«

Brygga — 3210 Sandefjord
Telefon: 33 48 30 40 — Telefax: 33 46 33 53
e-post: post@brodreneberggren.no

leramar

SJOMAT, VILT OG SPESIALITETER

1931 < Ring oss:. 92288500

www.reinhartsen.no

HVITFISK & SKALLDYR

®
Seashell

7273 Norddyrgy e TIf 72449888 e Fax 72447418
www.seashell.no ¢ helge@seashell.no

BRANSJEREGISTER | &

Kvalitetsprodukt
av laks og orret

TIf.: 73837750

NORWAY www.isfjordnorway.no

Alt i fisk og skalldyr

Fiskeindustri

SELﬂYFISKAIS

Tel. 75 05 90 50 N -—
E-post: kjell@seloyfisk.no

44 Vagen

Seafood

Leverander av laks og grretfilet

www.seafoods.no

—f ARNDY LAKS AS

Arngy Laks AS
Arngy Laks Slakteri AS — Elvevoll Settefisk AS

Tel. +47 77 77 79 70
9194 Lauksletta — post@arnoylaks.no

ﬁw7ﬁhbuﬁmknf

Gronnegt. 24 - 2317 Hamar
Butikk: tIf 62 54 08 40 ° fax 62 54 08 49
Engros: if 62 55 30 40 * fax 62 55 30 09

post@knutstad-holen.no

Kvalitet, tradisjon og
en god porsjon lidenskap

Brgdrene Andreassen Vargy AS
www.lofotfish.no

Kvalitetsprodusent av:

(&

PLATINA

SEAFOOTL

EXELLENCE IN ATLANTIC SALMON
AND TROUT

www.platinaseafood.com

N2 Salten N950

TIf. Johan-E. Andreassen — 915 39 338

* Torrfisk .
* Lutefisk Y
< * Saltfisk -
¥ Specializing in fresh airborne salmon
EHEMQ Aalesund - Norway
« Brodr. Remo * www.Goldfishno « +47 701 98 971 + Verdensmester i lutefisk 2017
* Fiskerstrandvegen 168 * 6035 Fiskerstrand *
| e = —
Slakteri for frittstdende oppdrettere Fryselager PFOdUkS]On av laks 09 grret.
i Nordland sentralt pa Vestlandet
perman:s:r

Jovegen 67, 5514 Haugesund
TIf.: 5271 48 41
E-post:post@permanor.no
WWwWw.permanor.no

4

Knutshaugfisk
—
AS Knutshaugfisk | Tif. 41564385 | Knutshaugveien 58, 7252 Dolmay

= Slakting av laks,
grret og torsk

= Slakting av stamfisk
= Innfrysing og
pakking

X2

KRAK@Y
SLAKTERI

Lokalisert p& Krakgy i Afjord Kommune

www.krakoy.no

av Norsk Sjgmat og plass pa nettsideniett ar.

(2

SJOMATBEDRIFTENE

AnnonselBranSJereglsteret _ s>

Pris fra kr 6.000,- pr. ar. Dette inkluderer 6 utgaver
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Economique o posten L
NORGE P.P. PORTO BETALT 3

0

STR/G

Avsender:
Norske Sjgmatbedrifters Landsforening
Postboks 639 Sentrum
7406 Trondheim

EXPLORE OUR CAPABILITIES HELPING YOU

Improve hygiene standards along the
Fish & Seafood value chain.

RIGHT HERE
FOR YOU

} } HAV HavExpo 2024 % =< = O
Saek ' o EXPQO Bergen, Norwayjz - =<ad
May 06-08 v

Stand A-574

ECQLAB Ecolab « Innspurten 9 - 0663 OSLO
tif: 22 68 18 00 = no-no.ecolab.com

PROTECTING WHAT'S VITAL email: halvorholder@ecolab.com

P

Pakking av

Seafood Expo Global Barcelona, Spania, 23-25 april,
Hall 3, Stand 3DD601

J-‘L I www.multivac.no m MU]—T'“AG




