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Velkommen til Sjgmatdagene 2025

Det er klart for Sjgmatdager, og vi gleder oss til & se alle som kommer.
Dette er en viktig konferanse for sjgmatnzeringene hvor viktige og dags-
aktuelle saker blir bergrt. Det gar jo ikke an a la vaer & nevne den sveert
bergmte sjgmatbuffeten som gjestene blir invitert til.

En av de tilbakemeldinger jeg alltid har fatt etter Sjgmatdagne er hvor
viktig det er for aktgrene a8 mgtes for & utveksle bade tanker, ideer og
synspunkt. Jeg tror det er en viktig dimensjon i konferansen.

Sjgmatdagene blir ikke til «over natta» det gar maneder med planleg-
ging, hvor store deler av tiden gar med til a fa aktuelle forelesere. Det er
gledelig at det er sa stor vilje hos mange til a delta, men en gruppe sliter vi med ar etter ar, og det
er de som kanskje burde kjenne sin besgkelsestid og deltatt pa denne konferansen. Hvem snakker
jeg om n3, jo jeg skriver om vare folkevalgte som er notorisk vanskelig a fa til 8 komme. Det skal
imidlertid sant sies at det ogsa her finnes hederlige unntak.

Sjgmatnaeringen er blitt en av landets baerebjelker bade hva angdr verdiskaping og sysselsetting,
atvare politikere, til og med i et valgar, ikke klarer a prioritere 8 komme er for meg helt uforstaelig
og for en samlet nzering er det helt uakseptabelt.

For alle oss som jobber dag og natt for at dette skal vare en konferanse som holder et hgyt og
profesjonelt innhold er det skuffende nar vi blir mgtte med nei, og at det er vanskelig a finne tid.
La meg da til alle disse som har lyst til & vaere vare fremste folkevalgte si fglgende, enten sa
skjerper dere deltagelse pa en av landets viktigste sjgmatkonferanser, eller sa vil det bli notert nar
man na skal i gang med valgkamp.

i
SJOMATBEDRIFTENE

Sjgmatbedriftene, er en landsdekkende nasjonal og politisk uavhengig arbeidsgiver-
og naeringsorganisasjon for fiskeri- og havbruksnaeringen. Vi representerer alle ledd i naeringen
- fra produksjon til salg. Vart formal er a utvikle sjgmatnaeringen pa en miljgmessig, sosialt
og gkonomisk baerekraftig mate.

Alle bedrifter som produserer eller omsetter fisk og sjgmat kan bli medlemmer i
Sjgmatbedriftene. Sjgmatbedriftene har i dag medlemsbedrifter innen omradene eksportgrer,
grossister, foredlingsbedrifter, fiskemottak, slakterier, detaljister og oppdrettere. Vi ivaretar
medlemsbedriftenes felles interesser av naeringspolitisk, gkonomisk og faglig art.
Fagbladet Norsk Sjgmat er en del av dette arbeidet.

Sjgmatbedriftene har et styre av tillitsvalgte og egne fagutvalg.
Administrasjonen sitter i Trondheim.

NORSK S)JZMAT 2-2025
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FORVENTNINGER TIL

HAVBRUKSNZARINGEN
og politisk handling for berekraftig vekst

Sjgmatneeringen stdr i et spennende, men utfordrende, landskap. Vi har store
Jforventninger til hva regjeringen kan gjare for d legge til rette for baerekraftig
produksjonsvekst i havbruksnaeringen. Neeringens fremtid avhenger i stor grad av
politiske beslutninger som kan styrke rammebetingelsene for bade smda og store aktgrer,
0g sarge for at vi ndr de ambisigse mdlene om gkt matvareproduksjon fra havet.

e 1

Robert Holmaoy Eriksson,
adm. direktor i
Sjomatbedriftene

"Kort sagt:
neeringen har
bidratt til ¢ snu
befolknings-
nedgangen i
flere distrikter.”
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Ett viktig tema for oss er trafikklysordningen, et til-
tak som vi mener ikke har fungert etter hensikten. Til
tross for flere runder med nedtrekk i biomassen, har
ikke dette systemet gitt de onskede resultatene for
verken villaksen eller neringen. Havbruksutvalgets
rapport fra fjoraret peker pa nettopp dette — trafikk-
lysordningen er et lite malrettet virkemiddel som har
medfort store kostnader uten & bidra til vesentlige
forbedringer. Det er pa hoy tid at vi ser p alternative
losninger for & oppna de opprinnelige malene om
beerekraftig sjomatproduksjon.

En annen utvikling vi ser med bekymring, er den
okende konsolideringen i havbruksnzeringen. Er dette
virkelig det politikerne onsker? Har politikken skapt
en situasjon der smi og mellomstore aktorer blir
presset ut av markedet? Den okende maktkonsen-
trasjonen er ikke bare et resultat av markedskreftene,
men ogsa av politiske beslutninger, som manglende
tilrettelegging for mer produksjonsareal og hoyere
skatter (innfering av grunnrenteskatt, okt formues-
skatt og utbytteskatt) som hemmer vekst. Den siste
tidens oppkjop av bade sma og store aktorer viser at
det er de store blir storre, mens de sma og mellom-
store blir faerre. Dette kan fa alvorlige konsekvenser
for bade naringen og lokalsamfunnene som har vart
avhengige av disse privateide, lokalforankrede sel-
skapene. Er det en politisk styrt kannibalisme vi er
vitne til? Sporsmalet er i alle fall berettiget.

Jeg har stor forstaelse for at de bersnoterte selskap-
ene gjor strategiske vurderinger for 4 sikre sin videre
vekst, blant annet ved a fa tilgang til nye og attraktive
produksjonsomrader. Samtidig ma vi ogsa evne 4 ta

inn over oss at privateide havbruksselskaper med
lokal forankring har spilt en uvurderlig rolle i utviklin-
gen av nzringen og har vart avgjerende for revitali-
sering av sma lokalsamfunn gjennom flere tiar. Disse
selskapene har ikke bare vart med pa a bygge opp
Norges storste matvareproduserende nering, men
har ogsa bidratt til arbeidsplasser, flere skoleplasser,
ognye idrettshaller. Kort sagt: naringen har bidratt til
a snu befolkningsnedgangen i flere distrikter. De har
tatt et stort samfunnsansvar, og uten dem ville mange
sma lokalsamfunn vart pa vei mot avfolking.

Politisk passivitet er ikke losningen. Vi trenger
politiske rammebetingelser som stotter et mangfold
av aktorer i havbruksnaringen, slik at bade sma og
store kan bidra til & utvikle naringen pa en beere-
kraftig mate. Det er avgjorende at vi sikrer at alle
aktorer far muligheten til & utnytte tilgjengelige til-
latelser pa en mate som gir helarlig drift og produk-
sjon, uten at vi gar pa kompromiss med Viktige krav

til fiskevelferd og milje.

Sjomatnaringen har ogsa store forventninger til en
mer konkurransedyktig skattepolitikk. Den navaren-
de politiske situasjonen, med hoyere skatter og lite
tilrettelegging for vekst, har skapt en utfordrende
situasjon for aktorene. Ett konkret tiltak som kan tas
umiddelbart, er & avvikle det nivarende prisradet,
som i stor grad hemmer mulighetene for en sunn og
konkurransedyktig naring. Her risikerer selskapene
a betale skatt pa inntekt man ikke har hatt. I tillegg
evner ikke ordningen 4 ta inn over seg hele komplek-
siteten i verdikjeden. Sjomatbedriftene har fra forste
dag tatt til orde for at man ikke burde innfore et slikt



prisrad, vi har pekt pa svakhetene, men sa langt har vi
snakket for dove ore. Det som er gledelig, er at flere
partier nd begynner 4 si det samme som vi har sagt
hele veien: at prisradet bor avvikles.

Sjomatnaeringen er en av Norges Viktigste eksport—
nringer, og for at vi skal kunne opprettholde var
posisjon som en ledende matvareprodusent, trenger
vi stabile og forutsigbare rammevilkar. Den politiske
usikkerheten som preger den handelspolitiske verden,
skaper ekstra utfordringer. Det er pa hoy tid at poli-
tikerne tar grep for & utvikle en helhetlig nasjonal
eksportstrategi, som kan mote fremtidens handels-
politiske utfordringer. Naeringen er avhengig av god
markedsadgang. Da kan ikke Norge organisere sitt
eksport- og handelspolitiske arbeid pa en slik mate
at vi havner pa jumboplass sammenliknet med de
andre nordiske landende nar vi maler hva man far uti
eksportverdi av eksporten.

Vi erkjenner at sjgmatnaeringen ogsa har sine egne
utfordringer som ma loses, og vi er klare for  ta an-
svar for  gjore ting pa en bedre og mer barekraftig
mate i fremtiden. For at naeringen skal lykkes og bidra
til okt matvareproduksjon fra havet, er det viktig at vi
far med oss bade politiske beslutningstakere og sam-
funnet for ovrig pa laget. Vi ma vise at sjomatnaerin-
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gen er en barebjelke for den norske okonomien, og
at vi har en viktig rolle 4 spille i & sikre trygg, sunn og
beerekraftig matproduksjon.

Det er derfor vi ser frem til Sjomatdagene 2025, en
konferanse hvor vi vil samle politikere, forvaltning,
samfunnsaktorer og neringen for a diskutere los-
ninger pa de store utfordringene vi star overfor. Vi
vil utfordre politikerne pa hvilke ambisjoner de har
for var naering og hvordan de kan bidra til & skape et
politisk rammeverk som styrker bade sma og store
aktoreri sjomatnaringen.

Alt dette, og mer til, skal vi diskutere under arets kon-
feranse. Sammen skal vi sette neeringen pa dagsorden,
og vi skal gjore en bedre jobb for hver eneste dag.
Bare pa den maten kan vi fa politikere, myndigheter
og folk flest skal tenke: «Sjomatneringen er landets
viktigste og storste matvareprodusent, som sikrer
trygg og god mat, fiskevelferd, berekraft, selv-
forsyning, beredskap og aktivitet i hele landet. Der-
for trenger Norge sjomatneringen.>

Velkommen til Sjomatdagene 2025! Jeg ser frem til
a trefte dere alle og til & delta i de spennende disku-
sjonene som skal bidra til & sette neringens framtid

pa dagsorden.

‘Sjomatneringen
er landets
viktigste og
storste matvare-
produsent, som
sikrer trygg og
god mat, fiske-
velferd, barekraft,
selvforsyning,
beredskap og
aktivitet i hele
landet.”
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Norge; nest storste eksportmering

— sjomatneringen, vil mote

STORE UTFORDRINGER MED
EKSPORTEN TIL EU

EUs nye emballasjeforordning, vedtatt 16. desember i fijor og har som formal
a sikre mer baerekraftige emballasjelgsninger. Det er forventet at regelverket blir
implementert i norsk rett i lgpet av 2025. Forordningen stiller vesentlig skjerpede krav,
blant annet til ombruk og gjenbruk av emballasje.

TEKST: ROBERT HOLM@Y ERIKSSON, SJZMATBEDRIFTENE
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Blant sektorene som dermed stir foran omfattende
omstilling er norske oppdrettsselskaper, sjomateks-
portorer, lakseslakterier og pakkerier som i dag
bruker narmere 100 millioner EPS kasser arlig til
denne eksporten hvorav 66 % (2024) gar til Europa.
Innen 2030 ma 40 prosent av fiskekassene og tre-
pallene anvendt vaere ombrukbare. Denne andelen
ma okes ytterligere de pafolgende arene og i 2040
er andelen 90 %. Det finnes si langt ingen system
for ombruk av EPS-kasser. De kan gjenvinnes, men
ikke til samme formal slik emballasjeforordningen
krever.

Dermed md sjomatnzringens arlige volum av en-
gangsemballasje til EU erstattes av nye losninger. I
mer enn fire &r har den norske oppstartsbedriften
Circmar drevet et F&U prosj ekt stottet av Innovasjon
Norge og Handelens Miljofond utviklet et sirkulaert
system og teknologi med ombrukskasser og paller for
sjomateksport. Dermed vil EUs nylig vedtatte embal-
lasjeforordning kunne innfris fra dag én.

EU-forordningen er godt nytt for Circmar.

— Vi kommer til 4 kunne tilby sjomatnaringen hva
de trenger for 4 kunne innfri EUs krav. Forordnin-
gen kommer svaert beleilig for oss, sier Espen Rams-
bacher som er innovasjonsdirektor i Circmar.

Han forteller at selskapet det siste aret har rullet
ut med suksess ombrukbare paller for transport av
sjomat, laget av resirkulert plastavfall fra naeringen.
I disse dager lander de den endelige versjonen av en
kasse og tilherende sirkuler losning med flatpak-
king, vask, desinfisering og redistribusjon. Circmar
har gjort grundige tester av sin lcasning som gir store
miljo og klimamessige besparelser, trygghet rundt
hygiene og enheter med tilstrekkelig isolasjonsevne,
vekt og robusthet for ombruk.

I ar planlegger selskapet a bygge et anlegg for vask,
desinfisering og lagring av kassene pa Gardermoen
for a handtere millioner av ombrukskasser og paller.
Planene for storskala produksjon av kasser er ogsa

klare.

Circmar venter & kunne ta en betydelig del av mark-
edet for emballasje for sjomat til EU.

Blant de som har vart forkjemper for strengere krav
tilombruk er den internasjonale miljoorganisasjonen
WWE.

Espen Ramsbacher viser ogsa til at WWEF-Norge, i

EUS NYE EMBALLASJEFORORDNING | %

forbindelse med Emballasjeforordningen, har uttalt
at de synes det er svaert gledelig at dagens EPS-kasser
ma byttes ut med mer barekraftige losninger, og at
man gjennom dette vil kunne fa en stopp pa det de
kaller en 60 ars lang forsepling av naturen.

WWFEF har offentlig applaudert Circmars initiativ og
har oppfordret norske sjomateksporterer til & veere
framoverlente slik at de oppfyller de nye kravene.

Opp gjennom tiden har det veert gjort ulike forsok
pa & fremme alternativer til EPS-kassene, men tid-
ligere losninger har vist seg og ikke vare gode nok
med tanke pa & handtere kjolekjede og det bakteri-
elle med tanke pa matsikkerhet.

Hvordan fremstar Circmar sine losninger knyttet til
bade det bakterielle og ikke minst kjoleegenskaper,

noe naeringen er svert opptatt av?

— Da Circmar startet F&U prosjektet med ny om-
bruks fiskekasse i 2020 var sjomatnaringen veldig
tydelig pa hvilke prioriteringer vi matte fokusere pa.
Detvar 1) Hygiene 2) Hygiene og atter 3) Hygiene.

— Det har derfor vart vir hoyeste prioritet i designet,
materialvalg, teknologi, vask samt desinfeksjon for &
ivareta industrien hoye krav til hygiene. Vi har sam-
arbeidet tett med verdensledende selskaper innen
Vaskeprosesser og hygieneregimer som Aquatiq og
Eurofins samt at vi har spesialkonstruert industri-
elle vaskemaskiner nettopp for denne type kasser
og prosess. Vi tester vare rene lastbarere i henhold
til den hoyeste standard, ISO 18593 for emballasje
med matkontakt, forteller Ramsbacher.

Torsdag 13. februar ble det arrangert et webinar om
EUs nye Emballasjeforordning, Webinaret var et sam-

arbeid og ble arrangert av NCE Seafood Innovation,

Espen Ramsbacher,
innovasjonsdirektor i
Circmar

“Innen 2030

md 40 prosent av
fiskekassene og tre
pallene anvendt
veere ombrukbare.
Denne andelen
md okes ytterligere
de pafolgende
drene 0gi 2040
er andelen 90%.”

CIRCpall ble designet med
et klart mdl om d forbedre

en rekke omrdder trepaller
ikke kan levere pd.

NORSK S)J@MAT 2-2025 9
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Thor Kamfjord,
direktor for beerekraft og

samfunnsansvar, i Norner

Robert H. Eriksson,
administrerende direktor
i Sjomatbedriftene

Norner, Sjomatbedriftene, Circmar og Grieg Sea-
food. Det var om lag 130 deltakere fra sjomatnerin-
gen som fulgte webinaret.

Thor Kamfjord direktor for barekraft og sam-
funnsansvar, i Norner, tok deltakerne med pa en
gjennomgang av hva den nye EU-forordningen vil
betyri praksis for sjomatneringen.

Kamfjord var tydelig pa at EU har varslet at det ikke
blir gitt unntak. Han kom med en klar oppfordring
til norske sjomateksportorer om & ga i front i bruk
av ombrukbare losninger, noe han ogsi mente ville
vare utrolig viktig for den norske sjomatnzringen
sitt ondemme i markedet. Vi spor Thor om han kan
sinoe om konsekvensene av PPWR for naringslivet.

— Generelt sa vil jeg si at den nye Emballasjeforord-
ningen innebarer betydelige kostnader i form av in-
vesteringer, innovasjon og omstilling. Dette gjelder
svaert mange nringer som er brukere av embal-
lasje, og mange aktorer er derfor godt i gang med
a utvikle og investere i de losningene som PPWR
krever, forteller han.

Administrerende direktor i Sjomatbedriftene, Rob-
ert H. Eriksson, var tydelig i sitt innlegg pa at EU er
blant vare aller viktigste marked, og at en av de store
utfordringene vi star ovenfor vil veere om vi lykkes
raskt nok med omstilling og innovasjon for & kunne
etterleve kravene. Han uttalte videre at Sjomatbedrif-
tene har en viktig jobb i & fa myndighetene til 4 bidra
til nodvendig omstilling. Dette vil potensielt igjen gi
nye muligheter til neringsutvikling i Norge.

— Skal kravene kunne etterleves er vi avhengig av
losninger som inneberer at vi handterer det bakteri-
elle pa enriktig og pa en fullgod mate. Da er det helt
av- gjorende at kjolekjeden fungerer ved at losnin-
gene har riktig kjoling. Hvis dette ikke er pa plass vil
dette ga utover matsikkerheten, og om det skjer vil
det bli full stopp, sier han, og fortsetter:

— Sjomatbedriftene vil derfor arbeide aktivt inn
mot politikere og myndigheter far & sikre gode nok
rammebetingelser som kan bidra til nodvendig om-
stilling og innovasjon. Dette vil koste penger, sa her
ma ogsi regjeringen bidra med penger til forskning
og risikokapital for neeringslivet, avslutter han.

Lakesproyter fra
Nowicki er
konkurransedyktig
nar det gjelder pris
og kvalitet.

Tilbys for manuell og
helautomatisk drift
- ogsa med vekt for
inn- og utveiing.

MYHRVOLD

I INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

MYHRVOLD-GRUPPEN

FOOD EQUIPMENT SINCE 1909

T.MYHRVOLD AS | FRYSJAVEIEN 33
0884 OSLO | TLE 22 70 10 00
E-POST:POST@MYHRVOLD.NO
WWW.MYHRVOLDGRUPPEN.NO
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) ppdag wtv«al)gat!

Oppdag vart store, unike utvalg av krydder og marinader.
Vi tilbyr innovative produkter og spennende smaker fra
hele verden og hjelper deg gjerne med a skreddersy
smaker til ditt produkt.

Ta kontakt med oss, vi hjelper deg sa gjerne!

= ABC

Arne B. Corneliussen AS
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GIR FISKEN RIKTIG ERN/ZRING
til riktig tid

Cargills nyeste férmodell kalles Effektive Energy.
Denne vil gi kunder som bruker EWQOS-for forbedret ytelse, redusert svinn

Synne Marte Andersen,
leder for forutvikling i
Cargill i Norge.

‘Med
optimalisert
foring og bedre
ressursutnyttelse
oppnds betyde-
lige kostnads-

besparelser.”

Effektive Energy er det
siste steget i Cargills
utvikling av stadig bedre
erneringsmodeller for

fiskefor.
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TEKST OG FOTO: CARGILL

Den globale befolkningen vokser raskt og forventes
i oke med to milliarder mennesker innen 2050.
For & mote den okte ettersporselen etter proteiner,
ma vi sikre at havbruksnaringen tilbyr optimale og
beerekraftige losninger. Cargill tar na steg for  hjelpe
oppdrettere med presise, kostnadseffektive og miljo-
vennlige verktoy slik at de kan levere mer mat, bedre
resultater og okt lonnsomhet.

Med Cargills Effective Energy far oppdretterne et

EFFEGTIVE
ENERGY

og falgelig bedre lannsomhet og avkastning i produksjon.

kraftig verktoy utviklet gjennom tiar med verdens-
ledende forskning og innovasjon. Losningen hjelper
oppdrettere som bruker EWOS-for a:

o Oke foreffektiviteten: Skreddersydde ernaer-
ingsplaner tilpasset spesifikke miljoer, sesonger og
livsstadier bidrar til & maksimere produksjonen og
redusere forsvinn.

« Redusere kostnader: Med optimalisert foring
og bedre ressursutnyttelse oppnas betydelige kost-
nadsbesparelser.

+ Oke fleksibiliteten: Avanserte digitale verktoy
og omfattende data gjor det mulig 4 tilpasse for-
strategiene raskt til endrede forhold, noe som gir
okt kontroll og forutsigbarhet i driften.

« Oppna bzrekraftige resultater: Ved i foku-
sere pi optimal naringsutnyttelse stottes en
beerekraftig produksjon som bade ivaretar miljoet
og gir konkurransefortrinn.

Dette er et betydelig steg i utviklingen av fiskefor
basert pa tiar med forskning og utvikling,

1

Precision
Nutrition



— Med Effective Energy kan oppdretterne oppna
en forbedret naringseffektivitet, hoyere produksjon
og bedre lonnsomhet. Vi tilpasser losningen etter
kundenes spesifikke behov, slik at de kan mote ut-
fordringene i et komplekst og dynamisk marked, sier
leder for forutvikling i Cargill i Norge, Synne Marte
Andersen.

Foruten et grundig testet forkonseptet legges det
ogsd vekt pa brukervennligheten. Pa den digitale
plattformen BluViu er det utviklet et beslutnings-
verktoy hvor ulike scnearioer, prioriteringer og
strategier kan vurderes for det tas et endelig valg.

Denne prosessen starter med & hente inn opplys-
ninger om lokale forhold som breddegrad, lengde-
grad og temperaturprofil, som gir en oversikt over de
unike forholdene ved den konkrete lokaliteten. Dette
kombineres sa med data om sesong, generasjons-
historikk, smoltvekt, naringsinnhold i foret, pris og
karbonavtrykk. Basert pa disse opplysningene kan
modellen lage en forstrategi etter kundens priori-
teringer og behov.

I Bluviu kan sa ulike forstrategier sammenlignes
basert pa viktige ytelsesindikatorer som  tilvekst,
forkonverteringsrate, kostnadseffektivitet og karbon-
fotavtrykk. Dette gir kundene muligheten til a velge

RIKTIG ERNZARING TIL RIKTIG TID | %

riktiglosning, enten den optimaliserer produksjonen,
reduserer kostnader eller reduserer klimaavtrykket.

— Med Bluviu som prioriteringsverktoy basert pa
formodellen Effective Energy, far kundene et kraft-
ig verktoy som benytter sanntidsdata for 4 tilpasse
foringsstrategien til de spesifikke forholdene ved
spesifikke lokaliteter. Resultatet er en optimalisert
forplan som stotter bedre fiskehelse, okt produksjon
og en mer miljovennlig oppdrettsdrift oppdretsdrift,
sier Synne Marte Andersen.

Den nye formodellen er
grundig testet, blant annet
ved forsoksstasjonen vdr i
Dirdal i Rogaland.

Folk med solid kompetanse
og en velutstyrt forsknings-
fasilitet er viktig for virt
arbeide med forbedringer
av fiskeforet.
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Bekymret for vinteren?

SPIS MER S)JOMAT

Vinteren er pa hell mens vi er her pd Hell - en solfylt sendag i februar blir vi
med Johann Martin Krtiger pa topptur opp Tydalsnebba pd Nordmgre. Johann jobber
til daglig som radgiver for naeringspolitikk og kommunikasjon i Sjgmatbedriftene,
og er en ivrig toppturgjenger. Han gnsker a vise Norsk Sjgmat
hvorfor vi alle bar spise litt mer sjgmat.

“leg er bekymret
for vinteren,

og det er en av
grunnene for at
jeg synes det er
veldig givende d
jobbe med og for

sjomatneringen.”

14 | NORSK SJBMAT 2-2025

TEKST: ADRIAN JORGENSEN, SJIMATBEDRIFTENE

— Klimaendringene truer vinteren. Klimaendringene
gjor arstidene mer uforutsigbare, vi far mer ekstrem-
var, og satt pa spissen — vi som er privilegerte nok til
4 bo i Norge, far sannsynligvis ferre fine dager pa
ski i arene som kommer. Jeg er bekymret for vinter-
en, og det er en av grunnene for at jeg synes det er
veldig givende & jobbe med og for sjomatnringen.
Ikke bare er norsk sjomatproduksjon avgjerende vik-
tig for 4 beholde bosetting, aktivitet og verdiskaping
langs hele kysten var. Norsk sjomat er ogsa en del av
et storre bilde hvor vi alle bor ta litt mer klimavenn-
lige valg i hverdagen, forteller Johann.

FNs matorganisasjon (FAO) slir fast i en rapport
at verdens matproduksjon star for rundt 30 prosent
av klimagassutslippene globalt. Samtidig vokser
verdens befolkning raskt, og i 2050 kommer vi til
4 nzrme oss 10 milliarder mennesker pa jorden.

Resultatet er at verdens behov for mat vil i arene som
kommer oke drastisk. FAO har videre papekt at en
betydelig vekst i akvakulturproduksjon er nodvendig
for & mote verdens voksende matbehov pa en mer
klimavennlig mate.

Det globale behovet for akvakulturproduksjon ma
oke med 25 % innen 2050 bare for & opprettholde
dagens per capita forbruk av fisk og sjomat, gitt be-
folkningsveksten, sier FAO. De legger videre til grunn
i sin tilstandsrapport for verdens sjomatprodusenter
at sjomatnasjonen Norge, ikke vil oke den totale
sjomatproduksjonen fra i dag frem til 2032.

Johann forteller at han finner rapportens konklusjon
urovekkende og mener at Norge, ikke bare bor pro-
dusere mer sjomat, men ogsa har en plikt til & pro-
dusere mer sjomat.



— Sjomatneringen er Norges desidert storste og
viktigste matprodusent, som produserer omtrent 40
millioner maltider, hver eneste dag. Dette er mulig
fordi norske havomrader er svart godt egnet for sjo-
matproduksjon. Stabile sjotemperaturer, gode strom-
forhold, og store tilgjengelige areal har gjort Norge
til en av verdens fremste sjomatprodusenter. Nar vi
vet at sjomat produsert i Norge er klimavennlig, og
verdens befolkning oker, ma vi som nasjon legge til
rette for at vi kan produsere og eksportere mer sjo-
mat, mener Kriiger.

Selv om det er et okende behov for sjomat globalt,
mener Johann at vi her til lands ber ta en del av
ansvaret for bade a sikre nok mat til en voksende
befolkning og samtidig bevare de naturlige omgiv-
elsene vi setter sa stor pris pa.

— Visom er glad i vinteren ma spise mer sjomat! Val-
get er ett av de enkleste valgene vi kan ta i hverdagen
for & veere med pa & lose klimakrisen. Det handler om
a ta smartere valg — bade for planeten og for oss selv.
Hvis vi ikke gjor noe na, spesielt vi som jobber med
neringen, risikerer vi at fremtidige generasjoner aldri

far kjenne folelsen av 4 sette perfekte spor i urort sno,
slik vi har vaert heldige nok til & gjore.

Likevel viser flere rapporter, blant annet fra Norges
sjomatrad at konsumet av sjomat i Norge har vart
fallende i lengre tid. Rapportene peker pa at prisok-
ningen er den dominerende faktoren for at konsu-
mentene velger annerledes i kjoledisken. For a mot-
virke dette forteller Johann om et konkret tiltak
Sjomatbedriftene har jobbet lenge for: A fierne mom-
sen pa sjomat.

— Flere matvarekjeder har tidligere hatt kampanjer
hvor prisen pa sjomatprodukter har blitt kuttet til-
svarende momsen, med stor effekt. Selv om deler av
okningen trolig har med selve kampanjen a gjore, er
det utvilsomt at lavere pris vil fore til okt konsum av
sunn, god og norsk sjomat. Vi jobber derfor videre
med & fa myndighetene til 4 flerne merverdiavgiften
pa fisk og sjomat, slik at det blir et enklere valg for
kunder i norske butikker & velge mat som bade er
sunt for kroppen, sunnere for lommeboken, og ikke
minst tar vare pa vinteren, avslutter han.

SPIS MER S)ZMAT | &

‘Sjomat-
neringen er
Norges desidert
storste og viktigste
matprodusent,
som produserer
omtrent 40 mil-
lioner maltider,
hver eneste dag”

New concept
for hygienic design

At Habasit, we understand the importance

plastic modular balts.

Habasit Morga AS
order.se@habasit.com
www habasit.com
+47 23 960 725

; of maintaining food-safe processing conditions.
- Designing the new Habasit Super HyCLEAN belt range,
we looked at the best available market standards

for plastic modular belts and removed thair weak spots

From reducing spaces where product residus
i and soiling can collect to making the belt easier
to clean - we are confident you will see your benefits
with a naked eve. But evan under the microscope,
results show up to 4,1 x lass soiling and 20 x fewer
colony forming units comparad to other hygienic

habasit

]
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SNOKRABBE

— rettigheter til fangst og reguleringer av fangsten

Fiskerimyndighetene valgte i 2024 a tilbakekalle alle sngkrabbetillatelser med virkning
fra 1. januar 2025. Hovedhensynet bak endringen var d gke lgnnsomheten i dette fisket,
0g d fa bedre kontroll pa miljgutfordringene med gjenstdaende redskap.

Sjomat-
bedriftene var
tidlig ute og
kritiserte
prosessen rundt
lukkingen og
nye kriterier for
adgang til fangst

av snokrabbe.”
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TEKST: GEIR MARTIN LERBUKT, S/@MATBEDRIFTENE

Fiskerimyndighetene valgte i 2024 a tilbakekalle alle
snokrabbetillatelser med virkning fra 1. januar 20235.
Hovedhensynet bak endringen var 4 oke lonnsom-
heten i dette fisket, og & fa bedre kontroll pi miljout-
fordringene med gjenstaende redskap.

Instruks om praktisering av skjonn ved nytildeling av
snokrabbetillatelse ble fastsatt 1. juli 2024, og det ble
apnet for  soke om ny tillatelse basert pa vilkar i kon-
sesjonsforskriften, med soknadsfrist 15. august 2024.

Hovedregelen for a fa tildelt tillatelse til & delta i
fangst av snokrabbe var at fartoyeier ma ha fangstet
snokrabbe i to av kvalifiseringsarene 2020, 2021 og
frem til 16. mai 2022. Det kunne gjores unntak fra
hovedregelen dersom det var inngitt avtale om ny-
bygg i kvalifiseringsperioden, eller det var gjort om-
fattende ombygging av fartoyet for a tilpasse dette til
fangst av snokrabbe.

Nytildeling og klagebehandling

Kriteriene for nye tillatelser har medfert mange ny-
tildelinger, men ogsa en rekke klager som folge av
avslag i forste runde. Naerings- og fiskeridepartemen-
tet er ennd ikke ferdig med klagebehandlingen, til
tross for at arets fangst for lengst har begynt og hov-
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edsesongen na er slutt. Dette har utlost en klagestorm
fra de som enna ikke er tildelt tillatelse, med varsel
om soksmal som folge av at de ikke vil rekke & delta
i arets fangst.

Sjomatbedriftene var tidlig ute og kritiserte proses-
sen rundt lukkingen og nye kriterier for adgang til
fangst av snokrabbe. Sjomatbedriftene stilte sporsmal
til krav om tidligere fangst, med hensyn til ringvirk-
ninger for lokalsamfunn langs kysten. Er det slik at
var nye nring, fangst av snekrabbe, skal utoves av
fartoy med stor andel av utenlandsk eierskap og uten-
landsk mannskap?

Det er en rekke faktorer som kan legges til grunn i
lukking av adgang til fangst av snokrabbe. Historisk
fangst med kvalifiseringsperiode er ett slikt kriterie.
Her er det imidlertid mulig a differensiere ut fra fang-
stkvantum, ikke kun pa bakgrunn av om en har del-
tatt eller ikke. Tildelt kvote eller kvotefaktor trenger
ikke veere 1 for alle, men kan baseres pa bade fangst,
type og storrelse pa fartoy. Havgaende produksjons-
fartoy kan tildeles en type faktor, mens kystfartoy
kan tildeles annen faktor. Det kan ogsa skilles med
ulike faktorer for fersk levering, levering av levende
snokrabbe, samt egen faktor for ombordproduksjon.
Der er ikke gitt at alle som tildeles tillatelse skal ha
samme adgang.

Eget kvantum for levende sngkrabbe

Ti prosent av totalkvoten av snokrabbe er avsatt til
levering av levende snokrabbe fra 2025. Dette er
rastoft som fartoy med ny snokrabbetillatelse kan
soke om 4 fi fangste pa vilkar, under forutsetning
om avtale med landindustrien. Fiskeridirektoratet
fastsatte garanterte fartoykvoter (tilleggskvote) pa
60 tonn for fartoy som var pameldt innen fristen for
2025 og som oppfylte vilkarene for & delta pa ordnin-
gen for levering av levende snokrabbe.



Foto: © Jon-Are Berg-Jacobsen Nofima

Sjomatbedriftene har uttalt at fartoy som kvalifiserer
for fangst i all hovedsak er rigget og utrustet for om-
bordproduksjon, innfrysing og levering av frossen

ferdigvare som gir rett ut av landet. Disse fartoyene
vil i det lengste motsette seg levering av levende
snokrabbe ettersom fartoyet ikke er rigget for dette.

Sjomatbedriftene legger til grunn de fleste krabbetil-
latelser er tildelt fartoy som kun er rigget for fryste
leveranser. Landindustrien ble gitt dispensasjon fra
deltakerloven for a fa eie egne tralere som skulle levere
fangsten til egen industri. Dette ble senere omgjort
fra leveringsplikt til tilbudsplikt. Resultatet kjenner
vi, en pliktordning som ikke fungerer etter hensikten.
Skal historien na gjenta seg, men denne gangen for
fartoy med adgang til fangst av snokrabbe?

Landindustrien er ikke tjent med at kun rene fryse-
fartoy tildeles snokrabbetillatelse. Landindustrien har
behov for a knytte avtaler med den fliten som er rig-
get for fangst og levering av levende krabbe. Disse
fartoyene kan levere levende snokrabbe, i moderate
mengder, over tid, etter landindustriens behov.

2025 vil bli et sveert utfordrende ar for hele fiskerinaer-

inga, til tross for gode priser. Kvotenedgangen pa viktige
arter vil gjore at fangst og produksjon av snokrabbe
kan fa stor betydning for landindustrien i arene som
kommer. Denne muligheten kan vi ikke la ga fra oss.
Snekrabbe ma komme landindustrien til gode.

Regulering av fangst av sngkrabbe

Totalkvoten for 2025 er fastsatt til 12 725 tonn, en
okning pa nesten 24 % fra 2024. Sjomatbedriftene
ga en klar tilradning i horingen om regulering av
fangsten for 2025 og la til grunn at avsatt kvantum til
levering av levende snokrabbe bor prioriteres fartoy
som er rigget for slik fangst, og at innretningen for
fangsten ma gjores i samspill med industrien.

Sjomatbedriftene uttalte at ytterligere utvidelse av
fredningsperioden ikke er forenlig med & bygge opp
en industri og et marked med satsing pa levende
snokrabbe. Det er viktig at markedet for snokrabbe
far tilfort krabbe kontinuerlig over tid. Dette gir best
grunnlag for & opprettholde prisen pa snokrabbe.

Sjomatbedriftene har videre uttalt at refordeling av
gjenvarende kvote etter en gitt dato skal forbeholdes
fangst til levering av levende snokrabbe.

SWRABBE ]

"Det er viktig
at markedet for
snokrabbe far
tilfort krabbe
kontinuerlig
over tid.”
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Don’t miss out on:

Agua Nor Conference, Monday August 18"

AfterFish, Tuesday August 19" and Wednesday August 20™
Grand Dinner, Tuesday August 19

Seafood Streetfood Dinner, Wednesday August 20™

Buy tickets here
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Jostein Arnfinn Lothe Kjgrseng

Emilsen Fisk stryket sin kompetanse pa for.
Emilsen Fisk er et lokalt familieeid selskap i Neergysund.

TEKST: ADRIAN JGRGENSEN, ORGANISASJONSRADGIVER, SJ@MATBEDRIFTENE

Presentasjon av den nye ansatte

Navn: Jostein Arnfinn Lothe Kjorseng
Stilling: Controller

Bakgrunn: Jostein er sivilokonom og har en mastergrad i finans, han har
W .
tidligere jobbet for forprodusenten Biomar som produksjonsplanlegger i ]ostem er
1S ar. Jostein kommer opprinnelig ifra Naroysund men har bodd i Nord-
land i 17 ar, inntil han og hans familie, flyttet tilbake til hjemkommunen
for etlite ar siden. Gitt hans bakgrunn var det et naturlig neste steg a jobbe har en master-
for en av sine tidligere kunder, Emilsen fisk.

sivilokonom og

grad i finans.”

Fokusomrade: Vurdere hvilken forstrategi som passer Emilsen basert pa
foringer ifra ledelsen og hvilke helsemessige utfordringer som er aktuelle.
Folge opp alt som har med for & gjore, samt kamerautstyr som er relatert til

foring og andre naturlige arbeidsoppgaver som en controller skal folge opp.
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* SJPMATBEDRIFTENE =

Hovedsponsorer

SpareBank 0

SMN
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‘I VR-butikken
kunne deltakerne
velge mellom

ni ulike sjomat-

produkter”

Slik ser VR-dagligvare-
butikken ut. Foto: Nofima
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Unge VO]CSI/IB overser

BAREKRAFTSMERKING
PA SJGMAT

Hvorfor spiser unge voksne mindre sjigmat enn tidligere til tross for
gkt bevissthet om baerekraftige matvalg?

TEKST: WILHELM ANDREAS SOLHEIM, NETTREDAKTZR, NOFIMA

Sammendrag:
- En spesialutviklet VR-matbutikk ble brukt for
4 simulere ekte handleturer.

- Qyesporing-data viste at beerekraftsmerker far
lite oppmerksomhet.

« Pris, vaner og smak pavirker valg mer enn
barekraftsinformasjon.

- Flertallet onsker at myndighetene skal formidle
informasjon om barekraft.

. Studien indikerer at okonomiske barrierer hemmer

barekraftige valg

For 4 finne svar brukte forskere i matforskningsin-
stituttet Nofima avansert VR-teknologi for 4 lage en

virtuell matbutikk som lignet en typisk norsk daglig-
varebutikk. Virtuell virkelighet (VR) er en teknologi
som lar deg oppleve og gjore ting i en datagenerert
verden som foles virkelig,

I VR-butikken kunne deltakerne velge mellom ni
ulike sjomatprodukter; laks, norsk torsk, gourmet-

torsk, fiskegrateng, reker, sei, spekesild og hvalbift.

Totalt 18 unge voksne mellom 18 og 35 ar deltok i
undersokelsen, som er finansiert av Neerings- og fisk-
eridepartementet.

Utstyrt med VR-briller, som ogsa registrerte hvor
blikket deres fokuserte og sensorer pa hendene som
milte emosjonell aktivitet, fikk deltakerne i oppdrag
a velge to av ni ulike sjomatprodukter og legge pro-
duktene i handlevognen.

Noen av produktene hadde matmerker som «Nyt
Norge>-merke og «Nokkelhullet>, andre barekrafts-
merking fra MSC (Marine Stewardship Council), i
vanlig storrelse. Ett produkt hadde forstorret MSC-
merke.

Denne metoden ga forskerne unike innsikter i hvor-
dan deltakerne brukte synet og vurderte produktene
og om matmerkingen hadde noe 4 si for valgene.

Etter VR-okten ble deltakerne intervjuet om sine valg
og refleksjoner rundt baerekraft og sjomat.

Smak og vane

Resultatene viser at deltakernes valg ofte var styrt av
smak og vaner. Produkter som laks og orret var mest
populere sammen med norsk torsk. Kun spekesild
ble ikke valgt av noen.

Qyesporingen viste at deltakerne fokuserte mest
pa produsentmerke pa emballasjen, opprinnelses-
merking som «norsk> og produktbilde, og valgte



produkter hovedsakelig basert pa vaner og smaks-
preferanser.

— Ferdighetene vare til a lage mat spiller en viktig rolle
nar vi som forbrukere skal velge hva vi skal handle
for & spise. Mange har en tendens til & velge det de
har mest erfaring med. Flere mente laks og orret er
lettere og raskere  tilberede enn andre typer fisk. Det
kan ha en sammenheng med den tunge satsingen pa
reklame for laks de siste arene, sier Kamilla Bergsnev,
forsker i matforskningsinstituttet Nofima.

Pris en utfordring

I intervjuene begrunnet noen av deltakere valgene
sine basert pa andre faktorer, for eksempel pris, selv
om produktene i VR-matbutikken ikke var merket
med pris. Antatt lavere pris for et lavprismerket pro-
dukt var utslagsgjorende for en av deltakerne.

Nir de ble spurt om hvilke typer informasjon som var
avgjorende for valget i hverdagen, oppga de fleste pris.

Flere av deltakerne i undersokelsen oppga at de for-
sokte a ta beerekraftige valg, selv om livet som student
gjorde det utfordrende med tanke pa okonomi. Flere
mente berekraftige produkter var dyrere enn andre

produkter.

De fleste papekte at de var opptatt av hvor fisken
kom fra, og at de ansi norske produkter som mer
beerekraftige enn utenlandske.

A redusere matsvinn ble nevnt av flere som et alterna-
tiv for & leve mer baerekraftig, og flere deltakere oppga
at de ofte kjoper produkter som nazrmer seg utlops-
dato pa grunn av redusert pris.

— Flere uttrykte ogs skepsis til fiskeoppdrett og viste
til mye negativ medieomtale. Men de valgte likevel
ofte 4 kjope oppdrettslaks eller orret i VR-butikken.
Dette begrunnet flere med at det er vanskelig & finne
villfanget laks og erret. Mange var ogsa opptatt av
hvordan sjematen var produsert. Flere sa de foretrakk

Forsker Kamilla Bergsnev
viser frem VR-brillene av
typen Varjo XR-4 som ble
brukt som hjelpemiddel i
forskningsprosjektet.
Foto: Audun Iversen/
Nofima
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Fryseskap med sjomat-
produktene i VR-mat-
butikken. Foto: Nofima

"Det var tydelig
at de aller fleste
har et onske

om d velge mer
berekraftig nar
de handler mat,
men at de opp-
lever det som en
vanskelig eller

umulig oppgave.”
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produkter som filet fremfor prosesserte produkter

som fiskegrateng, og mange var skeptiske til ultrapro-
sessert mat, sier forsker Kamilla Bergsnev.

Omtrent halvparten papekte at helse er viktig ved
valg av sjomat. De fleste sa de onsket a spise mer sjo-
mat enn de gjor i dag.

Frustrasjon

Deltakerne ble spurt om de klarer & velge sjomat-
produkter som passer med deres egne verdier i livet,
for eksempel om baerekraft eller dyrevelferd. Mange
synes at det er vanskelig og forteller at de opplever
bade frustrasjon og haploshet. Bare noen fa svarte at
det foltes greit.

— Det var tydelig at de aller fleste har et onske om &
velge mer barekraftig nar de handler mat, men at de
opplever det som en vanskelig eller umulig oppgave.
Mange sa de ikke visste hva som faktisk er beerekraftig
eller ikke, og viste til mye motsigende informasjon,
sier forsker Bergsnev.

Mange deltakere onsket mer synlig og tydelig infor-

masjon om barekraft pa emballasjen, og foretrakk at
denne informasjonen kom fra myndighetene fremfor
kommersielle aktorer.

Samtidig viser bide oyesporingen og intervjuene
at de fleste hadde lite kunnskap om merkene som
brukes i dag. Noen sa de var kjent med «Nokkel-
hull> og «Nyt Norge»-merkene, men fi visste om
barekraftsmerket MSC. Kun to deltakere observerte
at det var MSC-merker pa enkelte av produktene. De
fleste papekte at merker som det norske flagg eller
lignende, som indikerte at produktet av norsk, var
viktige for deres valg.

— Flere av de unge deltakerne onsker ikke at
markedsstyrte systemer skal bestemme hva som er
berekraftig sjomat. Flere hadde mangel pa tillit til
ulike former for matmerking, serlig nar de kom fra
kommersielle aktorer. De hadde derimot stor tillit
til myndighetene i Norge. Vi kan ikke generalisere
funnene i VR-testen til & gjelde alle unge voksne i
Norge, men vi bor undersoke dette videre, sier for-
skeren.

VR-teknologi avslgrer nye perspektiver
VR-teknologi gjor det mulig & kartlegge deltakernes
handlemeonstre pa en detaljert mate. @yesporing
viste hvilke produkter deltakerne fokuserte pa, mens
intervjuer avdekket hvordan smak, vaner og opplevd
kompleksitet pavirker valgene.

— Det er stort potensiale for bruk av VR som forsk-
ningsverktoy i markedsforskning. Vi kan observere
atferd pa en mer detaljert mate enn vi kan gjore i fysis-
ke dagligvarebutikker, sier Bergsnev.

Hun forsker pa forbrukeradferd og ser blant annet pa
hvordan forbrukerens folelser, holdninger og prefer-
anser pavirker valg,

Lenke til Nofima-rapporten: https://nofima.no/publikasjon/2342008/

Fakta om VR-teknologien i studien:

+ Utstyr: VR-briller med gyesporing (Varjo XR4).

» Oppsett: Virtuell dagligvarebutikk utviklet i Unity 3D med realistiske hyller

og produkter.

* Produkter: Ni sjgmatprodukter med ulike matmerker og emballasjedesign.

» Metoder: Kombinasjon av gyesporing, maling av hudrespons og kvalitative

intervjuer.

» Fordel: Gir en realistisk handleopplevelse og verdifull innsikt i kjgpsatferd.
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Stembiont® Vital — Probiotisk forebygging

Bad med probiotiske bakterier gir sunnere laks

Saekelyset pa viktigheten av mikrobiomets rolle for & sikre god helse er
gkende hos mange arter. At man forebygger sykdom ved hjelp av sunn mat,
reduksjon av stress og vaksiner er velkjente lgsninger. Derimot er rollen til
bakteriene og bruk av mikrobiell forsterkning med gode bakterier mindre kjent.
Previwo leder an i denne maten & tenke forebyggende fiskehelse pa.

Probiotisk forebygging med

Stembiont ® Vital

Vart produkt Stembiont® Vital sikrer introduksjonen av spesielt selekterte
gode bakterier. De probiotiske bakteriene i Stembiont® Vital bidrar til en
sterkere fisk og reduserer risikoen for sykdom.

Stembiont® Vital har vist & spille en viktig rolle i forebyggende fiskehelse strategier for & sikre at fiskegrupper er best
mulig forberedt pa overgangen til nytt og krevende miljg i sjgfasen.

En balansert bakterieflora spiller en viktig rolle i & forebygge og beskytte mot
sykdom bade hos mennesker og dyr, inkludert fisk.

Stembiont® Vital har resultater fra forskning, feltforsgk og kommersielt bruk
som viser redusert dgdelighet og konsekvenser av sykdom. Seerskilt & utheve er
reduksjon av sarforekomst og -dgdelighet og bedre overlevelse i forbindelse
med handteringsoperasjoner.

Stembiont® Vital tilsettes bedgvelsesbad i forbindelse med vaksinasjon.
Krever ingen ekstra handtering av fisken. Finnes ogsa tilgjengelig teknologi for
automatisering av behandlingen.

previwo,com —=PREVIWO

Les mer her

Su perG reen™ Et konsept for miljevennlig transport av fersk
sjgmat der man benytter torris i stedet for vatis,

- Null vatis helt eller delvis under transport.

- Null vekt

by Lavere temperaturer ved transport av fisk
= Null“C helt frem gir lengre holdbarhet og bedre kvalitet.

Ty i ()
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Foto: © Crethe Hillersgy | Norges Sjgmatrad

Fiskebdt blir veerende i fiskarlagsfamilien inntil videre.
Men den betente organisasjonskonflikten er ikke helt avgjort.

TEKST: GEIR MARTIN LERBUKT, SJ/@MATBEDRIFTENE

Arsmeotet i Fiskebat ble i tradisjonens tro avholdt pa
Hotel Bristol i Oslo i februar. Om Fiskebat fortsatt
skal vaere tilknyttet som del av Norges Fiskarlag, eller
skille lag, har lenge vart et apent sporsmal. Mange
hadde trodd at dette skulle avgjores pa arsmotet til
Fiskebat, men enn sa lenge ma vi avvente utfallet av
hestens landsmote i Norges Fiskarlag.

Klare krav
Fiskebat har satt klare krav for & veere med videre. Alt
henger sammen — og ingenting er avgjort for alt er

Kklart.

Ressursfordeling, minoritetsvern, makt, representas-
jon, regninga for apen gruppe, kompensasjon for
torsketapet i kvotemeldingen og ubenyttet tredje-

landskvote. Dette er alle ulike elementer som star pa
spill for om mulig 4 kunne enes om veien videre.

Krevende prosess

Prosessen har utvilsomt tatt mye tid, krefter og res-
surser, og har fort til at medlemmer har meldt seg ut.
Samtidig har flere har tatt overgang til andre alterna-
tiver.

Neringen bade pa sjo ogland er tjent med a st sam-
let. Dersom det ikke er mulig, er det rom for 4 se etter
alternativer. Sa gjenstar det a se utfallet av samlivet
med Fiskebat som del av Norges Fiskarlag. Er det
fortsatt livlaga, eller vil de gi videre hver for seg? Den
som venter far se.

‘Om Fiskebit
fortsatt skal vere
tilknyttet som
del av Norges
Fiskarlag, eller
skille lag, har
lenge vart et

o ol V
dpent sporsmdl,
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Foto: © murattellioglu | shutterstock.com

Sjgfartsdirektoratet har nylig lagt frem et forslag om d innfare kignnsngytrale
benevnelser i sine forskrifter. Forslaget innebzerer revisjon av hele 50 forskrifter for d
erstatte kjgnnsbestemte titler med mer inkluderende alternativer. Blant de foresldtte

endringene er "styrmann" erstattet med "dekksoffiser”,

mnon

overstyrmann' endret til

"sjefsdekksoffiser" og "sjigmann" erstattet med "sjgfolk". Endringene har som
mal d gjenspeile moderne sprakbruk og skape et mer inkluderende
arbeidsmiljg i den maritime nzeringen.

Benedicte Nielsen ,
Samfunnskontakt i
Norges Rafisklag.

Foto: Norges Rdfisklag.
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TEKST: JOHANN MARTIN KRUGER SJ@MATBEDRIFTENE

Initiativet er en del av regjeringens likestillingsstrategi
for maritim nering, som ble presentert i 2023. Strate-
gien har som overordnet mal & fremme likestilling
og oke rekrutteringen av kvinner til maritime yrker.
Maritim sektor har tradisjonelt vert mannsdominert,
og spraket har reflektert denne historiske skjevheten.
Ved 4 flerne kjonnsbestemte titler onsker Sjofarts-
direktoratet & signalisere at yrkene er dpne for alle,
uavhengig av kjonn.

Forslaget har vakt engasjement i sjomatnaringen,
hvor flere aktorer bade stotter og utfordrer endrin-
gene. Samfunnskontakt i Norges Rafisklag, Benedicte
Nielsen ser positivt pa forslaget.

—Na har det offentlige i flere tiar fulgt opp ulike bran-
sjer med sikte pa & innfore kjonnsnoytrale begreper.
Jeg synes derfor det er helt pa sin plass og pa hoy tid
a lage kjonnsnoytrale alternativer til kjonnsbundne
navn i maritim naring. At sjofartsdirektoratet har
sendt forslagene pa horing synes jeg er fint. Jeg leser
forslaget slik at de er svart apne for innspill fra oss i
nzringen, det fortjener ros, mener Benedicte.

Til tross for bred stotte finnes det ogsd motforestil-
linger. Enkelte aktorer i neringen stiller sporsmal
ved om spraklige endringer vil ha noen reell eftekt

pa rekrutteringen av kvinner til maritim sektor. Noen
mener at utfordringene ligger dypere, knyttet til ar-
beidsvilkar, kultur og holdninger, og at endringer
i sprakbruk alene ikke vil vaere tilstrekkelig. Geir
Martin Lerbukt, som er faglig leder for fangst og in-
dustri i Sjomatbedriftene, er bekymret for at endrin-
gene vil kunne skape forvirring,

— Styrmann er en tittel/funksjon om bord pa et
fartoy som er godt innarbeidet. Endringen til dekks-
ofhser vil kunne skape forvirring for utenforstiende,
i alle fall i en overgangsperiode. "Sa du jobber pa dekk,
eller er sjef pa dekket?" vil noen kunne sporre, for-
teller Lerbukt.

— Dekksofhser, rorgjenger og andre nye kjonnsnoyt-
rale sjofartsbegrep, vil i alle fall bidra til & holde
samtalen giende mellom sjofolk og oss andre dode-
lige. Vi far hape at godt sjomannskap opprettholdes
og uteves til beste for alle sjofolk, mannskap, ovrig
bemanning og passasjerer, fortsetter han.

Enkelte i fiskerineringen mener ogsa at noen av de
foreslatte endringene kan virke unedvendige eller
kunstige. For mange er titler som "styrmann” en del
av et yrkesstolthet og en maritim identitet som har
eksistert i generasjoner. Benedicte Nielsen i Rafisk-



laget mener argumenter for og i mot er naturlig, men
reagerer pa noens mater & argumentere pa, saerlig i
kommentarfeltene.

— At det er motstridende argumenter fra de som eri
maritim naering er naturlig. Jeg forstar godt at de som
har tatt utdanning, gjennomfort kurs og fitt sertifikat-
er foler en stolthet over 4 kunne kalle seg styrmann.
Likevel er det noen, spesielt i kommentarfeltene, som
kun er negative. Jeg tror nok det er mange mannlige
sykepleiere som i dag er glad for at det ikke heter
sykesoster, s jeg blir mest litt lei meg over manglende
endringsvilje i maritim naring. Nar det offentlige tar
disse kjonnsnoytrale begrepene i bruk, vil dette med
tid og stunder tas inn i vart dagligdagse sprak, og det
er bra, sier Benedicte Nielsen.

Forslaget:

Ord

Mann-over-bord-bat, mann-over-bord-ovelse

KJONNSNGYTRALE BENEVNELSER | SJJMATNARINGEN | %

Selv om sprakendringer alene ikke kan lose utfordrin-
gene knyttet til kjonnsbalanse i neringen, er forslaget
fra Sjofartsdirektoratet en del av en storre strategi.
Likestillingsarbeid i sjomat- og maritim nering hand-
ler ogsa om 4 forbedre arbeidsmiljoet, tilpasse fasili-
teter og fremme rollemodeller for & gjore sektoren
mer attraktiv for kvinner og andre underrepresen-
terte grupper.

Det gjenstar a se hvordan horingsprosessen pavirker
endringene, og hvorvidt de foresltte kjonnsnoytrale
benevnelsene vil bli en realitet. En ting er sikkert: de-
batten om sprakets betydning i naeringen vil fortsette,
og resultatet kan sette presedens for lignende tiltak i
andre deler av arbeidslivet.

Endringsforslag
MOB-bat, MOB-gvelse

Mann-over-bord-situasjon

Situasjon med person over bord

Dodmannsknapp Automatisk nedstopp
Dodmannsalarm Fjernet. Omfattes av “personellalarm”
Sjemann Sjofolk

Arbeidstaker
Sjemannsfradrag Saerskilt fradrag for sjofolk
Sjomannslege Sjofartslege
Styrmann Dekksofhser

(1. dekksoffiser, 2. dekksoffiser)
Overstyrmann Sjefsdekksoffiser
Motormann Skipsmotormekaniker
Ransmenn Raner
Rormann Rorgjenger
Signalmann Signalist
Batmann Sertifisert forer av redningsfarkost
Froskemann Fjernet. Na omfattet av “dykker”
Besiktelsesmann Inspektor
Fagmann Fagperson
Bestmann Fjernet
Tredjemann Tredjeperson
Brannmannutstyr Brannkonstabelutstyr
Brannmannkommunikasjon Brannkonstabelkommunikasjon
Brannmannlag Brannlag
Tjenestemann Tjenesteperson
Sjemannsskikk Alminnelig skikk til sjos
Sjemannskap Beholdes

Rederi- 0g sjgmannsorganisasjoner

Arbeidsgiver- og arbeidstakerorganisasjoner

Bemanning

Beholdes

Mannskap

Beholdes

g =
L o |

Geir Martin Lerbukt,
faglig leder for fangst
og industri i
Sjomatbedriftene.

"Enkelte aktorer
i neeringen stiller
sporsmal ved

om spraklige
endringer vil ha
noen reell effekt
pa rekrutteringen
av kvinner til
maritim sektor.”
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Smoltscreen™
Porous Semi-Open Salmon Aquaculture System
Cone shaped enclosure, 70-160 Metre

Reiro-fit into existing T0-160m trcular pens Haxagonal izl Fing or pUrsE SUSDONSCN
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© Salar Pursuits 2024
This drawing is the property of Salar Pursuits and cannot
be copied to a third party without the written permission
of Salar Pursuits.

Bio-waste and mon colocion Syshem

Smoltscreen™ og Bloomshield™ systemer

- BESKYTTELSE GJENNOM FILTRERING

Salar Pursuits Ltd er et forsknings- og utviklingsselskap og administrert
av Andrew og Colette Bett fra Skottland og introduserer var Smoltscreen™
0g Bloomshield™ porgse «Semi-Openx» Laks og smolt Aquacultur-systemer.
Disse systemene bruker filtrering for d separere sjgvannet fra lakseluslarvene og
mikro- og makromaneter og er konstruert ved hjelp av et porgst UV-behandlet
nylonnett som lar filtrert sjgvann passere giennom og opprettholde
likt trykk i og utenfor kabinettet.

TEKST OG ILLUSTRASJON: SALAR PURSUITS LTD.

Etter en proof-of-concept-forsok med Marine In-  separate provetakinger og fant ingen lakselus eller
stitute of Ireland, samlet Salar Pursuits data fra fem  mikro maneter pa laksen i Smoltscreen-innhegnin-
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gen under den fire maneder lange test prosessen (det
ble funnet pa smolt i den tilsvarende ved bruk av et
standardnett).

Smoltscreen-systemet er i samsvar med Miljofleksi-
bilitetsordningen nylig utgitt av Neerings- og fiskeri-
departementet i desember 2024, bade filtrerer skade-
lige parasitter og samler opp fiskeavfall som fjernes og
resirkuleres.

Bloomshield-systemet beskytter mot skadelige para-
sitter, giftige alger og de stikkende cellene til perle-
snormaneten (arbeid som vurderes av JellySafe-pro-
sjektet), men er apent nede og krever ikke at avfallet
samles opp.

Fire nedsenkbare pumper utplassert i HDPE-ror i
midten av merden og skifter ut vannet eftektivt hvert
attiende minutt og opprettholder de nodvendige
oksygenniviene for biomasse pa 550 tonn.

Innkapslingskonstruksjonene er datamodellert av
Aquastructures AS for & yte godt i de fleste kystom-
rader hvor tidevannsstrommene ikke overstiger 0,5

BESKYTTELSE GJENNOM FILTRERING | %

m/sek. Aquastructures gjennomforer ogsi sertifi-
seringen av disse patenterte produktene for & oppfylle
akvakulturforskriften til NS-9415 og Nytek 23.

Bade Smoltscreen og Bloomshield er tilgjengelig for
levering fra august 202S. Vennligst besok var stand
for mer informasjon — wwwisalarpursuits.couk vi ser

frem til & mote DEG sammen med vér representant
i Norge — John Age Ronning fra Aquasolutions AS.
jr@aquasolutions.no | Mob 4586 4040

Foto:'© Salar Pursuits

L)
Din total leverandar av maskiner, utstyr og forbruksmateriall

Wi har mylig lansert en oppgradering av nettbutikk for 3 giare din handlieopplevelse enkiera og mer effekin
For tilgang til nettbutikken:
nettbutikk@skala.no / 23 05 28 00

Vi hielper deg med a tegne sheser og finne alt utstyret du trenger - alt pa ett sted for trygg og effektiv drift!

“Bloomshield-
systemet beskytter
mot skadelige
parasitter, giftige
alger og de
stikkende cellene
til perlesnor-

A
maneten.

Sjekk utvaiget

NORSK S)J@MAT 2-2025




| roto: © Andrei Armiagov | shutterstock.com

‘I en tid hvor
kvotene gar ned
md ogsd turisters
adgang til d ta
med fisk ut av
landet reduseres,

eller oppheves.”
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Horing av forsldg tilorvaltﬁingstz’ltak

| TURISTFISKE

TEKST: GEIR MARTIN LERBUKT, S/@MATBEDRIFTENE

En arbeidsgruppe i Fiskeridirektoratet har sett ner-
mere pa utfordringer ved eksisterende reguleringer
og utarbeidet forslag til konkrete tiltak for hvordan
turisthiske kan reguleres og kontrolleres innenfor bare-
kraftige rammer. Arbeidsgrupperapporten «Gjennom-
gang av turistfiske i sjo og forslag til forvaltningstiltak >
ble avlevert 30. august 2024.

Som oppfolging av rapporten har Fiskeridirektora-
tet pa oppdrag fra Neerings- og fiskeridepartementet
gjennomfort horing av forslag til forvaltningstiltak i
turistfisket. Horingsfristen var 28. februar 2025 med
sikte pa en innforing av aktuelle tiltak allerede 1. april
2025S.

Fiskeridirektoratets foreslatte
forvaltningstiltak

For & oppna en bedre forvaltning av fiskeressursene
som beskattes gjennom turistfiske, samt styrke grunn-
laget for turistfiskenaeringen over tid, har Fiskeridirek-
toratet foreslatt folgende forvaltningstiltak:

« Utforselskvoten reduseres fra 18 til 10 kg fisk/
fiskevarer to ganger pr. ar, og innforing av en alders-
grense pa 12 ar for rett til utforselskvote.

« Innforing av et generelt innfrysingsforbud for per-

soner som ikke er bosatt i Norge, med unntak for
gjester ved registrert turistfiskevirksomhet — som
vil kunne fryse inn et kvantum som samsvarer med
utforselskvoten. Innfryst fisk skal veere tydelig mer-
ket med eier og fiskeslag.

« Forbud mot innfrysing og utforsel av skjell og skall-
dyr.

« Rapporteringskravet innskjerpes, ved at det endres
fra <lopende> til «daglig> rapportering av fangst.

« Det innfores krav til standardisert utforselsdoku-
mentasjon, og i tilfeller hvor gjester bryter regelver-
ket skal virksomhetene nekte utstedelse av utforsels-
dokumentasjon.

Forslagene er neermere begrunnet i horingen og Fiskeri-
direktoratet vil matte gjore en nermere vurdering av
behov for hjemler for hensiktsmessig sanksjonering
ved brudd pa de nye bestemmelsene.

Sjematbedriftenes vurdering av
forsalgene

Yrkesfisket er strengt regulert. I en tid hvor kvotene
gar ned ma ogsa turisters adgang til 4 ta med fisk ut
av landet reduseres, eller oppheves. Utviklingen av



turistfisket kan ikke fortsette. Turistfiskebedrifter ma
ta et storre ansvar i informasjonsarbeidet og kontroll
av egne gjester.

Utforselskvoten har lenge statt uendret pa 18 kg fisk
per person inntil to ganger per ar. Fiskeridirektoratet
foreslar i horingen & stramme dette inn til 10 kg fisk
per person inntil to ganger per 4r, for personer som
har fylt 12 ar.

Sjomatbedriftene mener at turisters adgang til 4 ta
med fisk ut av landet ma reduseres, eller oppheves.
Primert onsker Sjomatbedriftene et utforselsforbud.
Sekundert onsker Sjomatbedriftene 4 folge forslaget
fra Fiskeridirektoratets arbeidsgruppe som foreslo
endring til & utfore 10 kg fisk per person en gang per
ar, for personer som har fylt 12 ar.

Sjomatbedriftene stotter tiltak som kan medvirke til
reduksjon i uttaket avlokale sarbare bestander. Et for-
bud mot utforsel er trolig det mest virkningstulle for
aredusere beskatningen fra turistfiske. Sjomatbedrif-
tene legger til grunn at et utforselsforbud vil vare
enklere & hindheve for Tolletaten i kontrolloyemed.

Behovet for innfrysing vil da opphere og turist-
fiskebedriftene vil enklere kunne bidra til okt kontroll
av uttaket.

Risikoen for sakalt «<high grading>, der fiskere kaster
dod fisk av lav verdi for & prioritere verdifulle fang-
ster, vil trolig kunne reduseres ved et utforselforbud.
Endringen vil imidlertid kunne fore til okt fangst-og-
slipp, hvor fisk slippes tilbake i sjoen.

Sjomatbedriftene stotter de ovrige foreslatte forvalt-
ningstiltakene i turistfisket.

Sjematbedriftene legger til grunn at turistfisket ma
dreies mer over til et opplevelsesfiske hvor gjestene
kan fa spise all den fisken de fanger sa lenge de op-
pholder seg i landet. Vi kan ikke lenger legge til rette
for et skjult neringsfiske for turister som finansierer
sin ferie i Norge ved salg av fangsten i hjemlandet.

Det kommer flere tiltak
Fiskeridirektoratet har varslet at de i lopet av 2025 vil
gjennomfore en ny hering med forslag om innfering
av ytterligere tiltak i turistfisket.

Med Premium Scenting neytraliserer

vi ubehagelig lukt

Med vart du
- lkke bare p

am, PFremium Scentin
ettrommet, men ogs

Ta kontakt mad oss for mer informasjon,
d KONaKL Med 055 10 = 4 dajC

,gjer vi det mer
i andre utsatte o

elig for dine ansatte

Initial er eks|

\ e
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"Sjomat-
bedriftene stotter
tiltak som kan
medvirke til
reduksjon i
uttaket av
lokale sarbare
bestander.”
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TISI AS

Innovation in every step

TISI AS

- Din Ledende Partner i Fiskeriindustrien

Hos TISI AS er vi stolte av a vaere en av de fremste leveranderene av pakkel@sninger,
terrsalting og service til prosessfabrikker i fiskeriindustrien. Vi leverer hay kvalitet
og innovative l@sninger som optimaliserer din produksjon.

Doy Style Posepakke Lesning

Vi tilbyr en Doy style posepakke lgsning som
skaper en fullverdig Doy style pose direkte
fra rull. Dette gir betydelige besparelser for
produsenter pa emballasje, transport, lagring
av emballasje, produksjonshastighet og
produksjonslinjeoppsett.

Terrsalting fra @stergaard

Var tarrsaltingsteknologi fra @stergaard er marke-
dets beste l@sning. Med skanning av produktet sikres
karrekt saltinnhold over hele fisken, noe som
garanterer en jevn 0g hay kvalitet pa sluttproduktet.

Avansert Utstyr

Vi tilbyr ogsa PFM Flow pack, PFM horisontale
posepakkere og PFM multihodevekter, som alle
bidrar til effektiv og neyaktig pakking av
produktene dine.

Velg TISI AS for palitelige og effektive
l@sninger som tar din virksomhet til neste niva.

pi'rl’ OESTERGAARD

TISI AS

Sigvart Henriksen
+47 9167 62 00
mail: sigvart henriksen@tisi.no




Norge og Thailand har signert

FRIHANDELSAVTALE | &

HISTORISK FRIHANDELSAVTALE

Norge og de andre EFTA-landene har i denne uken signert en
historisk frihandelsavtale med Thailand. Avtalen vil gi sa godt som alle varer
fra Norge nulltoll inn i Thailand.

TEKST OG BILDE: FRSTE GANG PUBLISERT AV NORGES SJ@MATRAD

— Thailand er en av de raskest voksende okonomiene
i Sorost-Asia, og et viktig marked for norsk nerings-
liv. Denne avtalen vil gi norske bedrifter betydelig
bedre markedsadgang og storre forutsigbarhet i han-
delen med Thailand, sier naringsminister Cecilie
Myrseth (Ap).

- Historisk avtale

Forhandlingene mellom Thailand og de fire EFTA-
landene Island, Liechtenstein, Norge og Sveits startet
20. juni 2022, og ble ferdigstilt 29. november 2024.
Avtalen ble signert 23. januar 2025 i Davos i Sveits,
under World Economic Forum.

— Avtalen er historisk og godt nytt for norsk
sjomathandel til Thailand som utgjor over halvparten
avall norsk eksport til landet. Thaier har for lengst fatt
oyene opp for norsk laks, fjorderret og makrell og
spiser stadigmer. Thailand er det viktigste markedet for
norsk sjomat i Sorost Asia ogenavregionens sterkest
voksende okonomier, sier Norges sjomatrads utsen-
ding til Serest-Asia, Ashild Nakken.

Fordel for norske aktgrer

1 2024 utgjorde eksportverdien av norsk sjomat til
Thailand 3 milliarder kroner. Det var en vekst pa 13
prosent sammenlignet med aret for.

De viktigste sjomatproduktene fra Norge til Thailand
er laks, makrell og fjorderret. Over 90 prosent av laks
og orret kommer fersk til markedet. Norsk eksport
av laks og orret okte med 15 prosent i volum og 13
prosent i verdi i 2024 sammenlignet med 2023.

— Norges sjomatrad har aktiviteter for laks, orret og
makerell i Thailand, og vi folger med pa eksporten av
andre arter. Den nye EFTA-avtalen vil vaere en fordel
for norske aktorer og gi en nedtrapping pa toll i arene
framover, sier Nakken.

/
Fr————
THAILAND

Omfatter 83 prosent av handelen til
Thailand

Med den nye frihandelsavtalen vil 83 prosent av han-
delen bli tollfritt fra ikrafttredelse. Etter 1S ar vil 99,8
prosent av norsk eksport til Thailand veere tollfri.

— Handelsavtaler er viktig for en liten og apen
okonomi som Norge, ikke minst i en tid hvor vi
ser mange land bygger opp handelsbarrierene sine.
Avtalen med Thailand foyer seg inn i en rekke med
viktige handelsavtaler som er inngatt det siste aret,
sier neringsminister Myrseth.

Bilde er KI generert.
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Lakselus pa Ulil&%—‘fﬁ

FRA NIDARVOLL TIL HOUSTON:
Elevene i Nidarvoll SeaGma tar sikte pd

verdensfinalen i First Lego League

Nidarvoll SeaGma er et skolelag fra Nidarvoll skole i Trondheim, og deltagerne
bestdr av hele 63 elever fra 7. trinn. Laget har veert en del av First Lego League (FLL)
konkurransen, og har nylig kvalifisert seg til verdensfinalen i Houston, Texas.
Dette har veert et prosjekt som involverer bade teknisk innsikt og innovativ
problemlgsning, og har fatt dem til d jobbe med spennende Igsninger

for et globalt problem: bekjempelse av lakselus.

TEKST: LEVERT AV NIDARVOLL SKOLE OG ROBERT H. ERIKSSON, SJGMATBEDRIFTENE. FOTO: NIDARVOLL SKOLE

“First Lego
League er
verdens storste
teknologi-
konkurranse for
barn og unge.”
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Hva er First Lego League?

First Lego League erverdensstorste teknologikonkur-
ranse for barn og unge, og er en arena der barn og
ungdom fra 10 til 16 ar far muligheten til & utvikle
ferdigheter innen teknologi, matematikk og naturfag,
gjennom praktisk laering og problemlosning. Hvert
ar tildeles deltagerne et tema som de skal utforske og
lage losninger pa. I ir er temaet Submerged (nedsun-
ket), som handler om problemer knyttet til det som
skjer under vannoverflaten. For laget fra Nidarvoll
skole, resulterte dette i et prosjekt rettet mot bekjem-
pelse av lakselus.

Gjennom prosjektarbeid har elevene fitt en unik
mulighet til & jobbe tverrfaglig og utvikle kompe-
tanse i trid med lereplanens krav til dybdelering
og samfunnsengasjement. Samtidig har det blitt lagt
stor vekt pa samarbeid og kommunikasjon. Dette
gir elevene erfaringer som er nyttige bade faglig og
sosialt, samtidig som de leerer om teknologiens rolle i
alose virkelige samfunnsutfordringer.

Et prosjekt med fokus pa lakselus
For 4 finne losninger pa Submerged-temaet, startet
elevene med en grundig undersokelse av lakselus og



dens innvirkning pa villaks. Etter & ha sett pa eksister-
ende losninger for oppdrettslaks, bestemte elevene
seg for & fokusere pa hvordan man kan bekjempe
lakselus hos villaks. Denne problemstillingen er vik-
tig ettersom den ikke har blitt tilstrekkelig adressert i
forhold til villaks, til tross for at lakselus er et alvorlig
problem for laksens helse og bestandens overlevelse.

Elevene kom frem til at en skinsom og miljovennlig
metode for & fjerne lakselus kunne vere ved & bruke
laser, en teknologi som de hadde oppdaget som en
lovende losning. Denne tilnermingen ble videre
utviklet i samarbeid med eksperter fra blant annet
SeeSalmon, Havforskningsinstituttet og flere opp-
drettsanlegg.

Fra idé til prototyp

For & implementere laserteknologien, matte elevene
finne en mate & bruke den pa under vann. En idé som
oppsto var & bruke en undervannsrobot, utstyrt med
lasere som kunne folge etter villaks og fjerne lakse-
lus. Samarbeidet med Stingray, et selskap som ut-
vikler laserbaserte losninger for lakselusbekjempelse
i oppdrettsanlegg, samt Sintef Ocean og NTNU,
hjalp elevene til & forsta de tekniske utfordringene
og mulighetene med forskjellige typer undervanns-
roboter. Dette forte il at de valgte & utvikle en auto-
nom undervannsrobot (AUV), som kan navigere og
fjerne lakselus fra villaks ved hjelp av laser.

Konkurransereisen

Laget fra Nidarvoll SeaGma startet sin konkur-
ransereise med regionfinalen i Trondheim, hvor de
imponerte bade dommere og publikum. De vant
forsteplass for sin robotprogrammering og fremforte
sitt innovative prosjekt pa en mate som fanget alles
oppmerksomhet. Med sin AUV-idé ble de utnevnt til
Champions, og kvalifiserte seg videre til den Skandi-
naviske finalen.

I den Skandinaviske finalen ble teamet igjen karet
som Champions etter en stralende fremforing og en
vellykket demonstrasjon av sitt innovative prosjekt.
Denne prestasjonen sikret dem en plass i verdens-
finalen i Houston, Texas, som finner sted fra 16.til 19.

april 2025.

Veien videre: Verdensfinalen i sikte

Etter den Skandinaviske finalen har laget fortsatt sitt
samarbeid med ekspertpartnere for & videreutvikle
AUV-en. Den endelige versjonen av undervanns-
roboten er na utstyrt med flere trustere for naviga-
sjon, samt et kamera og lasere som kan identifisere

FIRST LEGO LEAGUE | &
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Trondheim

og fjerne lakselus fra villaks. Roboten er ogsa koblet
til et flytende fartoy som kan sende og motta data.
Dette gir elevene en praktisk og teknisk losning som
har potensiale til & bidra til beerekraftige losninger for
lakselusbekjempelse.

I tillegg til den tekniske utviklingen har elevene vart
aktive i & samle sponsorer og delta pa ulike aktiviteter
for 4 stotte deres reise til verdensfinalen. De har del-
tatt pé arrangementer som SmartSj(z)ZS, veert pé radio
og NRK Midtnytt, og de har fatt en plass pa TV2's
God Morgen Norge. Dette gir dem verdifull erfaring

r %

“For d
implementere
laserteknologien,
mdtte elevene
finne en mate

a bruke den pa

)
under vann.
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med kommunikasjon og nettverksbygging, samtidig
som de fremmer sitt engasjement for berekraftig

teknologi.

labforum.no

Analysetjenester, kurs og radgivning

« Nzringsmidler

« Vann

« Mikrobiologi

» Fiskehelse

» Hygiene

« Inneklima

- Milje

» Holdbarhetstester
= Renholdskontroll

Labforum bestarav

21 laboratorier spredt rundt

i hele Norge og vare medlemmer
tilbyr analysetjenester,

radgivningstjenester med mer. KOMPETANSE
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En lys fremtid for Nidarvoll SeaGma
Prosjektet til Nidarvoll SeaGma viser hvordan te-
knologi og innovasjon kan spille en sentral rolle i &
lose utfordringer i samfunnet. Gjennom deres arbeid
med & utvikle en AUV for & bekjempe lakselus, har
elevene vist bade teknisk dyktighet og samfunnsen-
gasjement. Deres reise mot verdensfinalen er en in-
spirerende paminnelse om hvordan ungdom kan
bidra med innovative losninger pa viktige globale
problemer.

I lopet av de kommende manedene vil laget fort-
sette & finpusse pa sitt prosjekt, og deres deltakelse
i verdensfinalen i Houston vil gi dem en plattform
for & vise frem sitt arbeid for et internasjonalt publi-
kum. Nidarvoll SeaGma er et stralende eksempel pa
hvordan ungdom kan gjore en forskjell, bade lokalt
og globalt.

Sjomatbedriftene onsker laget lykke til pa reisen mot
verdensfinalen, og vi ser frem til 4 hore mer om deres
spennende losninger pa lakselusbekjempelse! Kan-
skje kan dette vaere det banebrytende naringen leter
etter for & handtere lakselusproblemene i fremtiden?

7 FIAS

Leverandgr av
analysetjenester til
FIAS medlemmer

Norges starste
laboratorienettverk

SERVICE BEREDSKAP




AQUAFARM EQUIPMENT | %

AQUAFARM EQUIPMENT:
Fremtidens barekraftige oppdrettsanlegg

TEKST OG FOTO: AQUAFARM EQUIPMENT

Aquafarm Equipments merder skiller seg ut ved &
vare konstruert med en hardveggslosning av glass-
fiberarmert plast som gir 100 % romningssikkerhet
og beskytter fisken mot sykdom og parasitter. Van-
net hentes fra 20-40 meters dyp, der lakselus ikke
trives, noe som reduserer behovet for medikament-
ell behandling og sikrer bedre fiskevelferd. Systemet
har dobbeltbarrierer i vanninntak og -utlop, samt
overtrykk for a holde mikroorganismer ute, noe
som skaper et optimalt produksjonsmilje.

Tradisjonelt oppdrett medforer stress for fisken,
spesielt ved handtering og avlusing, noe som kan
fore til hoy dodelighet og redusert vekst. Aquafarm
Equipments system sikrer stabil vannkvalitet gjen-
nom kontinuerlig utskifting og UV-behandling,
noe som gir bedre vekstvilkar og reduserer behovet
for inngrep. Losningen kan handtere opptil én mil-
lion postsmolt per enhet, noe som gir mer effektiv
drift med lavere miljopavirkning.

Aquafarm Equipment har nylig signert en avtale

om et avansert anlegg i Rodehavet som skal pro-
dusere 20 000 tonn fisk over seks ar. Teknologien
vekker ogsa okende interesse i Norge, hvor oppdret-
tere ser etter baerekraftige alternativer for & handtere
utfordringer som lakselus, maneter og sykdommer.

En viktig faktor fremover er miljofleksibilitetsord-
ningen fra myndighetene, som kan gi insentiver for
teknologi med lavere utslipp og mindre miljopa-
virkning. Aquafarm Equipment haper dette vil gjore
det enda mer attraktivt for oppdrettere 4 investere i
lukkede systemer som sikrer bade okonomisk lonn-
somhet og barekraft.

For d optimalisere drift og ressursbruk har selskapet
utviklet en digital plattform som overvaker vann-

kvalitet, fiskevelferd og produksjonsforhold.

Med videre vekstplaner i Midtesten, Nord-Afrika
og Sorost-Asia setter Aquafarm Equipment en ny
standard for berekraftig havbruk og bidrar til et

nodvendig teknologisk skifte i neringen.

“Losningen

kan handtere
opptil én million
postsmolt per
enhet, noe som
gir mer effektiv
drift med

lavere miljo-

° . . Vi
pavzrknzng.
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Et lokalsamfunn med mange sma og mellomstore bedrifter, er et
lokalsamfunn som blomstrer. Arbeidsplasser skaper lys | vinduene,
leven i skolegardene og liv pa torget.

Vi skal bidra til at flere bedrifter lykkes i hele Midt-Norge. Derfor
har vi samilet vare bank- og regnskapstjenester der du er, slik at
vi kan tilby bedriften din radgivere med relevant kompetanse og
lokalkunnskap. Det handler om & bidra til kortere vei fra tanke til
handling, i bade sma og store veivalg.

Se hvordan vi sammen kan finne nye muligheter for bedriften din
pa smn.no/bedriftslpftet

SpareBank

SMN

Bank
Eiendom
Regnskap




Lokalitetstillatelser til akvakultur

- regulering ute av kontroll

TEKST: ADVOKAT (H) HALFDAN MELLBYE, SANDS ADVOKATFIRMA

Gode lokaliteter er en av de viktigste forutsetningene
for vellykket oppdrett i merdanlegg. I dagens situa-
sjon er det sarlig viktig — bade for oppdrettsnaringen
og samfunnet - at oppdretterne far mulighet til 4 ta i
bruk de beste lokalitetene og utnytte dem pa en god
mate. Det har betydning for en god produksjon og for
a redusere miljoeftektene. Pa de beste lokalitetene er
det mulig & drive med lave lusetall og lav dedelighet.
Det er derfor sveert uheldig at bade tildeling av nye
lokaliteter og utvidelse av eksisterende er regulert slik
at det i praksis er omtrent umulig for neringen & fa
tilgang til nye sjolokaliteter — uansett hvor velegnede
disse er.

Etter min oppfatning ma Regjering og Storting gjen-
nom Stortingsmeldingen om havbruk og behandlin-
gen av denne pa Stortinget gi klare signaler om en
enklere og mer forutsigbar handtering av lokalitets-
sakene. Det kan gjennomfores store forbedringer
innenfor de rettslige rammene som myndighetene i
dag har, men de overordnede politiske myndigheter
ma ta styringen pd denne prosessen.

Godkjenning av nye lokaliteter er i dag en drelang
prosess der oppdretterne ma legge ned store res-
surser uten at utfallet lar seg forutse og uten at det i
realiteten foreligger klagerett eller mulighet til 4 ga i
reell dialog med myndighetene under prosessen.
Utvidelse av lokaliteter kan naturlig nok behandles
noe enklere, men den generelle beskrivelsen av saks-
behandlingen stemmer ogsa her.

Prosessen med godkjenning av nye lokaliteter star-
ter med kommuneplanen. En akvakulturlokalitet
ma enten vere plassert i et omrade som er reservert
for akvakultur i kommuneplanens arealdel eller i et
omrade som er regulert til flere ulike bruksmater —
herunder akvakultur. @nsker man som oppdretter
a fa et nytt omrade regulert til akvakultur kan dette
vare en lang og usikker prosess i forhold til kom-
munen. Man ma forst fi kommunen til & foresla at
omradet tas inn i kommunens arealdel, sa skal det
gjennomfores en konsekvensvurdering og endeligen
politisk behandling i kommunestyret.

Neste trinn er soknad om lokalitetstillatelser fra fire
ulike myndigheter. Oppdretter ma fa utarbeidet
en omfattende miljodokumentasjon for soknaden
sendes inn. Man skulle tro at en slik omfattende
miljodokumentasjon bade gjorde det mulig for opp-
dretter & vite pa forhind at soknaden ble godkjent og
at soknadsbehandlingen kunne gjennomfores enkelt
og effektivt. Gjennom miljodokumentasjonen kan
man jo innhente all den informasjon man trenger for
d kunne forhiandsvurdere om en oppdrettslokalitet er
velegnet. Det er ogsa vedtatt en egen forskrift om be-
handling av lokalitetssoknader som legger til grunn
at det kun er en enkelt kontroll av den utarbeidete
dokumentasjonen som skal gjennomfores av de
ulike myndighetene. Hovedregelen i forskriften er at
myndighetene far maksimalt fire uker pa & foreta sine
vurderinger av om tillatelse skal gis.

Til tross for dette trenger myndighetene flere ar pa
a behandle en soknad om ny lokalitetstillatelse eller
utvidelse av eksisterende tillatelse. Serlig Statsfor-
valterne og Mattilsynet har de senere ar hatt en sveert

lang saksbehandlingstid.

I tillegg ender sveert mange saker med avslag, med
begrunnelser som ofte er diskutable bade pa juri-
disk og faglig grunnlag. Et eksempel er at Mattil-
synet etter sitt regelverk skal sjekke at oppdretteren
har utarbeidet et internkontrollsystem tilpasset den
enkelte lokalitet. Dette tolker Mattilsynet som en
adgang til 4 avsla soknad om lokalitetstillatelse fordi
sokeren har overskridelser av lusegrensene ved andre
lokaliteter de har i drift. Problemet er bade at dette
er tvilsomt ut fra regelverket og at det kan medfore
at oppdretterne far avslag pa soknader om & benytte
svart velegnede lokaliteter.

Slik tvilsom og urimelig forvaltningspraksis er det
selvsagt behov for 4 fa overprovet. Problemet er imid-
lertid at Mattilsynets klagesaksbehandling tar flere ar,
og for & fa en rettslig proving av avslagets gyldighet ma
man forst ha fullfort en klagesak. Oppdretterne ma
selvsagt finne andre losninger pa sine arealbehov enn &
vente i arevis pa en rettslig proving av urimelige vedtak.

ﬁ\
v
Advokat (H) Halfdan
Mellbye, SANDS

‘Onsker man
som oppdretter
i fd et nytt
omrdde regulert
til akvakultur
kan dette vaere en
lang og usikker

prosess.”

Les mer pa
fiskejuss.no
- Sands blogg
for fiskeri- og
havbruksjuss
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Bjorn Gillund til hoyre og Jacob Moe til venstre. Foto: Tom Lyso

En organisasjonskultur for

DYREVELFERD

Laksenzeringa satser tungt pa teknologisk utvikling. Men hvor endringsvillig
er neringa nar det gjelder d skape dpne organisasjonskulturer som jobber med
dyrevelferd. Fjgrfe-nzeringa har skapt gkt lgnnsomhet og bedret dyrevelferd ved
a styrke kompetanse og verdibasert ledelse i alle ledd, kanskje har vi noe a laere?

TEKST: BJJRN GILLUND, VETERINAR | PREVIWO

Det gar vel nesten ikke en dag uten at lakseopp-
drettsneringa blir utfordret om manglende dyrevel-
ferd og hoy dodelighet. Nylig fremlagte dyrevelferds-
melding fra regjeringen har bide gode intensjoner og
noen konkrete forslag til forbedring av velferden for

akvatiske dyr.

Neringa har lenge vert veldigklar over utfordringene
og investerer stort i ny teknologi for & redusere prob-
lemene. Det brukes ogsa mye penger pé forskning og
myndighetene forsoker 4 utvikle et ramme-verk for

en mer langsiktig barekraftig utvikling. Dette fordi
neringa, blir ansett som svert viktig for Norge, bade
i dag og i fremtiden. Dyrevelferdsmeldinga peker
blant annet pa en ambisjon om redusert dodelighet
ned til § % og bruk av bade «pisk> og «gulrot> for
4 na dette malet.

Mens laksenzringa sitt omdemme, er pa ett historisk
lavt niva, har ei anna matprodusentnaring dukket
opp i ny (fjer-)drakt, fjorfe-naringen. Kylling blir na
ansett som ett av det mest dyrevennlige og baerekraf-



tige dyreproduktene i Norge. Dette er imponerende
med tanke pa hvordan kylling-industrien ble sett pa
som en av «verstingene>, pa grunn av darlig dyre-
velferd, hoyt antibiotika-forbruk og pastander om
darlige arbeidsforhold hos ansatte. Na ser det ut som
fjorfe-naeringen, med Norsk Kylling i spissen, har lyk-
kes med en imponerende snuoperasjon, og bygget
en verdikjede, fra rugeri og fjos til bord, hvor dyre-
velferd og baerekraft er i sentrum. De har satset pa
en saktevoksende kylling-rase, hvor det okonomiske
tapet i saktere vekst er hentet inn ved lavere dode-
lighet, storre fileter og mere larkjott, grunnet bedre
helse og benbygning. Disse kyllingene kan vokse
videre uten & dra pi seg «folgeskader> av veksten
som den forrige rasen gjorde. Teknologiutvikling pa
slaktelinjen har bidratt til mere og bedre brystfilet og
mindre matsvinn. Bak suksessen og snuoperasjonen
ligger malrettet arbeid med organisasjonskultur, der
bade ledelse og den enkelte medarbeider setter kyl-
lingens behov og helse i sentrum, som de selv sier. De
har veterinzrer i ledelsen og jobber malrettet med
kompetanseheving og de samarbeider tett med sine
bonder som driver rugeriene og fjosene for a sikre
gode rutiner, apenhet og enhetlighet. De oppfyller na
kravene til ECC (European Chicken Commitment),
en streng standard for & sikre dyrevelferden til kylling
og far annerkjennelse for jobben av dyrevernorgani-

sasjoner.

Hva kan viilaksenaringen leere av det Norsk Kylling
har gjort? Vi har i dag en oppdrettslaks som vokser
fort, har redusert hjertehelse, darligere benbygning
og et darlig forsvarsverk mot sykdommer og stress.
Problemene finnes ikke bare i sjofasen, men ogsa i
ferskvannsfasen og lukkete systemer pa land slipper
heller ikke unna ulike helseutfordringer med darlig
dyrevelferd som resultat.

Siden produksjonen er sipass intensiv, og med et
stort antall individer involvert, blir konsekvensene

ofte store nar hendelser skjer. Mange hendelser
skjer ogsa pa nytt igjen, som bade indikerer darlig
risikostyring og mangel pa tiltak.

Mye av svaret i Norsk Kylling sin suksess ligger i kul-
turbygging, hvor kyllingens helse og velferd eri fokus
i hele verdikjeden. Det har ikke bare hjulpet dem i
hurtig klatring pA omdemmestigen, men ogsa bidratt
til mer forsvarlig og god okonomisk drift.

I utgangspunktet har laksen bedre forutsetninger
for & bli et enda mer berekraftig produkt enn kyl-
lingen. Na holder kyllingen pa og ta innersvingen pa
en «mett> lakseindustri. Det er derfor betimelig &
sporre om prioriteringen var nering har pany tekno-
logi og tiltak etter utsett i sjo tar for mye av ressursene,
ogat det gir utover jobben med 4 utvikle god grunn-
helse hos laksyngelen.

«Culture eats strategy for breakfast> er en mye brukt
frase som sier mye om viktigheten i 4 bygge gode
organisasjonskulturer. Har vi i var nering gjort nok
for a bygge en apen arbeidskultur som har iveren og
nysgjerrigheten til videreutvikling? Har vi stor nok
takhoyde for a dele det som ikke fungerer optimalt, og
jobber bedriftene med verdier i hele organisasjonen?
Har vi klart & etablere utviklende og tverrfaglige fiske-
helseteam som leter bak diagnosen og tenker fore-
bygging? Har vi klart & utvikle team som kan bruke
digitale verktoy for analyse og risikovurdering? Har
vi etablert styringssystemer som jobber med avvik og
evaluering for forbedring av produksjonsplaner? Har
vifornoyde roktere pa merdkanten som kan vaere apne
om forholdene der?

Det er pa tide a lage en god plan for fremtiden, om-
sette ord til handling og prioritere kunnskap om
oppdrettslaksens behov fra start og etablere en or-
ganisasjon som evner 4 sette ut kun friske og sterke
dyr i merdene pa sjoen.
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"Mye av svaret
i Norsk Kylling
sin suksess ligger
i kulturbygging,
hvor kyllingens
helse og velferd

er i fokus i hele
verdikjeden.”

"Har vi i vdr
nering gjort nok
for d bygge en
dpen arbeids-
kultur som

har iveren og
nysgjerrigheten
til vider-
utvikling?”
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Dekontaminering av Listeria monocytagenes ved

PROSESSERING AV ATLANTISK LAKS

TEKST:

SUNNIVA HOEL, ANITA NORDENG JAKOBSEN, JORGEN LERFALL - INSTITUTT FOR BIOTEKNOLOGI OG MATVITENSKAP, NTNU
BJ@RN TORE LUNESTAD, JULIA STORESUND - HAVFORSKNINGSINSTITUTTET
TARAN SKJERDAL - VETERINARINSTITUTTET
ROBERT WOLFF - SINTEF ALESUND

‘Antallet meldte
tilfeller av den

alvorlige
sykdommen
listeriose i Norge
gikk opp 2023
sammenlignet
med dret for, 0g
er det hoyeste
antallet som er
meldt pa ti dr.”

Qverst: Blodvann i
utblodningstank
(illustrasjonsbilde).
Foto: Sunniva Hoel,
NTNU.

Venstre: Pilotskala forsok
med sentrifugeseparering
og UV-C behandling av
kontaminert blodvann.
Foto: Robert Wolff,
SINTEF.

Hoyre: Fraksjoner av
blodvann: Lettfase etter
separering, ubehandlet
blodvann, og slamfase.
Foto: Sunniva Hoel,
NTNU.
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Forekomst av bakterien Listeria monocytogenes i pro-
duksjonsmiljo og i ferdig prosesserte produkter er
en kontinuerlig utfordring for Norsk laskeindustri.
Listeria er en bakterie som finnes naturlig i miljoet
og herfra kan den finne veien inn i prosessanleggene
og kontaminere sluttprodukter som sendes ut pa
markedet for konsum eller rastoft til videre foredling,
Antallet meldte tilfeller av den alvorlige sykdommen
listeriose i Norge gikk opp i 2023 sammenlignet med
aret for, og er det hoyeste antallet som er meldt pa ti
ar (1). Utbrudd med rokt fisk som matvare var med-
virkende arsak til det. Selv om alvorlige listeriosetil-
feller er relativt sjeldne, er dodeligheten hos de som
far sykdommen hele 20 %. Sykdommen for de som
overlever er ogsa sapass alvorlig at bakterien er i topp
S-gruppa over de man anser som den storste trussel-
en biade i Norge og Europa (2). Det er i all hovedsak
personer med pa forhand svekket helsetilstand som
far alvorlig listeriose. Tross alvorlighetsgraden av

sykdommen tillater lovverket opp mot 100 koloni-

dannende enheter (kde) L. monocytogenes per gram
i spiseklar mat som skal konsumeres av friske vokse.
Dette krever imidlertid at produsenten kan sann-
synliggjore at mengden ikke blir hoyere enn dette
i lopet av holdbarhetstiden selv om temperaturen i
kjoleskapet skulle vare opp mot 7 °C.

Det er altsa grunn til & holde Listeria borte fra mat,
og i de tilfellene den likevel er der, sorge for at den
formerer seg sa lite som mulig. Dette er tema i det
FHF-finansierte prosjektet DekoLaks — Dekontam-
inering og vekstkontroll av Listeria i lakseprodukter.
Her samarbeider forskere ved NTNU, SINTEF
Havforskningsinstituttet og Veterinzrinstituttet om
a teste ulike metoder for & drepe eller hemme veksten
av Listeria gjennom produksjonskjeden av Atlantisk
laks, fra utblodningstank til ferdig pakkede produkter,
og videre hvilken effekt slike tiltak kan ha pa risikoen
for & bli syk av Listeria. Ulike smitteveier for Listeria
inn i lakseslakterier er tidligere undersokt, men fort-
satt mangler kunnskap om effektive tiltak for & opp-
na kontroll med Listeria i hele produksjonskjeden.
Forekomst av Listeria i produksjonsmiljoet med til-
herende risiko for overforing til produkt er trolig noe
nzringen mad akseptere, men det er na okende inter-
esse for & kartlegge ulike dekontamineringsstrategier
for a oppna bedre kontroll med Listeria i sluttprodukt.

Er nullstilling av Listeria i
produksjonskjeden til laks realistisk?
Tilstedevarelse og etablering av Listeria i produksjons-
miljoet med krysskontaminering til rastoff er antatt
hovedarsak til at bakterien pavises i prosessert laks.
Nylige nasjonale og internasjonale smitteutbrudd
av listeriose med rokt fisk har satt fokus pa norsk ra-
stoff som smittekilde. I kjolvannet utbruddene er det
kommet frem at utbruddsstammene av bakterien
sannsynligvis har etablert seg og blitt bofaste i enkelte
anlegg, noe som tyder pa at produsentene ikke klarer
a nullstille utsyr i fabrikkene gjennom rutinemessig
vask- og desinfeksjon. Mangel pa effektive barrierer
for & hindre kontaminering fra miljo til laks som skal
spises med lite eller ingen varmebehandling har fort
til krav om fraveer av Listeria i norske lakseprodukter
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fra store eksportmottakere utenfor EU/EQS. Selv
om kontamineringsnivaet i rastoff og lakseprodukter
generelt er lavt, viser studier at Listeria vokser raskt ved
realistiske lagringsforhold og kan overskride grensen
i lovverket pa 100 kde Listeria per gram selv om esti-
mert startkonsentrasjon er mindre enn én Listeria-
bakterie per gram (3). I lopet av slakting og videre
prosessering av laks er det mange steg der bakterien
kan overleve eller vokse, og det er mange mulige
scenarier for krysskontaminering.

En mulig strategi for 4 oppna okt kontroll med Listeria
er & benytte barriereteknologi der potensialet ligger i
a kombinere ulike tiltak pa ulike steder i produksjons-
kjeden. Et overordnet kriterium for & innfore dekon-
taminerende tiltak pa laks langs produksjonslinjen
ma vare at kvaliteten pa det ferdige produktet ikke
pa noen mate pavirkes negativt. Alle metoder som
introduserer varme eller som kan etterlate rester av
kjemikalier pa rastoffet er dermed utelukket. Metoder

som er testet med dokumentert effekt mot Listeria i
andre matvaresektorer er blant annet bruk av UV-C
lys, hoyfrekvent pulserende lys (HPL), kald-plasma
indusert vann og is, ozonert vann og hydrogenper-
oksid (H,0,). Basert pa teknologikartlegging, sam-
taler med lakseprodusenter og erfaringer fra tidligere
prosjekt er hypotesen vdr at rensing av prosessvann
i forbindelse med prosessering av laks kan ha god
effekt med tanke pa & oppna indirekte dekontamin-
ering av fisk, som igjen kan redusere det mikrobielle
presset og potensielt nullstille fisken for videre bear-
beiding. Metodene som er utprovd i lab- og pilotskala-
forsok i DekoLaks er valgt pa bakgrunn av at de ikke
er uforholdsmessig teknisk krevende eller kostbare &
innfore, samt at de kan oppskaleres og tas i bruk av
prosessanlegg uavhengig av produksjonsomfang,
Folgelig er det to trinn i produksjonsprosessen som
peker seg ut som fornuftige mal for dekontaminer-
ing; prosessvann i utblodningstank og i buffer/kjole-
tank etter sloying (Figur 1).

Videreforedling

LISTERIA | &

"Tlopet av
slakting og videre
prosessering av
laks er det mange
steg der bakterien
kan overleve eller
vokse, og det er
mange mulige
scenarier for kryss-
kontaminering”

Figur 1: Generalisert
oversikt over produksjons-
kjeden til atlantisk laks
fra bronnbat/slaktebat

til sortering og pakking.
Leddene i kjeden varierer
mellom slakterier, og

om fisken blir levert
levende fra bronnbt eller
ferdig slaktet fra slaktebdt.
Prosessvann i utblod-
ningstank og kjoletank,
samt vakuumpakket
laksefilet har vert mal for
undersokte dekontamin-
eringstiltak i DekoLaks
(markert med rod kant).
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Venstre: Gjeller inspiseres
for fargeendring etter
hydrogenperokid-
behandling av prosessvann
i buffertank (her brukt
smolt i forsoket).

Hoyre: Skinn inspiseres
for visuelle endringer etter
tilsvarende hydrogen-
peroksid-behandling.
Foto: NTNU.

"En av
strategiene for
dekontaminering
av blodvann er
sentrifugering”
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Hvilke metoder finnes og er virksomme i
praksis?

Blodvann i utblodningstank har tradisjonelt vaert
pekt pa som et mulig reservoar for oppkonsentrering
og krysskontaminering av laks med Listeria som fol-
germed fisken inn i anlegget etter blogging (4). Blod-

vannet er rikt pa organisk materiale og tettheten av
fisk er hoy. I DekoLaks viser derimot nylige analyser
av blodvann fra et relativt stort lakseslakteri at kon-
tamineringsnivaet av Listeria i utblodningstanken er
lavt, og vekstpotensialet til de stammene av Listeria
som pavises i vannet synes a vare dérhg. Dette er
bade en darlig og en god nyhet. Den darlige er at det
det hele tatt pavises Listeria i blodvannet. Det viser at
bakterien er til stede tidlig i prosessen og dermed far
mer tid til & formere seg i fisken enn den ville ha fatt
om den kom inn senere. Den gode nyheten er den
lave konsentrasjonen og at bakterien ikke synes a
oppkonsentrere seg i selve blodvannet. Det betyr at
det ikke er si mange fisk som blir kontaminert sa tid-
lig i prosessen, noe som er adskillig bedre enn om en
stor andel av fisken hadde blitt tilfort store mengder
Listeria allerede i utblodningstanken.

En av strategiene for dekontaminering av blodvann
er sentrifugering. Ved & separere partikler i blodvan-
net fra vannfasen er malet & fjerne sa mange bakterier
som mulig ved sentrifugalkraft samtidig som det
oppnas en okning i blodvannets UV-transmittans,
noe som gjor det mer mottakelig for pifolgende
UV-C behandling. Vire pilotskala forsok med kon-
tinuerlig sentrifugering av kontaminert blodvann et-
terfulgt av UV-C-behandling av lettfasen viser at det
oppnas en betydelig reduksjon (97 % reduksjon) av
Listeria, samt andre bakterier i blodvannet. Fordel-
en med denne tilnzrmingen er at blodvannet kan

behandles i en sloyfe utenfor utblodningstanken og
sirkuleres tilbake uten negativ pavirkning pa fisken
som oppholder seg i utblodningstanken. Kapasiteten
til sentrifugeseparator, UV-C anlegg og oppsamling
av blodslam kan tilpasses det enkelte anleggs pro-
duksjonsvolum og eksisterende infrastruktur.

Det er likevel en skjonnssak om funn av lave konsen-
trasjoner i blodvann ber folges opp av dekontami-
neringstiltak eller ei. Det kan virke mot sin hensikt
hvis man ved 4 desinfisere blodvannet fjerner andre
mikrober som ogsa er i blodvannet, dersom disse
holder veksten av Listeria i sjakk. Dersom det skjer, er
det i sum bedre & bytte utblodningsvann ofte, holde
temperaturen pa fisken gjennom prosesseringen og
lagring sa lav som mulig og sette holdbarhetstiden sa
kort at Listeria ikke far anledning til 4 vokse til hoye
konsentrasjoner i fisken. Slike avveininger kan gjores
pa grunnlag av risikoanalyse basert pa vare forsok.
Svaret pa hva som er best & gjore kan bli forskjellig
for ulike anlegg,.

Siden forspkene i DekoLaks viser at laks kan bli
kontaminert i blodvannet, og man tar hoyde for at
en eventuell behandling av blodvannet ikke er 100 %
effektiv, er det videre undersokt om dekontaminer-
ing av laks i pifolgende steg som involverer holdetid
i prosessvann ytterligere kan redusere faren for at
sluttproduktet inneholder Listeria. Kjemisk dekon-
taminering av prosessvann i buffertank etter sloying
kan veere et alternativ eller supplement til blodvanns-
rensing. I DekoLaks er det utfort forsok med simul-
ert dekontaminering av vann og fisk i buffertank med
lave konsentrasjoner av hydrogenperoksid (H,0,)
og med ozon (O,) i opptil 30 min. Forsekene viser
at det er relativt enkelt & drepe Listeria som flyter fritt i
prosessvannet med kjemisk dekontaminering. Deri-
mot er det vanskeligere & drepe Listeria som er klistret
fast pa skinn eller i gjeller pa laks som ligger i buffer-
tanken. Resultatene viser at H,O, gir en betydelig
bedre dekontaminerende effekt enn O, pa overflaten
av laks, og konsentrasjoner <1 % H, O, gir ikke syn-
lige endringer i farge pa skinn eller gjeller. Fordelen
med 4 innfore dekontamineringstiltak som primaert
retter seg mot prosessvann er at behandlingen sann-
synligvis i liten grad vil pavirke sensoriske og fysio-
kjemiske egenskaper i sluttprodukt, og at tiltakene
trolig vil medfore mindre endringer i produksjonen
enn tiltak senere i verdikjeden.

Hvis dreping av Listeria ikke lar seg gjore,
kan man hindre dem i a vokse?

Utfordringen med 4 innfore dekontamineringstiltak
tidlig i prosessen, eksempelvis i utblodningstank eller



ibuffertank etter sloying, er faren for rekontaminering
med bofaste Listeria i senere prosesstrinn. Selvom en
tidlig nullstilling sannsynligvis vil ha en gunstig effekt
pa det totale kontamineringsnivaet i produksjonen,
er det viktig a ta hoyde for at selv svart lave konsen-
trasjoner av Listeria kan formere seg til sykdoms-
fremkallende mengder under gunstige betingelser.
Sporsmilet er da om innfering av tiltak for a nullstille
Listeria i fisk som kommer inn i lakseslakteriet vil ha
noen betydning for mattryggheten, eller om den ma
tas hand om senere i matkjeden? Uavhengig av hvor
i produksjonskjeden dekontaminering innfores ma
det alltid tas hoyde for at en nullstilling ikke er 100 %
effektiv, og risikoen for at gjenlevende Listeria kan
vokse ma derfor vurderes.

For & hindre vekst av Listeria i ferdig prosesserte pro-
dukter, slik som lakseloins, filet eller kaldrokt laks,
kan biokonservering ved bruk av melkesyrebakterier
innfores som en ekstra barriere. Levende melkesyre-
bakterier eller metabolitter som produseres av disse
bakeriene tilsettes produktet. Biokonservering er en
skansom metode, og melkesyrebakterier har vert
brukt til fermentering og konservering av mat i
hundrevis av ir, og de er ansett som trygge & bruke i
produksjon av mat (5).

Nar melkesyrebakteriene vokser i produktet, pro-
duserer de ulike antimikrobielle stoffer, som ulike
organiske syrer, peroksider, og/eller bakteriosiner
(antimikrobielle peptider) som kan hemme vekst
av Listeria. Biokonservering er mest utforsket for
kaldrokte lakseprodukter da denne produktkate-
gorien med sin karakteristiske royksmak er mindre
utsatt for eventuelle smaksmessige endringer etter
tilsats av levende melkesyrebakterier. I DekoLaks har
vi utforsket melkesyrebakterier som finnes naturlig
i laks (6) og tilsatt dem for & hemme vekst av

Referanser

Listeria-stammer som tidligere er isolert fra lakse-
slakterier. Det betyr at alle bakteriestammene som
er benyttet i forsokene er tilpasset de forholdene de
skal virke i. Et absolutt kriterium for valg av melke-
syrebakterier er at de tolererer de prosesserings- og
pakkebetingelser de utsettes for, og at de vokser godt
ved kjoleskaptemperatur (7). Forsok i DekoLaks har
bekreftet at tilsetting av melkesyrebakterier tilhoren-
de slekten Carnobacterium effektivt hemmer veksten
av L. monocytogenes i vakuum-pakket laksefilet, lagret
ved 4 °C i 16 dager uten paviste negative effekter pa
andre kvalitetsparametere. Pa navarende tidspunkt
finnes det fa kommersielt tilgjengelige melkesyre-
bakterier som er godkjent for bruk i lakseprodukter.
Dette skyldes ikke at de er uegnet eller utrygge a
bruke, men at biokonservering er mindre utforsket i
denne bransjen. Med tanke pa dokumentert Listeria-
hemmende effekt, fravaer av negativ pavirkning pa
sensorisk kvalitet, og status som trygg & bruke, bor
melkesyrebakterier for biokonservering av laksepro-
dukter i storre grad utproves.

DekoLaks-prosjektet har hatt en bred og utforskende
tilnerming til dekontaminering av Listeria i flere deler
av produksjonskjeden til laks. Prosjektet nermer seg
avslutning og erfaringer sa langt tilsier at en indirekte
dekontaminering av prosessvann kan vere egnet for
a redusere kontamineringsnivaet av Listeria tidlig i
prosessen. Videre er biokonservering av produkter
som er pakket for forlenget holdbarhet, bade ferskt
og mildt prosessert ved royking, en lovende ekstra
barriere for & hindre gjenvekst av Listeria i pro-
duktet. Dekontaminering skal aldri erstatte rutine-
messig vask, desinfeksjon og vedlikehold, men kan
potensielt gi okt kontroll med Listeria gjennom hele
produksjonsprosessen som igjen vil fore til okt mat-
trygghet og storre tillitt til neringen.
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tidspunkt
finnes det fa

kommersielt
tilgjengelige
melkesyre-
bakterier som

er godkjent

for bruk i
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RETT FRA ROGNA

Hovding sta statt!

TEKST: LARS BERG-HANSEN, GRUNDER AV NORSEAQUA OG DRIVER AV PODCASTEN «LARS OG EDGAR»

Siden du tar deg tid til a lese dette, har du trolig et
hjerte som banker for kysten og kystfolket. Da er vi to.

I 1910 sto statsbudsjettet for ca. 10 % av fastlands-
BNP, 12020 var de offentlige utgiftene 66 %.

Det betyr at ca. 2/3 av all verdiskaping ma ga gjen-
nom et enormt byrakrati for vi som borgere far det
tilbake gjennom tjenester. Problemet er at vi sloser
unodig i prosessen.

Jeg er stolt av sosialdemokratiet som har bygd
velferden ilandet, men pa et punkt bikker det over og
blir for mye av det gode.

Intensjonene er gode. Problemet er at vi snubler i de
gode intensjonene, og ting stopper opp. Altfor mange
kloke hoder gar bort i & navigere i regelverk og flytte
papir, i stedet for & skape verdier og bidra til felles-
skapet.

Jeg tror pi demokratiet. Et opplyst demokrati. Derfor
er det viktig at vi er modige og ter a snakke om de
ubehagelige tingene som vi virkelig bryr oss om, som
innvandring, formueskatt, kjonnslere i barnehage og
skole, tro og filosoft. Om lag 4 av 10 mellom 25-35 ar
tor ikke si hva de mener i frykt for 4 bli straffet sosialt.
Hvis vi ikke tor & snakke om disse tingene, skyver vi
beslutningene til eksperter og de som roper hoyest.

Derfor over jeg pa  skille folk og sak, men tar meg
selv i 4 like best & prate med de som er enige med
meg, i stedet for a ga innien dialog for a prove a forsta
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hvorfor den andre mener det han mener, fremfor a
forsoke a overbevise.

Gandhi sier: «Veer den forandringen du vil se i
verden.» Det er alltid lettere & prate om hva man ber
gjore i stedet for a gjore det.

Derfor er jeg sa stolt over a vare en del av kystflok-
ken, som har de «gamle> kjerneverdiene som tillit,
medmenneskelighet og handlekraft som en del av

ryggraden.

I Bindalen, der vi bor, tar vi grep. Lokalbutikken er
dognapen og laner gratis ut stillasje, lift og annet ut-
styr de kan dele med bygda. Pa gamleskolen har vi
«Byttikken>, der man kan bytte kleer. Hver maned
samles vi for en felles middag til kostpris, laget pa
dugnad. Unge som gamle. Nokkelen star i bilen, og
huset er ikke last. Her velger vi 4 stole pa hverandre.

Til slutt vil jeg be om velvilje og tips. Jeg er nettopp
valgt som leder i det lokale fiskemottaket, som drives
pa dugnad for vare lokale fiskere. I dag ma man gjore
seg til halvkjeltring og presse en fisker for 4 fa tak i
fisk. Jeg vil sla et slag for & gjore fisken tilgjengelig
for folket. Mer fisk i stedet for fastfood. Rimelig fisk,
rett fra havet, uten alle leddene imellom. Fiskerne
ser morkt pa & administrere papirarbeid og god-
kjenninger for kaisalg. Jeg ber derfor om velvilje fra
byrikrati og kjepmenn for & finne enkle, gode los-
ninger for kystfolket. Gilyd, er du snill.

Amen

Lars Berg-Hansen,

gift snart trebarnsfar <3
91388329
Lars.berghansen@
outlook.com

"Mer fisk i stedet
for fastfood.
Rimelig fisk,

reft fra havet,
uten alle leddene
imellom.”

Har du sterke meninger? | denne spalten kan du ogsa fa gi utlgp for dine synspunkter pd aktuelle saker for
sjgmatnaeringa. Ta kontakt med redaksjonen pd: post@sjomatbedriftene.no
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PRODUSENTANSVAR
for oppdrettsnering og fiskeutstyr

Alle som setter fiskeriutstyr eller utstyr til oppdrettsnaeringen
inneholdende plast pa det norske markedet, skal dekke kostnadene
ved innsamling og gjenvinning. Avfallskostnaden skal, i det foresldtte
produsentansvaret, betales ved kjgp av produktet, noe som betyr
at kostnaden “forsvinner” ved avhending av kassert utstyr.

"Et godt
prinsipp er at
alle rydder opp

efter seg selv.”
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TEKST: GURO KJ@RSVIK HUSBY, KOMMERSIELL DIREKT@R, NORSIRK. BILDER: NORSIRK

Produsentansvaret for fiske- og oppdrettsnaring
er en konsekvens av EUs engangsplastdirektiv. Det
norske Miljodirektoratet forventer at innforing
av dette produsentansvaret kommer til & redusere
forsopling og mikroplast i havet, og planlegger
ikrafttreden av regelverket i lopet av 2025.

Dette forskriftsforslaget gjennomforer bestemmelser om
utvidet produsentansvar for fiskeutstyr som inneholder
plast fra fiskeri, fritidsfiske og akvakultur i EUs direktiv
om plastprodukter (EU 2019/904).

Formalet med produsentansvaret er a forebygge og redu-
sere miljopavirkningen fra produktene, herunder redusere
og forebygge forsopling og spredning av mikroplast, samt
bidra til en sirkuler okonomi.

(fra Miljodirektoratets heringsnotat)

() NORSIRK

Bygger pa samme prinsipp som andre
produsentansvar

Det nye produsentansvaret fungerer pé samme
mate som tidligere innforte produsentansvar, og
bygger pa forurenser-betaler-prinsippet. En bedrift
som setter oppdretts- og/eller fiskeutstyr innehol-
dende plast pa det norske markedet, har ansvar for
handtering av produktene nar disse blir avfall. Det
er i dag produsentansvar i Norge pa flere omrader,
blant annet elektriske produkter, dekk, alle typer
emballasje, batterier osv.

Bransjen positiv
Sjomatbedriftene er positive til produsentansvar for
oppdrettsnaring og fiskeutstyr.

— Sjomatbedriftene erkjenner at de nye bestem-
melsene er noe vi ma forholde oss til om vi vil eller
ikke. Det handler nd om 4 finne best mulige og kost-
nadseffektive losninger for sjomatnaeringen, sier ad-
ministrerende direktor i Sjomatbedriftene, Robert
Eriksson. han fortsetter. - Et godt prinsipp er at alle
rydder opp etter segselv. Det er avgjorende at neerin-
gen bidrariatasin del avansvaret. Visom bransje er
ikke tjent med a forsople virt eget neringsgrunnlag.
Vi trenger derfor et tydelig regelverk som er lett 4
etterleve og praktisere. Vi som naring har derfor be-
hov for samarbeid med eksterne som kan pita seg
produsentansvaret, papeker Eriksson.

Produsentene skal sgrge for innsamling

Forskriftsforslaget inneholder krav til produsen-
tene om & sorge for separat innsamling av kassert
fiskeutstyr som inneholder plast. Det betyr at pro-



Nytt regelverk:

Produsenter av not og tral ma na ta kostnadene
forinnsamling og gjenvinning av disse.

dusentene selv skal sorge for at system for separat
innsamling er tilgjengelige i tilstrekkelig omfang i
de geografiske omradene produktene blir brukt.

Produsentansvarsselskap

For & lose produsentansvaret ma det etableres pro-
dusentansvarsselskap, som skal godkjennes av Miljo-
direktoratet. Produsentansvarselskapet skal ivareta
pliktene pa vegne av produsentene, og serger for
innsamling, gjenvinning og rapportering til myn-

dighetene.

Norsirk, som i dag allerede er myndighetsgodkjent
for 10+ produsentansvar, og har levert sine tjenester
iover 25 ar, er allerede i god dialog med bransjen og
med direktoratet, for & sikre et regelverk som ivare-
tar bade formalet med det nye produsentansvaret,
men ogsd ivaretar produsentene sine ansvarsom-
rader. Samarbeidet som nd er i gang med Sjomat-
bedriftene og NCMT, som er klyngen for plast og
kompositt-industrien, gjor Norsirk bedre i stand til
bygge en best mulig og rettferdig produsentansvars-
ordning for oppdrettsnaringen og fiskeri.

— Vi er godt kjente med norsk og europeisk pro-

: :

PRODUSENTA@AR ‘

dusentansvarslovgivning, sier Stig Ervik, administ-
rerende direktor i Norsirk. Han kommenterer at

utkastet til forskriften kun er et rammeverk, og viser
til at dette ogsa understrekes av Miljodirektoratet.
— Vi tror det viktigste nd er implementering av pro-
dusentansvaret, sa far rammeverket fa mer kjott pa
seg etter hvert, sier Ervik.

Ervik ser frem til at dette produsentansvaret kom-
mer. — Bade med tanke pa ressursene som bor utnyt-
tes bedre i et sirkulerokonomisk perspektiv, men
ogsa sett ut fra et forsoplingsperspektiv er det vik-
tig at dette kommer pa plass. Ervik papeker at som
froyvaering vet han godt hva det er snakk om nar det
gjelder forsopling fra fiskeri og havbruksnaringen,
og mener derfor det er pa hoy tid at produsentan-
svaret kommer pa plass.

Er du bergrt av det nye lovverket?

NORSIRK, NCMT og Sjematbedriftene kommer
med mer informasjon sa snart det er nytt & melde
fra Miljodirektoratet. | mellomtiden oppfordres alle
som har sporsmal om det nye produsentansvaret til
4 kontakte de aktuelle aktorene for mer informa-

sjon.

“Vi tror det
viktigste nd er
implementering
av produsent-
ansvaret, s far
rammeverket fd
mer kjott pd seg
etter hvert.”
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Den beste og mest effektive markedsplass
for pelagisk rastoff

deg nppdater‘t om de wktlgste sakene
innen denne naeringen.

Send e-post til Besgk var nettside
Post@sjomatbedriftene.no www.sjomatbedriftene.no

NORSK S|@MAT
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Grillet steinbit, grillede grannsaker
& krakebollesaus

Oppskriften er laget av Espen Ramnestedt pa Restaurant Smak i Tromsg.

Ingredienser:

600 g steinbit

2 pak choi

4 delikatesselok
Syltet lok

Krdkebollesaus

Vinreduksjon:

2 dl hvitvin

1/2 dl hvitvinseddik

2 sjalottlok

Finkuttet sjalottlok, vin og eddik
kokes til 1/2 dl gjenstar.

250 g usaltet smeor i terninger
2 ss mikset krakebollerogn

SMAK AV
KYSTEN

Framgangsmate:

Del steinbiten i 4 like stykker. Tork fisken godt, krydre med salt og
pensle med litt naturell olje. Grill pa varm grill ca. 3 minutter pa hver side.

Del pak choii to pa langs, pensle medlitt olje pa snittsiden og grill den
pavarm grill med snittflaten ned i 2-3 minutter, snu den og grill I minutt
pa baksiden. Krydre med litt salt og ferskpresset sitronsaft.

Delikatesseloken kokes i lettsaltet vann i 1 minutt. Ha den sa rett i
isvann. Del den kalde loken i 2 og grill pa varm grill med snittflaten ned
i 2-3 minutter.

Anrett som pa bildet eller etter eget onske.

Krdkebollesaus

Varm opp 1 ss vinreduksjon, reduser temperaturen til 1 og pisk inn
smeor litt og litt til alt smoret er pisket inn. Smak til med salt.
Holdes varm pa ca. 60 °C

Jeg pleier a bruke krikebolle fra var lokale leverander Ecofang

pa menyen.
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PRISKAMPANIJE PA FISK
ga betydelig salgseffekt for dagligvarekjedene

I januar kuttet dagligvarekjedene Extra og Kiwi prisene pa fisk i sine butikker.
Det lgftet salget betraktelig.




PRISKAMPANJE PA FISK | &

| drets farste mdned kunne Coops medlemmer kjgpe all fisk med 20 prosent
avslag hos dagligvarekjeden Extra. Kampanjen gikk bedre enn de hadde forventet.

Kampanjen har pavirket forbrukernes
vaher

— Det har vart en markant okning i andelen fisk
pa middagstallerkenen. Kampanjen okte ikke bare
salgstallet, men pavirket ogsa forbrukernes vaner.
Folk har rett og slett endret protein pa tallerkenen,
sier markedssjef i Extra, Ingrid Sanfelt Hansen.

Ogsa konkurrenten Kiwi merket at det ga en effekt
a senke prisene pa fisk i januar. Totalt rapporterer de
om en vekst pa 54 prosent i antall solgte enheter fersk
fisk og en vekst pa hele 249 prosent for filet av laks og

orret sammenlignet med samme maned i fjor.

Kiwi: - Stor effekt a kutte prisen

— Vi er overbevist om at pris er det mest effektive
virkemiddelet vi har for & oke konsumet av fisk
og ser stor effekt nar vi kutter prisen. Vi er veldig
fornoyde med mottakelsen og starten pa aret, og
gleder oss til a selge masse fisk i 2025, sier kategori-
sjef Henriette Gran Nyhus i Kiwi.

- Nordmenn vil spise mer fisk
Manager Norge i Norges sjomatrad, Agnete Bell,
er svart begeistret for salgsutviklingen hos de to

dagligvarekjedene.

— 1 Godfisk.no jobber vi hver dag for & inspirere
nordmenn til & velge sjomat enda oftere. I dette ar-
beidet er vi avhengig av 4 spille pa lag med alt fra
neringsaktorer til dagligvarehandelen. De gode
salgsresultatene til Kiwi og Extra i januar viser at
nordmenn onsker & spise mer fisk og at inspirasjon,
reklame og pris har en pavirkning pa matvalgene
deres, forklarer Agnete Bell.

Extra: - Slike kampanjer fungerer

Hos Extra sto fisk og sjomat for 20 prosent av protein-
salget i butikk i januar, mot 15 prosent i januar aret
for, noe som er en okning pa formidable 33 prosent.

— Under kampanjen hadde vi en dobling av salget
i gjennomsnitt og okte var volumandel i markedet
med nesten 7 prosent. Vi er veldig fornoyde med
resultatet, og det er tydelig at slike kampanjer fun-
gerer, forteller leder for strategi, konsept og kategori
i Extra, Ole Forre Skogsto.

TEKST: NORGES SJZMATRAD

Stor vekst for fryste fiskeprodukter
Kiwi kickstartet aret med priskutt pa over 100 sun-
nere varer i en rekke kategorier, blant annet sjomat.

— Priskuttet varte i fem uker, slik at kundene skulle
fa mulighet til 4 etablere sunnere vaner. Det ble tatt
godt imot av bade kunder og medarbeidere, og to-
talt okte salget av de sunnere varene med 93 prosent
i kampanjeperioden, sier Nyhus.

Kiwi opplevde spesielt stor vekst for fryste fiske-
produkter. Torskeloins 500 gram fra Fiskemannen
hadde en okning pa 70 prosent, mens sprobakte
fiskefileter fra Findus hadde en vekst pa hele 719
prosent.

Hos Extra var det Lofoten Hjertekaker som hadde
hoyest salgsokning i kilo med hele 15 tonn, etter-
fulgt av Findus Kystens Fiskegrateng hvor de totalt
solgte 14,7 tonn.

Extra rettet seg mot barnefamilier

Extra hadde et klart formal for sin kampanje: De
onsket 4 sette sokelys pa fisk som kategori, og rette
seg mot barnefamilier.

— Pris er den storste barrieren pa hvorfor man
ikke spiser fisk oftere. Det var derfor kjempeviktig
for oss  ha med pris i kampanjen, samtidig er det
vanskelig 4 fange oppmerksomheten til folk, sa det
kreative spiller selvsagt en stor rolle, forteller Ingrid
Sanfelt Hansen.

Kampanjen brukte omvendt psykologi som salgs-
punkt og lekte seg med at ungene ikke liker fisk for

afa dem til & spise mer.

Topper reklamebgrsen i januar

— Kampanjen har blitt tatt kjempegodtimot, det har
vart over all forventning. Hele organisasjonen har
vart med pa  bidra til suksessen, og vi er alle veldig
stolte over resultatet, avslutter Sanfelt Hansen.

Ifolge bransjemagasinet «Kampanje» topper Extra
reklameborsen i januar med sin fiskekampanje.

Agete Bell, Manager
Norge, Norges sjomatrad

"De gode
salgsresultatene
til Kiwi og Extra
| januar viser
at nordmenn
onsker d spise
mer fisk og at
inspirasjon,
reklame og
pris har en
pavirkning pd
matvalgene
deres.”

NORSK S)J@MAT 2-2025 53



www.sKipsdrift.no

MARITIME : ]|
MANAGEMENT

Tilbud til FIAS medlemmer

FleetManager
Vedlikeholdssystem og styringssystem for skip
(for FIAS medlemmer).

Integrerte funksjoner

Inkluderer relevante funksjoner for styrings- og vedlikeholdssystem som

beskrevet under. Andre funksjoner kan utvikles som tilvalg

- Vedlikeholdssystem

- Sjekklister og rapporteringsmoduler

- Avvikssystem

. Dokumentkontroll

- Qvelsesoversikt og rapportering

- Elektroniske risikoanalyser og rsaksanalyse

. Sertifikatoversikt

- Mannskapssertifikater og hviletidsskjema

- Annet: Voyage plan, yardlist, ISPS, MLC, crewchange,
IMO crewlist, Noon reporting, sikkerhetsmoter og
arbeidstillatelse.

Tilgjengelig som tilvalg:
Integrert funksjon for [HM vedlikehold (Hazardous Materials)
og rapportering av EU MRV (ta kontakt for pris).

Dekkende for flere skipsstgrrelser
Godt egnet for bade sma og mellomstore skip

Dekkende for skip bade over og under SO0GT (ISM/ Ikke ISM).

Maritime Management AS kan supplere med faglige konsulent-
tienester til fast lav timepris og oppfelging av status etter behov.

Har ogsa Document of Compliance for norsk flagg.

Kostnader

Designet for enkelhet og for kostnadseffektivitet

- Fast rimelig manedspris for FIAS medlemmer:
- 500 NOK per skip under 300 GT
- 700 NOK per skip mellom 300-500 GT
-950 NOK per skip storre enn 500 GT

- Gratis provetid pa 3 maneder

- Fleksibelt. Kan kjope enkeltmoduler.

- Faste lave timepriser pa faglig assistanse.

Kontaktdetaljer
Kontakt oss for & sette opp konto.

Telefon: +47 479 76 794 | info@marman.no | wwwmarman.no | wwwiskipsdrift.no

- Vihjelper deg a sette seil mot en smartere fremtid!
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Innkjop

Kostnadsbesparende webportal for
systematisering av innkjgp (for FIAS medlemmer
- inkluderer FIAS leverandgrer).

Integrerte funksjoner

Inkluderer flere funksjoner

Systemet inkluderer:

- O-nummerering av innkjop.

- Systematiserer leverandorer og rabattavtaler
(FIAS leverandorer og andre).

- Administrasjonsmodul med innkjopsmatrise.

- Lavbrukerterskel (tilrettelagt for at mannskap gjor jobben
om bord).

- Selskapsspesifikke leveranderer kan legges til.

- Budsjettoversikt.

- Velgleverandorer der skipet er.

- Sender PO eller foresporsel om tilbud direkte fra systemet.

Tilvalg:
Integrert funksjon for vedlikehold av IHM manualer
(Hazardous Materials).

Erstatter innkjgpsavdeling

Beregnet pa mindre bedrifter uten innkjopsavdeling

Systemet reduserer behov for innkjopsavdeling, eller kan
supplere eksisterende innkjopsavdeling.

Kostnadsreduserende
Designet for enkelhet og for d redusere kostnader
- Reduserer kostnader gjennom bruk av faste leveranderer
med rabattavtaler.
- Fast rimelig manedspris for FIAS medlemmer:
-400 NOK per skip under 500 GT
- 600 NOK per skip over 500 GT
-950 NOK per bedrift (landbasert industri).
- Gratis provetid pa 3 mineder

SKIPS
DRIFT

-.NO: —
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AVONOVA - fordelsavtale for
FIAS-medlemmer

Avonova og FIAS har sammen forhandlet frem en gunstig rabattavtale
pad produktet Avonova Assist.

Dette er den perfekte losningen for sma og mellomstore bedrif-
ter, som gjor det mulig for arbeidsgivere & holde seg godt innen-
for HMS-regelverket og skape et godt arbeidsmiljo med friske,
fornoyde ansatte.

Du far enkomplettlosning for HMS, en offentlig godkjent bedrifts-
helsetjeneste og aktiv radgivning til en forutsigbar pris.

Mer enn bare HMS

Avonova hjelper deg med 4 fa full kontroll pa lover og regler, men
ogsd med a skape lojalitet, stolthet, kultur og vaere en profesjonell
arbeidsgiver.

- Mer attraktiv arbeidsgiver

- Okt produktivitet

- Full kontroll pa lover og regler
. Friske 0g motiverte ansatte

Fordelsavtale for FIAS-medlemmer
Med denne losningen far dere oppfylt alle lovkrav om & vere

tilknyttet en offentlig godkjent bedriftshelsetjeneste.

De har skreddersydd en totallosning for dere som onsker a imote-
komme deres HMS-lovkrav pa en god og effektiv mate.

Du far 30 % rabatt pa ordinzre priser!

Avonova Assist - en komplett lgsning

o All bedriftselsetjeneste pa ett sted
Avonova leverer godkjent bedriftshelsetjeneste til bedrifter
ialle bransjer.

« Helsetjenester til dine ansatte

Fa hjelp til 4 ta vare pa den storste el
suksessfaktoren for bedriften din 8 e ’
— dine ansatte. = &

« Faglig stotte i lederrollen
Hev kompetansen hos bedriftens
ledere, og fa hjelp og personlig

radgivning nar du trenger det.

« Lavere sykefraveer
Avonova hjelper deg med 4 finne arsakene til sykefravar

i din bedrift — sa du kan senke det med varig effekt.

Ivareta dine ansattes helse - enkelt og helhetlig
,gx T ™ Ee

I dag handler helse om 4 se hele
mennesket. Med Avonova Assist
far bade dine ansatte og deres
husstander rask og enkel tilgang
til et bredt spekter av helsetjenes-
ter.

Fra videokonsultasjoner ~med

lege og psykolog til okonomisk

radgivning og parterapi — Avo- RS T
nova hjelper dine ansatte med a dag 6 g f.:rmhm
holde seg friske, bade pa jobb og et Do &

hjemme.

Les mer i deres brosjyre:

https://issuu.com/avonova/docs/avonova_assist_kunder?fr=xKAE9 zUINQ

Kontaktinfo

For foresporsler eller mer informasjon kan du ta kontakt
med kundeansvarlig:

Samuel Solvang

Mail: samuel.solvang@avonova.no

Telefon: +47 48 8429 81

avonova

www.avonova.no
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Eget FIAS-kull varen 2025

I mai 2024 lanserte Eurofins Food & Feed Testing Mattrygghetsskolen,
et unikt utdanningstilbud for alle ansatte i neeringsmiddelindustiren. | samarbeid
med FIAS settes det nd opp et parallelt kursprogram rettet mot fiskeindustrien.
Mattrygghetsskolen er Norges farste eksterne utdanningstilbud som kvalifiserer
kandidater til stillinger innen kvalitetsarbeid og mattrygghet.

Malgruppe

Programmet er spesielt utformet
for virksomheter som ensker a
investere i egne ansattes utvikling
for & styrke virksomhetens matt-
rygghet. Ved & delta i dette pro-

grammet, fir medarbeiderne en

unik mulighet til & tilegne seg
bade praktiske ferdigheter og formell kompetanse som er direkte
relevant for deres daglige arbeid innen kvalitets- ledelse.

Programmet er aktuelt for deg som onsker deg eller allerede inne-
har en stilling som kvalitetsmedarbeider, kvalitetskoordinator eller
kvalitetsleder med ambisjoner om en karriere innen kvalitetsledelse.

Virksomheter, som onsker & utvikle egne medarbeidere til denne
typen stillinger, kan gjennom dette utdanningstilbudet pa en en-
kel mate gi disse en praktisk og formell utdannelse som er spesielt
tilpasset behovet.

Programmet passer for alle som onsker  jobbe med kontinuerlig
forbedring og bidra til & styrke virksomhetens mattrygghet. Det vil
veere et stort fortrinn & ha vitnemal fra Mattrygghetsskolen pa din CV'!

Pamelding: eurofins.no/MTS/FIAS
TIf: +47 480 66 771
foodconsulting@ftn.eurofins.com

<& eurofins

FIAS tilbyr e-laeringskurs til sine bedrifter

Opplzering av ansatte er viktig for alle bedrifter som hdndterer sigmatprodukter.
| dag skal alle ansatte, nyansatte og ferievikarer ha en slik opplaering og denne skal
kunne dokumenteres i henhold til ulike kvalitetsstandarder. Utvikling av teknologi for
sjgmatforedling er stadig i utvikling og dette stiller krav til alle som skal jobbe i
sigmatindustrien. Fd feil, smart jobbing og gode holdninger er god gkonomil!
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Formal

Kurset, Hygiene og trygg matproduksjon,
gir en grundig gjennomgang av grunnforut-
setningene som kreves for 4 sikre trygg mat
i bedriften. Dette e-leringskurset vil kunne
tilbys pa flere sprak etter behov og vil vare
tilpasset sjomat-bransjen.

Formalet med kurset er & gi deltakeren en
god forstielse av viktige grunnforutsetnin-
ger og hvilken risiko som er knyttet til disse.

Dokumentert opplaering:

Ved bestitt e-leringskurs, vil deltageren
kunne laste ned kursbevis som kan benyttes
som dokumentasjon for bedriftens intern-
kontroll.

Kontakt FIAS:
post@fiasinnkjop.no
Frode Kvamstad
Mobil: 970 43 974

@) FIAS
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Tryggere for oppdretterne:
Lingalaks satser pa @y-Vind Survive

Arbeid pd merdkanten medfarer hgy risiko. Skulle du vaere uheldig d ramle i sjgen,
er det sma marginer som skiller mellom liv og dad. Riktig arbeidsbekledning
kan veere en avgjgrende faktor.

Som en del av en storre sikkerhetsstrategi, har oppdrettsselskapet
Lingalaks tatt i bruk dressen @y-Vind Survive som arbeidsuniform
for samtlige ansatte.

«lkke pa min vakt - alle skal trygt hjem»

Lingalaks er en hjornesteinsbedrift i Hardanger med 11 lokaliteter.
Sikkerheten til de ansatte har alltid statt sentralt.

— Vi skal vaere en av de forste som tar i bruk et hjelpemiddel som
bidrar til okt sikkerhet, forteller Morten Laupsa Borge, produks-
jonsleder i Lingalaks.

— Loftet og mottoet vart er «ikke pa min vakt — alle skal trygt
hjem>. De nye arbeidsdressene sorger for at det er storre sannsyn-

lighet for at alle ansatte kommer seg trygt hjem fra jobb, og at loftet
blir innfridd.

Testet i sjgen - valgt av de ansatte

For Lingalaks bestemte seg for a kjope arbeidsdressene til alle
ansatte, fikk de levert 10 dresser for testing,.

— De ansatte fikk prove dressen bade i sjoen og under daglig arbeid.
Etter grundige vurderinger og positive tilbakemeldinger, bestemte
vi oss for & innfore dressen som standardbekledning gjennom
hest- og vintersesongen, forteller Morten.

FIAS - Fiskerinzeringens Innkjopsselskap AS

Totalt ble det kjopt inn 139 dresser, slik at alle ansatte, inkludert
vikarer, innleide og besokende, er sikret samme beskyttelse.

— Dressene gir oss en helt annen trygghet pa jobb enn tidligere. Vi
vet at vi har mer tid til & komme oss til sikkerhet hvis uhellet forst
er ute. Det betyr ikke at vi tar unodige risikoer; vi forholder oss til
standard risikovurdering nar det for eksempel er skikkelig darlig
ver, sier Morten.

En del av en stgrre HMS-strategi

— Vi onsker  stotte opp om Sjofartsdirektoratets nullvisjon for al-
vorlige ulykker pa sjoen. Arbeidsdressen er et virkningsfullt tiltak
for & redusere risikoen for drukning, dersom vare ansatte faller i
sjoen, forteller Morten, og legger til:

— T tillegg til arbeidsdressene har vi blant annet innfort kamerat-
sjekk, der kolleger kontrollerer hverandres utstyr for arbeidsdagen
starter. Vi opplever at dette bidrar til okt bevissthet og riktig bruk
av sikkerhetsutstyret.

Mener @y-Vind Survive er et viktig initiativ

Arbeidsdressen fra Hansen Protection er utviklet etter en idé av

Torbjern Johnsen, leder for fiskeri og havbruk i Ahlsell.

—Viser pa utviklingen av @y-Vind som et sveert positivt initiativ for
okt sikkerhet i oppdrettsnaeringen. Det er viktig at markedsledere
som Ahlsell gar i bresjen og utvikler produkter som forbedrer ar-
beidsforholdene pa sjoen, sier Morten, for han avslutter:

— Arbeidsdressen er en viktig del av vart langsiktige HMS-arbeid.
Vi ser pa innkjopet som en investering i de ansattes trygghet — og

en rimelig livsforsikring.
ahisell

wwwahlsell.no

Alle sipmatbedriftene i Norge kan bli aksjonzer i FIAS, som forhandler innkjgpsavtaler pd vegne av aksjonaerene.
| dag er det vel 4000 bedrifter som kan handle gjennom avtalene.

For mer informasjon: www.fiasinnkjop.no

FIASNYTT er en informasjonsplass for samarbeidspartnerene til FIAS

@) FIAS
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OMSETNING AV ALLE TYPER HVITFISK

TELEFON: 70114545
MAIL: post@marinesales.no

Torungen
Sjemat

L=

=

FERDIGMAT AS « Holmen 6, 4842 ARENDAL
TIf 37 01 51 66 * Epost: post@torungen.no ¢ www.torungen.no

TILSETNINGSSTOFFER

X Norion Bank

Bedriftskreditter og fakturakjgp

God erfaring innen sjgmatnaeringen.

www.norionbank.no

Leverander av krydder, tilsetningsstoffer
og emballasje til fiskeindustrien.
Gode ravarer fortiener ABC-produkter.

AR
W Il -
Arne B. Comeliussen AS

TIf: +47 22 88 46 00
www.abcorneliussen.no

stens ledende
‘d')dvokatﬁrma

Oslo | Bergen | Stavanger | Trondheim
Tromsg | Alesund | Tensberg

SpareBank

SMN

Vi har erfaring og kompetanse
innen sjgmatnaeringen.

www.smn.no

Revisjon Radgivning Advokattjenester

KPMG.no | TIf.: +47 99 21 67 96

« Krydder

« Marinader "
« Gourmet

« Dressinger .; k
« Kryddersmor h HR&

« Oljer & eddik il

Vi leverer trygg mat av god kvalitet

ENGEB,RETSEN AS

TIf +47 63966640
www.engebretsenas.no

Minne Industriomréade 31
2092 Minnesund

Y

SLAKTERI

Slakteri for frittstdende oppdrettere
i Nordland

N XX Salten N950

TIf. Johan-E. Andreassen — 915 39 338

= Slakting av torsk,
laks og grret

= Slakting av stamfisk

= Innfrysing og
pakking

www.krakoy.no

Krakey i Afjord Kommune

FRYSELAGER

o —— v Thy =

Fryselager
sentralt pa Vestlandet

perman:sr

Jovegen 67, 5514 Haugesund
TIf.: 527148 41
E-post:post@permanor.no
www.permanor.no

HJZNNEVAG

Liveglad mas frd havset shdan 1548

www.hjoennevaag.com | TIf.: 53 48 22 00 | firmapost@hjoennevaag.com

OPPDRETT

ANNO 1976

KVAROY

FISKEOPPDRETT

8743 Indre Kvaray
Tif.: +47 97 07 35 32
alf@kvaroy.no

www.kvarfisk.no

KVALITET GJENNOM GENERASJONER

- EMILSEN
= =2 GRUPPEN

emilsenfisk.com
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TOTALLEVERAND@R TOTALLEVERAND@R LAKS OG @RRET

Daglig innkomst av SJOMATLEVERAND@R
fisk og skalldyr

rodr. NORDIC GROUP
%@@m Q Roic

+4773 99 18 50

Brygga — 3210 Sandefjord nordicgroup@nordicgroup.no
Telefon: 33 48 30 40 — Telefax: 33 46 33 53 Nordicgroup.no

e-post: post@brodreneberggren.no

SJGMAT VILT OG SPESIALITETER
e lera mar

o3t Ring oss:. 92288500 o - =
W www.reinhartsen.no ”_‘_, 1 !..— ‘P'-‘

s i

hitramat.no

Kvalitetsprodukt
av laks og orret

ISﬁord TIf.: 73837750

NORWAY www.isfjordnorway.no

Alt i fisk og skalldyr -

—«f ARNDY LAKS AS

_A HVITFISK & SKALLDYR
SEW FISK AIS Arngy Laks AS
Fiskeindustri Arngy Laks Slakteri AS — Elvevoll Settefisk AS
= Tel. 75 05 90 50 ® Tel. +47 77 7779 70
E-post: kjell@seloyfisk.no Se as h el | 9194 Lauksletta — post@arnoylaks.no

7273 Norddyrgy e TIf 72449888 e Fax 72447418

a www.seashell.no ¢ helge@seashell.no m
TRABISION KvauiTer

PLATINA
RORYIC WECAVCTTY e

Seafood EXELLENCE IN ATLANTIC SALMON
AND TROUT

Leverander av laks og grretfilet A =R b Som

Kvalitetsleverandgr av hvitfisk, pelagisk og prisbelgnnet fiskemat
www.rff.no e TIf.: 74 39 24 90 « Fjordgata 9, 7900 Rervik

www.seafoods.no

S G
¢ Holen a.s
PuS P oe vt

Grannegt. 24 - 2317 Hamar Specializing in fresh airb |
Butikk: tlf 62 54 08 40  fax 62 54 08 49 pecializing In fresh airborne salmon
Engros: HIf 62 55 30 40 * fax 62 55 30 09 Aalesund - Norway

post@knutstad-holen.no

Kvalitet, tradisjon og

en god porsjon lidenskap Bragdrene Andreassen Vargy AS Produksjon av laks og @rret.
www.lofotfish.no

& L R - Kvalitetsprodusent av: 7 :
e o W Knutshaugfisk
iﬂe Mﬁ e Lutefisk , ‘
« Brodr. Remo * www.Goldfish.no « +47 701 98 971 + AS Knutshaugfisk | TIf. 41564385 | Knutshaugveien 58, 7252 Dolmay
* Fiskerstrandvegen 168 » 6035 Fiskerstrand » o Saltfisk

i
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Avsender:
Norske Sjgmatbedrifters Landsforening
Postboks 639 Sentrum
7406 Trondheim

SOLVTRANS

Selvtrans er verdensledende nar det gjelder breannbattjenester, og selskapet har i dag mer enn 40 brgnnbater
og 1 slaktebat. Vi operer i alle markeder der det produseres levende laks/grret i sje.

For oss i Selvtrans er det viktig & bygge de beste og mest innovative brennbatene av den hgyeste kvaliteten og
de beste fiskehdndteringssystemene. Nar vi i tillegg klarer 8 kombinere dette med en lokal verdiskaping og sikre
viktige arbeidsplasser i distriktet, sd er dette en vinn, vinn situasjon.

For oss i Sglvtrans sa star fiskevelferd og biosikkerhet i fokus. Derfor skal vi ha det beste fiskehdndteringsutstyret
om bord og dette skal handteres av vare svaert kompetente sjafolk som vi i all hovedsak rekrutterer i Norge.
@nsker du & bli med pa laget, og har den rette kompetansen, sa ikke ngl med 4 ta kontakt med oss pa var
hjemmeside der du 0gsa kan registrere din interesse.

Sikker, skansom og effektiv handtering av levende fisk. www. solvtrans.no

FORIOALITET

Din kompetansepartner  ..coocs BRI o




