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FISKERI- OG HAVERUKSNARINGENS --
FORSKMNINGSFINANSIERING

~ersk forskning
Nye prosjekter
Aktuelle nyheter

Fa fersk kunnskap om fér, rastof
og fiskevelierd

Nysgjerrig pa de siste forskningsresultatene fra
sjematnaeringen? Eller vil du fa med deg noen av de
over 90 utlysningene pa nye prosjekter som sendes

ut hvert ar?
Skreddersydd for gir
raskere vekst hos kveite

Hos FHF far du faglig pafyll og ny kunnskap om en
av Norges absolutt viktigste naeringer — alt samlet i
ett nyhetsbrev, annenhver uke og helt gratis.

Meld deg pa og fa siste nytt fra FHF:

Telefon: 23 89 64 08. E-post: post@fhf.no fhf.no




Velgfenitryggiog
hosiNTNY

e

Lyst pa en utdanning innen 3-drig Bachelor
havbruksnaeringen? Biomarin innovasjon (Alesund)
ngeniar, Havbruk (Trondheim)
Matvitenkap, teknologi og baerekraft (Trondheinm)

med naringslivet for 3 sikre jobbsikre, 2-&rig Master

i:-ZC"'l:"Hr\.'lr'.l"_;’L"' 0 relevante utdanninger Health Management in Aquaculture (Europa)

Les mer pa ntnu.no/nv/studier/hav Matvitenskap, teknologi og baerekraft (Trondheim)
Ocean Resources (Trondheim)

MYHRVOLD

I INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

Nowicki reyke-, koke-
og nedkjolingsanlegg
for fiskeindustrien.

Sveert konkurranse-
dyktig pa pris og
meget god kvalitet.

Lesninger tilbys fra
sma til store anlegg.

Vi har over 50 ars erfaring fra rayke- og kokeanlegg — kontakt oss!

T. MYHRVOLD AS | FRYSJAVEIEN 33

0884 0SLO | TLE. 22 70 10 00

MYHRVOLD-GRUPPEN oo 70000
FOOD EQUIPMENT SINCE 1909 WWW.MYHRVOLDGRUPPEN.NO
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LEDER®

Nulltoleranse for kriminalitet i havbruksnaeringen

/IPSTL MBLT FS FO BW WaSF WJLUJHTUF F
WFSEFO TUPMFS Qu %FSGPS Na WJ IB OV
CSVLTO¥SJOHFO /3, #SFOOQVOLU TJOF Q
TLBLFU PQQ FO IFM O¥SJOH PH CJESBUU
IBWCSVL PH FLTQPSU BW MBLT UJM TUPSH

/3, IBS BWEFLLFU BMWPSMJHF GPSIPME J
Ne TFUUFT FO FGGFLUJW TUPQQFS GPS 4
FLTQPSU BW QSPEVLTKPOTGJTL UJM LPO
BW EPLVNFOUGPSGBMTLOJOH 5PMMFUBU
LSINJOBMJUFU

EMHF'T’I‘:
LF O g

“MTFS BW

4K-NBUCFESJGUFOF IBS J GMFSF PNHBOHFS QeQFLU BU
SZEEF PQQ .FO Te FOLFMU FS EFU JLLF 7J IBS J EFOOF
IFUFOF JLLF TMeS IBSEU OPL OFE Qe MPWCSVEE PH PN
TFMHFS QSPEVLTKPOTGJTL TPN JLLF FS GFIMSFUUFU IK
BW TMJL GJTL UJM LPOTVN CBSF CMJS JOOLBMU UJM FO
NFE EFUUF FS EFU FO KTUSBGGFSFBLTKPOz TPN JLLF FS§

SFH

.ZOEJHIFUFOF IBS NVMJHIFU UJM @ CSVLF MBOHU TUFSLF
IFU PH EFU Ne EF CFOZUUF TFH BW 4K-NBUCFESJGUFOH
FUUFSMZTU U-SFSF TUSBSFSFBLTKPOFS %FU HKFOTU®&S
PNSeEFU

4BMH BW QSPEVLTKPOT«TL UIJM PQQLK-QFSF FS IFMU PH I
G-MHFS MPWFO PH GaS EFO GFIMSFUUFU IFS IKFNNF /¥S
IPT TFSJ-TF BLU-SFS NFO OeS MPWCSVEE TLKFS FS EFU

/eS EFU TLKFS MPWCSVEE Qo BOESF PNSeEFS J TBNGVOUC
PH TUSBGGFGPSG-MHF

/[PSTL MBLT TLBM W¥SF TZOPOZNU NFE LWBMJUFU PH U
LSINJOBMJUFU \ PH NZOEJHIFUFOF N= UB TJUU BOTWBS
IPMEF TUBUVTFO UJM EFOOF NFSLFWBSFO .FO EFU FS
BLU-SFS TPN TLBEFS PTT BMMF
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NRK Brennp

=" 4&-"T%&S
— 0g kampen om tilliten

unkt har denne hgsten lansert fgrste sesong av serien «Lakselande

Tre episoder — én av dem med et innhold som har rystet naeringen, politikerne c

opinionen. Det
ulovlig ut av

“Norsk laks
fortjener minst

som avdekkes er alvorlig. Fisk med sar, skader og elendig kvalitet -
landet. Eksportgrer tar bevisste snarveier. Myndighetene avslgrer |i
Og forbrukernes tillit settes pa spill.

5&,4830#&35 )0-.—: &3*,440/ "% .*/*453&3&/%& %*3&,5—3 * 4+— . "5#&%3*'5&/&

De e handler ikke om enkel ilfeller. Det hantlér émabrudd er systematiske, organiserte og
holdninger, kontroll, og i y erste konsekvensoiMarsk— da kan ikke staten skyve ansvaret ¢
sjgmatnaerings omdgmme ute i verden.  neeringen alene.

Neeringens ansvar ene og alene? En landbruksminister ville aldri sagt at «Det er
Reaksjonene e er Brennpunkt-programmet madikiéling med sar, brukket vinge, og hvor
latt vente pa seg. Fiskeri- og havminister ivediagereer nappet bort — den er jo ikke helse
Sivertsen Naess (Ap) kaller det avdekkede &hsftisek Hvorfor er slappe holdninger ok na

like sterk politiskptabelt>. Samtidig sier statsraden at spgjsinétetsk, men full stopp nar det gjelder k

ryggrad som
matvare-
produsenter i
grgnn sektor.”

6 NORSK SJZMAT®

realiteten er om vi skal «bemanne opp Makdsskkks fortjener minst like sterk politisk ryc
og Toll- etaten», og hvem skal finansiere dedt®, mgbéareprodusenter i grann sektor.
trekker hun pusten og fremholder at ansvaret ligger

ene og alene pa naeringen. Sjgmatbedriftene reagerte — og ba om
strakstiltak
Her henger ikke logikken sammen. E er Brennpunkt krevde Sjgmatbedri ene umid

bare mgter med statsrad, Ma ilsynet og Tollet
Tolletaten omtaler deler av aktiviteten sonticegdager senere sa vi rundt samme bord.
sert kriminalitet. Ma ilsynets direktar sier reyddlige:
sanksjonsmulighetene i dag kan veere for svake nar
pro en ved lovbrudd er s& hgy som man heAktarer med gjenta e grove brudd ma kunne
avdekket. miste eksportlisensen.
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2. Kontrollene ma bli hyppigere og reaksjoldmetorisk poeng til statsraden

strengere. Statsradens argumentasjon kan oppsumme
3. Alle som driver eksport, ma veere registrerte hos A Q
Tolletaten (i dag er registering frivillig). «Folk kjgrer for fort — men det er jo foreren f F

4. Ansvarsfordelingen mellom naering og ansvaret. Skal vi virkelig ha mer politi?»
myndigheter ma tydeliggjares.
Ja, statsrad. Nar noen kjgrer i 100 i 60-s
De e handler ikke om a stra e mange — menwimaiiti. Vi se er ikke opp nye skilt med

stoppe de f& som gdelegger for hele laget. for & slippe kontroll. Hadde arbeidsminist

obert HoJmay Eriksson,

samme holdning for noen ar tilbake nar managplpﬁer% fi
Et regelverk som fungerer — nar det arbeidslivskriminalitet i bilpleiebransjen, villesppkaiké®i ene

faktisk fglges vedkommende statsrad overlevd veldig lenge.
Kvalitetsforskriften ble innfart for & sikre gode
markeder, god kvalitet og et sterkt omdgntyen®evi dagens bestemmelse, inviterer vi North

har virket. Tandem og aktarer som den fri stdende eksportgren
som NRK omtaler som «Olsen», til & fortse e som
Forskri en har blant annet bidra til: far. Resultatet blir darligere sk i markedet og et om
» bedre skehelse dgmme ingen markedsfgringskampanje kan redde.
* bedre skevelferd
* ny og bedre vaksine En sterk naering trenger sterk kontroll “
* mindre produksjons sk Norsk sjgmatnzering har ingenting & tjene p@gsgrihandler

gsitet. Vi har alt & tape. Derfor sier Sjgmattekitcenen & Stra e
Nar Mowi og danske laksekjgpere na gnskerdeligrne
forbudet mot eksport av ure et produksjons sk, er mange — men
det var jobb a std imot. Og det gjer vi — krasigVi skal std pa for de serigse. om a stoppe de
« Vi skal samarbeide med myndighetene. .o
At statsraden apner for det samme, er lanyi skal hjelpe med & luke ut kriminelle akt@reﬁ:‘.om Q)delegger
bekymringsverdig. De e er nemlig ikke forsteMgmgi kommer aldri til & stg e forslag sofgyr hele |aget_”
Under Norwegian Gannet-saken slo staten seWekast kontrollen eller &pner for gkt risiko.
at produksjonsfisk ma feilrettes i Norge. Dette
handlet ene og alene om omdgmme til noB& éakandler ikke om politikk. Det handler om an-
markedene ble den gang forkynt. Staten fgseasarodemme og fremtidige markeder.
de e, med Sjgmatbedri ene som vitne.
/e USFOHT FO <TLFSJNJOJTUFS TPN TU=&S PC
Hva har endret seg? Er ikke omdgmme & deksigriose aktarene
lenger? Vi skal ogsa huske at staten den ghliogsigjsidmat har aldri ha starre global betydning.
etter Sjgmatbedriftenes syn, et gedigentN&edgpemerfor ma vi ha en skeriminister som
ved & innga forlik, slik at Norwegian Garbeskfilde kvaliteten, strammer inn der det svikter og
dispensasjon i 10 ar til & frakte prodfisk estger & at lovbrudd far reelle konsekvensgdet handler
Norge.
Naeringen beerer det starste ansvaret — dg/EbaggdsVal,
Nar userigse aktarer stjeler bade aktgrer sammen med naeringsorganisasjoneigféigihme o
merkenavn og marked svar hver eneste dag. Vi ma ogsa ga i oss selv og se pa
Gjennom Brennpunktserien har det bli avokekian vi kan ta et stgrre ansvar. emtICflge
ere tilfeller av userigse aktgrer, og hver enkelte ak ark der n
tarer har g& s& langt og stjalet merkevarer g pekkeyndighetene gjare det samme — ime v dea '
nummer fra serigse virksomheter. Nordlaksveikedegelverket, men ved & handheve det.
medlemsbedri , Alsvag Lakseslakteri, er blant dem
som er rammet. De e er ikke sma eri — de &mipalitet skal ikke bortforklares. Den skal bort.
svindel. Det er bade kriminelt og stra art. Derfor er det utrolig viktig at neeringsorganisa-
sjonene sammen med myndighetene se er seg ned
Da ma svaret veere kra igere myndighetsoppfaldaigsskap nner ut hvordan man skal na felles
ikke mer selvjustis. Lgsningen kan aldri veendlaagjdreilke tiltak som skal iverkse es: Vi i Sjgmat
ulovlig praksis lovlig. bedri ene er klare.

NORSK SJZMAT® 7
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Roboter, laks og
450-5& :3,&47"

3—37*, 4.-SWFTUFO GSJTLFS Qo PH MBHFS TN
I Neergysund kommune. Det er her ute Magnus og Victor har funnet sine
dremmejobber. Om bord i ROV-fartgyet «Ada» sgrger de for at operasjonene
til Emilsen-konsernet gar etter planen.

5&,45 0( '0%033: 5*--&3 ,0..6/*,"4+0/44+&"' 4+—."5#&%3*'5&/&

Vi skal ut for & inspisere lokaliteten ved hjelgkaleR&VKolvereid valgte han a bli igjen i hay
“Hva kan veaeresn miniubét utstyrt med all tenkelig tekndlugh feve p& og av havet. E er en tur innom Ni

. fi eksjon og kontroll av at alt star bra til sued |Aksiaservice gikk han over til Emilsen
mer menings lrig'nstallasjoner pa Skrubbholmen. og jobber na for Emilsen Sjgservice siden ok
enn a veere med 2024.

o o En jobb med mening
paa produser@Ada» har ingen problemer med li smakuFirypbdanker og spiker til laks
mat til en he| i sig. Skipsferer Victor Kristiansen mang@éren er pa plass i dypet og sender TV-bild
Y baten frem til merdkanten uten dramatikkb&ékam bord i «Ada». Laksen i den nedsen
verden? Magnus Geving sjgse e ROV-en og sjekke atéadtearhiar det helt topp i den kjalige Folla or
den nedsenkede merden har det som den sRklpsfarer Victor Kristiansen har full oversikt
sken ved hjelp av dataskjermene inne i styrhu
— De e er en jobb jeg nner mye mening, utfordring
og spenning i. A f& vaere ute pa sjgen, lgsd/idikesoppkeskarriere startet som snekker,
drag og veere den del av noe stort som pspmiiséokket. Han hadde lyst til & prgve noe n
mat til en hel verden. Hva kan veere mer siggnnigan alltid har likt seg pa sjgen og har €
Klar ROV-en for?.isjekkefullt enn det? interesse for data og teknologi, var det le a
hvordan det star til med jobb som skipsfarer og ROV-pilot om bord i «Ac
laksen i den nedsenkedeMagnus er ROV-pilot om bord. Opprinnelig fra
merden. Namsos, men e er skolegang pa Val videreg&ergléil savner jeg & veaere snekker, men je
mer nok ikke til & bli det igjen. Det er spenne
kunne jobbe med undervannsroboter, se hva
rarer seg nede pa dypet og veaere en del av «
operasjon. Denne bransjen har behov for fol
kan tilby varierte, meningsfulle, utfordrende
spennende oppgaver. Jeg har ingen probleme
a anbefale alle en jobb i havbruket. Vi trenge
ere jenter i de e yrket, sier Victor.

Magnus Geving

Magnus Geving gjar

5FOLFS NFS IFMIFUMJH

Emilsen-konsernet opererer pa re ulike lokali
pa Namdalskysten i Trendelag, og samarb
blant annet med Sinkaberg for & produsere n
store deler av verden. Fra hovedbasen pa Le
har Emilsen Gruppen bygd en hjgrnesteinsbe
i Neergysund kommune og har i dag 80 ans
En forholdsvis liten aktgr i en stor bransje,

NORSK SJZMAT®



'0-, * "3#D%

som stadig bygger nye bein & std pa og panbest enulig mate, bade med tanke pa skeweHeasthnsen,
baerekra i hgysetet for all sin virksomhet. kvalitet og baerekra . Alle blir oppta av attila&s#r,0g Magnus
som er Var viktigste kunde, skal ha det b£'iag lgs !l kontroll pa
Foruten de som jobber direkte med havbrisksdiélenandles pa best mulig mate og at o@%véf?%‘fw&«p‘da»' De
. o o .. h A o ar \ en yrkeskarriere
har Emilsen-konsernet ogsa satset pa egestredelig kvalitet nar den nar markedeng, & servicebit og
med re fartgy i virksomhet, bade for egne wippeliggstolt over hvordan vare ansa e OPAESBRIK Ol de angrer ikke
men ogsa for andre selskaper som trenigesrdtiRale ser p& hele var virksomhet, siest Bsksndyd.det.
operasjoner. | dag er det 24 ansa e i rederidelen av
konsernet. (K-S EFU Qr TJO FHFO N=UF
Mange av de ansa e om bord pa servicefartgyene
'"PSEFM NFE FHFO EroUF er utdannet og oppleert internt i selskapet. | en
Rasmus Husby Larsen er driftsleder i Braiisgnmed hurtig vekst, rask omstilling gg stadi
Sjagservice (ESS) og mener det er mangedidytieter ny teknologi er det behov for a €av
med & ha en egen flate i selskapet. P4 daskma&erfor er mange av mannskapene @@ bgisa e om
kan Emilsen tenke mer helhetlig pa alle pfelaraicefartgyene rekruttert, trent og sertifisert o .
virksomheten. internt. Emilsen konsernet er opptatt av a Q¢ P§- service-
sine ansatte og & kvalifisere dem til de jobm‘w?@n
— Det er kanskje ikke sa mange selskapetrsogsgjgenhver tid. eer
som oss, men de e passer for var mate & drive pa. utdannet og
Nar vi kan ha egne bater og egne ansa e HivdeleRaulsen er et eksempel pa ne W,Pm%rt internt
del av den store virksomheten, og alle-jol#edsagen startet som laerling hos Emilsen. T dag
men mot et felles mal. Vi fir bedre operasjomanpakipsfarer pa servicebaten «AdéiS@isKapet.”
denne maten, bade nar det gjelder leveringamsietiimed to andre om bord sgrger han for alle
brgnnbatene, utse av smolt, lusebehandlisgrogadippdrag som matte oppsta.
annet som hgrer med. De ansa e, uanse hvor de
er i virksomheten, far en felles ambisjon om ¥ileleper, kser fortgyninger, er med pa lusebe

NORSK SJZMAT® 9
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Havard Paulsen til hgyre, er skipsfarer pa «Adelstem» En jobb han kk som 21-aring. Sékan@liverchlyhatnofe ersen
serger de for & gjennomfare en rekke ulike oppdrag for Emilsen Gruppen..

handling, opptak og utse av sk. Ja egentlitpadr egnoverbevist

en servicebat kan brukes til. Jeg er veldigAdelsagth» har ne opp klappet til kai for dag

med & ha fa denne muligheten, sier Havamlg mannskapet kan avslu e arbeidsdagen.
bord som matrosvikar denne dagen er ogsa (

Det var mamma og pappa som kk han inn pdytegikerPe ersen. 16 ar og student ved Val vi

Til venstre: ROV-fartayetom & bygge et yrkesliv pa sjgen og i havbruksienhsjekole innenfor havbruk. | to dager ha
«Ada» er arbeidsplass permisjon fra skolen for a vikariere om bord.
for Magnus og Victor. De skjgnte at de e var en jobb som jeg kunne

Ved hiel
roesotéf;:ﬁ'k:gir‘r':;:fpasse til. Og den anbefalingen er jeg veldigltael éaret yrke som passer godt for meg, c

messig alle skemerdened! j6g KK. Jeg har veert her siden aprit, oge{ebedtaikker pa. Jeg laerer noe hele tiden, oc

for & serge for at laksen trives. De e er en jobb som gir s& mye menirg,tdenbli ferdlg med studiene. Jeg er sikke

har det best mulig. er variert og det er godt a vite at vi er en d@gk@nmer til & seke meg jobb pa en serviceb
_ ganisasjon som ska er mat til folk. Fisken ibremdbaenar skolen er ferdig. Det er innen ha

?\'/htﬁ?g;: ngg'slf.‘z?geerrmé tas vare p&, og jeg faler absolu at jegegjdvar ikmtiden min, sier 16-aringen e er en

om bord. Ved hjelpjav det. Rarvik og kysten hadde ikke veert radagreéesmen.

ROV kan merdene sjekkéf€n denne neeringen og det haper jeg ere skal

e ektivt. forsta, sier Havard Paulsen.

10| NORSK SIBMAT®



Fusa vgs.
% Vestland fylkeskommune

KOMPETENT — OPEN — MODIG
P& Fusa vidaregdande tilbyr me felgjande utdanningsprogram

YRKESFAGLEG VG
%lelse- og oppvekst

» Naturbruk

» Restaurant og matfag

* Teknologi og industrifag

STUDIESPESIALISERING
» Sprak, samfunnsfag og gkonomi
 Realfag

YRKESFAGLEG V@

« Helsefagarbeidar YSKI/TAF (fagbrev + studiekompetanse )

» Akvakultur . Hels_e
» Kokk og servitgr * Marin .
* Mekanisk

* Industriteknologi

VELKOMMEN TIL OSS!

Tel. 56 58 09 00, Leiro 43, 5640 Eikelandsosen. fuv.post@vlfk.no https:/www.facebook.com/Fusa.vgs
Digital brosjyre: Fusa Vgs 7 O S P | %4tBhQ//youtu.be/37e8hMyhHnA

EXPLORE OUR CAPABILITIES HELPING YOU

Improve hygiene standards along the
Fish & Seafood value chain.

RIGHT HERE
FOR YOU

!‘Et - - = g .- y ] 8 e
EC@LAB Ecolab « Innspurten 9 = 0663 OSLO
tif: 22 68 18 00 = no-no.ecolab.com

PROTECTING WHAT'S VITAL email: halvor.holder@ecolab.com

NORSK SJZMAT® 11
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x4, &"'03# 6 %AE3H OFJORDEN
er et tiltak med begrenset e ekt uten bre

Les Sjgmatbedriftenes hgringssvar til Representantforslag
PN GPSUTBUU fTLF J OTMPSPSEFO

5&,4%&*3 ."35*/ -&3#6,5 ""(-*( -&% &3 '"/(45° O( */%6453* 4+— . "5#&%3*'5&/&

Fra 1. januar 2026 blir det innfart null skeowik&dané ma e legge ned, med ringvirkringer f
Oslo orden. Tiltaket markedsfgres som en beidgpetasser og lokalsamfunn.

“Yrkes skere s#igriedningsaksjon for en ord i krise, men vil sam-
idig veere et historisk inngrep i bruken av @degrunnleggende problemet i Oslo orden er

) ) tidig
I generasjoner Ihar sket alene. Forskning peker pa ere hoveda
ha sin inntekt Spearsmalet er om skeforbudet rammer riktig ©wergjedsling og utslipp fra landbruk, Kl
om det alene vil gi tilstrekkelig e ekt. og avrenning farer til oksygensvikt og dgdsor
a orden, bunnen. Klimaendringer med hgyere tempera
; 2 t er ingen tvil om at skebestandene i Osemdrdewkosystemene og gir fremmars;j for arte
mlsFer Lo helegﬁunder sterkt press. Likevel er det le ikkestibeer hjemme i orden. Utbygging og areal
eksstensgrunrsbagmal ved om skerne igjen blir syndebeélkeadbygging av strandsonen gdelegger v
over naen.” Yrkes skere som i generasjoner har ha sigytetekt oppvekstomrader.
: fra orden, mister na hele si eksistensgrunnlag over
na en. For lokale skekjgpere betyr forbuddittmpadiorbud mot ske kan gi en symbolsk e el
rasto , gkte transportkostnader og svekket skapealpglitisk handlekra , men uten kra ige tilta
for videreforedling. Mindre mo ak i ordomné@dlgrsiden vil resultatene utebli. Dersom male

12| NORSK SIBMAT®
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redde Oslo orden ma vi ha reelle tiltak soMagdyetilskere har investert i utstyr og bater tilpasset
kjernen av problemene og faktisk bedrer sitoebfgkesrog disse verdiene mister na sin funksjon.
i Oslo orden raskt.
. . Landsiden rammes indirekte gjennom bortfall
» Strengere krav til rensing av avlgpsvann, o o .
av rasto. Sma mo ak, skehandlere og videre
« Reduksjon i landbruksavrenning og bedrtoredlingsbedri er i ordomradet risikerer nedleg
forvaltning av gjedsel. gelse, og restauranter som har pro lert seg pa «lokal

« Vern av gyteomrader og restaurering av tg'rrgg&%té) mister en viktig del av si seerpreg.
11

0g alegrasenger. Tilfersel av lokalt fanget sjgmat vil reduseMaTQ(gie skere

« Stans iy erligere nedbygging av strandsaleentglge at rdsto ma hentes fra andre- deleaaviravestert |
det, med dertil gkte transportkostnader, i iy r 0

Regjeringen har valgt det enkleste grepet -skeptateiaer allerede er hayt priset. For deg]# aﬁeog bater

sket. Det koster staten lite, men det koster skeharmdjeren blir det ikke det samme & tiltﬂ'pasget ord-

landindustrien alt. Spgrsmalet er om de e daegregst reker fra en annen del av landet — og det er di
redningsplan, eller et forsgk pa a vise handlekilayaensnkke det forbrukerne vil foretrekke SKE, 0F QISSE
& ta de tunge og politisk vanskelige beslutningene. verdiene mister

Fiskeforbudet i Oslo orden representerer et tydeli . ”
Oslo orden trenger mer enn symbolpolitdignakom at situasjonen er alvorlig. Likevell &ﬂefunksjon-
stanse sket kan gi et kortsiktig pusterom fotirekeilielel som i hovedsak rammer skerne, uten
bestander, men uten en helhetlig miljgplan Gladrdesere de strukturelle arsakene til ordens gko-
fortse e & dg — og da uten at skere og lanktigibkstrkollaps. Skal Oslo orden gjenvinne sin gko-
lenger kan holdes ansvarlige. logiske funksjon og samtidig fortsa veere en ressurs

for naeringsliv og befolkning, ma det fglges opp med
Selv om antallet aktive yrkes skere i Oslo ordfmeside og malre ede miljatiltak.
redusert de siste tidrene, utgjer de som fortsa driv
er en sarbar gruppe. Forbudet innebeerer tSjwawatizdri ene sta er derfor det foreliggende rep
inntektsgrunnlaget. resentantforslaget om fortsa ske i Oslo orden.

Les mer pa Stortingets nettsider under «Saker og publikasjoner»

for TIS

jelterd alitet . FORKVALITET

Din kompetansepartner  coooos: BERY oo
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Brage og Marte vil styrke
011%3&554/...3*/

4UVEFOUFOF .BSUF PH #SBHF GSB /PSHFT $TLFS
et innblikk i havbruksnaeringen gjennom praksis hos Sjgmatbedriftene. Na vil d
bidra med ny kompetanse og teknologi for & gjgre neeringen mer baerekraftig.

5&,45 0( '09033: 5*--&3 ,0..6/*,"4+0/44+&" * 4+—."5#&%3*'5&/&

Brage Vold Bjervik og Marte Masgval Johdesenerdene. Dersom de e ikke handteres r
har valgt en fremtid innen havbruksnaerindem déé¢dare til oksygenmangel i sedimentene,
] kunnskap fra skolebenken skal de e er hveat joréngssto er og lokal forurensning som pa
“V1 har brukt en naering som de mener trenger mer korbpets#fasea og gkosystemet negativt. Over tid
deler av tiden Y teknologi og @kt vekt pa beerekra . de e svekke vannkvaliteten og redusere biolc
o o mangfold i omradet.
pa a samle Denne hgsten og vinteren har de veert i praksis hos
kunnskap om _szmatbedrl ene i Trondhe_:lm, og har f:':l et IDatiIdd_<er det V|kt|g a utvikle Izsnl_nger som
i hvordan organisasjonen jobber med a bedstanamtihen ressurs i stedet for et miljgproblem
hvordan slam vilkarene for naeringen, sikre en mer foekisighpel ved & bruke det til biogassprodut
neeringspolitikk og pavirke det politiske milgletr gjddsel i landbruket.

09 avfall a bry seg mer om en naering som produserer mat til en
anleggene karhel verden. Marte og Brage er den nye generasjonen sol
bruk o klare til & jobbe innenfor norsk sjgmatnaerin
FUKES Pa €N gt helhetlig blikk havbruk. De legger ikke skjul pa at ere venn
baerekra ig — Tre uker pd kontoret i Trondheim har fort thheltjeima sperret gynene opp nér de gjorde kjel

0, 1 vet mer om helheten, om politikken og hvorstadibeddg.

mate. neeringen pavirkes av de rammevilkarene som regjer

ing og Storting legger opp til. Det vil veereNyeidlijk og ny kompetanse
veien videre mot en jobb innenfor havbruk, sidedettar f& mange spgrsmal om hvorfor je
jobbe med havbruk. Og det nnes mange neg
Studentene fra NFH har i praksisperiodehdtusideger til oppdre snaeringen der ute. Men je
med & ska e mer kunnskap om hva slamdvarbppist om at havbruk er fremtida og at vi s
dre sanlegg er, og hvordan det kan brukksn nyngenerasjonen har mye & bidra med. St
“Teknologi sirkuleergkonomi. ved NFH kan tilfgre mer kunnskap og forskni
. resultater inn i en neering som trenger det for & |
Interesserer MEGihar brukt deler av tiden pa & samle kurseay swkse, sier Marte Masgval Johansen.
og ny tekno|og1vordan slam og avfall fra anleggene kan brukes pa
. ~en beerekra ig mate. Det har vaert leererikt-o@spen jeg enig i, og jeg tror det er viktig &
er noe naering@thde & lzere mer om hvordan de e kan brukemtiidorflere inn | naeringa som har et litt a
trenger i éreneeksempel gjadsel og at det nnes selskap HaikkNpégéhvordan ting gjgres og hvilke avtr
,Som arbeider med a gjenbruke de e. Slik kdemskayeringa har. Vi vil bruke vare erfaring
som kommer.”er ne opp det denne neeringen trenger for &bfnpatinsen vi har opparbeidet gjennom tre
mer bezerekra ig, slar de to fast. skolebenken til & bringe havbruksnaeringen v
sier Brage Vold Bjgrvik.
Slam som ressurs
Slam fra oppdre sanlegg bestar av forrestedodblifatsiiger
og organisk materiale som samler seg p8dmgembar stor tro pa at studiene vil gi dem gc

14 | NORSK SI@MAT®



sikre jobber innenfor norsk sjgmatnzering. Birggresitater. Hva kan vel vaere mer spenvaiteldésamal Johansen
for seg en fremtid der han kan jobbe med bhlgnodel av det? sier Marte. og Brage Vold Bjarvik

. o o . . . er studenter ved Norges
markedsfaring, og pa den maten bidra tH at norsk sjg ﬁﬁrihz%skole. NA har de

mat havner pa ere middagsbord over hele verdear valgt en utdanning som gir mange MUIGEIRL 1os Sigmat
fremover, og sjansen for & f& en jobb e er epgrii@megge ser for

Marte har planer om ere studier nar hun emifeydig stor. Det er mange som velger studiey efespdenende emtid i

Tromsg til sommeren. Da se es kursen moeBesiea pa om de far seg fast jobb e erpa.nPesK HaLwWkK.

og masterstudier som skal gjgre henne til Havioese veere et problem. Jeg ser for meg at norsk

ingeniar. havbruk kommer til & e erspgrre ansae som har
mer utdanning fremover. Det bidrar til & gjgre opp-

— Teknologi interesserer meg, og ny teknolagedsnazingen bedre, renere og mindre utsatt for

neeringen trenger i arene som kommer. Reatildkjesier Brage Vold Bjarvik.

sa mye innenfor de e feltet, skal den vokse ma vi

bli enda bedre p&d & nne opp og utvikle nyRragknog Marte er klare til & bidra med ny kompe-

logiske lgsninger. Den forrige generasjonenansgdogt teknologi — og ser frem til & veere med pa a

tere har lagt grunnlaget, nd har neeringen foemevffemtidens havbruk.

mer kompetanse, teknisk kunnskap og gode forsk

NORSK SJZMAT® 15
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— Smak av kysten | Paris

Smak av kysten samlet i oktober et sterkt fagmiljg av kokker,
produsenter og bransjeaktgrer til en inspirasjonsreise i gastronomiens hovedst:
| samarbeid med Norges sjgmatrad sto norsk sei i sentrum — men turen handle

ogsa om a utforske fransk matkultur, bygge nettverk og til videre utvikling
av fagkunnskap og matglede langs hele kysten.

5&,45 0( '0503*5" #30%*/ .0/4&/ 1304+&,5-&%&3 0( ,0..6/*,"4+0/4"/47"3-*( '03 4.", "7 ,:45&/2."

Paris er selve hjertet av gastronomien — divstathdeévaren kan tolkes med bade nordisk
handverk, teknikk og tradisjon star som fef#esnsefransk eleganse.
for kokker verden over. Da Smak av kysten inviterte
til hgstens studietur, var malet & kombintkikgingjef pa Michelin restauranten Gapt
pafyll med nye impulser fra det klassisk&risdiské/angen serverte Bakt og brent sei
kjgkkenet. skum av issider fra Alde og tarket blabaer. M
“ Tungesvik kjgkkensjef pa legendariske Bras
Da Smak av Norsk sei med fransk vri Cherie i Bergen presenterte Tanggravet nors
kysten invitert®en farste kvelden i Paris ble viet et ekskhezivbakt og syltet sellerirot, karamellisert Ig
ement i den norske ambassadgrens rewadesissdpp. Rettene ble servert til stor begei
til hgstens Stu@b%es sjgmatrad sto bak en mo akelse medmorgjestene, og demonstrerte pa elegan
tur, var malet &ei i hovedrollen. Arrangementet samlet teret@Emnorske ravarer kan fremsta mederne
nter fra bade fransk og norsk gastronemi tradgiveoi et internasjonalt kjgkken.
kombinere fa fkIsen bidro til & synliggjare potensialet for norsk
pafy” med nye;el internasjonalt, og styrket dialogen mellorFn@$$k&EPO #MFV \ EFS HBTUS
% franske fagmiljger. legender skapes
impulser fra de Dagen e er gikk turen til Le Cordon Bleu, den e
klassiske frandMesyen bar ti elen Le Lieu noir Norvege adtiske kokkeskolen som i over 125 &r har u
neur — «den norske seien i sgkelyset» —rmj nvge av verdens fremste kokker og kondi

kjgkkenet.”

Til venstre:

Morten Tungesvik —
kigkkensjef pa Brasserie
Cherie serverte tangspeks
sei i den norske ambass
dagrens residens.

Til hgyre: \
Finalere ene med norsk s
pa Le Cordon Bleu.

1 6| NORSK SIBMAT®



Skolen, grunnlagt i 1895, er et symbol pévdrdasknorske ravarer kan formidles medGstwEhet Fiellskil og
gastronomisk tradisjon og presisjon — ogeeinttatasjonalt kjgkken. Fredrik Hald holder

hvor klassisk handverk mgter moderne kulinarisk masterclass om norsk sei.

forskning. | juryen satt blant andre Christina Bollmann og

Fredrik Hald fra Smak av kystens styre. Konkur
Pa programmet sto en fagdag viet norsk seraasandset en faglig mateplass der fransk kreativitet
i samarbeid med Norges sjgmatrad. Her koogurcesie ravarekunnskap mgttes pa sitt beste.
utdannede kokker fra Le Cordon Bleu om & lage den
beste re en med sei som hovedravare — vugI&ta¥ OHJT UJM 5PVS E_"SH
en fagjury med representanter fra Norge egfrarakkgastronomi i praksis Ifé) Hrogrammet
rike. Sei er en viktig norsk ravare & introdusegernilstetietur til Paris er komplett uten &tbesak fagdag
franske markedet. Torskekvotene har bli millRengis International Market — verdens s é%rsrilOI’Sk Sel
noe som har gi begrenset tilgang og kra ig gkning

i prisene, s& na kan seien seile opp som ¥ arrangert |
helt pa det franske kjgkken. , .

< samarbeid
De norske mentorene som fulgte kokkery med Norges
nom konkurransen var Kristian Vangen (G . o 4
Morten Tungesvik (Brasserie Chérie), T Sjﬂmatrad-

Hatlevik (Haaheim Gaard) og Angus Huga)
& Bein) — noen av de beste kokkene fra Vey

Dagen inkluderte ogsa en inspirerende m
om sei, ledet av Fredrik Hald, en av Norg

farne sjgmatkokker og en sentral kunnsk #

Smak av kysten-ne verket, sammen med F w%%

Fjellskal fra Fjellskal pa Fisketorget i Berg . _
deltakerne en grundig innfgring i sei skel” a E \'j:rr;znzksi);stsr;gzlzvare-
tet, sesongvariasjoner og bruksomréder f;; marked.

NORSK SJZMAT® 17
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Alexandra Krage Angell,
daglig leder i Smak av
kysten/Matarena, utenfor
Le Louchebem.

Smak av kysten

o
%1 LECORDON BLEU
. PARIS

L . " 4 - -
L i s o g el ] Bt o, =5 "
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Smak av kystens medlemmer a hele Norge samles utenfor Le Cordon Bleu.

ferskvaremarked og et pulserende sentrunmfst matniske restauranter med historie tilbal
logistikk og kvalitetshandel. | de tidlige damBg8eRer kk deltakerne oppleve fransk gastro
timene kk deltakerne oppleve det enorme paasikirmest raffinerte — med presisjon, stolth
eriet som daglig forsyner franske restauramtgpekiebr tradisjon.

ravarer fra hele verden.

Nettverk, inspirasjon og faglig utvikling

Fra sk og skalldyr til frukt, kjg og ost — R8hgisetiuren til Paris ble en sterk paminnelse
lustrerer bade bredden og presisjonen i déwérdosk&mak av kysten eksisterer: for & byge
matsystemet, der handverk og respekt for hallemstéavet, kokkene og forbrukerne — og
i sentrum. styrke kunnskapen om sjgmat som kultur og ne

— Det er fascinerende & se hvordan en <Gjeemmmm felles opplevelser og faglige matep
struktur kan veere bygget rundt kvaliet sk@gpfagne verket en arena der kokker, produs
kunnskap, sier Fredrik Hald, styreleder i Gmiakessndgrer lserer av hverandre — og lg er
kysten. — Rungis minner oss om betydniagere.av
stolthet og profesjonalitet i alle ledd av verdikjeden.

— Slike turer handler ikke bare om inspirasjon,
Resten av dagen ble viet til klassiske matapplé&eetpatansebygging og samarbeid mellom
i Paris’ gater: Lunsj pa Le Louchebem, et ledeadarisk hele landet, sier Alexandra Krage |
brasserie i hjertet av byens kjgttkvartal, aggligslatler i Smak av kysten/Matarena.
ningsmiddag pa La Tour dArgent, en av verdens

4NBL BW LZTUFO FS FU OFUUWFSL TPN SFQSFTFOUFSFS IFMr WFSEJLK
PH HSPTTJTUFS UJM <TLFIBOEMFSF PH SFTUBVSBOUFS 4S\MBALK BAW LZTUF
PN C¥SFLSBGUJH NBU GSB IBWFU EFS LWBMJUFU NBOHGRWISTEMN TFTPC

IFUUWFSLF

U CMF FUBCMFSU J #FSHFO J PH CFTUaS J EBH BW PWF

OBTKPOBMF BLU-SFS (KFOOPN LVST TUVEJFUVSFS GBHTBNMJOHFS P

GBHMJH VU

1 8| NORSK SIBMAT®

WIJLMJOH PH LU TK-NBULPNQFUBOTF J IFMF WFSEJLKFEFO



e VG1 Naturbruk med akvakultur

e VG2 Akvakultur

o VG2 Maritimefag

* VG2 Fiske ogfangst

¢ VVG3 Studieforberedende naturbruk

campusbla.no

#%Y,  BANDSAGER
[ Ag—
E‘ﬁ;;l“_ HURTIGHAKKERE

DETTE ER NOE AV DET VI KAN LEVERE TIL
SMA OG STORE PRODUSENTER

| —

F: PAKKEMASKINER
N T ROKE-/ KOKESKAP ‘e

& . VASKEMASKINER —
= ISMASKINER ==

KVERNER
BLANDEKVERNER

BLANDERE
- TERNINGKUTTERE
@" GASSMALERE
P’\ GASSMIKSERE
I £ FILETERINGSMASKINER
. FLEKKEMASKINER

Fra dette omfattende programmet kan vi
levere utstyr tilpasset sma og store
produsenter til riktig pris.

® 6260 SKODJE
[ \ NORDIC 1o 4770244500

SUPPLY cdm@nordicsupply.no

SYSTEM AS www.nordicsupply.no

Antisink Large Boat Kit

Holder sjarken din flytende

Selv under de mest krevende forhold

szl kan skreddersys din bét

Monter Antisink idag og fa
cashback fra forsikringselskapet!

" Granna

Les mer pa

Antisink.no
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Rorar Hildonen, mannen bak «To Rom og Kjgkken» i Trondheim kan ikke f& skry nmatk sid eordktdjde sk det gar i,
men han hadde gnsket at ere kk gyne og gane opp for sei.

&I ".#H"44" % —3
for norsk sjgmat

SFTUBVSBU:-S 3PBS JJMEPOFO TU=®S NJEU PQQF J
men for han og restauranten «To Rom og Kjgkken» gar det i sjgmat hele aret.
)BO FMTLFS MVUFfTL NFO NFOFS PHT= BU

5&,45 0( '05033: 5*--&3 ,0..6/*,"4+0/44+&" 4+—."5#&%3*'5&/&

20 | NORSK SIZMAT®




30"3 )*-%0/&4

— Hjemme hos oss spiser vi lute sk pa juldfelt, pg hayde med mange andre fiskeslag, den er
restauranten gar det mye lute sk na for julubhdés\akrdert og burde veert pa langt ere middags-
skal veere av skrei, og vi far den levert fra@mnedtanentbord. Men nordmenn bestiller lite sei
Berg pa Veergy. Topp kvalitet som tilberedesd pastiaumrant. Utlendinger derimot bestiller gjerne
gode gamle maten. God lute sk ma veere évemgt peed sei, det burde ogsa vi nordmenn gjare,
hjell, da far den mest smak, sier Hildonensentikienen.
kan fa fullrost norsk sjgmat nok — og ikke bare lute
sken. Men det er desember, s vi kommer ikke unna skrei
i kaustisk soda.
Mer sjgmat enn far
Trondheimsrestauranten «To Rom og KjgkkevixJé&f < TL LSBW
landskjent for sin mat, og kanskje spesielt fokMgj@mater@ermer det seg jul, og det er lute sk gjest
Selv om norske forbrukere ikke spiser nokesk ppp<To Rom og Kjgkken» er mest interessert i.
lever han at gjestene som besgker restauratégtemada restauranten i Trondheim sentfN®D &K sjzmat
fa @ynene opp for norsk sjgmat de siste areystavienshadde ikke Roar planer om a Zéggﬁgé bare mat
det for noen ar siden ble solgt om lag 10 pm&entsjen. Men gjestene protesterte. Tr
mat, ligger fordelingen mellom kjg og sjgnjaletdmpbville ha den urnorske skere en pa-methggner kultur,
50/50. i desember. .
kvalitet

— Kamskiell er en klassiker her hos oss. Vi-s&3geviap@ e bare ha lute sk pa menyen. idep skalthet.”
mot 200 kamskjell om dagen. Det gar mesduspanu#t hos oss sa ma du forhandsbestille? P4 den
som forre , men det blir stadig ere som gdraterpsikrer vi at vi far tilsendt riktig mendte;, ogpzn
restaurant for & spise et godt skemaltid ogdén Bhersig fersk som overhodet mulig. Vi startet med
nar vi har starre selskap bestar o e hele n#éfiddsendt hele sker, men erfarte e er hvert at loin
sjgmat. Vi serverer dagens skemaltid, ogrdik&kémna. P4 den maten unngar vi s& mye avskjeer
vi variere ut fra hvilke ravarer som er tilgjengaligeikke far beny et. Da er det bedre at avskjeeret
som har best mulig kvalitet. Hummer, sjgkrékise keetr med vy til Trondheim, men kan beny es
er veldig populeert. Og selvsagt torsk nar ded hindie mater hos produsenten. Lute sk av loin er
kaldere i sjgen. Det er artig for meg og kakkerse l&ke bra som av hel sk, det er min bestemte
kunne fremheve andre skeslag og sjgmatreppfaigsdg, sier sjgmat-ambassadgren bestemt.
nar vi far anledning til det, sier sjgmatentusiasten.

— Lute sk er en krevende re, hva sier-dine uten

Et slag for sei landske gjester om denne spesielle re en?
Men Roar Hildonen skulle gnske at ere kk gane og
ayne mer apne for sei. — Det varierer li . Franskmenn rynker o e pa nesa

nar lute sken kommer pa bordet, kineserne bestiller
— Det er for mange som bare tenker at sei esjgtatirs@m runde til. De e er nok en re -som nord
skemat, men det stemmer ikke. Smaksmessigresseir stgrst pris pa. De som smaker lute sk for

Roar Hildonen har veert en bauta i Trondheims restaurantliv

J PWFS aS PH TUsS J EBH CBL EFO
To Rom og Kjgkken TPN IBO FUBCMFSUF J
"MFYBOEFS 4LKFGUF .FE CBLHSVOO G
kunst og internasjonale opphold — blant annet i Frankrike

— har Hildonen utviklet en kompromisslgs tilneerming til
LWBMJUFU )BO PNUBMFS 5S-OEFMBH

klasse, med skalldyr fra vest og reinsdyr fra gst, og mener at
norsk sjgmat fortjener langt stagrre oppmerksomhet. «Her
har vi jo verdens beste ravarer,» sier han med overbevisning.
Hildonen har gjort det til sitt livs oppdrag a lgfte fram lokale
QSPEVTFOUFS PH VOHF UBMFOUFS P
leerlinger ved restauranten.
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“Gode ravarer

forste gang blir li overrasket, det er en re det lelesempel er jo godt vant til kvalitetsmat, o
li tilvenning til for & elske. Men mi rad er despabler over det vi serverer sa skjgnner vi ai
med mye tilbehar, ogsa gke pa med sken predikéet i verdensklasse & by pa, sier han.
%)'m ganen venner seg til den nydelige re en.
Men Roar mener det er ikke bare neerhet til fan

helt avgjgrend@,K ‘NBU FMEPSBEP rader som sgrger for gode ravarer fra havet.
men o Sél Hildonen vokste opp i Vardg og vy et til Trandelag
g i 1981. | Trondheim startet han som ryddegBodg ravarer er helt avgjgrende, men ogsa h

hvordan dissebartender, og ble e er hvert verdensmestatisseoc&varene behandles, pakkes og transpe

ravarene
behandles,
pakkes og
transporteres.

Roar Hildonen

22 | NORSK SIGMAT®

tailkunst. Arbeid pa restauranter i TrondHéémhag skerne og forhandlerne ha en fenom
vingarder i Frankrike farte til sist til etabletingklingy Sjgmaten behandles pa en langt I
«To Rom og Kjgkken» i 2005. mate nd enn fgr, og kunnskapen rundt a b

kvalieten har gkt voldsomt. De siste 10-15 arel
Den engasjerte kokken og restaurantsjefedelyskjead et kvantesprang nar det gjelder & |
entusiasme nar han far snakke om kvalitetekvpéitatensk alle ledd. @kt kunnskap har bidra s
sjgmat. Han trekker frem neerhet til fangsddei&deemingen har bli mye mer profesjonelle
som sikrer god tilgang til ravarer av ypperstekvealitésrt til at vi kan selge stadig mer sjgma

sikker pa at norsk sjgmat kommer til & bli end:
— Nordmenn er vant til kvalitetsmat fra hayetpolgevj bade her hjemme og internasjonalt. [
har kanskje ikke verdsa de e nok. Vi ser deta@grhigorsomt & kunne vaere en del av de e
nar vi far utenlandske gjester hit. De blir hetjaretsegisiasten og ambassadgren pa «To R
av kvaliteten pa sjgmaten de far servert. Fidjeskrannn Trondheim.

Streamavtaler
tilpasset din bedrift

Med Fjordkraft i stikkontakten far bedriften din bade
gode stramavtaler med mulighet til prissikring og
spennende, klimasmarte lgsninger som hjelper dere
til en mer effektiv energihverdag. Snakk med oss om:

= Solcelleanlegg
= Energioptimalisering
« System for energiovervakning

Se mer av det vi kan tilby bedriften din pa
Fjordkraft.no/bedrift

() Fjordkraft Bedrift
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— et ny kinderegg for norsk skeripol

Da sngkrabben for alvor etablerte seg pa norsk sokkel, ble det klart at vi sto overfo
en ny og verdifull ressurs. Men maten myndighetene har valgt a forvalte og tildele
tillatelser pa, viser at vi risikerer & gjenta gamle feil: Uklare kriterier, uforutsigbar

prosess og en politisk styrt fordeling som skaper mer frustrasjon enn legitimitet.

,30/*,, (&*3 ."35*/ -&3#6,5 ""(-*( -&% &3 '"/(45° O( */%6453* 4+—."5#&%3*'5&/&

Neerings- og fiskeridepartementet har lagizgper tilet uholdbart & ha en lisensordning som ikke

en modell der et begrenset antall fartgy f@irddgatsggbarhet.

til & delta i sngkrabbefisket. Intensjonen er & sikre

Igsnnsomhet og baerekraft. Men resultatet Risiiolébr feilspor

ingsprosessen virker i god Ap-and & veerd&Nae atée i en seerstilling internasjonalt, fordi sng-

skal f& — safremt sgknaden er god nok, édtabloeneer de nert som en sedenteer art under

flink nok i klageprosessen. Sett utenifra hdraiidetskonvensjonen — og dermed undétfgrsisn naering
gen slatt alle veier — ganske uvilkarlig. Huitlsgliksjon. Ne opp derfor er det avgjgrende at vi

terier veide tyngst — historisk fangst i kvalifigggiegspp et system som taler kritisk lysSdpdgeever store

perioden, investeringer, geografiske hensgeringlleg internasjonale aktarer. Hvis forvm?l%g)q@ringer i

politisk press? baerer preg av politisk tilfeldighet, kan det gi grobunn
for nye kon ikter i Barentshavet. utstyr og fartgy,
Nar kyst skere, havgaende rederier, landindustrien er det uholdbart

og til og med utenlandske interesser har pekt pd §vék-W JEF S F o ]
heter i systemet, er det grunn til & ga i segslver positivt at myndighetene gnsker c karen lisens-
verdiskaping i nord og bygge opp en ny i
Skjevfordeling og usikkerhet Men prosessen rundt snzkrabbetillatelsengmmﬁg som
Det mest kritiske punktet er fordelingen. &nkieiteangler en tydelig og re ferdig modHﬂkekgir
rederier har fatt flere tillatelser, mens andsagkrakelen bli en suksesshistorie — og i\‘é‘?;@t?fbbarhet "
like sterke historiske eller kapasitetsmessigieskeripolitisk hodepine — ma kriteriene - :
utsetninger og investeringer — ble staentddetismvaere dpne, etterprgvbare og langsiktige.
hendte.
Neeringen trenger et regelverk som skaper tillit, ikke
Legitimiteten svekkes y erligere nar akterermjgtev&a langt har prosessen levert det motsa e.
& mae «konkurrere» pa uklare premisser. For en
naering som krever store investeringer i-utstyr og fakronikken er utarbeidet med hjelp av kunstig intelligens.

NORSK SJZMAT® 23



Norgesmesterskapet i sjgmat er en stor konkurranse for sjgmatprodukter.
Konkurransen arrangeres annet hvert ar og forrige konkurranse ble gjennomfart i
2024. | forrige mesterskap deltok 23 bedrifter fra hele landet med 145 ulike produk
Norgesmesterskapet i 2026 blir arrangert i uke 7 (mandag 9. februar til torsdag
12. februar). Konkurransen blir gjennomfart hos var samarbeidspartner '
NTNU Institutt for bioteknologi og matvitenskapi Trondheim.- -

" 'SAMARBEIDSPARTNERE: - . _.SPONSOR: ~_

o S o oy T g e

. CBNTNU m . )CBERe fFIAS .- -alimenta.
,‘:...:. PR . L ) . . L . Lo :.'.‘ < .. "o . ‘
'--'."-“.Qﬂ’-’-ﬁf‘ﬁ@%%?ﬂ. AN LT |
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Norgesmesterskapet arrangeres av Sjgmatbedri enesj@aatarbeickter og som vil kare vinnerne i hver enkelt proc
med NTNU Institu for bioteknologi og matvitenskagklgssealld’roduktene blir presentert anonymt til fagdommern
godkjente norske produsenter. Konkurransen er en ladiedigéiegiende produkt blir bedgmt e er en karakterskala og
konkurranse og de innsendte produktene skal represeiatefelgedde kriterier blir vedlagt: Produktets utseende (er
tens handelsvare. Arranggren forbeholder seg re en tippétinieetier er det avvik en ikke forventer i produkter av
produktprgver ute i markedet til sammenligning. NNy pesjynhaitt, smak og konsistens.

2026 vil besta av en fagjury med ere dommere som vil bedgmme

Produktklassene
Produktklasser for handverk Produktklasser for Produkter for
og industribedrifter handverksbedrifter industribedrifter
(felles bedgmming) (egen bedgmming) (egen bedgmming)
,BMES-LU MBLT 'JTLFLBLFS 'JTLFLBLFS
,BMES-LU -SSFU 'JTLFLBSCPOBEFS CVSHFS "JTL
7TBSNS:-LU MBLT OTUFCVSHEFS OTUFCVSHF
Gravet laks Fiskepudding Fiskepudding
Apen klasse Ferdigrett som kun trenger Ferdigrett som kun trenger

oppvarming oppvarming

Kriteriet for apen klasse er at produktet ma veere rgkPrgdakecediana sendes med over na en pakke og leveres m
marinert laks eller regnbuegrret. Det ma veere beregnidpgéier&U®0 og 15.00 fra tidsrommet mandag 9. februz
uten videre bearbeiding (varmebehandling eller lignetics)a@dteefebruar 2026. Produktene ma merkes med type/k
kaker eller andre farseprodukter vil ikke falle inn i denoakéasiense, kontaktperson (Martin Haider) og avsender.

Videre ma det dokumenteres at produktet i dag er enoh%qee!rs\llﬂgﬁg at produktene fraktes i vakuumpakket emballa

, : Produktene bgr helst fraktes i isoporkakgseog med
Premieutdeling o : o
. . - . . lementfor a sikre kvaliteten og temperaturen pa produkten
Premieutdelingen vil gjennomfgres i samarbeid med Gt X
re mer enn nok produkt til at 5 fagdommere kan

Drikke AS i Trondheim som ogsé gjennomfarer Norway Se5160
. . . %maﬁerﬁa produktene. Er det for eksempel en pakke med ¢
festival som er 21. — 22. mars 2026. Mer informasjon QI RIEmIs T - d kker slik . ikre bA A h

utdelingen vil komme. olfer'send gjerne med to pakker slik at vi er sikre pa a ha
produkt hvis noe skulle skje.

* Hvis det skulle veere spesielle instruksjoner for de produkts
som skal varmes opp, ber vi om at de e spesi seres. Ellers

Innsending av kaldrgkt laks, kaldrgkt grret, s@rge for & foreta lik oppvarming pa like produkter.

varmrgkt laks, gravet laks og apen klasse

Produktene skal pakkes i handelsemballasje slik de dvitta&sadresse

Det ma sendes inn en hel, ikke oppskaret, sider pAITNUKydtdigenskap Akrinn

klasser en gnsker a delta i. Sidene skal veere uten tykkeskbeik wiylartin Haider (977 40 919)

trimmet slik de selges. Gunnerus gate 1

Produktene ma sendes inn med over natten pakke7%1gzl-(|e-(?enr%ge'm

mellom klokken 07.00 og 15.00 fra tidsrommet torSd@eﬁ'aI(eb[al\J/aEt
2026 til fredag 6. februar 2026. Produktene ma merkﬁerlpq((ﬂ %;

klasse, mo aksadresse, kontaktperson (Martin Haider) og aé%/seerréggr'. er kr 1350, - ex mva for hvert pameldt produkt,

Innsending av produkter

« Det er viktig at produktene fraktes i vakuumpakket &abradldisjg.
Produktene bgr helst fraktes i isoporkakgdeog medPamelding gjarel pé://sjomatbedri ene.no/

elementor a sikre kvaliteten og temperaturen pa prolggrlﬂgfy?hgsfristen er 31. januar 2026 og pameldingen er

Innsending av skekaker, skekarbonader/burger, ostebul?mdende'

ger, skepudding og ferdigre er Dersom pameldingen i en av klassene ikke er tilstrekkelig k
Produktene ma veere godt innpakket, eventuelt vakuurelte alakayfe klassen. Det er mulig & melde pa inntil fem prc
emballasje slik at produktet holder kvaliteten. i hver klasse.

@
e S|@QMATBEDRIFTENE
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Studenter ved BIHAV (bachelor, Ingenigr, havbruk) pa ekskursjon til SeedadinaisriiGgsisaumter for havbruk eid og dri et av SalMar.
Foto: Aleksander Batnes/NTNU

V' 7T#36,4%/(&/*—3

Broen mellom teknologi og biolc

Vil du jobbe med beaerekraftig matproduksjon i havet? Som havbruksingenigr
LPNCJOFSFS EV UFLOPMPHJ PH CIPMPHJ GPS ©o V
trygg sjgmat — i en naering som vokser raskt.

5&,4546//*7" ,8"1&/( 4&/*033,%(*7&3 /5/6
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Verdens befolkning er i kra ig vekst, og halil
bli sveert viktig for fremtidens matforsyning
ventes nemlig at mye av matforsyningen vil
nom industriell produksjon av mat i havet,
ulike former for akvakultur. Denne utvikli
kreve at teknologi og biologi spiller pa lag.

Med en bachelor i havbruk ved NTNU "L"\.__
kunnskap om bade laksens biologi og in¢
Du laerer hvordan moderne teknologi bruk
pdre sanlegg, og hvordan du kan bidra til
beerekra ig og digitalisert havbruksnaering.
Du vil ha sveert gode muligheter for jobb € - =
studie ved a ta havbruksutdanning ved NTI. =

™

Studenter ved det 3-arige
bachelorprogrammet
Havbruksingenigr maler
lakserogn pa Sealab
Foto: Per Henning/
NTNU

Studenter ved BIHAYV, en
bachelorgrad i ingenigrfag
re et mot havbruk,
dissekerer laks pa under-
visningslab hvis NTNU
Sealab.

Foto: Aleksander Batnes/
NTNU
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J)BEEF EV TQBSLFU WFSEFOT NFTU TVLTFTTS
Absurd spgrsmal tenker du nok na. Jeg kan forsta det. Men selv den mest
suksessrike av oss alle har hatt vanskelige perioder. Og de kan vare lenge.
Finansmarkedene har blitt dyrere, men den grunnleggende ideen star fast:

A veere investert over lang tid gir fortsatt best resultat.

5&,451,- 3*/()0-. */7&45&3*/(4%*3&,5—3 * '03.6&

P& midten av 1970-tallet ble Bu e s aksjer Vialvartalle ulikt forhold til risiko. Tidshorison
verdi. Hva hadde du gjort hvis du var styréamedleninvesteringer varierer naturligvis ogsa
i hans investeringsselskap? Kanskje som sdalengjerde enkelte byggesteinene — forvalters
fotballens harde verden? Der man sparker inlanhgieréeste, kan man se e sammen den ports
dersom den darlige perioden varer mer eom sekidpasset di eget behov. En godt samm:
kamper. Det kortsiktige perspektivet der ppessetolja av legoklosser, som jeg selv liker a k:
omverden blir s& stort at man tyr til enklestakedieutnvestering, skal dekkebehovet til de
Bli kvi det man mener er problemet her okeité. Aben gnsker kanskje & doble pengene |
det ikke lgser noe langsiktig, far sa veere. ar, for andre er det viktigste & bevare en form
P&l Ringholm er dens kjgpekra . Alt kan bygges gjennom « ng
investeringsdirektar i | everte svakere enn markedet i snitt lego». Der de enkelte brikkene har forskjellig
E\%ng ;?;?e)rf;ﬁ]r;h:r hvert tredje ar og likesd viktig, de svinger ikke i samme tal
bank- og kapitalmarkedet', Bu e s farste femti ar som investor (her smakiegiets bevegelser. Det gjgr i sum at porte
og er en meget anerkjentVi altsd om en mann med en lang karrierg)rgiand®e avkastning med lavere risiko. Eller:
analytikerpro | i det han det darligere enn markedet i rundt 1/3 &V, &myere avkastning med samme risiko.
norske markedet. Hvert tredje ar! Bu e hadde aldri klart seg som fot
balltrener. Men i nansmarkedet, malt ovetiggergeran indeks
tidr, var han den beste av de beste. Verdemydmsten portefglje er det vi gjgr hos For
faktisk. Finansmarkeds Lionel Messi. Det vi kan. Dette aret har vi endret vart byc
noe bedre. Vi har, som mange av dere vet,
Men Bu e var ikke ansa av noen. Han béstemtalen i portefgljen, samt inkludert nye, <
selv, hvis ikke ville han fort ha bli sparket opgtitieiavesteringer. Vi har fatt tilgang til en :
“Et av de besteanger. Muligens ersta et av noen som varhbilligedrarkedseksponering gjennom samarl
R o antrukket, og lovte mye mer enn de kunnenheddeetitiens beste pad omradet — Blackrock.
radene nar detiu . selv den aller beste har alts& ha periodeudeztinoen globale forvaltere vi har god tr
kommer til motgang. Alt annet er umulig. Du hadde selybaggild{e det godt framover. Som Buffett vil
) ) sparket Bu e dersom du var langsiktig, meogg&sttisse ha sine perioder der de ikke toppel
mvesterlnger 6En ville altsa ha veert der underveis ere glargenen kvalitet gir penger over tid. For portef

o : 9 som bestar.
a sitte 1 ro nar Du ma tale en nedtur

det er urolig.” Et av de beste radene nar det kommer 8idewes-lanserte den siste lgsningen 1. april i
teringer er & si e i ro nar det er urolig. Men dédserhpilvis en portefalje med 85 prosent aks
man er forberedt pa forhand. Det betyr reniprpkiistnt renter gi 9,6 prosent avkastning ve
at man har bygget en solid portefglie songyaalgereav juli. For dem med 45 prosent aksje
nedtur godt nok i forhold til den gevinsten destaggeobligasjoner), er avkastningen pa 6,3 p
i & veaere investert over mange ar. A si e rol@nnarrece i disse ellers urolige tider. Fra star
skjer, bryter med alt vi har leert oss ellers idire¢teW@ne aksjeinvesteringer godt foran indek
det er noe av det mest lannsomme du kan g@aten 1,5 prosentpoeng.
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SJEFO FS EJO CFTUF WFO Getale mer for fremtidens antatte lannsomhet. Men

Vi vil selvsagt fortsette a gjere det som bletedtigesr ikke denne grunnleggende ideg m g

var eksistens; a finne solide lsnnsomme lasningersere investert over lang tid er deﬁ; Qir din

Sgke ideer som hgrer hjemme i en lgnnsdregpogsultat. beste venn innen
falje. Investeringer som holder et hgyt internasjon- . ”

alt niva. Ogsa i dagens omgivelser, pregeRatetdljigh bestdr dersom man lar tiden fmﬁ

mere krevende marked i den betydning hg¢lfleTeden, din beste venn innen nans. Du hadde
finansmarkeder er blitt dyre. Man ma rettikige Siedirket Bu e .

FOI\\/UE 'PSNVF FS /PSEFOT MFEFOEF VBWIFOHJHF ScEHJW
L Life Management. Vi bistar formuende privatpersoner, familier og stiftelser

med radgivning rundt investeringer, pensjon, skatt, jus, arv og generasjonsskifte samt kunst. Selskapet har 26
kompetansesentre i Norge, Sverige og Danmark, blant annet i Tromsg, Trondheim, Alesund, Bergen, Haugesund
og Stavanger. Som stolt sponsor av Sjgmatbedriftene gir utvalgte eksperter fra Formue i denne spalten rad til
eiere rundt hvordan de pa best mulig méate kan bevare og utvikle verdiene som skapes i naeringen.
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Besek heimesia vir www.digitaletikett.no for meir informasjon. dgﬂ:ﬂl etikett
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4ABNMF GBNJMJF LPMMFHBFS FMMFS WFOOF.
og prav dere pa arets julequiz.

Hvilken norsk by er kjent som "matjessildens hovedstad"? ! / ¥
Hva er det latinske navnet pa laks? ,ﬁ ”’?“mr
Hvilken type sk er hovedingrediensen i den portugisiske re en "Bolmhos"'> Rg,

Hvilken norsk skeart har rogn som kalles "masago” i Japan?

Hva er det norske navnet pa en "monk sh"?

Hva het den italienske handelsmannen som drev i land i Lofoten i 1432, og markerte starten pa det norske ta
Hva er maksimalt tilla antall sk i en produksjonsenhet i sjg, e er akvakulturdri sforskri en?

Hvilken type sjgmat er vanlig pad nske julebord? :
| hvilket arhundre ble lute sken farst nevnt i li eraturen?
Hva star NVG-sild for? -
Hvor mange prosent av Norges befolkning spiser lute sk til middag pa jula en'?
Hvor mange kilo laks far man vanligvis plass til i et ordineert vogntog?
Hva het handelslauget som sto for brorparten av eksport av tgrr sk fra Bergen i mange R€ ‘
Hva het skeriministeren som var med a igangse e "prosjekt Japan" som skulle se e norsk laks pa sushimeny:
Heter det skeri- og havbrukminister, eller skeri- og havminister?

11siuiuARy Bo -LI9XSIXET NeIsIT JoEpuUNngIojesueHeT

0I'000°6T "BTTAE M PPUBIABICA %SIONIESST) 18]21-00S B RINRISBO00 00&LBNY 0n8ldaqae 181a59ppPoTy s ddijseles owleggunsisbg T

Maloy vgs. Sikkerheitssenteret i Maloy
Vestland fylkeskommune Vestland fylkeskommune

Marin og maritim opplzering Kurs for marin og maritim naesring
Vg1 Naturbruk og YSK akvakultur Godkjent av Sjefartsdirektoratet (STCW-kurs)
Vg2 akvakultur Godkjent av DNV som maritimt treningssenter
Vg2 Fiske og fangst Sikkerheitskurs for maritim nzering

Vg1 Restaurant og matfag Sikkerheitskurs for fiskeri- og havbruksnasringa
Vg2 Kokk- og serviterfag Hurtigbatkurs

Vg1 Teknikk og industrifag Bransjekurs — utviklar kurs tilpassa bedrift

Vg2 maritime fag Simulatorsenter

www.maloyvgs.no www.simsafety.no
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Ma laksen rgykes pa gammelmate
eller er det greit a bruke

3—:,"30."

Om du kjenner at noe skurrer med rgykaroma, er du ikke alene.
Mange forbrukere er skeptiske til laks som ikke er ragkt pa tradisjonelt vis.

5&,4545&*/"3 #3"/%4-&5 13&44&,0/5",5 (&.*/* O( -&/& 8"-%&/453—. 6/*7&34*5&54-&,50

| Norge er koldtbordet liksom ikke helt kéogdeukerne er skeptiske
uten at det ligger noe laks eller grret der, h&lstrakamge forbrukere er likevel skeptiske til bl
“ . spon fra einer eller e eller annet lgvtre.  rgykaroma.
Rayking av
matvarer er Reyking av matvarer er en eldgammel ken$eNagge har det vaert deba rundt bruken
ingsmetode. Men den gir ogsd maten en ssendgenrog. Noen produsenter har valgt & styre
en eldgamme gyt verdsa smak. De e er tradisjon. denne teknologien ne opp fordi de vet at foll
konserverings_ kritiske, sier hun.
. Men tradisjonell rgyking har en ulempe: den kan fagre
metode. til dannelse av helseskadelige sto er somVymitieystrem, som har lang erfaring fra mat- og
liske aromatiske hydrokarboner (PAH). Debfanbjgn, har nylig ta doktorgrad pa temaet.
EU tidligere anbefalt & ersta e tradisjonellhaykiagt annet undersgkt forbrukernes holdni
med rgykaroma. til rgykaroma gjennom tre vitenskapelige artikle

Lene Waldenstrem har — Rgykaromaer skulle ifglge denne anb&wiakgener ikke problemet

blant annet undersekt /010 ot tryggere og mer miljgvennlig altefaesiviail forskerne folk smake pa ulike- rokte |
forbrukernes holdninger .. . . . . ..

til raykaroma. tradisjonell rgyking, sier universitetslektq@rodekter, noen av dem tradisjonelt rgkt, andr
Foto: Aleksander Stokke YWaldenstrgm ved Institu for bioteknologi qupfmdtraykaroma. Smaken, av type god smak,
Batnes, NTNU vitenskap ved NTNU. ligere funnet helt avgjgrende for om vi aksepte

matprodukt eller en ny produksjonsmetode.

— Vi brukte ulike metoder bade for produkto
malisering og for & male de sensoriske aspe
altsd aksept, utseende, smak, lukt og konsiste
forbrukerne som deltok vurderte laksepragvene
disse anonymiserte. De kk altsa ikke opplyst |
som var tradisjonelt rgkt, og hvilke som var p
sert ved hjelp av rgykaroma. Det er de e som

\ blindsmaking. Til slu hadde vi utviklet en rgyke
laget ved hjelp av rgykaromaer, som ikke skil
mye ut fra den tradisjonelle. Forbrukerne likte

‘ L duktet, og mo ok det pa omtrent samme mate
tradisjonelt rgkt laks.
. Resultatene indikerte at salte, rgykfylte og de
. brukerne oppfa er som naturlige smaker var vi
g

B

g

kN
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for hvor godt forbrukerne likte produktet.

Men. Det var ikke nok.



#BSF QSPTFOU WFOOMJH- J @6nE Stdnd Underddkelsen var 44 [3ros(‘13'g!1 r Bériiz‘r’f;c
reykaroma tive, 36 prosent ngytrale og 20 prosent po?@k’aﬁo aNoen pro-
— En digital undersgkelse viste at bare 1brpkesesykaroma, sier Waldenstrgm. dusenter har valgt & styre
av de norske forbrukerne var positivt innstilt til laks unna denne teknologien
med rgykaroma, sier Waldenstrgm. Sa hvem synes bruk av rgykaroma er i onofeer Iikkiede vet at folk
ngdvendigvis dem som har best greie pa& $hiflisfefer universitets-
Mange forbrukere oppfa er raykaroma somdenatuner positive til bruk av ny teknologi, SO 1 Sgﬁ/gledregts;rkiz'
lig og et brudd pa tradisjoner. De tror ogsé atrdeneg@sessering, i matindustrien. Batnes, NTNU
virker bade kvaliteten pa sken og kan gi utfordringer
for helsa. — Positive og ngytrale respondenter var betydelig
mindre engasjert og oppta av mat, og de var generelt
Interessant nok varierer forbrukernes hotdimdgeskeptiske til bruk av nye ma eknologier enn
til raykaroma med hvilket produkt vi far palbmoietvar negative til bruk av reykaroma.
Forbrukerne er mer villige til & akseptere bruk av
raykaroma i produksjonen av hverdagsn@vesodnet var de negative respondentene bekymret
hamburgerrygg, bacon og pglse, enn i tréstigmsdbseringsgrad og redusert naturlighet.
mat som rgkt laks.

Her ma e enda ere undersgkelser til. ===

"0'9‘30‘9‘[ Rayking av laks har
Hvem sier ja, hvem sier nei? § FOY R (TR !ange trgdisjoner. Her en
Denne gangen spurte de over 1000 not~2% l ; - illustrasjon a Olaus

Magnus’ “Historia de

brukere for & fa vite hva de virkelig mener CEI f’%i I

NN N A7 SN tib tentrionalibus”
. N ’fb | N NN EE e gentibus septentrionalibus”,

r;ziylfaroma}. Forskerne kartla ogsa andre faE.\\\&\_ 1 " I " eller “Historien om de
pavirker vare matvalg. N | T nordiske folkene”, a 1555,
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| blindtester ble laksen
som var tilsa rgykaromategn, av forbrukerne som var negative til raykaroma:

]

— Da blir det viktig & forsta hvorfor folk velger
som de gjgr. Forbrukerne pavirkes av ere fak
ikke bare smak, tilgjengelighet og hvor sunn r
er. Andre faktorer er kny et til psykologi, hvor
maten oppleves, kultur, sammenhengen de far
i med mer.

EU trakk tilbake anbefaling om

rgykaroma

Séa hva er re om rgykaroma? Vel, som forskni
natur tilsier, s& nner vi stadig ut nye ting.

Den europeiske myndighet for ma rygghet (EF
har na trukket tilbake godkjennelsen, fra

EU-markedet, av alle tidligere godkjente rayl
maer. De e e er at vitenskapelige undersgkelse

Forskerne fant to undergrupper, med ulikeakgysdedisse kan gi en helserisiko.

vurdert som like god som

tradisjonelt rgkt laks.

Foto: Aleksander Stokke

Béatnes, NTNU

naturlighet. De er gjerne utadvendte, fant
og vennlige.

- Eldre, o e pensjonerte personer bosa pa

Li forskjellige folk, men samme negative ir
til raykaroma, med andre ord.

Hvorfor er dette viktig?

Hvorfor er det viktig a vite sdnne ting? Du |
li opp fra tallerkenen med rgykelaks og se
det.

“Om det skal — Far 2050 bor det ti milliarder mennesker g
bli nok til alle FNs organisasjon for erneering og landbru

"haster med a fa til en beaerekra ig matprodt

blir vi antake”ngerdig fordeling av denne maten, sier
nadt til & endr&™™
matvaner OQ | den sammenhengen blir det viktig & nne

rAvarer, ta i brl

produksjonsmetoder folk er villige til &
neste omgang faktisk er villige til & spit

nye metoder @gal bli nok til alle, blir vi antakelig ngdt ti

bearbeide ma

matvaner og ravarer, ta i bruk nye metede
lé@i'ae maten annerledes enn vi gjar i dag.

annerledes enn

" Referanser

Na venter ny utvikling og nye undersgkelser a\

» Matentusiaster som verdse er tradisjon ogradisjonelt rekt og raykaromaprosesserte prod

fmifllllene ut hva som bgr anbefales i fremtiden

Fakta om rgykaroma
JPMECBSIFU PNUSFOU EFO TE

f 3:ZLFMBLT MBHFU WFE IKFN
roma er omtrent like holdbar som
EFO MBHFU Qo USBEJTKPOFI

f /eS EV MBHFS S-ZLFMBLT F
kombinasjon av tre konserverings-
NFUPEFS U-SLJOH TBMUJO

» Grad av tgrking og salting er det som
QeWJSLFS IPMECBSIFUFO NF
senker vannaktiviteten som igjen
TFOLFS NJLSPCJFMM WFLTU

f %FU TPN FS SFOTFU VU BW

noen benytter rgykaroma istedenfor

tradisjonell rayking er i hovedsak

BTLF UK¥SF PH TUPSFS TPN

QuWJISLFS JLLF IPMECBSIFU

34

vi gjar i dag. , _ |
Waldenstrgm, Lene; Wahlgren, Marte Berg; Strand, Ase; Lerfall, Jargenj. 220a8) Gaandsgiad Consumers’ Skepti
cism towards Smoke-Flavoring of Salmon Is It for Real? Foods. DOI: 10.3390/foods11142170

Waldenstrgm, Lene; @vrum Gaarder, Mari; Lerfall, Jgrgen. (2021) Sensory methodology in product optimization
salmon (Salmo salar L.) processed with atomized puri ed condensed smoke. Journal of Food Science. DOI: 10.1

Waldenstrgm, Lene; Lerfall, Jargen; @vrum Gaarder, Mari. (2021) Benmkedoastaruatik 8jgknat. h ps://app.cristin.no,
results/show.jsf?id=1913554
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For at du skal veere best mulig
forsikret, spar vi ekspertene om rad.

Vi skal ha Norges beste forsikringer for fiskerinaeringen.
Derfor er det helt naturlig for oss a seke rad hos de som
kan mest om bransjen — de som jobber der.

If og Sjpmatbedriftene har samarbeidet om a skreddersy forsikringer for medlemmer av
Sjematbedriftene i mange ar. Velger du If, kan du derfor vasre helt tryge pa at forsikringen din
er laget sammen med noen som virkelig kjenner hverdagen din.

|- samarbeéi med

&

SIOMATBEDRIFTENE
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Foto: © Romolo Tavani | shuttersto

&

M BOKKEN

www.bokken.no

{€ telenor

www.telenor.no

hitramat.no

Villa
Seafood

www.villaseafood.com

PELIAS
elias.no

p

A {1?
PLATINA
<)

www.platinaseafood.com

Norpic {8 Group

nordicgroup.no

SHitth

www.dssmithpackaging.no

A nutstad

post@knutstad-holen.no

v

VARTDAL PLAST

N Salten N950

www.saltenaqua.no/salten-n950

S/ILMON
EL/OLUTION

salmonevolution.no

<O

A
NORGES

SILDESALGSLAG

www.sildelaget.no

TEKNISK FAGHANDEL

Wwww.tess.no




-’I NorEngros

www.norengros.no

-~ eurofins

www.eurofins.no

-
Reinharilsen
%1 9 3& X

www.reinhartsen.no

www.ocean-supreme.com

ABC

Arne B. Corneliussen AS

www.abcorneliussen.no

m

mpack.no

= EMILSEN
mm = GRUPPEN

emilsen sk.com

¢

HYGIENE

GRUPPEN

www.hygienegruppen.no

www.if.no

Initial

www.rentokil-initial.no

MYHRVOLD

I INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

www.myhrvoldgruppen.no

marinesales.no

www.hjoennevaag.com

RX Norion Bank

www.norionbank.no

www.anticimex.no
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TEKST

«Lakselandet» og kommunikasjonen
NFMMPN .BUUJMTZOFU Pt

| NRKs Brennpunkt-kommentar «Lakselandet» vises det mange stygge bilder
BW -EFMBHUF SeWBSFS PH EFU FS TBNUJEJH “F
som henges ut som lovbrytere. Noen henges ut med god grunn,
mens andre navngis uten a ha gjort noe galt.

5&,45'%70,"5 ")© )"-'%"/ .&--#:& 4"/%4 "%70,"5'*3."

Vi har fatt anledning til & g& naermere inn iNtattilsynet gjennomgas grundig slik at det ikke star
nikasjonen mellom Mattilsynet, NRK og nokaltéktig som kan tolkes slik at bedriften har brutt
av bedriftene som henges ut. Det vi har fregeveyik.
grunn til & advare sjgmatneeringen. Det er viktig
a veere sveert oppmerksom pa hva som st@r id@pfalging av arbeidet med «Lakselandet»
tilsynets skriftlige rapporter og serge-forvésedoan Mattilsynet har hatt en langt mer aktiv rolle
mentere alle opplysninger om egen bedeiftndeindtering av innsynsbegjaeringer. Mattilsynet
er feilaktige eller upresise. Unnlater marhar dgleebare gjort NRK oppmerksom pa aktuelle
det kan man risikere at de feilaktige ellerdogtesesger, men de har i tillegg utarbeid%t ILst r

. . . \vokat (H) Halfdan
opplysningene blir brukt som grunnlag foroaembedrifter som de mener har foreta eﬁS;%‘?iANDS
henges ut som lovbryter i pressen — uten &rpdeissBrunnlaget for utarbeidelsene av listene er,
tar hensyn til at bedriften kan pavise at marhtarfeill i enkelte tilfeller, nettopp slike upresise

veiledningsbrev som jeg har beskrevet over.

Hos Mattilsynet lagres selvsagt alle skriftlige doku- “Disse skriftlige
menter som omhandler den enkelte bedNfiRKDRar i forkant av publiseringen av «Lakse-
gjelder blant annet alle skriftlige dokumantt» tatt kontakt med de aktuelle bedrif@Rbarentene
forbindelse med tilsyn, for eksempel-tildyaskwitlertid ikke tatt hensyn til at bedrif\?ﬂemaé]tmsynet
teringer og rapporter som inneholder vepedi®istgrt og vist at det ikke er foretatt noen regel .
til bedriftene om regelverk m.v. Slike veilbdnddg®&RK har i stedet vist til at de har kild]ﬁ&lrgut Innsyn |
er ofte i den skriftlige rapporten begrunnelaméat aine opplysninger i listene de har
Mattilsynet har en mistanke om at bedrifteMditiysymet. Resultatet er at enkeltbedrifter;a?a)rgﬁgr%f[h pressen
et regelverk eller at de foretar seg noe somt kkamfdoebrytere i Lakselandet, ikke fordd@¢ memn det.”
til et regelbrudd. Slike beskrivelser er ikkegfortralkegalt, men fordi de star pa en liste som Mat
vedtak som fastslar at bedriften har gjorttiegngalbar utarbeidet.
og veiledningen er selvsagt ikke en formell sank-
sjon. Derfor vil bedriften ofte unnlate & kdfambtattilsynet konfronteres med dette papeker
tere innholdet i Mattilsynets veiledningsbreNsyrseti\blant annet at bedriften ikke har .
om det inneholder feil og/eller upresise fpénustil-upresise fremstillingen av mulig Ic ~ L€S mer pa

linger av hva bedriften har gjort. veiledningsbrevet til bedriften. $TLEKVTT OP

— Sands blogg
Disse skrilige dokumentene vil Ma ilsynet Eteergh ha gjennomgétt disse sakene er vi GPS #TLFSJ PH
innsyn i dersom pressen ber om det. E er vilrgogpkedriftene i sjgmatneeringen gjenno  havbruksjuss

ning er slike mistanker om regelbrudd taushedsptigt rapporter som er mottatt fra Mai
belagt informasjon, men det er Mailsynebgueniger & fa korrigert tekst som kan in
i. Muligheten for at pressen kan fa innsysedrsiiea har brutt regler som bedriften i r S LSO S
dokumenter burde veere tilstrekkelig til at beariemezholdt.
i sipmatneeringen passer pa at alle dokumenter fra
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— Samarbeid og kunnskap som vapen mot

En ny rapport fra Partssamarbeidet i sjgmatnaeringen peker ut kursen for
et mer systematisk og kunnskapsbasert forebyggingsarbeid. Med tydelige tilta
og felles ansvar skal naeringen mgte utfordringer knyttet til arbeidslivskriminalite
feilrapportering og manglende tillit.

5&,4%&*3 ."35%/ -&3#6,5 '"(-*( -&%&3 '"/(45° O( */%6453* 4+— "5#&%3*'5&/&

Sjematneeringen er en av Norges viktigsteBekiggortarbarhetene har felles kjennetegn: [
naeringer — og samtidig en av de mest kamplakssige gkonomiske fordeler, undergraver
Lang verdikjede, internasjonale markederoggdmter lovlydige aktgrer hardest.
tempo skaper et risikobilde der bade arbeidslivs-
kriminalitet og gkonomisk kriminalitet karfrdnebggging som metode
fotfeste. Rapporten bygger pa et helhetlig forebygging:
pektiv inspirerO&BCDs e erlevelsespyramide
For & mgte disse utfordringene beslu ebdSMART-modellerfor maloppnaelse. Ferebyg
samarbeidet i sjgmatnzeringen i 2024 & ewgibigreaedler ikke bare om a reagere pa lovk
“Mandatet Varegen arbeidsgruppe for forebygging. Mandatt van farhindreat de skjer. De e innebaerer &
kartlegge sarbarheter i sjgmatnaeringen eg fetgdé fkwanskap, bygge tillit og gjgre det enk
a kart|eg ge byggende tiltak som kan redusere rommet flmig&negelverket.
o . inell aktivitet. Resultatet er rajiforeieyggende
sarbarheter i tiltak i regi av Partssamarbeidet i sjgmatnzeri@fe®®s modell viser at ertallet av aktgren

sjﬂmatnaeringen neeringen gnsker a e erleve reglene, men ke

o P IPWFETeSCBSIFUFS NF EutloulRrigé med kompleksitet, uklart sprak

og foresla ringvirkninger manglende oversikt. For disse er informasjon, \

forebyggendeArbeidsgruppen har seerlig identi sert to owegoadr forenkling de mest e ektive virkemidl

. nede sarbarheter: Forebyggende arbeid bgr derfor malrettes m

tiltak som kan aktarene som vil gjgre re, men trenger stg e
redusere romrﬁ#\.ﬂangelfulle arbeidsavtaler og mannskapgdelighet for a klare det.

ister.
for kriminell De e gjor det vanskelig for myndigheten& AMitd BL TPN LBO HJ WBSJH F
aktivitet.” hvem som faktisk arbeider om bord, og &amrdden foreslar en rekke tiltak vufdert ut fre

utny else av utenlandsk arbeidskra , manglgete ekt og ressursbruKiltakene spenner
serti kater og brudd pa arbeidsmiljglovgiviringenkrete regelverksendringer til kulturbygg
initiativ:

2. Underrapportering og feilregistrering av
fangster. 1. Mannskapslister til myndighetene for
Nar fangster feilrapporteres, undergravesvi@alegang
beerekraften i fiskeriene og like konkiwEtavsde mest prioriterte tiltakene er at manns
vilkar i markedet. | y erste konsekvens ksterfeflkal sendes elektronisk til relevante |
rapportering svekke forvaltningen av fellegkapatsar fartgyet forlater havn.
ressurser og gi alvorlige miljgmessige og gkonom
iske konsekvenser. De e vil gi bedre oversikt, gjgre det le ere & avc
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ulovlig arbeidskra og gke sikkerheten vedstaliglker er de ansa e eller selvstendig-naeringsdriv
og redningsaksjoner. ende?

2. Oppleering og kurs — investering i kunnsk&apporten anbefaler en grundig gjennomgang av lov-
Rapporten peker pa kompetanse som det meskat ekpesielt nar det gjelder lo inntekter, sosiale
tive forebyggingsverktayet. re igheter og registrering i AA-registeret.

“Erfarne skere
Gjennom e-leeringskurs, webinarer, skolebe&@mmoainikasjon og synlighet kan funoere
spgrretimer skal nzeringsaktarer fa bedre farstéiasrategi og podkast 9
for regelverk, kvoteordninger og baerekra igréoriadtke tillit og bevissthet anbefales desemfellesentorer for
ning. De e handler ikke bare om a unnga feilediesnategi der myndigheter og neering forteller

om a bygge en kultur for e erlevelse og stotttet gpde historiene». | tillegg foreslas pwgs{epaenngen'
godt handverk. og holdningskampanjer som formidler kunnskap og

re ekterer over konsekvensene av skerikriminalitet,
3. Mentorordning for nye skere feilrapportering og ulovlig handel.

Erfarne skere kan fungere som mentorer for nye i

naeringen. En slik ordning kan bidra til kuSaskag®id som forutsetning

overfaring, etisk bevissthet og sosial kontroll E¢rgEansimgaende tema i rapporten er behovet for
der rekru ering og kultur har stor betydning. te ere samhandling.

4. Regelverksutvikling og opprydning i Manglende koordinering mellom sektormyndigheter
begreper og organisasjoner har gjort det vanskelig a fa et helhet
Dagens regelverk skaper uklarhet rundt figkaitdesav situasjonen i naeringen. Derfor foreslar
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rapporten & etablere “A-krim sjg”, en egekamrfdage opp bade deltakelse, kunnskap og
gruppe i det tverretatlige arbeidet mot arbeidsarsdring. Det foreslas & male blant annet:
kriminalitet. Malet er & samle kompetanse, dele data
og styrke samordningen mellom etatene- @tajbeeltakere pa kurs og webinarer
w o omradet — parallelt med det eksisterende @ikyasjement i sosiale medier
Tiltakene ma samarbeidet pa land. « antall medieoppslag om forebyggende arbeid
bidra til held « evalueringer fra aktgrer i naeringen
. . Fra kontroll til kultur
nlngsend”ngel'iapporten legger vekt pa at kontroll alene ik #apartssamarbeidet justere innsatsen og
—slik at ere eerlevelse. Tillitsbasert styring, kompetans&tereipd det som gir best e ekt.
. og felles verdiforstaelse er mer e ektive virkemidler
aktarer blir ENfor en neering som bygger pa fellesskapetsEasgins@t en mer ansvarlig sjgmatnaering

del av Segmentet Rapporten viser at forebygging ikke bare ha

Som rapporten formulerer det: om & hindre kriminalitet — men om & styrke
som forsgker fundamentet for sjgmatnaeringen: tillit, apenhe
é e erleve «Forebyggende tiltak skal re es mot de sam fardig konkurranse. Gjennom konkrete tiltak

: er & e erleve, men ikke far det helt til. Tiltsfktiee wie kan naeringen sta sterkere bade na
myndlgheteneﬁdra til holdningsendringer — slik at ere aktayéntBlinasjonalt.
regelverk.” en del av segmentet som forsgker & e-erleve myn
dighetenes regelverk.» Eller som arbeidsgruppen selv oppsummerer:

&SFLUNeMJOH PH M¥SJOH «N&r neeringsaktgrer og myndigheter mates

For & sikre at tiltakene faktisk virker, anbédéess atphaytral arena, styrkes forstaelsen fo
systematisk e ektmaling gjennom indikatossrdsesroller — og grunnlaget for e erlevelse.»
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SJIOMATDAGENE

10. — 11. mars 2026 pa Hell

Velkommen til Sjgmatdagene 2026

Sjgmatdagene 2026 gar av stabelen 10.—11. mars pa Scandic Hell!

Vi starter med Get Together tirsdag kveld — en sosial og uformell kveld med ngermat, god stemning og
innslag fra scenen. Dette er en verdifull mgteplass for relasjoner og samtaler pa tvers av hele naeringen.

Nytt i ar er at konferansen gjennomfgres som én full dag onsdag 11. magsned et program
som er spekket med dagsaktuelle temaer, engasjerende innlegg og sterke stemmer fra hele verdikjeden.

Her far du faglig pafyll og bransjefellesskap pa sitt beste — alt p& én dag!

Etter konferansen inviterer vi til den tradisjonsrike festmiddagen
— med sjgmatbu é, underholdning og utdeling av Sjgmatdagenes aerespris.

Programmet slippes snart — men sett av datoen allerede na.
Festmiddagen inkluderer aperiti , sjgmatbu é og to enheter drikke (al/ vin).

Vi gleder oss til & se deg pa Hell i mars!

UTSTILLING SIOMATDAGENE 2026

For pro lering av din bedrift har FIAS 50 utstillingsplasser tilgjengelig
i prisomradet 18 000 til 40 500 kr for begge dagene.

Benytt muligheten til a tre e hele sjgmatnaeringal!

@
ea F |AS SJ(DMATB‘EgRIFTENE



Foto: © Stein Langgrgen
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YWPSEBO TLBM OPSTL TK-NBUO¥SJOH TUZSLF TJO
endringer, gkende konkurranse og nye krav til arbeidskraft? Dette var hovedspgrsn
da Sjgmatbedriftene samlet sine tillitsvalgte til arets konferanse
— en dag med tydelige budskap og engasjerte diskusjoner.

5&,45 +0)"// ."35%/ ,3>(&3 3,%(*7&3 \ /..3*/(410-*5%,, 0( ,0..6/*,"4+0/ 4+— ."54#8&%3*'5&/

Administrerende direktar Robert H. Erikssqotimsédle i det norske markedet for elers ek

konferansen med en klar oppfordring: «Vifokasstde sjgmataktarer.

samlet og veere tydelige pa hva vi vil oppna.» Med

det som bakteppe gikk deltakerne inn i efibigmradgtkonferansen kk ogsa besgk av Sta

som spente fra markedsarbeid og handelspetiggkiKtilstina Sigurdsdo ir Hansen. Hun ble u

kommunikasjon og strategiske prioriteringedret pa hvordan regjeringen ser pa det nye po
“TiIIitsvaIgt- landskapet og ny og fragmentert Storting. |

Sjematbedri enes arlige tillitsvalgtkonferarisemgilet et behov for gkt bearbeiding i Norge,
konferansen ay stabelen pa Scandic Hell p& Vaernes, aesdeqlise es ned en ekspertgruppe for kvalit
samler alle november. Tillitsvalgtkonferansen samler allersilisggmat. Det ble, ikke uventet en lengre
L ., Vvalgte pa tvers av bransjeomradene for ersjdaghokd hvor Sjegmatbedri enes tillitsvalgte
tillitsvalgte pa faglig og sosialt pafyll. Konferansen hadtitiebdelsparsmalene de ville til Statssekreteere

iterne og eksterne innledere som ga grunnlag for
tver? av bran§c[§siusjoner om hvor Sjgmatbedriftene sonEbrganét sentralt tema var arbeidskra. Adn
omradene for €igjon skal bruke kreftene sine det neststémendegdirekter i Manpower Norge, Malfrid B

: apne, diskusjoner med bade politikere og pekteligd hvordan eksible ordninger kan bidra

dag_ medofaQIIQeﬁeg lose utfordringer med sesongvariasjoner og r
sosialt pafyll.” tering. Diskusjonen viste at mange bedri er opp

Eksterne foredrag og gode diskusjoner press pa kompetanse og tilgang til arbeidskrz

Norges sjgmatrad ble representert ved Nordendiitkgen ma tenke ny for 4 tiltrekke seg fo

tar Trym Eidem Gundersen som ga innsikt istraordambeidsmarked.

Sjgmatradet arbeider med det norske markedet.

Sjgmatkonsumet i Norge er under press, biardetdérligere vilkar enn vare

spesielt pris som er driveren for den negatorkureentland?

den. Samtidig lg et han opp at 7 av 10 ndddmaispolitikk sto ogsa hgyt pa agendaen. Fa

agnsker & spise mer sjgmat, og at det er ésruBjppimsiTore Erdal fra Neerings- og skeridep
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mentet ga en status pa Norges posisjon i internasjonale
handelsavtaler. Med svakere tollavtaler enn ere kon-
kurrentland, ble det stilt spgrsmal om hvordan myn
dighetene jobber for & sikre bedre vilkar. Tillitsvalgte
utfordret departementet pa tempo og ambisjonsniva, og
pekte pa at konkurransekra en svekkes nar Norge ikke
har like lave tollsatser som sammenlignbare nasjoner.

7TFJFO WIJEFSF HKFOOPN

Mot slu en av dagen handlet det om hvordan neerin

gen kan bli mer synlig. Kommunikasjonssjef Harry
Tiller understreket at «vi ma se e dagsorden selv»
og ga konkrete rad om hvordan bedri ene kan bruke
strategisk kommunikasjon for & fa gjennomslag i
media og politikk. De e ble en engasjerende sesjon
som sae punktum for en dag preget av bade ut

fordringer og muligheter.

Konferansen ble avslu et med en strategisk disku-
sjon om hovedretningslinjer for 2026. Det var bred
enighet om at sjgmatnaeringen ma veere o ensiv —
bade i markedet, i politikken og i kommunikasjonen.
Tillitsvalgtkonferansen 2025 viste at engasjementet
er sterkt, og at veien videre krever samarbeid og tyde
lige prioriteringer.

5*--*547"-(5,0/'&3"/4&/F

Trym Eidem Gundersen,
Norden-direktar,

Norges sjgmatrad.

Foto: Harry Tiller,
Sjgmatbedri ene

“Konferansen
ble avslu et med
en strategisk
diskusjon om
hovedretnings-
linjer for 2026.”
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Guri Kunna
videregdende skole

%

Skoletilbud:

/G 1 naturbruk «bl3 linje»

« \G1-VG3 naturbruk m/realfag

* /G2 akvakultur

« /G2 fiske og fangst

* VG1 restaurant og matfag

* VG2 kokk og servitar m/fokus pa mat fra havet
« /G2 matfag - sjgmat

« /G2 maritime fag - motormann/matros
* V/(G2-VG3 automatikker

e VG3 maritim elektriker

Trendelag fylkeskommune

Fylkets hus, P.B. 2560, 7753 Steinkjer - Tel: 74 17 43 00
E-mail: postmottak@trondelagfylke.no - Web: www.gurikunna.vgs.no
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FIAS

Ditt eget innkjgpsselskap

Din bedrift far ogsa
utbetalt lojalitetsbonus

LITT DITT

@ FIAS

+47 73 84 14 00 | post@ asinnkjop.no | www. asinnkjop.no




TEKST

Havet gir oss muligheter,
men krever respekt tilbake

For en ordfagrer i en vertskommune for Norges nest stgrste eksportnaering,
er tett samhandling viktig. Vi som kommune skal legge til rette for naeringsutgvere,
og samtidig balansere bruken av areal pa en slik mate at sjg og land kan overlevere
videre til kommende generasjoner i en tilstand som gjar at de far de samme
mulighetene som tidligere generasjoner. Jeg har gjort meg noen betraktninger
rundt fremtiden og Stortingsmelding nr.24 2024-2025.

5&,4530%& /...470-% 03%'—3&3 * #*/%"-

Havet har alltid viktig i Bindal. Det har gitt\eelfendatDet betyr strengere krav, men ogsa starre
arbeid og identitet. Na star vi foran en ny epuligheter for dem som ter & satse. Bindal bidra til
tid der havet ikke bare er en ressurs, menienavakkah — legge til rette for de som vil satse pa
til global matsikkerhet og lokal fremtid. Stekingsgi, digital overvaking og smartere arealbruk.
meldingerFremtidens havbruk — Beerekra¥tidhar naturen, naeringen har kompetansen, og sam
vekst og mat til verdenikke bare et dokumeran vi har viljen.
fra Oslo. Det er et styringsdokument fer kystkom
muner som Bindal: Dere er avgjgrende. ,BO NJTUF UJMMJUFO IPT GPMLFU
For la oss veere tydelige: Havet gir oss muligheter,
Ikke bare industri men det krever tilbake respekt. Hvis vi ikk%rg%reqrgg\,/old
Havbruksneeringen er allerede en av Bindatsss¢wrsieden «sosiale konsesjonen» — tillitgi &a gindal
verdiskapere. Den holder hjulene i gang fgk fiest. Og uten den, mister vi alt. Derfor ma vi
dom en grunn til & bli og skaper ringvirkning@r $anget: naering, kommune og innbyggere. Vi ma
utover merdkanten. Bare ta et eksempel soimeSatkeavbruk i Bindal ikke bare handler om pro
berg AS, som har sitt moderne settefiskahlkggmamen om ansvar, kvalitet og fremtidstro.
Svaberget. Her produseres arlig rundt 3,5 millioner . .
lakseyngel, som blir til matfisk i oppdretisstiakiger o e om hvordan vi skal snu befolkhifgsiittidens
langs kysten var. Dette er ikke bare industkiingéet og fa lys i alle husene. Havbruk i
er teknologi, forskning og arbeidsplasser. Binkajeeay de e. Det gir arbeidsplasser, am\%@;%k er ikke
satser pa elektrifisering av anlegg og lokalimdekefosom holder lokalsamfunnet levenda/ Bindabsel mot
edling for & redusere utslipp og gke verdidkapaltprade en verdiskapingsplan for 20 —fai%n —det er
i regionen. der havbruk er en sentral motor for utvikling. Planen ) )
legger vekt pa samarbeid, innovasjon og b%ﬂalaﬂlel’t, hvis vi
Vi som kommune og tilrettelegger ma stillmesppaket Stortingsmeldingen krever. : PP
spgrsmalet: Skal vi bidra med & forme fremtidens gjar det ”ktlg'
havbruk — eller se pa mens andre tar ledeB@mfitidens havbruk er ikke en trussel mot naturen
— det er en alliert, hvis vi gjer det riktig. Vi kan kombi
Meldingen peker pa en ny kurs: vekst skal ikdkeertekaslogi og tradisjon, og skape en naering som
i tonn alene, men i baerekra, skehelse bgddedygi-mat til verden og liv til bygda.

Har du sterke meninger? | denne spalten kan du ogsa fa gi utlgp for dine synspunkter pa aktuelle saker for
sjgmatnzeringa. Ta kontakt med redaksjonen pa: post@sjomatbedriftene.no
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Foto: © timolina / Adobe Stock

S*-#" & 5*- 4*-% 0

/BS BMU CFESF G:-S O&aS NBU TPN TJME PH QP
OPSENFOO "FSF EBHFS J vLB )YWB WJ TQJTFS PH |
de siste 70 arene, og ser ut til & ha dramatiske konsekvenser for helsa var.

5&,486//*7" ,8"1&/( 4&/*033,%(*7&3 /5/6

- Det som var vanlige ravarer fgr som sild, demskairogsa fortaeres raskt, o e pa farten Re:
mat og potet har nesten helt forsvunnet framsthotyr til ferdigmat og snacks, fordi det er
det. N& spiser vi mye mer pglser og kjo deig tifgjemgelig, forteller hun.
av pizza, taco og hamburger. Og selv om vi fremdeles
“ FRE jser potet sa gar det mye i pommes fri eSamgtidggs&om at kjapp og o e da ultraprossesel
Samtldlg Sonfi%,?pasta og nudler, sier fgrsteamanuengiar ldk-hwverdagsmat, har forekomsten av hjert
Kjapp 0g 0 e deanne Jensen som ogsé leder studieprdgresykdemmer, diabetes og fedme gkt volds
ultra I’OSSGSENatVitenSkap’ teknologi og baerekra pa NTR.80-tallet til i dag har forekomsten av fedme
P voksne ga fra 10 til 30 % og den samme trenc
mat har bli Nordmenn gnsker & spise mat som ikke gjeldirade globalt.
. prossesert, viser undersgkelser. Men vi far det ikke
allemannselevhelt til. Tall fra sammenlignbare land sonViSvetrigedt at de e henger te sammen med k
har hjerte 0Qg ©g Canada viser at opp mot 50% av kalbdlees vért, men det er noe uenighet om akkur
inntar kommer fra ultraprossesert mat. (Dsbmmsarsaksmekanismene.
karsykdommeﬂessverre ikke ngyaktig statistikk fra Norge red adm).

diabetes 0g fedme — | en studie fra Brasil kom det frem at utvikli
., Hvahar skjedd? Og hva har det asi? av fedme fortsa e selv om folk faktisk kjgpte m
eksplodert.”  _ vi lever en livsstil som stadig gar raskeie. ogj sikker.. Forskerne gikk grundigere til ves

travle dager der vi kommer sent, drar tidligexgyhielé se pa alt folk spiste og begynte a kate
tiden skal rekke noe. De e tempoet pavirkeategsi en annen mate — e er grad av proses
hvordan vi spiser. Maten skal ikke bare ldgesitndkkat NOVA -kategoriseringen, som har fa
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anerkjennelse bade vitenskapelig og i media@lant for
brukere.

Schad / Uns;

Sa vi ber tilbake til sild og potet? 3
Ultraprosesserte matprodukter kan gi bek¢emme-

lighet i en travel livsstil, og i situasjoner der ¥i trenger

mat med sardeles lang holdbarhet. Videref kan det o . )
tilbys variasjon i matprodukter til spesi kke forbruk “For a sikre at vi

ergrupper (allergivennlige produkter, neeringste e og :
berikede produkter med ne opp myk konsistens). har et ma ilbud

Det trenger likevel ikke & dominere kostholdet vart. I Norge som er

— Vi ber i vel alle fall lzere oss & lage mer mat sjgl. trygt, ernaerings-
Kokt fisk og potet er gode, rene révarer som i tillegg messig godt,
smaker godt. Sa det vil jeg absolutt anbefale at folk .

spiser mer av. (Det gar overraskende fort & lage). 0g tllpasset 0SS
Og gregnnsaker, selvfglgelig. Plantekost inneholder forbrukere, ogsé

mange stoffer som vi vet er positive for tarmhelse . . o

og kreftforebygging. Og sé blir du mett agpif@iggsr det mulig & utny e vare egne resku%mtl!)genv sSa

mer langvarig metthetsfolelse av ravarebagepakesia ig méte og produsere mat med Japs \o¢nk kunnskap

sier Jensen. itet, riktig prosessering og bedre ernaerings]pro L. . ’
orskning og

For & sikre at vi har et ma ilbud i Norge som- ety el synes de e med mat og "“e”SKaF?r‘?hm?asjon ”

erneeringsmessig godt, og tilpasset oss fadpdkesena sa anbefaler jeg at du sgker enten Biom |

ogsa i fremtiden, s& kreves kunnskap, forgkningnegasjon, Ingenigr, havbruk eller Matviten

innovasjon. Norsk matindustri har en ngkksdsplladknologi og baerekra ved NTNU til hgsten,

de e arbeidet. Vi trenger kompetanse og taksliegilensen.

/07" LBUFHPSJTFSJOHFO EFMFS JOO NBUQSPEVLUFS J «<SF LBUFHH

1. Uprosessert og minimalt prosesserte ravarer

f .JOJNBM QSPTFTTFSJOH FS FLTFNQFMWJT QBSUFSJOH <MFUFSJO
2. (Prosseserte) kulinariske ingredienser

f *OHSFEJFOTFS UJMUFOLU J LPNCJOBTKPO NFE SaWBSFS TPN M-GU

f 6UWVOOFU WFE NBMJOH QSFTTJOH SB*OFSJOH 4VLLFS TBMU FEE
f #PSUTFUU GSB TBMU PH FEEJL FS EFUUF O¥SJOHTUFUUF JOHSFEJ

3. Prosesserte matvarer

f .JOIJNBMU QSPTTFTFSUF SeWBSFS LVMJOBSJTLF JOHSFEJFOTFS
NBUUSZHHIFU GPSCFESF TNBL Qa FO SeWBSF

f ,PLJOH TUFLJOH GFSNFOUFSJOH PH IFSNFUJTFSJOH
f ,BO JOOFIPMEF UJMTF U Oel Qditibariefers Bddn RoRden@rinGsmiBIe Hy antioksidanter

4. Ultraprosssert matvare (UPF)

f .BUWBSFS TPN JOOFIPMEFS JOHSFEJFOTFS TPN FS FLTUSBIFSU GS
QSPUFJOFS FLTUSB HMVUFO FUD PGUF UJMTBUU TNBLTTUPSFS G}
TPN «<TL FHH TN-S LK-UU
.BUSPEVLUFS GSFNTUJMU WFE IKFMQ BW TQFTJ«LLF QSPTFTTFS F
PH UIMHKFOHFMJHIFUFO BW O¥SJOHTTUPSFS
%FUUF FS FOFSHJUFUUF NBUWBSFS NFE MJUF «<CFS QSPUFJOFS
-FUU MVGUJH NZL LPOTJTUFOT %FUUF HK-S EFU MFUU PH UZHHF
-FUUWJOU PH TUFSLU NBSLFETG-SU MBHE GPS @ NBLTIJNFSF QSP«
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Foto: © Studio DreyerHensley

Ovnsbakt julekveite

+VMFLWFJUF FS FO USBEJTKPO GPS NBOHF )WJT
retten, prav var oppskrift med granateple og pinjekjerner. God jul!

Ingredienser:
Porsjoner 4

800 g kveite let
salt, grovt
olivenolje
smgr

Mandelpotetpuré
800 g mandelpoteter
50 g smar

2 dl helmelk

salt og pepper

Soyasmgar
225 g smor

2 stk sjalo lgk
3 ss soyasaus
0.5 stk sitron

Server med

1 bunt asparges
40 g pinjekjerner
0.5 stk granateple

Oppskri : God sk.no

Framgangsmate:

» Se stekeovnen pa 150 °C.

« Dryss grovt salt pa kveite leten og la den ligge i ca. 5 minu er.
Skyll av saltet i kaldt vann og terk leten med tarkepapir.

« Skjeer kveite leten i serveringsstykker og legg stykkene pa stekebre med bakepapir.
Bakes i ovnen i 10-15 minu er, avhengig av tykkelsen pa letene.

Mandelpotetpuré
 Skrell og kok mandelpotet i vann uten salt til de er mare.

« Hell av vann, og la potetene dampe sa de blir tarre.

» Mos potetene, tilse smgr og bland godt.

« Tilse helmelk til passe konsistens, og smak til med salt og pepper.

Soyasmgr

» Smelt smgr i en kasserolle og ta bort skummet med en skje.

« Nar smaret begynner a bli brunt, siles det over i en ny kasserolle uten at det brune &
» Ha i hakket sjalo lgk, soyasaus, og sa og skall av sitron.

Tilbehgr

* Rist pinjekjerner i tgrr stekepanne.

» Del granateplet i to og ta ut kjernene.

e Ku av 2 cm nederst pa aspargesen og
kok de i le saltet vann i et par minu er.

Server kveiten med tilbehgret, og topp
skestykket med granateple og pinjekjerne.
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Campus Malay tilbyr eit komplett kompetansetilbod for den bla naeringa og
omfattar Malgy vidaregaande skule, Fagskulen Vestland og Sikkerheitssentere
Malgy. Oppleeringssentera ligg samlokalisert heilt nord i Vestland fylkeskommun
I Kinn kommune. Saman tilbyr ein utdanning for elevar og studentar som
WIM WFMKF FJ LBSSJFSF JOOBO NBSJUJN O

5&,45503 (& (3"7%"- "7%&-*/(4-&*"3 /"563#36, 0( ."3*5*.& ""( .,-—: 7*%"3&(,"/%& 4,6-
o( .0/" #",,& 47"345"% "7T%&-*/(4-&*"3 4*,,&3)&*544&/5&3&5 * ., -—:

— Gjennom godt samarbeid med lokalt og iegfiortaitk er eit av dei yrkesfagleg utdanni
naeringsliv og Oppleeringskontoret for Fispesgram innan fiskeri og havbruk. Elevane
Havbruk i Sogn og Fjordane, sikrar ein sanoggséarie i korleis ein kan drive naering base
lom skule og neeringsliv, og bidrar til a raktiwerngssursar og utdanninga er praktisk orie
danningstilbod for eit vidt spekter av yrkedki@vaarervelje mellom Fiske og fangst og akvs

innan havneeringane. pa vg2. To og ein halv dag i veka har naturk
elevane praktisk oppleering, og i tillegg har d¢
Malgy vidaregaande skule modulveker per ar der dei blant anna tar sil

“Elevane fél’ Malgy vidaregaande skulen har om lag 32thei¢staursg er om bord i opplaeringsfartgyet
) i 80 tilse e. Skulen har tilbod innan studiesp8kidides eller pa utplassering pa lokale akva
opplaerlng | ing, helse- og oppvekstfag, bygg- og anleggséegiaikk,
; : estaurant- og matfag, teknologi- og industrifag,
korleis ein kar[naritime fag, naturbruk, vaksenoppleerin@ppleeningsfartayet Skulebas blir nya i unc
drive n&ring restaurant og matfag og TAF/YSK-linjer innaisrdkga-for alle dei bla linjene ved skulen. Fa
basert é naltl'ﬁu_ltur, helse og TIF. Fagskulen Vestland tidbymiagt moderne oppleeringsfartaya i landet.
P kuleutdanning for dekkso serar, maskinesedetrlugarkapasitet til 15 elevar og fem tilse
ressursar og og leiarar innan havbruksoperasjonar og Sik&ethdttatayet er utrusta for ske med line, ¢

. senteret i Malgy tilbyr alle naudsynte maritismeikersad og tral.
utdanninga er

praktisk
orientert.”

Skulebas med Campus
Malgy i bakgrunnen.
Foto: omas Hagen
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| haust har elevane vore pa line ske med &xaidakgar du om framtida nar det stadig bliine ske om bordi
neeromradet. Elevane budde om bord i fartiggRefkekvotar? _ \“j'ku'erbas' Pi,glgﬁ:;l
skuleveka, slik at dei fekk innfaring i rutiRdlfiesh Seier at mindre kvoter vil bety af P £ EKK

bord i eit fartay og fekk kjenne p& korleis d€?76arg i@ & fangst og kortare tid pa ?kefrl—gcﬁé‘.-}jirﬁﬁla Eide
te pa andre. kan bety meir fritid og er positivt for skipsarbeider

ane. Han haper er at prisen gar opp nar kvotene gar

Andreas Havik Melheim og Kamilla Eidengﬁr sﬁg( at fangstverd_ien blir den same og det likevel
naturbruk og var om bord i Skulebas. ArR{r888 @konomi for reiarlaga.

frd Almenningen og Kamilla er fra Malgy. Fleire av

elevane som gar pa dei bla linjene bur pa hydél IdeM MFO 7FTUMBOE TUVEJFTUBE .aM-Z
Andreas og Kamilla bur heime. agskulen har dekks- og maskinoffiserutdanning,

samt Leiing i havbruksoperasjonar. Andreag Qﬂaﬁrfi har
Kvifor valde du & studere pa denne linja og kaadekkso sersutdanning for & bli styrmann dg' s€i stha
vg2-lgp vil du velje vidare? are kaptein pd bat. Han seier at det er nt &lavame vore

Andreas synast at det hgyrdest kjekt ut & g@ilgaiiganninga pa ein stad og samstundes bl\i'naertSke
linja, og han ynskjer & bli skar og g& vida@héeve@ venar. Kamilla er usikker pa om _
ske og fangst. For Kamilla var det viktig &¥@Yang. men utelukkar det ikkje heilt.  med Skulebas i
praktisk utdanning. Ho har alltid vore interessert o ”

i ske og vil ogsa ga vidare pa ske og fangst neste neeromradet.
skuledr. Ho seier at ho har eire familiemedlemmar

som jobbar pa bat.

Korleis har det vore & vere elev pa naturbruk?

Kamilla seier at det har vore veldig kjekt, og at ein

leerar mykje som ein ikkje kunne fra far. Det har

vore kjekt med mykje praktisk arbeid, men Andreas

meiner utdanninga kunne vore enda meir praktisk.

Dei er begge einige i at Skulebas er eitt flott fartay

som har gode fasilitetar, og det har vore kjekt og

sosialt & bu om bord, og det er viktig & lzere seg til Kamilla og Andreas i

a bu tett pa og samarbeide med andre om bord i eit messa pd Skulebas.
fartay Foto: Kevin Haydal

Vaksdal
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Til venstre:Elev klar til & Sikkerheitssenteret i Malgy

Opplaeringa bestar av bade teori og praksis. E
lzerer ikkje berre om tryggleik, dei far eég gjen
fare mange praktiske gvingar for & trene sec
handtere ulike ngdsituasjonar som kan oppst:
bord. Oppleeringa omfa ar mellom anna grunn
gande fagrstehjelp, brannoppleering og perso
redningsteknikkar.

Mange elevar synes opplaeringa gir bade spe
og utfordringar — da dei gjennom mange prak
gvingar far kjenne pa korleis det er & sta i rea
situasjonar.

Ved Sikkerheitsenteret i Malgy Sikkerheitsser
tilbyr 0g kurs og oppdatering for sjgfolk gjen
heile yrkeslivet.

Oppleering heile livet
Campus Malgy skal vere ein motor for livslang |

starte reykdykking. Foto: Ved Sikkerheitssenteret i Malgy far elevang Gramtidsre a kompetansebygging. Gjenn

Mona Bakke Svarstad

Til hggre: Sjgredning:

nleggande sikkerheitsoppleering allereie fosterkeadagmiljg, maritime tradisjonar og mod
en — far dei reiser ut i praksis. Det er badepmpieenasg legg vi til re e for at folk kan bu, lee

Joran Bakk og Marcus jonale og nasjonale krav som bestemmermiheidaliger dei gnskjer — og bidra til ei berekra
Bjork. Foto: Helene Ford&j@folk ma& kunne, uanse kvar i verda dei skakjeitialisert utvikling langs kysten.
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— Barcelona 2026

Sjgmatbedriftene og Fiskerinaeringens Innkjgpsselskap arrangerer
fagtur til Seafood Expo Global og Seafood Processing Europe 21.— 23. april 2026.
Dette er verdens stgrste sjgmatmesse som "alle” besgker.

Hotell NB! Hvis dere bestiller tilslutnings y selv, ma det beregnes mi
Vi har rom pa Hotel Catalonia Ramblas, 4* superiorhotelum 2 timer mellom yavgangene.

De e praktfulle 4-stjerners hotellet, Catalonia Ramblas, i modernis

tisk stil ligger i det historiske sentrum av Barcelona, im&Bedan@P SU GSB EZQMBTTFO

Las Ramblas og noen fa meter fra Plaza Catalufia. Defitaig2Riseven,en felles buss fra yplassen til hotellet samt at
egen restaurant og utendgrs basseng. En symbolsk tharéndgdlaedleuss fra hotellet til yplassen pa avreisedagen.
gynnelsen av 1900-tallet, med sin egen personlighet og fullstendig

renovert til dagens standarder. Den privilegerte beliggendsten gjar

at gjestene kan nyte de varierte kulturelle og kommerBasleplisrpa-person i enkeltrom kr 24 490*

tivene som tilbys i byen til fulle. Se mer pa: Pakkepris pr. person i dobbeltrom kr 16 590*

www.cataloniahotels.com/en/hotel/catalonia-ramblas Prisen inkluderer: « Flyreise t/r Oslo-Barcelona

_ _ . . ) . * Busstransport til og fra yplassen
Vi er behjelpelig med a bestille ekstra dggn bade for og etter |, Hotellopphold i 3 dggn p& 4* hotell

messen. * Frokost

* Flyska er
Fly ) i  Oppgi e priser gjelder reisen pa de oppsa e
Gruppereise med Norwegian fra Oslo:. tidspunkt med Norwegian

20.04.26 Oslo — Barcelona avg kl. 09:05 — ank kl. 12:25

23.04.26 Barcelona—Oslo avg kl. 13:10 — ank kl. 18kggtningss y og frivilling avbestillingsforsikring
Vvisykdom kommer i tillegg.

Fly t/r med 2 kolli innsjekket bagasje samt handbagasije. _ X _
Med forbehold om tillegg pa grunn av valutaendringer.

Det kan bookes y gjennom var samarbeidspartner Travelnet der

som man gnsker andre reisetidspunkter og ogsa tilslutRorgsiynelding:

De kontakter da Rigmor pa rizaiigdilingsnes @travelneBeaskjemaet nedenfor.
Pameldingen er bindende.

5MTMVUOJOHTEZ Farstemann til mglla!
Vi kan ordne tilslutnings y til/fra Oslo for dere.
Vi booker rimeligste alternativ. Info om messeww.seafoodexpo.com/global/

1,.&-%*/(\ '""STUFNBOO UJM N-MMB 7J HBSBOUFSFS EFOOF QSJTFO GPS
Vi gnsker & melde pa fglgende personer til Seafood Expo Global og Seafood Processing Europe 2026 i Barcelona:
1. 2.

3. 4,

Q Jegl/vi gnsker at dere bestiller tilslutningsbille : @ Jeg/vi gnsker avbestillingsforsikring (v/sykdom) fra kr 200,- ekskl. r

Tilslutnings yplass:

Bedri ens navn:

Postadresse:

Telefon: Mobil: E-post:

Forpliktende underskri : S
orpliktende underskri : 4 RGFE}

Endringer av navn, tidspunkt osv. vil fgre til ekstra kostnader. Pameldingen er bindende og sende’s 4ilagost@ asinnl



@ FIAS

Selskapet har i dag 4000 aksjoneerbedrifter fra sma og store bedrifter i skerinaeringa.

FIAS har avtaler med falgende samarbeidspartnere:

Fiskerinaeringens Innkjgpsselskap AS (FIAS) ble etablert i 1994.
Vi arbeider for & gi vare aksjonaerer de beste prisene i markedet pa
en rekke ulike produkter og tjenester.

TESS

TEKNISK FAGHANDEL

Slanger, drift- og vediikeholdsprodukter

@

if .. Skadeforsikring
Forsikringer

Maskiner og vedlikehold

|MAFIITIME E
MANAGEMENT

& lietpak

Safety, crew and technical

Flexible Imer og vakuumposer
for

telenor

Telefonitienester

ahisell

VA, VVS, Elektro, Verktay,
Drift, Verneutstyr, Arbeidskizer

Nordea

solar

.’I NorEngros

Totalleverander

29\ NIPPON
\QD GASES

The Gas Professionals

Reflex
Etikeft

NorTekstil

Kontor-, lager- og verkstedinnredning Pensjon Elektro-materiell pa emballasje og rekvisita Gassprodukter Etiketter og embalasje Leie og vask av arbeidstay
I<T'\
. .
-~ eurofins £ /4
Mer for pengene reem
VARTDAL PLAST P mal pro fF
Drift og vedlikeholdsrekvisita Analysetjenester Energilasninger Emballasjeprodukter Drivsto Industrimaling Maskiner og emballasje

qkala

Ekspert pa skadedyrkontroll

Shith

Neeringsmiddelhygiene

[Verified

Rekuisita og driftsmateriell Skadedyrbekjempelse Lager og logistikk Bolgepapp Fullsortiment grossist og skadedyrbekjiempelse Digitale signeringslgsninger
avantor- P FlAS o ANTISINK ON  OFF
delivered by VWI BEDRIFT amcor
Teknologi som bidrar til & redde liv,
Forbruksvarer, kiemikalier og rekvisita Elektriske artikler B28 Gaveesker for laks og grret Skadedyrbekjempelse Fleksible pakkelgsninger verdier og miljget Bemanning
-
(@ Fished = ECOLAB AZETS |/ U RANHEIM | TRAVELNET
ManpowerGroup — -
PAPER & BOARD
Lasninger for kjop og salg av sjgmat Rengjeringsmidler, maskiner og utstyr Regnskap og radgivning Rekruttering og bemanning Massivpapp P il og
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Felleskjopet

IS:OPILOTEN

ygghet, kvalitet og HMS

EMBAKK

Emballasje og maskiner

Beerekraftig gjenvinning
over hele landet

BRITANNIA

Overnatting

- artonage

barekialtia emb3llasic

Kartongemballasje

€GO rune
OD OLsTAD

Engroshandel med maskiner

MYHRVOLD

INDUSTRI
MYHRVOLD-GRUPPEN

Utstyr til neeringsmiddelbransjen

Telefonitienester

Papir, tork og dispensere

Sirkuleere emballsjelgsninger

FOODTECH

Produksjonsutstyr

Aquatqg

CHEMISTRY

ABC

Arne B. Corneliussen AS

OPTIMERA

Montér

é LAB forum

&
SYSTEMKJ@P

ENEAS

Lavere og mer forutsigbare
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Cornfort]
NORDIC CHOICE HOTELS |m

Konsulenttjenester, kjemi og vaskeanlegg Krydder, stivelse og hjelpesto er Festemateriell og byggevarer Analysetjenester Mat og drikke energikostnader Overnatting
Lyreco, | #TiBokken R Norion Bank
digital etikett
Flyreiser Hotell Rekvisita Leverandar til neeringsmiddelindustrien Finansielle tienester Gassole, strom og energi Digitale etiketter
d o o
. NA=INE | Nautilus Sjg DE
DYNAMICS
HOUSE OF BRANDS
Sikkerhetsstyringssystemer
Mabler og innredning MarineSmart fangstdagbok Hotell Hansker til skerinzeringen og andre tjenester Pro Iprodukter og Konseptutvikiing Bedriftslén, enkelt og greit

Ansatte i FIAS-bedrifter og medlemmer i Norges Fiskarlag kan na ogsa benytte disse avtalene.

TRAVELNET_

Reisebyrétjenester
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Fiyreiser

Hotell
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if . Skadeforsikring
Forsikringer
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NORDIC CHOICE HOTELS |

Overnatting

Hotell

Bli med oss du ogsa! — Mer info: www. asinnkjop.no
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Utstilling under Sjgmatdagene 2026

4K -NBUCFESJGUFOF PH '*"4 BSSBOHFSFS 4K-NBUE|
ved Trondheim Lufthavn, Vaernes den 10. til 11. mars 2026.

Sjgmatdagene samler mellom 400 og 500 aktgrer frdtstilénigsjlassene ligger pa mellom 18 000 til 40 500 kroner -
sjgmatneeringen. Det kommer beslutningstakere frgpropiatie for hele konferansen.

naeringen, slakterier, hvit skbedri er, foredlingsbedri er, grossister,

eksportgrer og bedri er som foredler og selger pa iFovedea - utstillerne:

markedet.  Utstillingsplass ca. 2 X 3 meter. Fglgende kan leies:
Barbord og krakker, brosjyrestativ og skjerm m/stativ.
Utstillingsomrade pa Scandic Hell « Utstillingsplass i resepsjonsomradet eller i vrimlearealer der

Vi inviterer vare samarbeidspartnere til & delta med endelstikéngs-passerer gjennom pa vei inn og ut av konferanse

plass under konferansen. Utstillingsomradet er i vrimledakddeteltakeravgi pa hele konferansen for 1 person

mellom resepsjonen, konferansesalen og der vi spiser (vesji aggnkibkr 6500,-)

festmiddagen. Se standsoversikten nedenfor. « Unik mulighet til & skape relasjoner og etablere kontakt mec
bedri ene i naeringen.

Vi har valgt a di erensiere prisene pa standene e er hvorPgerlgdhglav bedri en inn mot laks og oppdre sneeringen,

ligger. De e er et forsgk pa a gi dere utstillere en valgmblgtedomed er og den resterende sjgmatindustrien.

tanke pa plassering og kostnad. » Muligheter for reklame under konferansen.
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For sparsmal angaende utstilling:

I Frode Kvamstad

L 7384 1400|9704 39 74
frode@ asinnkjop.no

STIKLESTAD

eller Dan Tore Andersen
90 75 38 95
B dan@ asinnkjop.no
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Finansiering tilpasset sjgmatnaeringen
\ TBNBSCFJE NFMMPN "*"4 Pl

FIAS har inngatt et samarbeid med Aprila Bank for a gjare det enklere for
NFEMFNTCFESJGUFS o Ga SBTL PH "FLTJ

Som medlem hos FIASFanéineder uten manedsgebykalet vart er & gjare det enklere for bedri er i sjgmatnaering
nar du sgker kassekredi hos Aprila Bank. se, handtere sesongsvingninger og gripe nye muligheter.

Aprila Bank tilbyr nansiering pasimitllioner kroner Aprila Banker en norsk bank som ble etablert for a hjelpe :
Lanene giten krav om panbg sgknadsprosessen er heltigjibahstore bedri er med nansiering. De tilbyr kasse-kre
— du far tilbud pa 60 sekunder. nedbetalingslan uten krav om pant — raskt, digitalt og enk

starten i 2018 har Aprila Bank hjulpet tusenvis av-norske
Aprila Bank er typspgiement til din hovedbanikange heter med & vokse og handtere likviditeten sin. Deres ma
mindre bedri er bruker Aprila Bank som sin eneste bank&fesmiaddismidig og moderne supplement til bedri enes hc
for 1an og kredi , mens starre akterer o e bruker dem senedésepgtemple nansieringspartner for mindre selskape
ment til annen pantesikret nansiering.

Kontakt i Aprila BankKnut Asbjgrnsen, Head of Sales | 40 00 54 96 | knut@aprila.no

Lietpak Norge styrker laget for videre vekst!

Eskild Kellmer er ansatt som ny Area Sales Manager i Lietpak Norge AS.

Sammen med Kati Hu unen utgjer han na det norske te
Lietpak Norge AS. Sammen skal de realisere selskape
om videre vekst i Norge, med lokal tilstedeveerelse, hay |
personlig service. Var ambisjon er & vokse videre i Norge
baerekra ige, innovative og kostnadse ektive emballasjelg

Lietpak Norge AS er en del av Lietpak Group, en ledende
produsent av eksibel emballasje med hovedproduksjon i
Konsernet produserer og leverer eksibel Im og vakuumj
naeringsmiddelindustrien. Selskapet eksporterer til over
og har rundt 700 ansae. | 2024 omsa e Lietpak for 224 n
euro. Selskapet har egne salgskontorer i Sverige, Finland,
nia, Polen, Norge og Tyskland. Lietpak har leverandgr-a\

Eskild har bred kommersiell erfaring fra dagligvare, fetskersjesniaigens innkjgpsselskap, og er BRC-serti sert.

neeringen og eksibel emballasje til neeringmiddelindustriga.Afable etablert 2022 og er medlem av Grgnt Punl

kommer fra Wipak hvor han har jobbet med eksibel enp&iasiallagjeforeningen.

kundetilpassede lgsninger. Eskild har erfaring fra Domstein Sjgmat

og TINE SA, hvor han jobbet som Key Account Managfemtdin har

ha operative stillinger innen salg og dri i NorgesGrup@gskild idatimer | eskild.kellmer@lietpak.com | + 47 995 78

annet som ferskvaresjef i MENY og dri ssjef i Norgesgruppen

Convenience. Eskild har en helhetlig forstaelse for vidatikjedemen

fra produsent til butikkhylle — og gjer ham godt rusteka'tl.ﬁuskapa@lietpak.comy% A
verdi for vare kunder i Norge. Mob.: + 47 902 05 349 &4 UD@tpak
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| Marine Dynamics brenner vi for & forenkle og trygge arbeidshverdagen pa havet
Fra var hjemmehavn pa Ballstad i Lofoten, jobber vi malrettet med & utvikle neste
generasjons digitale kommunikasjonslgsninger til marint yrkesbruk.

De e har resultert i dri ssikre, fremtidsre ede og brukéfaenelidmntrol: Internkontrollsystem og digitalt dokument-
lgsninger som feks: arkiv for full kontroll om bord

MarineSmart fangstdagbokRS godkjent for bruk i en iet&kedialog med ske aten og vare samarbeidspartnere inr
internasjonale skerisoner (inkl EU, Storbritannia og ingkipasjekaionikk, jobber vi for & utvikle stadig bedre Igsninge
farvann) MarineAir sporingsantenne: VMS posisjonsrapportering
Marine Dynamics tilbyr na ekstra gode priser til
MarineCloud interne :Kra ig wi og ethernet til bat —Fikarlagets medlemmer.
betaler kun for de data du forbruker Ta kontakt i dag for et godt tilbud:
76 08 40 00 / post@marinedynamics.no
MarineSense sensorovervakiktgd sms-varsling for kritiske
systemer i bat www.marinedynamics.no
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Lanseringen er i trad med Norengros stadige arbeid med a ta ansvar for
at Norengros EMV skal ta et tydelig miljgvalg som kommer kundene til gode.
Norengros haper nylanseringen er interessant og bygger oppunder
FO TUFSLFSF C¥SFLSBGUJH QSdynddap.CMBOU E

Eksisterende varer
Varenummer Vare Navn INNHOLD ENHET KUNDEPRIS BKE
303107 Avf.sekk LD sort Coex std 72x112cm 100L 10 STK 13,66 RLL
320978 Avf.sekk LD sort Coex sterk72x112cm 100L 10 STK 18,12 RLL
320979 Avf.sekk LD sort Coex knyt 72x125cm 100L 10 STK 17,50 RLL
334277 Avf.sekk LD klar Coex sterk87x140cm 240L 10 STK 43,79 RLL
342329 Avf.sekk LD klar Coex std 72x112cm 100L 10 STK 19,35 RLL
355719 Avf.sekk LD sort Coex sterk76x130cm 160L 10 STK 22,54 RLL
355811 Avf.sekk LD klarCoex Xsterk 80x125cm160L 10 STK 37,78 RLL
407494 Avf.sekk LD klar Coex sterk72x112cm 100L 10 STK 35,28 RLL
Nye varer
Varenr Varenavn INNHOLD ENHET NY KUNDEPRIS BKE
528532 Avf.sekk 72x112cm 30my sort 100L miljg 10 STK 15,03 RLL
528531 Avf.sekk 72x112cm 45my sort 100L miljg 10 STK 19,93 RLL
528540 Avf.sekk knyt 72x125 35my sort100L miljg 10 STK 19,25 RLL
528534 Avf.sekk 87x140cm 40my transp 240L miljg 10 STK 48,17 RLL
528537 Avf.sekk 72x112cm 35my transp 100L miljg 10 STK 21,29 RLL
528539 Avf.sekk knyt75x125 35my trsp 150L miljg 10 STK 24,79 RLL
528535 Avf.sekk 80x125cm 50my transp 160L miljg 10 STK 41,56 RLL
528533 Avf.sekk 72x112cm 45my transp 100L miljg 10 STK 38,81 RLL

Hvorfor er dette viktig?

* O entlige anbud stiller krav om at minst 30 % av produktene er miljgmerkede — de e gir oss et tydelig konkurrat
» Kundene e erspgar bzerekra ige lgsninger og er villige til & betale mer for produkter med dokumentert miljgpro I.
« Vi har et ansvar som radgivere og leverandgrer — bade for miljget og for & g foran som et godt eksempel i ma

YWB FS #Ma &OHFM

» Tysk o siell miljgmerking — type 1 (ISO 14024).

* Tildeles kun produkter som er best i sin kategori.

« Vurderer hele produktets livssyklus — fra ravare til avfall.

« Likestilles med Svanemerket, EU Ecolabel, Bra Miljgval m. .

#Ma &OHFM TUJMMES TUSFOHF LSBW UJM
* Ressursbesparende produksjon
 Baerekra ige ravarer

 Unngaelse av helseskadelige sto er
 Lang levetid og reparerbarhet %
« Design for sirkularitet NorEngrOS
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For ein haust!
\ OZIFJUTCSFW GSB %JHJ

Det er travle og gode dagar i Gaupne! Eg ma berre seie det: Det er verkeleg kjekt
bade jobbe i og eige ein norsk etikettfabrikk for tida. | haust har det vore full fres pa a
frontar: Me har fatt nye kollegaer, nytt utstyr, nye kundar og jaggu ein pris pa kjgpet.

Nytt monster observert i fabrikken lea LVMUVSGFSE UJM /FX :PSL
| oktober rulla me inn eit skikkeleg kra verk: HP IndigdN@RaK igiitger ma direktgren
beist av ein printer, som skal stad pumpe ut Im til posdédgv ¢ksibedre direktar: Sa i ok
emballasje. De e gjer fabrikken 30 % meir e ektiv. Sa nioleell fiddadjetil seg ein aldri
i fabrikken Gigante, for & seie det slik! sa liten tur over dammen med
nokre kundar, og trur du san
,SFUT CFESJGU J 4 Retq ikkje dei fekk ga-pa kon
Jammen vart me kéra til Arets beehti med Kaizers Orchestra der
Sogn! Det er ikkje sma eri, og nietek? Det kjem dei til & huske
det som eit klapp pa skuldra frdebgde
bygda og bransjen.
Som alltid nar vinteren gjer si inntog, kan bade sng, vind og st
A bli lagt merke til og se pris p&lldeergangar skape li ekstra spenning i kvardagen.
gjer mykje med humgaret. Me-er sa hel
dige med alle kollegaene vare: Il@sieesnsane vare skal likevel fram — uanse vér!
gull, kvar og ein!
Takk til alle dykk som gjer tilveeret

Poseproduksjonen tek av! mi sa nt: Kundar, kollegaer

Det er verkeleg moro & sja kor mange som har og vener. Eg gler meg til kvar dag
fa augo opp for var nyaste teneste, nemleg eg far jobba og vere saman
poseproduksjon! Her gar det unna med trykk med dykk!

pa bade sma og store format, og me har nesten
ikkje tid tid til & la blekket tgrka far neste . .
bestilling star klar. digitaletike .no digital etikett

"4\ "JTLFSJO¥SJOHFOT *OOLK-QTTFMTLBQ "4

Alle sjgmatbedriftene i Norge kan bli aksjonzer i FIAS, som forhandler innkjgpsavtaler pa vegne av aksjonaerene.
| dag er det vel 4000 bedrifter som kan handle gjennom avtalene.

'PS NFS JOGPSNBTKPO XXX fBTJOOLKPQ OP P FlAS
FIASNYTT er en informasjonsplass for samarbeidspartnerene til FIAS
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OMSETNING AV ALLE TYPER HVITFISK

TELEFON: 70114545
MAIL: post@marinesales.no

Torungen
Sjomat
==

FERDIGMAT AS ¢ Holmen 6, 4842 ARENDAL
TIf 37 01 51 66 « Epost: post@torungen.no ¢ www.torungen.no

#<IFx ADI<IN JB EPN

5DGN@OIDIBNNOJAA@

RN Norion Bank

Bedriftskreditter og fakturakjap.
God erfaring innen sjgmatnaeringen.

www.norionbank.no

Leverandgr av krydder, tilsetningsstoffer
RJ HPEDOODVMH WLO
*RGH UnYDUHU IRUWMH Q|

ABC

Arne B. Cornefiussen AS

TIf: +47 22 88 46 00
www.abcorneliussen.no

<

ZZZ KMRHQQHYDDJ FRP _ 70l

OKK?M@OO

SMN

SpareBank ‘

Vi har erfaring og kompetanse
innen sjgmatnaeringen.

www.smn.no

Revisjon Radgivning Advokattjenester

KPMG.no | TIf.: +47 99 21 67 96
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« Krydder

* Marinader

» Gourmet

« Dressinger

« Kryddersmgr

« Oljer & eddik
Vi leverer trygg mat av god kvalitet
E AS

Minne Industriomréde 31
2092 Minnesund

Tif +47 63966640 ﬁdﬁ
www.engebretsenas. ;M\‘Qﬂ
4G<FO@MD

Slakteri for frittstdende oppdrettere
i Nordland

NOOX Salten N950

TIf. Johan-E. Andreassen — 915 39 338

= Slakting av torsk,
laks og grret

= Slakting av stamfisk

= Innfrysing og
pakking

www.krakoy.no

Krékpy i Afjord Kommune

FMTN@G<B@M

Fryselager
sentralt pa Vestlandet

permansr

Jovegen 67, 5514 Haugesund
TIf.: 527148 41
E-post:post@permanor.no
WwWw.permanor.no

ANNO 1976

KVAROY

FISKEOPPDRETT

8743 Indre Kvaray
Tif.: +47 97 07 35 32
alf@ekvaroy.no

www.kvarfisk.no

_ GUPI
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Daglig innkomst av
fisk og skalldyr

PCTIN

Brygga — 3210 Sandefjord
Telefon: 33 48 30 40 — Telefax: 33 46 33 53
e-post: post@brodreneberggren.no

En bedre verden gjennom
kjeerlighet til sjgmat

L ¢

+47 73 99 18 50
nordicgroup@nordicgroup.no
Nordicgroup.no

$¢W¢#
* *

RMMIA—ML

1931

Kt

Ring oss:. 92288500

www.reinhartsen.no

Alt i fisk og skalldyr

Tel. 75 05 90 50
E-post: kjell@seloyfisk.no

RORVIK

GOD SMAK SIDEN 1927

Zog

<A 0]3 80 A @ v TE A ZA]z]+IU % o0 P]9
AAAXE+Xv} { do(XW 68 i6 18 61 { &i}d

Grgnnegt. 24 — 2317 Hamar
Butikk: tlf 62 54 08 40 « fax 62 54 08 49
Engros: tIf 62 55 30 40 « fax 62 55 30 09
post@knutstad-holen.no

Kvalitet, tradisjon og
en god porsjon lidenskap

* Brodr. Remo * www.Goldfish.no * +47 701 98 971 «
« Fiskerstrandvegen 168 + 6035 Fiskerstrand *

S@OF@MXx NF<GG?TM J

hitramat.no

HVITFISK & SKALLDYR

7273 Norddyrgy « TIf 72449888 « Fax 72447418
www.seashell.no ¢ helge@seashell.no

Vagen,

Leverancipr av laks og erretfilet

www.seafoods.no

Kvalitetsprodukt
av laks og grret

TIf.: 73837750

Isfjord

NORWAY

www.isfjordnorway.no

—f ARNGY LAKS AS

Arngy Laks AS
Arngy Laks Slakteri AS — Elvevoll Settefisk AS

Tel.+47 77 77 79 70
9194 Lauksletta — post@arnoylaks.no

-PO@ADNF OAMMADNK

Bragdrene Andreassen Vargy AS
www.lofotfish.no

Kvalitetsprodusent av:
* Torrfisk
o Lutefisk
o Saltfisk

Verdensmester i lutefisk 2017

Specializing in fresh airborne salmon
Aalesund - Norway

Produksjon av laks og erret.

AS Knutshaugfisk | Tif. 41564385 | Knutshaugveien 58, 7252 Dolmgy

NORSK SJZMAT®
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Avsender:
Norske Sjgmatbedrifters Landsforening

I1PTUCPLT 4FOUS
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Kalnes videregdende skole

KAL N ES Bla linje, avd. Utgardskilen

VIDEREGAENDE SKOLE 1684 Vesteray




